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The AENO™ Immersion Blender is a kitchen appliance designed for
chopping food, preparing cocktails and sauces, and whipping ingredients for
various dishes.

Technical specifications

Voltage: 220-240 V (AC); 4.5 A. Frequency: 50/60 Hz. Power: 1000.0 W. Rotation
speed: < 15,000 rpm (#15 %). Noise level (at 0.3 m): up to 52.2 dB. Mechanical
control. Smooth speed control. Overheating protection. Material: ABS plastic,
stainless steel. Plug type: C. Size: @ 53 mm, height 242 mm. Power cable length:
1.4 m. Operating conditions: temperature +5..+40 °C, relative humidity < 80 %
(non-condensing). Storage conditions: temperature -10..+50°C, relative
humidity < 80 % (non-condensing).

Scope of supply (fig. A)

Model AHBOOOT: AENO™ immersion blender (A-1), blender foot (A-2), whisk
holder (A-3), whisk (A-4), measuring cup (0.6 1) (A-5), quick start guide.

Model AHB0002: AENO™ immersion blender (A-1), blender foot (A-2), whisk
holder (A-3), whisk (A-4), measuring cup (0.6 1) (A-5), chopper (0.5 1) (A-6), lid (A-
7), small s-blade (A-8), quick start guide.

Model AHB0003: AENO™ immersion blender (A-1), blender foot (A-2), whisk
holder (A-3), whisk (A-4), measuring cup (0.6 1) (A-5), chopper (0.5 1) (A-6), lid (A-
7), small s-blade (A-8), food processor (21) (A-9), lid (A-10), s-blade (A-11), double-
sided grating/shredding blade (A-12), grating/shredding blade holder (A-13),
tamper stick (A-14), quick start guide.

|_If_yo_u_ha_ve_ a_ny_q_ue_stﬂnn_sTJr_is;uEs_WEh_yEu? ATENO_d_ev_icE, ;_Jle_as_e Eo}t;cfi

1 our online support team support@aeno.com or aeno.com/service-and- |

| warranty. This is a better option than visiting the store and will save you time |
and effort.
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Safe use guidelines (fig. B)

Please read this document carefully before using the device. The device is
intended for domestic use only. Do not use the device outdoors. Make sure that
the rated voltage and frequency indicated in the technical documentation
correspond to the parameters of the mains supply. Do not connect the device
to the mains supply until it is fully assembled. Use the device with dry hands
only. Make sure that the power cord is not twisted, bent, pressed under
anything, and not in contact with hot objects or heat sources. Maximum
continuous operation time: 60 s. Do not use a device that is damaged or fell
into the water. Never disassemble or repair the device yourself. Repairs must
be performed by a qualified service technician of an authorised service centre.
Do not use chemical or aggressive detergents, abrasive pastes, acids, solvents,
or metal sponges for cleaning. Be careful when handling the blender blades.
Do not sharpen the blades. Use only original and manufacturer-recommended
accessories, consumables and/or replacement parts. Do not leave the device
that has been switched on unattended. Do not allow children to use and/or
play with the device. For detailed information, see full user manual available for
download at aeno.com/documents.

Preparing the device for the first use

. Carefully open the packaging and remove the device and its accessories.
Remove all packaging material from the device and accessories.

Clean the device and accessories (see “Cleaning and maintenance”).
Prepare the ingredients: clean and/or wash the products as needed; remove
herb stems, nutshells, bones, tendons, and cartilage from meat; chop large
ingredients.

Assembling the device

1. Select the necessary accessories (see table below).

wN
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Purpose of accessories

Blender foot Chopping and mixing ingredients for
sauces, cream soups, fresh juices, smoothies,
baby food, milkshakes

Whisk Mixing and whipping ingredients (e.g.,
cream, egg whites) for making creams,
sauces, liquid dough, desserts

Measuring cup | Measuring and proportioning of liquid or dry
ingredients. Can be used as a vessel for
mixing, chopping or whipping ingredients
(when using a blender foot or a whisk)

lid cheese, vegetables, herbs, fruits, nuts, etc))
as well as mixing ingredients with a thick
consistency

Food processor | Chopping and mixing ingredients (s-blade);
with lid grating or shredding vegetables, fruits,
cheeses (double-sided grating/shredding
blade)

Chopper with Chopping hard ingredients (e.g. meat,

2. Depending on the selected accessories, assemble the device, then add the
ingredients.

10 aeno.com/documents



Blender foot

Attach the blender foot
to the blender. Add
ingredients to a vessel
(e.g. the measuring cup
provided). Immerse the
blender foot in the
vessel with ingredients

Whisk

Insert the whisk into the
whisk holder. Attach the
whisk holder to the blender.
Add ingredients to a vessel
(e.g. the measuring cup
provided). Immerse the
whisk in the vessel with
ingredients

1

WARNING! The connection point (5) (fig. C) of the blender foot or the whisk
holder with the blender must not touch the ingredients.

Chopper

Insert the small s-
blade into the
chopper. Add
ingredientsinto the
chopper, close it
with the lid. Insert
the blender

into the opening on
the lid

4
- -
. >

Food processor (chopping, mixing)
Insert the s-blade into the food
processor. Add ingredients into

the processor and close the lid.
Insert the blender into the
opening on the lid.

Note. While the device is
on, you can add
ingredients through the
opening on the lid of the
food processor with the
tamper stick

aeno.com/documents



Food processor (grating/shredding)
Insert the grating/shredding blade holder intothe food processor. I
Place the grating/shredding blade on the holder with fine blades e
(for grating) or wide blades (for shredding) facing up. Close the
food processor with the lid. Insert the blender into the opening
on the lid.

Note. After the blender has been turned on (see “Operating
instructions” below), add ingredients for grating or shredding
into the food processor through the opening on the lid. Use the
supplied tamper stick to add the ingredients

WARNING! Do not exceed the “MAX" mark when filling the measuring cup,
chopper, or food processor.

Operating instructions

1. Insert the plug of the power cord (1) (fig. C) into a socket.

2. Press and hold the button (2) to turn the blender on.

3. Adjust the rotation speed by applying different force on the button. The
number of lit indicators (3) will change depending on the rotation speed:

<12400 rpm (+10 %) - 1indicator <14,500 rpm (+10 %) — 4 indicators
<13,600 rpm (10 %) — 2 indlicators <15300 rpm (+10 %) - 5 indicators
<14,000 rpm (+10 %) - 3 indicators

Note. The body of the blender (4) can get very hot when operating at high
speed for a long time. Turn off the device every 10-60 seconds for 2-3 minutes,
depending on the vessel load.

WARNING! Do not open the lid of the chopper or the food processor while the
device is operating. Do not block the blades or other moving parts of the device.
4. To turn off the blender, release the button (2).

5. Wait until the blades stop rotating completely.

12 aeno.com/documents



6. Unplug the device from the socket.
7. Carefully remove the blade/blender foot/whisk from the vessel.
8. Remove the contents from the vessel.

Cleaning and maintenance (fig. D)

Clean the device and accessories before using them for the first time. Clean

after each subsequent use.

1. Wash all parts of the device that come into contact with food in a lukewarm
solution of neutral detergent and rinse under running warm water.

2. Do not wash the blender, whisk holder, blender foot, or chopper and food
processor lids in the dishwasher. If they are dirty, wipe them with a soft cloth
soaked in a mild soap solution. Then wipe them with a cloth soaked in clean water.

3. Make sure that all parts are completely dry before assembly.

Troubleshooting

1. The device does not turn on. Possible reasons: the socket is defective;
overheating protection was activated. Solution: check if the socket is
working correctly by plugging in another device, if necessary, reconnect the
device to a working socket; unplug the device from the socket and let it cool
down for 15 minutes.

2. Ingredients pour out or fall out of the vessel during operation of the device.
Possible reasons: the vessel is placed at an angle; the vessel is overfilled.
Solution: place the vessel on a flat, stable, horizontal surface; remove excess
ingredients or select a larger vessel.

3. Ingredients in the food processor are grated instead of shredded (or vice
versa). Possible reason: the blade is not installed correctly. Solution: turn off
the blender, unplug it from the socket, install the blade the other side facing
up.

WARNING! If none of the possible solutions have helped you eliminate the

problem, contact the supplier or a service centre. Do not disassemble or

attempt to repair the device yourself.

aeno.com/documents 13
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m MoTanawmaTr mMukcep AENO™ e KyxHeHCKW ypef, npefHasHayeH 3a
nacupaHe Ha XpaHa, MPWUroTBSIHE Ha KOKTEMIW W CocoBe U pa3buBaHe Ha
CbCTaBKM 3@ Pa3INYHM ACTUS.

TeXHUYECKMN XapaKTepUCTUKMN

3axpaHBaLLo HanpexeHue: 220-240 V (AC); 4,5 A. YecTtoTa: 50/60 Hz. U3xoaHa
MolLLHOCT: 1000,0 W. CKopocT Ha BbpTeHe: <15 000 o06/MuH (15 %). H1Bo Ha
wyma (Ha pasctosHue 03 m): oo 52,2 dB. MexaHu4yHo ynpasneHue. MNnaBHo
perynpaHe Ha CKopocTTa. 3aluTa cpelly nperpssaHe. MaTepuan: ABS
nnactMaca, Hepbwpgaema crtomaHa. Tun wencen: C. Pasmep: @ 53 mm,
BUCOYMHA 242 mm. Ob/KWHa Ha 3axpaHBawima kaben: 1,4 m. Ycnosua Ha
paboTa: Temnepatypa +5..+40 °C, oTHocuTenHa BnaxkHocT < 80 % (6e3
KOHAEeH3aumsa). YcnoBus Ha CbxpaHeHue: TemnepaTtypa -10..+50 °C,
OTHOCUTENHa BNayKHOCT < 80 % (6e3 KoHaeH3auma).

OKOMNNeKToBaHoCT (pur. A)

Mopgen AHBOOOT: noTansuy 6neHaep AENO™ (A-1), npucTtaBka 3a nacvpaxe (A-
2), obprkay 3a 6bpkanka (A-3), 6bpkanka (A-4), MeputenHa vawa (0,6 L) (A-5),
KPaTKO PbKOBOACTBO Ha NoTpebuTtens.

Mopen AHB0002: notansi, 6neHgep AENO™ (A-1), npucTaBka 3a nacupaHe (A-
2), obprkay 3a 6bpkanka (A-3), 6bpkanka (A-4), MeputenHa vawa (0,6 L) (A-5),
Kyna 3a nacupare (0,5 L) (A-6), kanak (A-7), ManbK s-o6pa3eH HoxX (A-8), KpaTko
PbLKOBOACTBO Ha NoTpe6uTens.

Mopgen AHB0003: notansiy 6neHgep AENO™ (A-1), npucTaBka 3a nacupaHe (A-
2), obprkay 3a 6bpkanka (A-3), 6bpkanka (A-4), MepuTenHa vawa (0,6 L) (A-5),
Kyna 3a nacupate (0,5 L) (A-6), kanak (A-7), Manbk s-o6paseH Hox (A-8), kyna-
KoM6GanH (2 L) (A-9), kanak (A-10), s-obpaseH Hox (A-11), AByCTPaHEeH HOX
HacTbpreaHe/Hapsa3BaHe(A-12), ObpXay 3a HOX 3a HacTbpreaHe/Haps3BaHe

| AKO MMaTe HSIKaKBM BbMPOCK WM 3aTPyAHEHWs NPU WU3MON3BaHETO Ha |
1 ycTponcTeoTo AENO, Monq, CBbpyKETe ce € oTAeNa 3a NoaaPbKKa Mo UMenn |
| support@aeno.com 1u Ypes oHNalH YaT Ha caliTa aeno.com/service-and- |
1| warranty. CneLiManmcTuTe Lie B NOMOrHaT [a ce OpUeHTMpaTe, 3a Aa He |
1 ry6uTe BpeMe 1 ycunuvs 3a nocelleHne Ha MarasuH. 1
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(A-13), 6yTano (A-14), KpaTKO PbKOBOACTBO Ha NoTpebuTena.

MpaBuna 3a 6e3onacHa ynoTtpe6a (dur. B)

MpoyeTeTe BHUMATENHO TO3M AOKYMEHT, MPean Aa U3Mon3saTe yCTPOMNCTBOTO.
YCTPOMCTBOTO € NpefHa3HaYeH 3a U3Mon3BaHe CaMo B AOMaLLIHW yCroBus. He
13Mon3BaiTe YCTPOMCTBOTO Ha OTKpuUTO. lpoBepeTe Aanun MocouyeHuTe B
TeXHWYecKaTa [OKYyMEHTaLuMs HOMUHANHO  HampexeHue U yecToTa
CbOTBETCTBAT Ha 3axpaHBallaTa Mpea. He cBbp3BaiTe yCTPOMCTBOTO KbM
eneKTpuyecKaTa Mpexa, AokaTo He 6bAe HambnHO crnobeH. Pa6oteTe ¢
YCTPOWCTBOTO CaMO CbC CyxM pbLie. YBepeTe ce, Ye 3axpaHBalLmaT kaben He e
YCyKaH, NperbHaT, MPUTUCHAT BbPXY HELLO MW B KOHTaKT C ropeluy npeameTt
WM M3TOMHWMUM  Ha  TOMAMHA. MakcuMManHo [JOonycTUMO  Bpeme  3a
HenpekbcHaTa paboTa: 60 s. He 13Mon3BaiiTe yCTPOMCTBO, KOETO € NOBPEAeHO
WK e nonafHano BbB Bofa. Hukora He pasrnobsiBaiTe U He PeMOHTUpaiTe
YCTPOWCTBOTO CaMU. PEMOHTLT TpsiGBa Aa ce M3BbPLIBa OT KBanuduUUMpaH
creumanncT Ha CepBM3eH UEHTbPp. He u3nonssanTe XMMUYECKWU WK
arpecuMBHM  MOYWCTBALLM  Mpenapaty, abpasvBHWM  MacTh,  KUCENUHW,
pa3TBOPUTENN NN METANHW M6K 3a NoYMCTBaHe. BbaeTe BHUMaTENHM, KoraTo
6opaBuTe C HOXKOBETe Ha GneHaepa. He HaTouBalTe HoXoBeTe. M3non3gaiTe
CaMO  OpPUrMHaNHW WM MPEeMnopbyYaHM OT  MPOU3BOAWTENS  aKcecoapw,
KOHCYMAaTVBW W/UNW pe3epBHK YacTh. He ocTaBaiTe yCTPOMCTBOTO BKIOYEHO
6e3 Hap3op. He nossonsasaiTe Ha [eua [a W3Mon3saT W/Wnu Aa cv Urpast ¢
ycTponcTBoTo. Moapo6Ha MHGOPMaUMs MOXeTe Aa HaMepuTe B MbIHOTO
PbLKOBOACTBO Ha MOTpebuTens, KOeTo e AOCTbMHO 3a M3TernaHe Ha ye6
cTpaHuua aeno.com/documents.

MNMoaroToBKa Ha YCTPOMCTBOTO 3a MbpBa ynoTpe6a

BHMMaTeNHO OTBOpeTe OMakoBKaTa W M3BafeTe YCTPOMCTBOTO W
akcecoapuTe. OTCTPaHeTe BCUYKM ONaKoBbYHM MaTepuani oT Tax.
MoyncTeTe yCTPOMCTBOTO U akcecoapuTe (BX. ,lTouncteaHe u rpmka‘).
MpuroteeTe CbCTaBKWTE: MOYUCTETE W/MNKW M3MUITE XpaHaTa, aKo e
Heo6X0AMMO; OTCTpaHeTe CTPbKOBETe Ha BUKUTE, YepymnKuTe OT SaKuTe,
KOCTUTE, CYXOXMNMSATA M XPYLIANUTE OT MeCOTO; Mo-eApWuTe CbCTaBKWU M1
HapexeTe.

wN
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Crno6siBaHe Ha YCTPOMCTBOTO
1. V3bepeTe akcecoapuTe, HEO6XOAMMM 3a onepaumaTa (Bx. Tabn. no-gony).
NpeaHa3HayeHWe Ha akcecoapuTe

MpucTaBka 3a | MacupaHe U cMecBaHe Ha CbCTaBKM 3a
nacupaxe cocose, KpeM cynu, ppeLlose, CMyTUTa,
6eb6ellKN XpaHW, MNeYHU LLenKoBe

Bbpkanka CMecBaHe 1 pa3bunBaHe Ha CbCTaBKM
(HanpuMep, cMeTaHa, anYHN 6enTbum) 3a
NPUroTBSIHE Ha KPEMOBE, COCOBE, TEUHM
TecTa, lecepTh

MepuTenHa W3MepBaHe 1 03MpaHe Ha TeYHW 1in
Yawa HacKMHM CbCTaBKW. Moxke Aa ce u3nonssa
3a cMecBaHe, NacMpaHe Unn pasbusaHe Ha
CbCTaBKM (B KOMMMEKT C NpUCTaBKa 3a
nacupaHe unu Gbpkanka)

Kyna 3a MacupakHe Ha TBbPAW CbCTaBKM (HanpumMep

nacupawe ¢ Meco, CMpeHe, 3eneHuyLn, GUNKK, Nnoaose,
Kanak AAKN U T. H) 1 OMECBaHe Ha CbCTaBKM C
MbCTa KOHCUCTEHUMA

Kyna-kom6anH | MacupaHe 1 oMecBaHe Ha CbCTaBKM (s-

C Kanak obpaseH HOX); HacTbpreaHe MW HapsizBaHe
Ha 3eneHYyuw, NN0AoBe, CUpeHa
(AByCTpaHeH HOX 3a
HacTbpreaHe/HapsizBaHe)

2. B 3aBMCUMOCT OT M36paHUTE KOMMOHEHTU crrobeTe yCTPOMCTBOTO, crneq
KoeTo fobaBeTe CbCTaBKUTE.
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B

MNpucraska 3a
MocTaBeTe NpucTaBKaTa
3a nacupaHe KbM
6neHaepa. JobaseTe
CbCTaBKMUTE B Cbf,
(HanpuMep, MepuTenHa
Yallia OT KOMMeKTa).
MoToneTe npucTaBkaTa
3a MacvpaHe B Cbaa CbC
CbCTaBKUTE

MAX

MocTaBeTe GbpkankaTta B
Obp)Kava 3a Gbpkanka.
MocTaBeTe NpucTaBKaTa c
6bpKankata KbM 6neHgepa.
[o6aBeTe CbCTaBKMTE B CbA
(HanpuMep, MepuTenHa
Yallia OT KOMMeKTa).
MoToneTe 6bpkankaTta B cbaa
CbC CbCTaBKUTE

||

z
%

BHUMAHME! MscTo Ha crnobssaH

CbCTaBKuUTE.

3a NacupaHe unu obprkaya 3a 6bpkasnka ¢ 6neHaepa He TpsibBa Aa AokocBaT

e (5) (dur. C) Abp)KaybT Ha NpucTaBkaTa

Kyna 3a nacupaHe

Bkapaitte Mankums s-
o6pazeH HOX B
Kynata. [lo6aBeTe
CbCTaBKUTE B
KynaTa v 3aTBopeTe
KynaTa C Kanak.
MocTaseTe
6neHgepa

B OTBOpPA Ha Kanaka

Kyna-kom6aiiH (nacupaHe,
oMecBaHe)

MocTaBeTe S-O6p83HMQ HOX B
KynaTa. D,O6EEETE CbCTaBKUTE
B KynaTta u g9 3aTBopeTe C
Kanaka. MNMocTtaBeTe
6neHgepa B oTBOpa Ha
Kanaka.

3abenexka. o BpeMe Ha
pa6oTa MOXXeTe Aa
IJ,O6EEQTE CbCTaBKM Npes
OTBOpa B Kanaka Ha
KynaTta C noMolLlTa Ha
6yTanoto

22
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Kyna-kom6aiiH (HacTbpreaHe/HapsisBaHe)

MocTaBeTe AbpKaya Ha HOXa 3a HacTbpreaHe/HapsssaHe B

Kynata. MocTaBeTe HOXa 3a HacTbpreaHe/Haps3BaHe BbpXy

ObpKava ¢ GUHOTO OCTPUE (33 HaCTbPrBaHe) MK C LWMPOKOTO

ocTpue (3a HapsiaBaHe), o6bpHaTK Harope. 3aTBopeTe kynaTta ¢

kanaka. MocTaBeTe 61eHAepa B 0TBOPA Ha Kanaka.

3a6enexka. Cnep BkyBaHe Ha GneHgepa (BX. (,PaboTta c

ycTponcTeoTo" no-gony) nopgaeamnTte CbCTaBKUTE 3a
HacTbpreaHe Wiv Hapsi3BaHe B KynaTa Mpe3 oTBOpa Ha Kanaka.

3a nogaBaHe Ha CbCTaBKMTe M3Mon3Bante GyTanoto ot
KOMMaeKTa

BHUMAHME! He npeBuwaBanTe MapkupoBkata ,MAX", koraTo MbAHWUTE

MepuTenHaTa Yalla, KynaTa 3a nacupaHe Unu Kynata-komGaiH.

Pa6oTa c ycTpoMCTBOTO

1. MocTtaBeTe Wencena Ha 3axpaHBallms kaben (1) (dur. C) B KoHTaKTa.

2. HaTucHeTe v 3agpbikTe ByToHa (2), 3a Aa BKA4UTe GneHaepa.

3. PerynupaiTte CKOPOCTTa Ha BbpPTEHE CbC CuaTa C KOSTO HaTuCKaTe GyToHa
BposT Ha ceeTellMTe uHAMKATOPK (3) Lie ce NPOMeHs B 3aBUCMMOCT OT
CKOPOCTTa Ha BbpTeHe:

<12 400 06/MUH (10 %) —1 uHAMKaTOP <14 500 06/MUH (+10 %) — 4 uHaMKaTopa

<13 600 06/MUH (+10 %) — 2 nHamKaTopa | <15 300 06/MuH (+10 %) — 5 uHAVKaTopa

<14 000 06/MuH (+10 %) — 3 uHauKaTopa
3abenexka. KopnycbT Ha 6neHaepa (4) Mo)e CUMNHO Aa ce HaropeLlu, Korato

paboTn Ha BMCOKa CKOPOCT AbnAro Bpeme. Ha Bceku 10-60 cekyHOW, B

3aBWCKMOCT OT HaTOBAPBAHETO Ha Cba, CNMPaiTe YCTPOMCTBOTO 3a 2-3 Min.

BHUMAHME! He oTBapaiTe Kamaka Ha KynaTa 3a nacuvpaHe wunum Kynata-

KOoMGaWH, [OoKaTo YCTpoWcTBOTO paboTu. He ponyckante 6nokuvpaHe Ha

HOXOBETE WU APYr ABWKELLM Ce YaCTU Ha YCTPOMNCTBOTO.

4. OcBobopeTe 6yToHa (2), 3a fa U3KIYUTe BneHgepa.

5. W34yaKaiiTe, 4OKaTO BbPTEHETO CMPe Hamb/IHO.

6. W3KnioueTe yCTPOMCTBOTO OT 3axpaHBaHeTo.
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7. BHUMaTeNHO V13BafeTe HoXa/NpUCTaBKaTa 3a nacupaHe/Gbpkaskara oT cbaa.

8. M3BageTe CbAbPIKAHMETO OT Cbaa.

MouucTBaHe U rpua (dur. D)

MouncTeTe YCTPOMCTBOTO W aKcecoapuTe, MPeAn 4a v M3non3eaTe 3a Mbpau

nbT. MouncTBanTe cned BCska cnefsatla ynotpe6a.

1. V/I3MUIATE BCMUKM YacTWM Ha YCTPOWMCTBOTO, KOWTO BAM3AT B KOHTAaKT C

XpaHaTa, B TOMb/ Pa3TBOP Ha HeyTpaneH MouucTBall npenapat w

M3nnakHeTe nop Teyalla Torna Boaa.

He mwuite 6neHaepa, OAbp)Kada 3a GbpKanka, NpucTaBkaTa 3a nacupaHe

KaKTO 1 KaraumTe Ha KynaTa 3a nacipaHe 1 kynaTta-komMGaiiH B CbooMuanHa

MallMHa. AKO e 3aMbpceH, M36bpLIETE C MeKa Kbpra, HaBNaXHEHa C Mek

canyHeH pa3Teop. Cnef ToBa C Kbpra, HaBNaXXHEeHa C 4YMcTa BoAa.

3. YBepeTe ce, 4e BCMUKM HacTW Ca HaMbIHO Cyxu, MPeAw Aa rv criobure.

OTcTpaHsaBaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

1. YCTPOMCTBOTO He ce BK/IOYBA. BBHb3MOXHM NPUUMHUL AedeKTeH KOHTaKT;

3afeicTBaHa e 3alluTaTa OT MperpsiBaHe. PellieHwe: nposepeTe Aanw

KOHTaKTbT € B [06PO CbCTOSHWME, KaTo BKOMMTE APYr ypefd; ako e

HeoBXOAMMO, CBbPXKETE OTHOBO YCTPOWMCTBOTO KbM A0GBP  KOHTaKT;

M3K/IoYeTe YCTPOMCTBOTO OT @NeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe v ro octaBeTe Aa

MN3CTUHe 3a 15 MUHYTW.

CbCTaBKWTe Ce pa3nvBaT MW NaaaT oT Cba, A0KATO YCTPOMCTBOTO paboTy.

Bb3MOXHM MPUYMHWI CbALT € MOHTUPAH MOA bib/l; CbALT € MPerbHeH.

PellieHure: nocTaBeTe KOHTeMHepa BbpXy NOCKa, CTabWIHa, XOPU30oHTanHa

MOBBPXHOCT; OTCTPAHETE U3/IULLIHUTE CbCTaBKWN UMK M36epeTe MO-roNiaM ChA.

3. CbCTaBKuMTe B KynaTa-KOMGalH ce HacTbpraaT, BMECTO [la e Hapsi3BaT (Min
06paTHOTO). Bb3MOXKHA MPUUMHA: HOXBLT He e MOCTaBeH MpPaBUIIHO.
PelueHue: nskodeTe 6neHaepa, U3K/OYETE ro OT eNekTpuyeckaTa Mpexa
1 nocTaBeTe HoXa C o6paTHaTa My CTpaHa.

BHUMAHME! AKO HUTO €4HO OT Bb3MOXHUTE peLleHns He peluaBa Npobnema,

CBbP)KETE Ce C BalMa AOCTaBUMK UM CEPBU3EH LIEHTBP. He pasrnoGasaiite 1

He Cce onMTBaliTe la PEMOHTMPATE YCTPOMCTBOTO CaMM.

N

N
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Ponorny mixér AENO™ je kuchynsky spotfebi¢ ur¢eny k mleti potravin,
pfipravé koktejlt a omacek, a ke Slehani surovin do riznych pokrm.
Specifikace

Napajeci napéti: 220-240 V (AC); 4,5 A. Frekvence: 50/60 Hz. Vykon: 1000,0 W.
Rychlost otagenti: <15 000 ot/min (£15 %). Hladina hluku (ve vzdalenosti 0,3 m):
az 52,2 dB. Mechanické ovladani. Plynuld regulace otacek. Ochrana proti
prehfati. Materidl: plast ABS, nerezova ocel. Typ zastrcky: C. Velikost: @ 53 mm,
vyska 242 mm. Délka napajeciho kabelu: 1,4 m. Provozni podminky: teplota
+5..+40 °C, relativni vihkost < 80 % (bez kondenzace). Skladovaci podminky:
teplota -10..+50 °C, relativni vihkost < 80 % (bez kondenzace).

Obsah baleni (obr. A)

Model AHBOOOT: ponorny mixér AENO™ (A-1), sekaci nastavec (A-2), drzak
Slehaci metly (A-3), Slehaci metla (A-4), odmérka (0,6 1) (A-5), stru¢na uzivatelska
prirucka.

Model AHB0002: ponorny mixér AENO™ (A-1), sekaci nastavec (A-2), drzak
Slehaci metly (A-3), Slehaci metla (A-4), odmeérka (0,6 I) (A-5), sekaci nadoba
(0,5 1) (A-6), viko (A-7), maly Nz ve tvaru S (A-8), stru¢na uzivatelska pfirucka.
Model AHB0O0O03: ponorny mixér AENO™ (A-1), sekaci nastavec (A-2), drzak
Slehaci metly (A-3), Slehaci metla (A-4), odmeérka (0,6 I) (A-5), sekaci nadoba
(0,5 1) (A-6), viko (A-7), maly nGz ve tvaru S (A-8), mixovaci nadoba (2 I) (A-9), viko
(A-10), NGz ve tvaru S (A-11), oboustranny ndz na krajeni/drceni (A-12), drzak
oboustranny n(z na krajeni/drceni (A-13), péchovadlo (A-14), struéna uzivatelska
prirucka.

| Pokud mate pfi pouzivani zafizeni AENO jakékoli dotazy nebo potize, obratte y
I se na podporu prostfednictvim e-mailu support@aeno.com nebo online 1
Ichatu na adrese aeno.com/service-and-warranty. Specialisté vam!
! pomohou problém vyfesit a nebudete muset travit ¢as a Usili navétévou :

! obchodu.
T <4
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Pravidla pro bezpeéné pouzivani (obr. B)
Pred pouzitim zafizeni si peclivé prectéte tento dokument. Spotfebic je urcen
pouze pro pouziti v domacim prostfedi. Pristroj nepouzivejte ve venkovnim
prostfedi. Zkontrolujte, zda jmenovité napéti a frekvence uvedené v technické
dokumentaci odpovidaji napajeci siti. Spotrebic pripojte k elektrické siti az po
jeho Uplném sestaveni. Pristroj obsluhujte pouze suchyma rukama. Ujistéte se,
Ze napajeci kabel neni zkrouceny, zalomeny, pritisknuty na cokoli nebo v
kontaktu s horkymi prfedméty ¢i zdroji tepla. Maximalni pfipustna doba
nepretrzitého provozu: 60 sec. Nepouzivejte zafizeni, které je poskozené nebo
bylo ve vodé. Pristroj nikdy sami nerozebirejte ani neopravujte. Opravy musi
provadét kvalifikovany servisni technik. K ¢isténi nepouzivejte chemické nebo
agresivni Cistici prostfedky, abrazivni pasty, kyseliny, rozpoustédla ani kovové
houby. Pfi manipulaci s nozi mixéru budte opatrni. Neostrete noze. Pouzivejte
pouze origindlni a vyrobcem doporucené prislusenstvi, spotfebni material
a/nebo nahradni dily. Nenechavejte pfistroj zapnuty bez dozoru. Nedovolte
détem, aby zafizeni pouzivaly a/nebo si s nim hraly. Podrobné informace
naleznete v Uplné uzivatelské prirucce, ktera je k dispozici ke stazeni na adrese
aeno.com/documents.
Pfiprava pfistroje na prvni pouZi
. Opatrné otevrete obal a vyjméte jednotku a prislusenstvi. Odstrante z nich
veskery obalovy material.
. Vycistéte spotfebic a jeho pFislugenstvi (viz "Cisténi a péce").
Pfiprava surovin: v pfipadé potfeby potraviny ocistéte a/nebo omyjte; z masa
odstrante stébla travy, skofapky ofech(, kosti, Slachy a chrupavky; vétsi
suroviny nakrajejte.
Sestaveni zafizeni
1. Zvolte prislusenstvi potfebné pro provoz (viz tabulka nize).

(BN
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el prisluSenstvi

Sekaci Sekani a michani ingredienci pro omacky,
nastavec krémové polévky, freshies, koktejly, détskou
vyzivu, mlééné koktejly

Slehaci metla Michani a slehani pfisad (napf. smetany,
vajeénych bilkd) pro pfipravu kréma,
omacek, tekutych tést, dezert

Odmeérka Odmeérovani a davkovani kapalnych nebo
sypkych slozek. Lze pouzit k michani, sekani
nebo Slehani pfisad (s nastavcem na sekani
nebo slehani)

svikem zeleniny, bylinek, ovoce, ofech( atd.) a
hnéteni surovin husté konzistence

Mixovaci Krajeni a hnéteni surovin (nuz ve tvaru S);
nadoba s krajeni nebo drceni zeleniny, ovoce, syra
vikem (oboustranny nz na krajeni/drceni)

Sekaci nadoba | Sekani tvrdych surovin (napf. masa, syr(,

2.V zavislosti na vybranych komponentech sestavte jednotku a poté pridejte
ingredience.
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Sekaci nastavec

K mixéru pfipojte sekaci
nastavec. Pridejte
ingredience do nadoby
(napf. do prilozené
odmeérky). Ponorte sekaci
nastavec do nadoby se
surovinami

i

Slehaci metla

Vlozte slehaci metlu do
drzaku. K mixeru pripojte
drzak Slehaci metly. Pridejte
ingredience do nadoby
(napt. do prilozené odmeérky).
Ponofte Slehaci metlu do
nadoby s prisadami

s mixérem se nesmi dotykat pfisad.

POZOR! Pripojovaci bod (5) (obr. C) sekaci nastavec nebo drzak Slehaci metly

Sekaci nddoba

Do misy vlozte maly
ndz ve tvaru S.
Pridejte
ingredience do
nadoby a uzavrete ji
vikem. VloZzte mixér
do otvoru ve viku

{
- -
< >

Mixovaci nddoba (sekani, hnéteni)
Vlozte nGz ve tvaru S do

nadoby. Pfidejte ingredience

do nadoby a uzavrete ji vikem. ]

Vlozte mixér do otvoru ve e
viku. =
)
A
A

0

Poznamka. Béhem
provozu muzete pfidavat
prisady otvorem ve viku
nadoby pomoci
péchovadla

28
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Mixovaci nadoba (sekani/mleti)

Do nadoby vlozte drzak krajeciho/krouhaciho noze. NGz na Fh
mleti/skrobeni polozte na drzak jemnym ostfim (pro mleti) nebo ‘
Sirokym ostfim (pro skrobeni) smérem nahoru. Nadobu uzavriete

vikem. VloZte mixér do otvoru ve viku. 8 EE
Poznamka. Po zapnuti mixéru (viz "Obsluha spotfebice" nize)
Suroviny urc¢ené k sekani nebo drceni vkladejte do misy otvorem
na viku. K podavani ingredienci pouzijte prilozeny tlacny ovlada¢

POZOR! Pii plnéni odmérky, sekaci nadoby nebo mixovaci nadoby

neprekracujte znacku "MAX".

Provoz zafizeni

1. Zasunte zastréku napéjeciho kabelu (1) (obr. C) do zasuvky.

2. Stisknutim a podrzenim tlacitka (2) mixér zapnéte.

3. Stisknutim tlacitka nastavte rychlost otaceni. Pocet svétel (3) se méni podle
rychlosti otaceni:

<12 400 ot/min (10 %) —1indikator <14 500 ot/min (+10 %) — 4 indikatory
<13 600 ot/min (10 %) - 2 indikatory <15 300 ot/min (10 %) - 5 indikatorC
<14 000 ot/min (10 %) -3 indikatory

Poznamka. Télo mixéru (4) se mGze pfi dlouhodobém provozu pfi vysokych
otackach velmi zahrat. Kazdych 10-60 sekund, v zavislosti na zatizeni nadrze,
pozastavte spotfebi¢ na 2 az 3 minuty.

POZOR! Neotvirejte viko sekacého nastaveca nebo mixovaci nadoby, pokud je
spotfebi¢ v provozu. Nedovolte, aby se noze nebo jiné pohyblivé c&asti
spotfebice zablokovaly.

4. Uvolnénim tlacitka (2) mixér vypnete.

5. Pockejte, az se otaceni zcela zastavi.

6. Odpojte zafizeni od zdroje napajeni.
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7. Opatrné vyjméte niz/sekaci nastavec/slehaci metlu z nadoby.

8. Vyjméte obsah nadoby.

Cisténi a péce (obr. D)

Pfed prvnim pouzitim pfistroj a pfislusenstvi vygistéte. Cistéte po kazdém

dalsim pouziti.

1. VSechny &asti spotiebice, které prichazeji do styku s potravinami, umyjte ve
vlazném roztoku neutralniho myciho prostfedku a oplachnéte pod tekouci
teplou vodou.

. Mixér, drzak Slehaci metly, sekaci nastavec ani vika sekaci a mixovaci nadoby
nemyjte v mycce nadobi. V pfipadé znecisténi otfete mékkym hadiikem
navlhéenym v jemném mydlovém roztoku. Poté pouzijte hadfik navihéeny
Cistou vodou.

3. Pfed montazi se ujistéte, Ze jsou viechny dily zcela suché.

Reseni problém

1. Zafizeni se nezapne. Mozné pric¢iny: vadna zasuvka; vypnuta ochrana proti
prehfati. Redeni: zkontrolujte, zda je zasuvka v pofadku, pfipojenim jiného
spotfebice; v pfipadé potfeby pfipojte spotfebi¢ znovu do dobré zasuvky;
odpojte spotiebi¢ od napajeni a nechte jej 15 minut vychladnout.

2. Prisady se béhem provozu spotiebice vysypou nebo vypadnou z nadoby.
Mozné pficiny: nadrz je instalovana pod Uhlem; nadrz je preplnéna. Reseni:
umistéte nadobu na rovny, stabilni, vodorovny povrch; odstrante
prebytecné prisady nebo vyberte vétsi nadobu.

3. Ingredience v mixovaci nadobe se misto nasekani nastrouhaji (nebo
naopak). Mozna pfi¢ina: nUz neni spravné vliozen. Naprava: Vypnéte mixér,
odpojte jej od napajeni a vlozte Nz obracené.

N

POZOR! Pokud zadné z moznych reseni problém nevyresi, obratte se na svého
dodavatele nebo servisni stfedisko. Zafizeni nerozebirejte ani se jej
nepokousejte sami opravit.
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[N Der Stabmixer AENO™ ist ein Kuchengerat, das zum Zerkleinern von
Lebensmitteln, zur Zubereitung von Cocktails und SoBen, sowie zum
Aufschlagen von Zutaten flr verschiedene Gerichte entwickelt wurde.
Technische Kenndaten

Versorgungsspannung: 220-240 V (AC); 4,5 A. Frequenz: 50/60 Hz. Leistung:
1000,0 W. Drehgeschwindigkeit: < 15000 U/min (+15 %). Gerduschpegel (in
03 m Entfernung): bis zu 522 dB. Mechanische Steuerung. Stufenlos
einstellbare Geschwindigkeit. Schutz vor Uberhitzung. Material: ABS-
Kunststoff, rostfreier Stahl. Netzsteckertyp: C. Abmessungen: @ 53 mm, Hohe
242 mm. Netzkabellange: 1,4 m. Betriebsbedingungen: Temperatur +5..+40 °C,
relative Luftfeuchtigkeit < 80 % (nicht kondensierend). Lagerbedingungen:
Temperatur -10..+50 °C, relative Luftfeuchtigkeit < 80 % (nicht kondensierend).
Lieferumfang (Abb. A)

Modell AHBOOOT: Stabmixer AENO™ (A-1), Purierstab (A-2), Schneebesenhalter
(A-3), Schneebesen (A-4), Messbecher (0,6 I) (A-5), Schnellstartanleitung.

Modell AHB0002: Stabmixer AENO™ (A-1), PUrierstab (A-2), Schneebesenhalter
(A-3), Schneebesen (A-4), Messbecher (0,6 1) (A-5), Zerkleinerungsbehalter (0,5 1)
(A-6), Deckel (A-7), kleiner S-Messer (A-8), Schnellstartanleitung.

Modell AHBO003: AENO™ Stabmixer (A-1), PUrierstab (A-2), Schneebesenhalter
(A-3), Schneebesen (A-4), Messbecher (0,6 1) (A-5), Zerkleinerungsbehalter (0,5 1)
(A-6), Deckel (A-7), kleiner S-Messer (A-8), Klichenmaschinenschussel (2 L) (A-
9), Deckel (A-10), S-Messer (A-11), doppelseitiges Reibe-/Zerkleinerermesser (A-
12), Reibe-/Zerkleinerermesserhalter (A-13), StéBel (A-14), Schnellstartanleitung.
Wenn Sie Fragen oder Schwierigkeiten bei der Verwendung lhres AENO-
| Gerats haben, kontaktieren Sie bitte mit unserem Support-Team per E-Mail |
| support@aeno.com oder per Online-Chat unter aeno.com/service-and- |
I warranty. Spezialisten helfen Ihnen, das Problem zu lésen, und Sie mussen I
! keine Zeit und Mhe aufwenden, um den Laden zu besuchen.
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Sicherheitsanweisungen (Abb. B)

Lesen Sie dieses Dokument sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen. Das
Gerat ist ausschlieBlich fur den Hausgebrauch bestimmt. Die Verwendung des
Gerats im Freien ist verboten. Vergewissern Sie sich, dass die in der
technischen Dokumentation angegebenen Nennspannung und -frequenz mit
den Parametern des Stromnetzes Ubereinstimmen. SchlieBen Sie das Gerat
erst dann an das Stromnetz an, wenn es vollstandig montiert ist. Bedienen Sie
das Gerat nur mit trockenen Handen. Beachten Sie, dass das Netzkabel nicht
verdreht oder geknickt ist, von oben gegen etwas gedrickt wird und nicht mit
heiBen Gegenstanden und Warmequellen in Berihrung kommt. Maximal
zuladssige Dauerbetriebszeit: 60 s. Verwenden Sie kein Gerat, das beschadigt ist
oder in Wasser getaucht wurde. Zerlegen oder reparieren Sie das Gerat
niemals selbst. Reparaturen mussen von einem qualifizierten Servicetechniker
durchgefihrt werden. Verwenden Sie zur Reinigung keine chemischen oder
aggressiven Reinigungsmittel, Scheuerpasten, saure- und
l6sungsmittelhaltige Produkte sowie Metallschwamme. Seien Sie vorsichtig
beim Umgang mit den Mixermessern. Scharfen Sie die Messer nicht.
Verwenden Sie nur originales und vom Hersteller empfohlenes Zubehor,
Verbrauchsmaterial und/oder Ersatzteile. Lassen Sie das Gerdt nicht
unbeaufsichtigt eingeschaltet. Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat zu
benutzen und/oder damit zu spielen. Detaillierte Informationen finden Sie im
vollstandigen Benutzerhandbuch, das Sie unter aeno.com/documents
herunterladen kénnen.

Vorbereitung des Gerits fiir den ersten Gebrauch

. Offnen Sie vorsichtig die Verpackung und nehmen Sie das Gerat und das
Zubehor heraus. Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial davon.
Reinigen Sie das Gerat und sein Zubehor (siehe ,Reinigung und Pflege”).
Bereiten Sie die Zutaten vor: Putzen und/oder waschen Sie die Lebensmittel,
falls erforderlich; entfernen Sie Grashalme, Nussschalen, Knochen, Sehnen
und Knorpel vom Fleisch; schneiden Sie die gréBeren Zutaten.

wN
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Geratemontage

1. Wahlen Sie das fur den Betrieb erforderliche Zubehor aus (siehe Tabelle
unten).

Verwendungszweck des Zubehérs

Purierstab Zerkleinern und Mischen von
Zutaten fur SoBen,
Cremesuppen, Fruchtsafte,
Smoothies, Babynahrung,
Milchshakes

Schneebesen Mischen und Aufschlagen von
Zutaten (z. B. Sahne, Eischnee)
fur die Zubereitung von Cremes,
SoRen, flussigen Teigen, Desserts

Messbecher Messen und Dosieren von
flissigen oder losen Zutaten.
Kann als Ruhr-, Hack- oder
Schneebesenschussel verwendet
werden (komplett mit Purierstab
oder Schneebesenaufsatz)

T Zerkleinerungsbehalter mit | Zerkleinern von harten Zutaten

Deckel (z. B. Fleisch, Kase, Gemuse,
Krauter, Obst, NUsse usw.) und
Kneten von Zutaten mit einer
dicken Konsistenz

Kuchenmaschinenschussel | Zerkleinern und Kneten von
mit Deckel Zutaten (S-Messer); Reiben oder
Hacken von Gemuse, Obst, Kase
(doppelseitiges Reibe-
/Zerkleinerermesser)
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2. Je nach den gewahlten Komponenten setzen Sie das Gerat zusammmen und

fugen dann die Zutaten hinzu.

Purierstab

Bringen Sie den
Purierstab am Mixer an.
Geben Sie die Zutaten in
einen Behalter (z. B.den
mitgelieferten
Messbecher). Tauchen

[ frrm

Schneebesen

Setzen Sie den Schneebesen
in den Schneebesenhalter
ein. Bringen Sie den
Schneebesenhalter am Mixer
an. Geben Sie die Zutaten in
einen Behalter (z. B.den

Sie den Purierstab inden | M, mitgelieferten Messbecher). MAX
Behalter mit den Tauchen Sie den
Zutaten Schneebesen in den Behélter
mit den Zutaten
WARNUNG! Die Anschlussstelle (5) (Abb. C) des Pdlrierstabs oder

Schneebesenhalters am Mixer darf die Zutaten nicht berihren.

Zerkleinerungsbehilter
Stecken Sie das kleine
S-Messer in den

Behalter. Die Zutaten 1
in den Behélter
geben und mit
dem Deckel - -
verschlieBen.
Setzen Sie den
& >

Mixer
in die Offnung des
Deckels ein

Kichenmaschinenschissel
(Schneiden, Kneten)

Stecken Sie das S-Messer in die
Schussel. Die Zutaten in die
Schissel geben und mit
dem Deckel verschlieBen.
Setzen Sie den Mixer in
die Offnung des Deckels
ein.

Hinweis. Wahrend des
Betriebs kénnen Sie
Zutaten durch das Loch

34
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im Deckel der Schissel mit Hilfe des
Schiebers hinzufugen

Kichenmaschinenschiissel (Reiben/Hacken)

Setzen Sie den Reibe-/Zerkleinerermesserhalter in die Schussel
ein. Setzen Sie den Reibe-/Zerkleinerermesser auf den Halter, mit
der feinen Klinge (zum Reiben) oder breiten Klinge (zum a
Hacken) nach oben auf den Halter. Die Schissel mit dem Deckel X )
verschlieBen. Setzen Sie den Mixer in die Offnung des Deckels (L )
ein. COh
Hinweis. Nachdem der Mixer eingeschaltet ist (siehe @
,Bedienung des Gerats" unten), geben Sie die zu hackenden e
oder zu zerkleinernden Zutaten durch die Offnung am Deckel in NS4
die Schussel. Verwenden Sie den mitgelieferten StéRel, um die

Zutaten zuzufUhren

WARNUNG! Uberschreiten Sie nicht die Markierung ,MAX‘, wenn Sie den
Messbecher, den Zerkleinerungsbehalter oder die Kiichenmaschinenschussel fullen.

Geratebetrieb

1. Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (1) (Abb. C) in die Steckdose.

2. Drucken und halten Sie die Taste (2), um den Mixer einzuschalten.

3. Stellen Sie die Drehgeschwindigkeit durch Dricken der Taste ein. Die
Anzahl der leuchtenden Anzeigen (3) variiert je nach der
Drehgeschwindigkeit:

<12400 U/min (10 %) -1 Anzeige <14500 U/min (10 %) - 4 Anzeigen
<13600 U/min (10 %) - 2 Anzeigen <15300 U/min (10 %) - 5 Anzeigen
<14.000 U/min (+10 %) - 3 Anzeigen

Hinweis. Das Geh&use des Mixers (4) kann sehr hei3 werden, wenn es langere
Zeit mit hoher Geschwindigkeit lauft. Alle 10-60 Sekunden, abhangig vom Grad
der Behalterbeladung, das Gerat fur 2-3 Minuten pausieren.
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WARNUNG! Offnen Sie nicht die Deckel des Zerkleinerungsbehalters oder der
Kuchenmaschinenschussel, wahrend das Gerat in Betrieb ist. Achten Sie darauf,
dass die Messer oder andere bewegliche Teile des Gerats nicht blockiert werden.
Lassen Sie die Taste (2) los, um den Mixer auszuschalten.

Warten Sie, bis die Drehung vollstandig zum Stillstand gekommen ist.
Trennen Sie das Gerat von dem Stromnetz.

Nehmen Sie das Messer/den Purierstab/den Schneebesen vorsichtig aus
dem Behalter.

Entfernen Sie den Inhalt aus dem GefaB.

SESNUEN

©

Reinigung und Pflege (Abb. D)

Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor, bevor Sie es zum ersten Mal benutzen.

Nach jedem weiteren Gebrauch reinigen.

1. Waschen Sie alle Teile des Gerats, die mit den Lebensmitteln in BerlUhrung
kommen, in einer lauwarmen Lésung aus neutralem Reinigungsmittel und
spulen Sie unter flieBendem, warmem Wasser ab.

. Waschen Sie den Mixer, den Schneebesenhalter, den Purierstab, sowie die Deckel
vom Zerkleinerungsbehalter und Kiuchenmaschinenschussel nicht in der
Spulmaschine. Bei Verschmutzung mit einem weichen, in einer milden
Seifenlésung angefeuchteten Tuch abwischen. Nachfolgend mit einem in
sauberem Wasser angefeuchtetes Tuch.

3. Stellen Sie sicher, dass alle Teile vor dem Zusammenbau vollstandig trocken sind.

N

Fehlerbehebung

1. Das Gerat lasst sich nicht einschalten. Mogliche Ursachen: Steckdose defekt;
Uberhitzungsschutz ausgelost. Loésung: Uberprufen Sie die
Funktionsfahigkeit der Steckdose, indem Sie ein anderes Gerat daran
anschlieBen. SchlieBen Sie das Gerat bei Bedarf erneut an eine
funktionierende Steckdose an; trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
lassen Sie es 15 Minuten abkuhlen.

. Wahrend des Betriebs des Cerats kénnen Zutaten aus dem Behalter

N
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verschuttet werden oder herausfallen. Mégliche Ursachen: der Behalter ist
schief eingebaut; der Behalter ist Gberfullt. Losung: Stellen Sie den Behalter
auf eine flache, stabile, horizontale Oberflache; entfernen Sie Uberschussige
Zutaten oder wahlen Sie einen groBeren Behalter.

3. Die Zutaten in der Kuchenmaschinenschissel werden gerieben statt
gehackt (oder umgekehrt). Mogliche Ursache: das Messer ist nicht richtig
eingesetzt. Losung: schalten Sie den Mixer aus, trennen Sie ihn von der
Stromversorgung und setzen Sie den Messer rickwarts ein.

WARNUNG! Wenn keine der moglichen Lésungen das Problem [6st, wenden
Sie sich an lhren Handler oder Ihre Kundendienststelle. Nehmen Sie das Gerat
nicht auseinander und versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.
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To pmAévtep xetpds AENO™ givar pia suokeut} koulivag o éxel oxeSlaotel yia to
GAeopa TPOIOVTWY, TV TTAPACKEVT KOKTEA KAt COATOMV KL TO XTUTTMHX GUGTATIKWOV Yot
Stdpopa eaynTa.

TEXVIKG XAPAKTNPLOTUCG

Tdom tpo@odoaiag: 220-240 V (AC), 4,5 A. Zuxvétntac 50/60 Hz. loxis: 1000.0 W.
TaxVvmta Tepotpo@ns: < 15.000 o.ad. (+15 %). ETireSo BopvBou (o€ atmdéotaon 0,3 m):
éwg 522dB. Mnyxavikés éAeyxos. Opards édeyxos Taydmrag. Ipootacia ammd
VTTepBépUavon. YAwo: TAaotiké ABS, avoteidwtog xdAvBas. Tomog Buopatog: C.
Méyebog: @ 53 mm, vog 242 mm. Mrjkog kadwdiov tpogodooiag: 1,4 m. Zuvbrikeg
Aertovpylag: Ogppokpacia +5..+40 °C, oxetua) vypaoia < 80% (xwpls oupTKvVwon).
ZuvBnkes ammobrkevong: Oeppokpacia ~10..+450 °C, oxetua) vypacia < 80 % (xwpls
OULPTTOKVWOT).

Meplexdpeva mapdSoong(ewc. A)

Movtélo AHBOOOT: pmAévtep xeipdg AENO™ (A-1), o8t pmmAévtep (A-2), vroSoxn
avadevtipa (A-3), avadevtipag (A-4), Totipt pétpnang (0,6 1) (A-5), 08nyds ypriyopns
exkivnong.

Movtélo AHB0002: pmAévtep xepds AENO™ (A-1), mosL pmmrévtep (A-2), vmrooxi
avadevtipa (A-3), avadevtipag (A-4), Totipl pétpnong (0,6 1) (A-5), pTmoA koTrmpiov
(0,5 1) (A-6), kaTrdkt (A-7), Hikpn AeTrida oxfiatog S (A-8), 08nyds ypriyopng ekkivnong.

Movtélo AHBOO0O3: pmAévtep xewpds AENO™ (A-1), mosL pmmrévtep (A-2), vmroSoxi
avadevtipa (A-3), avadevtipag (A-4), TotipL pétpnong (0,6 1) (A-5), pTmoA koTrmpiov
(0,5 1) (A-6), kaeréuct (A-7), Hucpr) AeTriSa oxfiHatog s (A-8), emekepyaoths Tpopipwy (2 L)
(A-9), kamdxt (A-10), AeTriSa oxfHatos s (A-11), AemiSa koTmg SumArg 6Ymg (A-12),
vTodoxn AeTidag koTmg (A-13), Meotipag (A-14), 08nyds ypriyopns exkivnong.

1 Edv éxete oTfoleo8imote epwtiioelg 1) SuokoAies katd T Xprom TG oUCKELNG oag |
! AENO, Trapakaobpe, eTkowwVAaTe He TN VTTooTHPEN TeEAaTdv Jéow nAekTpovikon !
Irtxxuépopsiou oto support@aeno.com 1 péow Sadiktvaxis cuvoliiag om,
| 81evBuvon aeno.com/service-and-warranty. Ot elo{ 8a cag Bonbicovy va |
I KaTaAdBeTe, MOTE Vo PN XPEWAOTEL VA OTTATAAOETE XPOVO KAl TPOCTIGOELEG Yo VA |
! smukapears TO KaTdoTHA.
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YTodeiE: ELPLOH OV Kat ac@adeiag (eik. B)

AwaBdote TPOCEKTIKA TO TapdV €yXeidlo odnydv TMpwv amé ™ xprion. H ovokeur)

Tpoopiletat HOVo Y ok xprion. Mn xpnoidoTroteite ™ ovokevr) oe eEwTeEPIKOVG

Xwpovs. EAéyEte 6TL T OVOHAOTIKY T&OT KAl 1) GUXVOTNTA TTOV AVAPEPOVTAL TNV TEXVLKT

TeKHNpiwon avtioTolxovv ot tpogodocia Suctvov. Mnv ouvdéete ) ovokevr) 0TO

NAEKTPIKO SikTvo PEXPL v ouvapodoynOel TANpwS. XpnotUoTToLelTe T cuoKevr) Hovo He

oteyvd xépua. lipooégte T0 KaAwSL0 Tpo@odoaiag va Lny éxet oTpiel, £xel OTPABMOEL, £xEL

MEeoTEl TAvw o€ 0TINTTOTE GANO Kot var UV €xel €pBeL o€ eTTagn He Kautd avtikeipeva 1)

Tmyés BeppoTTAG. MEyLoTOG ETITPETTOMEVOG XpOVOG cuveXoUs Aettoupyiag: 60 Sgut. Mn

XPNOlHoTIOEiTE T OGULOKeLH) TTou €xel LTTootel {uU& 1 éxet Bubiotel oe vepd. Mnv

aTTooLVApPHOAOYETE Kl ETTOKEVALETE TN CLOKEL) MOVOL oag o Kapia TepiTrtwon. Ot

ETMOKEVEG TTPETTEL VAL TPy JATOTTO00VTAL aTTd €186 TOV KEVTpou eEuTmpétnong. Mn

XPNOlHoTOtEiTE  XMHIKG Kot EMOETIKA  aTOppUTTAVTIKG,  AELQVTIKEG  TTAOTES,

QITOPPUTTAVTIKE TTOV TEPLEXOVY 0&éa Kat SLaAUTES, 0UTE METAAAKA o@ovyydpla Y Tov

kaBaplopé. Na eiote Tpooektikoi 6tav xelpileote Tig AeTTiSeg ToL PTTAévTEP. My akovilete

TG AeTTiSeg. XpNoUOTToLEiTE HOVO QUBEVTIKG KAl CUVICTMOMEVA QTTO TOV KATAOKEVAOTY

efapTipata, avaddotda /kat avtadakTikd. Mnv a@iivete T ouoKeU evepyoTromévn

Xwpig emiBAeym. Mnv eMTpéMete 0T TAUSIE VA XPNOLUOTIOWOV T GUGKELY T/Kkat va

Taifouv Pe auth. AeTTTopepeis TANpopopies PTTopeite va Bpeite ato MANpes eyxepidio

Xp1iomg Tou eivat StaBéctpo yia Ajdm aTré v otocediSa aeno.com/documents.

MposTotHacia TG CLOKEVYG yIa TP®TNH Xprion

1. Avoifte TPOCEKTIKG TN CUOKELAOIA KAl AQPUIPESTE TN GUOKEVH Kat Ta egapTipata.
A@aipéoTe 0TTOLOSNTTOTE LVAIKO GUOKELATIAG ATTO CUTA.

2. KaBapiote T ovokeun ke ta e€apmipatd g (BA. "KaBapopés kat povtida”).

3. MpoeToléoTte Ta VAKE: kaBapioTe 1/kat MAVVETE Ta TPOPLHQ, £&v Efvar aTrapaimTo,
QPALPECTE TA KOTOAVLA XOPTOV, TO KEAVPOG ENPAOV KAPTTAOV, Ta KOKOAQ, TEVOVTEG Kat
X6V8poug aTrd To kpéag, KOYTE Ta PEYAAX CUOTATIKA.

ZUVapHOAGYN 6] TG CUGKELNG

1. ETéETe ta EapTidata Tov aTrattodvtat yie ™ Asttovpyia (BA. Triv. kdTw).

aeno.com/documents 39



IKOTGG MPOOPLoHOY TV eZapTNHATOV

681 pmAévtep TePaYIOHOG Kal aVAHEET CUCTATIKMVY YL CAATOES,
KpEHa 60UTTES, PPECKOUG XUHOUSG, alovBL,
Bpeucés TPOPES, UAKTELK

Avadevtipag AvapeEn kat xTOTTHR 0LOTATIKOV (TTX. KpEH
YEAAKTOG, AOTIPESI aQUYdV) YL TV TTapaoKevy
KpEHWDV, 6AATOES, VYpéG TOES, ETTIEOPTTIX

Motipt hétpnong | Métpnon kat SocopéTpnon vypav 1 XU
OLOTATIK®V. MTTopel va xpnotdomomBel wg Soxeio
QVAPEENG, TEHAXIOHOD 1) XTUTTUATOG GUOTATIKOV
(We o8 pTTAévTEp 1) avaSeuTipa)

SR Aaxavikd, BoTava, @povta, Enpol kapTroi kKAT.) Kkat
QOH®H VAKGOV JE TTUKVY) ovoTaon

ETegepyaotic Tepaxopdg kat PHwHa oLoTaTKOV (AeTT{Sa
TPo@itwy e oxfiHatog S), TpiPitHo 1 kKOYLHo Aaxavikdy,
KaeTTdoc @poUTWY, TUPLOV (AeTTi8a S1TTAIG GYMG Yia
TeHayopé/Tpio)

MTroA xomrpiov | Tepaxtoddg okAnpdv VAKGOV (TrX. kpéag, Tupi,

2. Avédoya pe Ta giapTiHata Tov eMAEEaTe, oUVAPHIOAOYNOTE TN HOVASK Kat, oTn
OUVEXELQ, TIPOCBECTE T CUCTATIKA.
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M68L pmAévtep

ZuvséoTe To MOSL 0TO
HTAévTep. Ipoobéote Ta
ovotatikd o€ éva oxeio
(m.x. oTO TrOTHPL HéTPNONG
TTov Tapéxetat). Bubiote To
MO8L PTTAévTEp 0TO So)eio
HE Ta CLOTATIKG

50

Avadesvtipag

ToTToBETHOTE TOV VASELTHPaL
oV vTTodox. Zuvdéote v
vTTodox1 He avadevutipa oto
HTAévTep. Ipoobéote Ta
ovotatikd og éva Soxeto (Tx. oto
ToTipL METPNONG TTOU
Tapéxetay). BubBiote tov
avadevtipa oto Soxeio He Ta
OUOTATIKA

!
191

MPOZOXH! Enpeio ovvseons (5) (ewk. C) Tov ModLo0 PTTAévTep 1) LUTTOSOXT|G avadevTrpa
Me To UTTAEVTEP SEV TTPETTEL Vet aryYileL TX CUCTATIKA.

MToA korTnpiov

Bdte ™ Hikpr) AeTiSa
oxMHaTog S héoa 6To
Mol Mlpocbéote Ta
VAk& 0TO PTTOA,
KAgloTE TO UTTOA HE TO
KkaTréak ToTmoBetiote
TO UTTAéVTED

oTOo Gvotyda Tou
KATTaKLo0

-
\/ 1

z
X

Emegepyactiic Tpo@ipwy (tedaxiopds,
{oHwpa)

Bdte AeTrida oxfiHatog S Jéoa oTO

Mol [lpocBéote Ta VAKG 0TO I
MTTOA Kot KAEIOTE TO HE TO KATTGKL
ToTToBeTOTE TO PTTAEVTEP
07O GvolyHa TOV KATTaKLOU.
Inpeimwon. Katd m Sibpkeia
™G Aertovpyiag, PTopeite va
TMPocBETETE CLOTATIKG PECW
TOV (VOi{YHQTOG 0TO KATT&KL
TOV JITTOA XpNOLHOTTOLOVTAG
ToV TMEaTHpA
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Emrefepyactis Tpo@ipnv (kommi/tepayiopéc) ﬁ
ToTro®eTioTe ™V VTTOS0XT) TNG AeTT{Sa KoM/ TEHaYITHOY Pésa aTO WTTOA. n
ToTroPeToTE T AeTTiSa KOG/ TEHaIOHOD 0T Bdom He ™) Hucpr AeTr{Sa Q
(Y ko) 1§ ™ @apdid AeTida (yi Tepaxiopd) oTpappévn Tpog Ta

mavw. Kielote To PTTOA P To kaTTdkt. ToTToBeT|ote To UTTAéVTEp OTO
Gvorypa Tou KaTTaKLo0.

Inpeiwon. Agov evepyoTronjoete to PTAévtep (BA. "Aetovpyla g
ovokevis" kbtw) Badete Ta LAKE Yia K0T 1} TEHaYIOH6 Péoa 0To oA
aTé To AvolyHa oTo KaTidkl XpnotJoTroujote Tov ATECTpA TTou
TePAaMBAVETAL Yiat TNV TPOCHEDT) TWV CUCTATIKMOV

MPOXZOXH! Mnv virepBaivete To ofpa "MAX" 6tav yeuilete o ToTipt HETPNONG, TO UTTOA

KoTrtnpiov 1) Tov eTTegepyaoT| TPOPIHWY.

Azrtovpyia ovokevg

1. Ewodyete to @ig oL KadwSiov Tpogodoaiag (1) (. C) oy Tpila.

2. MatoTe Kat KpaTioTe TatHEVo To KOUMTT (2) Yia v evepyoTTomoete To HTIAEVTED.

3. PuBuiote TV TaXOTTA TEPLOTPOPNG TTATWVTAG TO KOUMTTL. O apBpdg Twv evdeiewv
(3) O aAAGTeL avdroya e TV TaxVTNTA TEPLOTPOPG:

<12400 o.aA. (10 %) -1 évSeidn <14500 o.a). (+10 %) — 4 evdeiEeig

<13.600 o.a. (+10 %) — 2 ev8eife <15300 o.aA. (10 %) - 5 evdeiEerg

<14.000 o.a. (+10 %) — 3 evdeiEeig

Inpeiowon. To odHa tov PTAévTep (4) PITopel va {eotadel oAV dtav Aettovpyel og vymAn

TaXOTTA Yo PeydAo xpovik6 Stkompa. KaBe 10-60 Sevt, avdroya He o @optio Tov

Soxelov, SlardTrTeTe TN Aettovpyia ™G oLOKEVNG Y 2 £wG 3 AeTITd.

MPOZOXH! Mnv avoiyete To KQTdKL TOV PTTOA KOTITNpiov 1) Tov eTegepyaot| TPO@iwy

£V 1) ouokevn] Bploketat oe Aettovpyia. Mnv a@nvete Tig AeTideg 1) GAAa KwvoOpEeva pHépn

TNG OUOKEVTG VA HTTAOKGAPOUV.

4. A@riote To KOUUTT (2) yla va aTevepyoTronjoeTe To ITTAEVTED.

5. Ieptuévete PEXPL VO OTAUATOEL EVTEAGDG 1) TIEPLOTPOPT).

6. ATroouvdéate ) Hovdda aTrd Ty Tapoxy pevHaTos.
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7. A@aipéoTe TMpocekTikd T AeTTiSa/To TSI UTAévTep/Tov avadeuTipa amé To Soxeio.

8. Apaipéote TO TepLEXOHEVO aTT6 To Soxeio.

KaBapiopog kat @povtida (Ew. D)

KaBapiote ) ovokevr| kat ta apTiHata TP Ta XPNOLHOTTOMOETE Yot TPMTN QOpd.

KaBapilete petd aTmé kdBe emoevn xpriom.

1. Mdvete OAa Ta eEapTHATA THG GUOKELTG TTOU €pYOvVTaL o€ TN HE T TPOPIHA OE
XAapd  StdAvpa ovSétepou  QTTOPPUTTAVTIKOY Kot EETTAUVETE KATw oTTd {eoTod
TPEYOVMEVO VEPO.

. Mnv TmAévete To PTTAEVTEP, TNV LTTOSOXT) avadeuTipa, To TMOSL PTTAEVTEP 1| T KATTAKLX
TOV JITTOA KOTITNPiov Kat Tov eTTegepyaaTt TPo@itwy oTo TALVTIPLO Tidtwv. Edv éxet
AepwBei, oxovTrioTe Ta Pe éva Jadaid Tavi Bpeyévo e 1o StéAvpa caTouviol. Ztn
ouvéxela xpnodoTTonjote éva Tavi Bpeypévo e kaBapd vepo.

3. BeBawwbeite 6Tt OAa ta efapTiHaTa eivat eVTEA®S OTEYVA TIPLV a6 TN GUVAPHOAGYNoT.

N

AvtiHeT®dTION TPoBANHAT®OVY

1. H ovokevn Sev evepyoToteitar MBavég arties: edattwpatiky Tpila, evepyoTTouiBnke n
Tpootacia VITepBEpUavong. Avon: eAéyEte v Tpila he Hia GAAn cvokevy, eqv eivat
aTTapaiTnTo, ETAVAOLVSETTE TN OUOKELT) o€ Tipila o€ Kah) KATGoTAOT, ATTOoVVEEcTE
TN OUOKELT) ATTO TNV TaPO)T| PEVHATOG KAt XPNOTE TNV VA KPUMOEL yia 15 AeTTTd.

. Zuotatikd xOvovtat 1) TEQTOLY aTTd To Soxeio evd M cuokev eivan oe Agttoupyia.
MBavég arties: To Soxeio eivat ToTToOeTUEVO VITO Ywvia, To Soxeio elvat yedto. Avon:
ToTroBeTioTe TO Soxeio o€ emiTredn, otabept), opwOVTI ETTUPAVELR, APAPESTE Ta
TEPLTTA OLOTATIKA 1) ETTAEETE évar eyadUTepo Soyeio.

3. Ta ovotatikd oto emeiepyaoth TPo@iHwy etvar TpLUpéva avtl yia Yilokoppéva (1) To
avtiotpo@o). MBavy autier n Aemida Sev éxel ToTobeel ocwotd. Avom:
QITEVEPYOTTOM|OTE TO MTTAEVTEP, QTTOOUVEECTE TO QTG TNV TapoXT) PEVMATOG Kot
ToTroBeToTE TN AeTTiSa avaTToSa.

N

MPOXOXH! Edv kapia ammé T mMBavés Avoelg e Bofibnoe, emMKkowwviote He TOvV
TMpounBevTy oag 1) To Kévtpo eEuTmpétnons. Mnv arroouvappoloyeite 1) TpooTTabeite va
£TMSL0pODOETE TN OUOKELT] GVOL GaS.
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E AENO™ saumikser on koédgiseadme, mis on méeldud toidu
peenestamiseks, kokteilide ja kastmete valmistamiseks ning erinevate
roogade koostisainete vahustamiseks.

Tehnilised andmed

Toitepinge: 220-240 V (AC); 4,5 A. Sagedus: 50/60 Hz. Véimsus: 1000,0 W.
Poorlemiskiirus: <15 000 rpm (15 %). MUratase (0,3 m kaugusel): kuni 52,2 dB.
Mehaaniline juhtimine. P&o6rlemiskiiruse sujuvalt reguleeritavus. Kaitse
Ulekuumenemise eest. Materjal: ABS plastik, roostevaba teras. Kahvli taup: C.
Suurus: @ 53 mm, koérgus 242 mm. Toitekaabli pikkuss: 1,4 m. Téétingimused:
temperatuur +5..+40 °C, suhteline dhuniiskus < 80 % (mittekondenseeruv).
Ladustamistingimused: temperatuur -10..+50 °C, suhteline dhuniiskus < 80 %
(mittekondenseeruv).

Tarne ulatus (joonis A)

Mudel AHBOOOTL: AENO™ saumikser (A-1), chopperi kinnitus (A-2), visplihoidja
(A-3), vispel (A-4), mooteklaas (0,6 1) (A-5), kiijuhend.

Mudel AHB0002: AENO™ saumikser (A-1), chopperi kinnitus (A-2), visplihoidja
(A-3), vispel (A-4), modtetass (0,6 1) (A-5), hakkimiskauss (0,5 1) (A-6), kaas (A-7),
vaike s-kujuline nuga (A-8), kiirjuhend.

Mudel AHB0003: AENO™ saumikser (A-1), chopperi kinnitus (A-2), visplihoidja
(A-3), vispel (A-4), modtetass (0,6 1) (A-5), hakkimiskauss (0,5 1) (A-6), kaas (A-7),
vaike s-kujuline nuga (A-8), kddgikombaini kauss (2 1) (A-9), kaas (A-10), s-
kujuline nuga (A-11), kahepoolne riivimis-/hakkimisnuga (A-12), noahoidja
riivile/purustajale (A-13), tdukur (A-14), kiirjuhend.

1 Kui teil tekib kisimusi voi raskusi AENO seadme kasutamisel, votke palun |
I Uhendust  klienditoega e-posti aadressil support@aeno.com VOi |
I veebivestluse kaudu aadressil aeno.com/service-and-warranty. |
! Spetsialistid aitavad teil aru saada, nii et te ei pea raiskama aega ja vaeva poe !
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Ohutu kasutamise eeskirjad (joonis B)

Enne seadme kasutamist lugege seda dokumenti hoolikalt labi. Seade on ette
nahtud kasutamiseks ainult koduses keskkonnas. Arge kasutage seadet
valitingimustes. Kontrollige, et tehnilises dokumentatsioonis margitud
nimipinge ja -sagedus vastaksid vorguvarustusele. Uhendage seade
vooluvorku alles siis, kui see on taielikult kokku pandud. Kasutage seadet ainult
kuivade katega. Veenduge, et toitekaabel ei oleks keerdunud, paindunud,
Ulevalt millegi vastu surutud ega puutuks kokku kuumade esemete ega
soojusallikatega. Maksimaalne lubatud pidev tédaeg: 60 s. Arge kasutage
seadet, mis on kahjustatud voi on olnud vees. Arge kunagi votke seadet ise lahti
ega parandage seda. Remonti peab teostama kvalifitseeritud hooldustehnik.
Arge kasutage puhastamiseks keemilisi ja agressiivseid pesuaineid,
abrasiivseid pastasid, happeid ja lahusteid sisaldavaid tooteid, samuti
metallkasnasid. Olge saumikseri labade kasitsemisel ettevaatlik. Arge teritage
oma noad. Kasutage ainult originaalseid ja tootja poolt soovitatud tarvikuid,
kulumaterjale ja/véi varuosi. Arge jatke seadet jarelevalveta sisse lUlitatud. Arge
lubage lastel seadet kasutada ja/véi sellega mangida. Uksikasjalik teave on
esitatud  taielikus  kasutusjuhendis, mis on allalaaditav  aadressil
aeno.com/documents.

ett Imi ine ks kast

. Avage pakend ettevaatlikult ja votke seade ja tarvikud valja. Eemaldage neilt

koik pakkematerjalid.

Puhastage seade ja selle tarvikud (vt "Puhastamine ja hooldus").

. Valmistage koostisosad ette: puhastage ja/véi peske vajadusel toiduained;
eemalda urdivarred, pahklikoored, lihast luud, kddlused ja kéhred; tukeldage
suuremad koostisosad.

Seadme kokkupanek

1. Valige tooks vajalikud tarvikud (vt tabelit allpool).

BN
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Tarvikute eesmark

Chopperi Koostisosade tukeldamine ja segamine
Kinnitus kastmete, kreemisuppide, varskete jookide,
smuutide, imikutoitude, piimakokteilide
valmistamiseks

Vispel Koostisosade (nt koor, munavalged)
segamine ja vahustamine kreemide,
kastmete, vedelate tainaste, magustoitude
valmistamiseks

Méotmistass Vedelate voi lahtiste koostisosade
modtmine ja doseerimine. Voib kasutada
anumana koostisosade segamiseks,
tUkeldamiseks voi vahustamiseks (koos
hakkimis- voi vispli kinnitusega)

Hakkimiskauss | Kovade koostisosade (nt liha, juust,

kaanega koogiviljad, maitsetaimed, puuviljad,
pahklid jne) tukeldamine ja paksu
konsistentsiga koostisosade sétkumine

Koogikombaini | Koostisosade tikeldamine ja sétkumine (s-
kauss koos kujuline nuga); kéogiviljade, puuviljade,
kaanega Jjuustu viilutamine voi hakkimine
(kahepoolne riivimis-/hakkimisnuga)

2. Soltuvalt valitud komponentidest panete seadme kokku, seejarel lisage
koostisosad.
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Chopperi kinnitus
Kinnitage chopperi
kinnitus lisaosa
saumikseri kulge. Lisage
koostisosad kaussi (nt
kaasasolevasse
modtekaussi). Kastke
hakkimisseade
koostisosade kaussi

50

Vispel

Sisestage vispel
vispelihoidikusse. Kinnitage
vispli hoidik saumikseri
kulge. Lisage koostisosad
kaussi (nt kaasasolevasse
modtekaussi). Kastke vispel
koostisosade kaussi

ﬂ
ﬁ

koos saumikseriga ei tohi koostisosi

HOIATUS! Hakkija lisaseadme Uhenduspunkt (5) (joonis C) véi visplihoidik

kokku puutuda.

Hakkimiskauss

Sisestage kaussi vaike
s-kujuline nuga.
Lisage koostisosad
kaussi, sulgege

kauss kaanega.
Sisestage

saumikser

kaane avasse

>

ot

z
%

Ki

ini kauss (t
sétkumine)

Sisestage s-kujuline nuga
kaussi. Lisage koostisosad
kaussi ja sulgege kaanega.
Sisestage saumikser
kaane avasse.

Markus. To6 ajal saate
lisada koostisosi l&bi kausi
kaanes oleva augu,
kasutades téukurit
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Koédgikombaini kauss (hakkimine/riivimine)

Sisestage riivimis-/hakkimisnuga hoidja kaussi. Asetage riivimis- N
/hakkimisnuga hoidikule nii, et peened (riivimiseks) véi lai tera
(hakkimiseks) on Ulespoole. Sulgege kauss kaanega. Sisestage o
saumikser kaane avasse. < O
Markus. Parast saumikseri sisselUlitamist (vt allpool "Seadme (&t )
kasutamine") s6otke hakkimiseks voi peenestamiseks moeldud ;

koostisained kaussi labi kaanel oleva avause. Kasutage 1,/
koostisosade sisestamiseks kaasasolevat téukurit =

HOIATUS! Arge Uletage md&otekaussi, hakkimiskaussi voi segisti tassi taitmisel

marki "MAX".

Seadme kasutamine

1. Sisestage toitekaabli pistik (1) (joonis C) pistikupessa.

2. Vajutage ja hoidke all nuppu (2), et saumikser sisse lulitada.

3. Reguleerige poodrlemiskiirust, vajutades nuppu. Polevate naidikute (3) arv
varieerub soéltuvalt poéorlemiskiirusest:

<12 400 rpm (+10 %) —1indikaator <14 500 rpm (+10 %) — 4 indikaatorit
<13 600 rpm (+10 %) - 2 indikaatorit <15 300 rpm (+10 %) — 5 indikaatorit
<14 000 rpm (+10 %) — 3 indikaatorit

Maérkus. Saumikseri korpus (4) véib muutuda vaga kuumaks, kui see tootab
pikka aega suurel kiirusel. Iga 10-60 sekundi jarel, olenevalt kausi
laadimisastmest, tehke seadmele 2-3 minutiline paus.

HOIATUS! Arge avage hakkimiskaussi voi koogikombaini kaussi kaant seadme
tootamise ajal. Arge laske teradel véi muudel seadme liikuvatel osadel
ummistuda.

4. Saumikseri valjalulitamiseks vabastage nupp (2).

5. Oodake, kuni péérlemine on taielikult peatunud.
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6. Uhendage seade vooluvérgust lahti.

7. Eemaldage ettevaatlikult nuga/chopperi kinnitus/vispel kausist.

8. Eemaldage sisu kausist.

Puhastamine ja hooldus (joonis D)

Puhastage seade ja lisaseadmed enne nende esmakordset kasutamist.

Puhastage parast iga jargnevat kasutamist.

1. Peske koik seadme osad, mis toiduga kokku puutuvad, neutraalse pesuaine
soojas lahuses ja loputage sooja jooksva vee all.

. Arge peske saumikserit, vispli hoidikut, hakkimisseadet, hakkimiskausi
kaant ja koogikombaini kaussi kaant ndéudepesumasinas. Kui seal on
mustust, puhkige see maha pehme seebivees niisutatud pehme lapiga.
Seejarel kasutage puhta veega niisutatud lappi.

3. Veenduge, et kdik osad oleksid enne kokkupanekut taiesti kuivad.

Veaotsing

1. Seade ei lUlitu sisse. Voimalikud pohjused: pistikupesa on defektne;
ulekuumenemiskaitse rakendunud. Lahendus: kontrollige, kas pistikupesa
on heas korras, Uhendades teise seadme; vajadusel Uhendage seade uuesti
heasse pistikupessa; lhendage seade vooluvérgust lahti ja laske sellel 15
minutit jahtuda.

. Koostisained loksuvad kausist valja voi kukuvad seadme téétamise ajal valja.
Véimalikud pdhjused: kauss on kaldu; kauss on tais. Lahendus: asetage
kauss tasasele, stabiilsele horisontaalsele pinnale; eemalda Uleliigsed
koostisosad véi vali suurem kauss.

. Toiduprotsessori kausis olevad koostisosad on hakkimise asemel riivitud (voi
vastupidi). Véimalik pdhjus: nuga ei ole digesti sisestatud. Abindu: Lulitage
saumikser valja, Uhendage see vooluvérgust lahti ja pane nuga tagasi.

HOIATUS! Kui Ukski véimalikest lahendustest ei lahenda probleemi, votke

Uhendust oma tarnija voi teeninduskeskusega. Arge votke seadet lahti ega

Uritage seda ise parandada.

N

N

[
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m Le mixeur plongeant AENO™ est un appareil de cuisine congu pour
hacher les produits alimentaires, préparer des cocktails et des sauces, et
fouetter les ingrédients de divers plats.

Caractéristiques techniques

Tension : 220-240V (AC) ; 4,5 A. Fréquence : 50/60 Hz. Puissance : 1000,0 W.
Vitesse de rotation : <15 000 tr/min (+15 %). Niveau sonore (a 03 m) : jusqu'a
52,2 dB. Contréle mécanique. Réglage progressif de la vitesse. Protection
contre la surchauffe. Matériau : plastique ABS, acier inoxydable. Type de prise :
C. Taille : @ 53 mm, hauteur 242 mm. Longueur du cable d'alimentation : 1,4 m.
Conditions d'utilisation : température +5..+40 °C, humidité relative < 80 % (sans
condensation). Conditions de stockage : température -10..+50 °C, humidité
relative < 80 % (sans condensation).

Kit de livraison (fig. A)

Modéle AHBOOOT : mixeur plongeant AENO™ (A-1), pied mixeur (A-2), support
de fouet (A-3), fouet (A-4), verre doseur (0,6 |) (A-5), guide de démarrage rapide.
Modéle AHB0002 : mixeur plongeant AENO™ (A-1), pied mixeur (A-2), support
de fouet (A-3), fouet (A-4), verre doseur (0,61) (A-5), bol hachoir (0,51) (A-6),
couvercle (A-7), petite lame hachoir (A-8), guide de démarrage rapide.

Modéle AHBO0O3 : mixeur plongeant AENO™ (A-1), pied mixeur (A-2), support
de fouet (A-3), fouet (A-4), verre doseur (0,6 1) (A-5), bol hachoir (0,51) (A-6),
couvercle (A-7), petite lame hachoir (A-8), bol robot (2 1) (A-9), couvercle (A-10),
lame hachoir (A-11), lame de rape/a trancher a double-face (A-12), support de
lame de rape/a trancher (A-13), pilon poussoir (A-14), guide de démarrage
rapide.

1 1'ST vous avez des questions ou des difficultés Tors de I'utilisation de votre,
1 appareil AENO, veuillez contacter le service d'assistance par e-mail ai
I 'adresse support@aeno.com ou par chat en ligne a ladressel
! aeno.com/service-and-warranty. Nos spécialistes vous aideront a!
! comprendre, ce qui vous évitera de perdre du temps et de |'énergie a vous :

Lrendre dans un magasin. h
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Régles d'utilisation sare (fig. B)

Veuillez lire attentivement ce document avant d'utiliser I'appareil. L'appareil est
congu uniguement pour usage domestique. Il est interdit d'utiliser l'appareil a
I'extérieur. Vérifiez que la tension et la fréquence nominales indiquées dans la
documentation technique correspondent aux parameétres du secteur. Ne
branchez l'appareil sur le secteur qu'aprés l'avoir entierement assemblé.
N'utilisez I'appareil qu'avec des mains séches. Assurez-vous que le cable
d'alimentation n'est pas torsadé, plié, pressé sous quelque chose ou n'est pas
en contact avec des objets chauds ou des sources de chaleur. Durée maximale
de fonctionnement continu : 60 s. N'utilisez pas I'appareil s'il est endommagé
ou s'il est tombé dans I'eau. Ne démontez et ne réparez jamais l'appareil vous-
méme. Les réparations doivent étre effectuées par un technicien qualifié du
centre de service. N'utilisez pas de détergents chimiques ou agressifs, de pates
abrasives, d'acides, de solvants ou d'éponges métalliques pour le nettoyage.
Soyez prudent lorsque vous manipulez les lames du mixeur. N'aiguisez pas les
lames. N'utilisez que des accessoires, des consommables et/ou des piéces de
rechange d'origine et recommandés par le fabricant. Ne laissez pas l'appareil
allumé sans surveillance. Ne laissez pas les enfants utiliser et/ou jouer avec
l'appareil. Des informations détaillées sont disponibles dans le manuel
d'utilisation complet, disponible pour téléchargement sur
aeno.com/documents.

Préparation de I'appareil pour la premiére utilisation

1. Ouvrez soigneusement I'emballage et retirez I'appareil et les accessoires.
Retirez tout matériel d'emballage.

Nettoyez I'appareil et ses accessoires (voir « Nettoyage et entretien »).
Préparer les ingrédients : nettoyez et/ou lavez les ingrédients si nécessaire ;
enlevez les tiges d'herbe, les coquilles de noix, les os, les tendons et les
cartilages de la viande ; coupez les gros ingrédients.

Assemblage de I'appareil

1. Sélectionnez les accessoires nécessaires (voir tableau ci-dessous).

WN
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Objet des accessoires

Pied mixeur Hacher et mélanger les ingrédients pour des
sauces, des potages-créme, des jus de fruits
frais, des smoothies, des aliments pour
bébés et de lait frappé

Fouet Mélanger et fouetter des ingrédients (par
exemple, creme, blancs d'ceufs) pour la
préparation de crémes, de sauces, de pates
liquides, de desserts

Verre doseur Mesurer et doser des ingrédients liquides ou
secs. |l peut étre utilisé pour mélanger,
hacher ou fouetter des ingrédients (si on
|'utilise avec le pied mixeur ou le fouet)

avec couvercle | viande, fromage, Iégumes, herbes, fruits,
noix, etc.) et mélanger des ingrédients de
consistance épaisse

Bol robot avec | Hacher et mélanger des ingrédients (lame
couvercle hachoir) ; raper ou trancher des légumes,
des fruits, du fromage (lame de rape/a
trancher a double-face)

Bol hachoir Hacher des ingrédients durs (par exemple,

2. Assemblez I'appareil utilisant des accessoires sélectionnés, puis ajoutez les
ingrédients.
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Pied mixeur

Fixez le pied sur le
mixeur. Ajoutez les
ingrédients dans un

le verre doseur fourni).

Plongez le pied mixeur
dans le contenant avec
lesingrédients

contenant (par exemple,

:

Fouet

Insérez le fouet dans le
support de fouet. Fixez le
fouet sur le mixeur. Ajoutez
les ingrédients dans un
contenant (par exemple, le
verre doseur fourni). Plongez
le fouet dans le contenant
avec lesingrédients

S -

ATTENTION! Point de connexion (5)
fouet avec le mixeur ne doit pas tou:

(fig. €) du pied mixeur ou du support de
cher les ingrédients.

Bol hachoir

Insérez la petite lame
hachoir dans le bol.
Ajoutez les
ingrédientsdans le
bol, fermez le bol
avec le couvercle.
Insérez le mixeur
dans I'ouverture du
couvercle

4
- -
<
|

Bol robot (hacher, mélanger)

Insérez la lame hachoir dans le

bol. Ajoutez les ingrédients

dans le bol et fermez avec le Il

couvercle. Insérez le mixeur

dans I'ouverture du -
=]

couvercle.

Note. En cours

d utilisation, vous pouvez
ajouter des ingrédients
via l'ouverture du
couvercle a l'aide du pilon
poussoir
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Bol robot (raper/trancher)
Insérez le support de lame de rape/a trancher dans le bol. Placez n
la lame de rape/a trancher sur le support, la lame fine (pour raper)
ou la lame large (pour trancher) tournée vers le haut. Fermez le

bol avec le couvercle. Insérez le mixeur dans l'ouverture du @‘3

couvercle. (&

Note. Aprés avoir mis le mixeur en marche (voir « Utilisation de - i

l'appareil » ci-dessous) ajoutez les ingrédients a raper ou a g

trancher dans le bol par I'ouverture du couvercle. Utilisez le pilon "'
W

poussoir fourni pour ajouter les ingrédients

ATTENTION! Ne dépassez pas la marque « MAX » lorsque vous remplissez le
verre doseur, le bol hachoir ou le bol robot.
Utilisation de I'appareil
1. Insérez la fiche du cable d'alimentation (1) (fig. C) dans la prise.
2. Appuyez sur le bouton (2) et maintenez-le enfoncé pour mettre le mixeuren
marche.
3. Réglez la vitesse de rotation en appuyant sur le bouton. Le nombre
d'indicateurs allumés (3) changera en fonction de la vitesse de rotation:
<12 400 tr/min (+10 %) -1 indicateur <14 500 tr/min (10 %) - 4 indicateurs
<13 600 tr/min (10 %) -2 indicateurs <15300 tr/min (10 %) - 5 indicateurs
<14 000 tr/min (+10 %) - 3 indicateurs
Note. Le corps du mixeur (4) peut devenir trés chaud lorsqu'il fonctionne a
grande vitesse pendant une longue période. Toutes les 10 a 60 secondes, en
fonction de la charge du contenant, éteignez I'appareil pour 2 a 3 minutes.
ATTENTION! N'ouvrez pas le couvercle du bol hachoir ou du bol robot lorsque
l'appareil est en marche. Ne bloquez pas les lames ou autres piéces mobiles de
l'appareil.
4. Relachez le bouton (2) pour éteindre le mixeur.
5. Attendez que les lames s'arrétent complétement.
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6. Débrancher 'appareil de la prise.

7. Retirez avec précaution la lame/le pied mixeur/le fouet du contenant.

8. Retirez le contenu du contenant.

Nettoyage et entretien (fig. D)

Nettoyez I'appareil et les accessoires avant de les utiliser pour la premiére fois.

Nettoyez aprés chaque utilisation.

1. Lavez toutes les parties de |'appareil qui entrent en contact avec les produits
dans une solution tiéde de détergent neutre et rincez-les a I'eau courante
tiede.

. Ne lavez pas le mixeur, le support de fouet, le pied mixeur ou les couvercles
du bol hachoir et du bol robot au lave-vaisselle. En cas de salissure, essuyez-
les avec un chiffon doux imbibé d'une solution savonneuse douce. Ensuite,
utilisez un chiffon imbibé d'eau propre.

3. Avant d'assembler le mixeur, vérifiez que toutes les piéces sont

complétement séches.

Dépannage

1. L'appareil ne s'allume pas. Causes possibles : une prise défectueuse ; la
protection contre la surchauffe a été activée. Solution : vérifiez I'état de la
prise en branchant un autre appareil, si nécessaire, rebranchez l'appareil sur
une prise en bon état ; débranchez I'appareil et laissez-le refroidir pendant
15 minutes.

. Les ingrédients coulent ou tombent du contenant pendant le
fonctionnement de I'appareil. Causes possibles : le contenant est placé a un
angle ; le contenant est trop rempli. Solution : placez le contenant sur une
surface plane, stable et horizontale ; retirez les ingrédients excessifs ou
choisissez un contenant plus grand.

. Les ingrédients dans le bol du robot sont rapés au lieu d'étre tranchés (ou
vice versa). Cause possible :lalame n'est pas insérée correctement. Solution :
éteignez le mixeur, débranchez-le de la prise et insérez la lame a I'envers.

ATTENTION! Si aucune des solutions possibles ne résout le probleme,

contactez votre fournisseur ou votre centre de service. Ne démontez pas

l'appareil et ne tentez pas de le réparer vous-méme.

N

N

[
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m AENO™ potopni blender je kuhinjski aparat namijenjen za usitnjavanje
namirnica, pripremu koktela i umaka, mucenje sastojaka za razna jela.
Specifikacije

Napon: 220-240 V (AC); 45 A. Frekvencija: 50/60 Hz. Snaga: 1000.0 W. Brzina
rotacije: <15 000 o/min (+15 %). Razina buke (na udaljenosti od 0,3 m): do 52,2 dB.
Mehanicko upravljanje. Lagano reuliranje brzine. Zastita od pregrijavanja.
Materijal: ABS plastika, nehrdajuci celik. Tip utikaca: C. Dimenzije: @ 53 mm,
visina 242 mm. Duljina kabela za napajanje: 14 m. Uvjeti koristenjai:
temperatura +5..+40 °C, relativna vlaznost < 80 % (bez kondenzacije). Uvjeti
skladistenja: temperatura -10..+50 °C, relativna vlaznost < 80 % (bez
kondenzacije).

Paket isporuke (slika A)

Model AHBOOOT: AENO™ potopni blender (A-1), nastavak-sjeckalica (A-2), drza¢
pjenjace (A-3), pjenjaca (A-4), mjerna ¢asa (0,6 I) (A-5), kratki korisnicki vodic.
Model AHB0002: AENO™ potopni blender (A-1), nastavak-sjeckalica (A-2), drzac
pjenjace (A-3), pjenjaca (A-4), mjerna ¢asa (0,6 I) (A-5), posuda sjeckalice (0,51)
(A-6), poklopac (A-7), mali s-noz (A-8), kratki korisnicki vodi¢.

Model AHB0O003: AENO™ potopni blender (A-1), nastavak-sjeckalica (A-2), drzac
pjenjace (A-3), pjenjaca (A-4), mjerna ¢asa (0,6 1) (A-5), posuda sjeckalice (0,51)
(A-6), poklopac (A-7), mali s-noz (A-8), posuda multipraktik (2 1) (A-9), poklopac
(A-10), s-noz (A -11), obostrani noz za rendanje/sie¢kanje (A-12), drza& noza za
rendanje/sjeckanje (A-13), potiskiva¢ (A-14), kratki korisni¢ki vodi&.
|_AT<o_ir;aze_biTo_ka_kv_ih_pEaFja_ it p_ot?aéT(o_éa_pFiIiT<o_m_kEri§te_nJ; ;aé_eg_ AENO |
1 uredaja, obratite se korisnickoj podrsci putem e-poste support@aeno.com |
1ili online chata na aeno.com/service-and-warranty. Stru¢njaci ¢e vam 1
I pomodi da rijesite probleme da ne biste gubili vrijeme i trud za navratak u '
) trgovinu.
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Pravila sigurne uporabe (slika B)
Obvezno procitajte ovaj dokument prije koristenja uredaja. Uredaj je
namijenjen samo za kuénu uporabu. Koristenje uredaja na otvorenom jeaaaaa
zabranjeno. Uvjerite se da nazivni napon i frekvencija navedeni u tehnickoj
dokumentaciji odgovaraju parametrima mreze. Spojite uredaj na elektri¢nu
mrezu samo nakon $to ga u poptpunosti sastavite. Uredaj dodirujte samo
suhim rukama. Pazite da kabel za napajanje ne bude uvrnut, savijen, pritisnut
na bilo koji nacin odozgo, niti da dode u kontakt s vruc¢im povrsinama i izvorima
topline. Maksimalno dopusteno vrijeme neprekidnog rada: 60 sek. Ne koristite
uredaj koji je ostecen ili je na neki nacin bio u vodi. Nikad nemojte sami
rastavljati ili popravljati uredaj. Popravke moze izvrsiti samo kvalificirani servisni
tehnicar. Za cis¢enje nemojte koristiti kemijske i agresivne deterdzente,
abrazivne paste, proizvode koji sadrze kiseline i otapala, kao ni metalne spuzve.
Budite oprezni pri rukovanju ostricama blendera. Nemojte sami ostriti nozeve.
Koristite samo originalni pribor, potrosni materijal i/ili rezervne dijelove
odnosno one koje preporucuje proizvodac. Ne ostavljajte ukljuceni uredaj bez
nadzora. Ne dopustajte da djeca koriste i/ili se igraju s uredajem. Detaljne
informacije pogledajte u punom korisnickom priru¢niku dostupnom za
preuzimanje na web stranici aeno.com/documents.
Priprema uredaja za prvu uporabu
. Oprezno otvorite paket i izvadite uredaj i pribor. Uklonite s njih sav materijal
odnosno omot za pakiranj:
. Ocistite uredaj i pribor (v. "Cis¢enje i odrzavanje").
Pripremite sastojke: ocistite i/ili operite namirnice ako je potrebno; uklonite
stabljike trave, ljuske oraha, kosti, tetive i hrskavicu iz mesa; krupne komade
isjeckajte na manje.

[SEN)

Sastavljanje uredaja
1. Odaberite pribor potreban za koristenje (v. tablicu u nastavku).
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Namjena pribora

Nastavak- Mljevenje i mijesanje sastojaka za umake,

sjeckalica krem juhe, svjeze sokove, smoothieje, dje¢ju
hranu, mlijec¢ne napitke

Pjenjaca Mijesanje i tuenje sastojaka (npr. vrhnje,

bjelanjak) za kreme, umake, tekuce tijesto,
deserte

Mjerna ¢asa

Mjerenje i doziranje tekucih ili rasutih
sastojaka. Moze se koristiti i kao posuda za
mijesanje, sieckanje ili mucéenje sastojaka
(skupa s nastavkom-sjeckalicom ili

I
b
]
o
-

pjenjacom)
Posuda za Usitnjavanje ¢vrstih sastojaka (npr. mesa,
sjeckalicus sireva, povréa, zacinskog bilja, voca, orasastih
poklopcem plodova itd.) i mijesanje gustih sastojaka
Posuda Mljevenje i mijesanje sastojaka (s-noz);
multipraktik s | rendanje odnosno sjeckanje povrca, voca,
poklopcem sireva (obostrani noz za rendanje/sjeckanje)

2. Ovisno o odabranom priboru sastavite uredaj, zatim ubacite sastojke.
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Nastavak-sjeckalica -
Spojite nastavak-
sjeckalicu na blender.
Stavite sastojke u
posudu (npr. u mjernu
¢asu koja se prilaze).
Uronite nastavak-
sjeckalicu u posudu sa
sastojcima

]
MAX

Pjenjaca

Umetnite pjenjacu u drzac.

Spojite drzac¢ pjenjace na

blender. Stavite sastojke u

posudu (npr. u mjernu ¢asu

koja se prilaze). Uronite

pjenjacu u posudu sa

sastojcima MAX

POZOR! Spojna tocka (5) (slika C)

blendera ne smije dodirivati sastojke.

nastavka-sjeckalice ili drzaca pjenjace i

Posuda za sjeckalicu

U posudu umetnite
mali s-noZ. Stavite
sastojke u posudu,
zatvorite je
poklopcem.
Umetnite blender
u otvor na poklopcu <

>

EEIE:U
t —

Posuda multipraktik (sjeckanje,
mijesanje)

U posudu umetnite s-noz.

Stavite sastojke u posudu i I
zatvorite poklopac. Umetnite

blender u otvor na
poklopcu.

Napomena. Tijekom rada
mozete dodavati sastojke
kroz otvor na poklopcu
posude pomocu
potiskivaca
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Posuda multipraktik (rendanje/sjeckanje)

Umetnite u posudu drza¢ noza za rendanje/sjeckanje. Namjestite N
noz za rendanje/sjeckanje na drza¢ sa sitnim odtricama (za

rendanje) ili Sirokom ostricom (za sjeckanje) okrenutim prema o
gore. Posudu zatvorite poklopcem. Umetnite blender u otvor na r[;j_E/

poklopcu. = )
Napomena. Nakon ukljucivanja blendera (v. "Koristenje uredaja" ;
u nastavku) stavite sastojke za rendanje ili sjeckanje u posudu g
kroz otvor na poklopcu. Koristite prilozeni potiskivac za

ubacivanje sastojaka.

POZOR! Nemojte prekoraciti oznaku "MAX" kad punite mjernu ¢asu, posudu za
sjeckalicu ili posudu multipraktik.

Koristenje uredaja
1. Umetnite utikac kabela za napajanje (1) (slika C) u uti¢nicu.

2. Pritisnite i drzite gumb (2) za ukljucivanje blendera.
3. Prilaodite brzinu rotacije pritiskom na gumb. Broj upaljenih indikatora (3)
mijenjat ¢e se ovisno o brzini rotacije:

<12 400 o/min (10 %) -1 indlikator <14 500 o/min (10 %) - 4 indikatora

<13 600 o/min (+10 %) -2 indikatora <15 300 o/min (10 %) - 5 indikatora

<14 000 o/min (+10 %) -3 indikatora
Napomena. Kuciste blendera (4) moze se jako zagrijati prilikom rada uredaja
veéom brzinom dulje vrijeme. Svakih 10-60 sek, ovisno o opterecenju
spremnika, pauzirajte rad uredaja 2-3 min.

POZOR! Ne otvarajte poklopac posude za sjeckalicu ili posude multipraktik dok
uredaj radi. Pazite da se ne blokiraju noZzevi ili drugi pokretni dijelovi aparata.
4. Daiskljucite blender otpustite gumb (2).

5. Pricekajte da se rotacija potpuno zaustavi.

6. Odspojite uredaj iz elektricne mreze.
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7. Oprezno izvucite noz/nastavak-sjeckalicu/pjenjacu iz posude.

8. Izvadite gotove namirnice iz posude.

enje i odrzavanje (slika D)

Ogistite uredaj i pribor prije prve uporabe. Cistite uredaj i pribor nakon svake

sljedece uporabe.

1. Operite sve dijelove uredaja koji dolaze u dodir s hranom u toploj otopini
neutralnog deterdzenta i isperite ih toplom teku¢om vodom.

2. Ne perite blender, drza¢ pjenjace, nastavak-sjeckalicu, poklopac posude za
sjeckalicu i poklopac posude multipraktik u perilici posuda. Ako su
onecisceni, obrisite ih mekom krpom navlazenom vodom s malo sapuna.
Zatim krpom navlazenom u cistoj vodi.

3. Provjerite jesu li svi dijelovi potpuno osusili prije sastavijanja.

Rjesavanje problema

1. Uredaj se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: utic¢nica je neispravna; aktivirala se
zastita od pregrijavanja. Rjesenje: provjerite ispravnost uti¢nice spajanjem
drugog uredaja na nju, ako je potrebno, ponovno spojite uredaj na ispravnu
uti¢nicu; odspojite uredaj iz struje i ostavite da se ohladi15 min.

2. Sastojci se prolijevaju ili ispadaju iz posude dok uredaj radi. Moguci uzroci:
posuda je na neki nac¢in nagnuta; posuda je prepuna. RjeSenje: stavite
posudu na ravnu, stabilnu vodoravnu povrsinu; uklonite visak sastojaka ili
uzmite vecu posudu.

3. Sastojci se u multipraktiku rendaju umjesto da se sjeckaju (ili obrnuto).
Mogudi uzrok: noz je krivo instaliran. Rjesenje: iskljucite blender, odspojite
ga iz struje, instalirajte noz drugom ostricom gore.

POZOR! Ako nijedno od mogucih rjesenja ne otklonii problem, obratite se
prodavacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj niti ne pokusavajte
da ga sami popravite.
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BN Az AENO™ merulSturmixgép egy olyan konyhai eszkéz, amelyet ételek
Orlésére, koktélok és martasok készitésére, valamint kulonbozd ételek
osszetevéinek felverésére terveztek.

Mdszaki adatok

Tapfeszultség: 220240 V (AC); 4,5 A. Frekvencia: 50/60 Hz. Teljesitmény:
1000,0 W. Forgasi sebesség: < 15 000 fordulat/perc (£15 %). Zajszint (03 m
tavolsagban): legfeljebb 52,2 dB. Mechanikus vezérlés. Fokozatmentesen
szabalyozhaté sebességbedllitas. Tulmelegedés elleni védelem. Anyaga: ABS-
muanyag, rozsdamentes acél. Villa tipusa: C. Méret: @ 53 mm, magassag
242 mm. Tapkabel hossza: 1,4 m. Mikodési feltételek: hémérséklet +5..+40 °C,
relativ paratartalom < 80 % (kondenzacid nélkul). Tarolasi feltételek:
hémeérséklet -10..+50 °C, relativ paratartalom < 80 % (kondenzacid nélkul).
Szallitasi készlet (abra. A)

AHBO0001 modell: AENO™ mereléturmixgép (A-1), apritogép tartozék (A-2),
habveré tartozék (A-3), habverd (A-4), mérépohar (0,6 I) (A-5), gyorsinditasi
utmutato.

AHB0002 modell: AENO™ merel&turmixgép (A-1), apritégép tartozék (A-2),
habver6 tartozék (A-3), habveré (A-4), mérépohar (0,6 1) (A-5), apritépohar (0,5 1)
(A-6), fedél (A-7), kis s-vago (A-8), gyorsinditasi Utmutato.

AHBO0003 modell: AENO™ merelSturmixgép (A-1), aprité (A-2), habverd
tartozék (A-3), habverd (A-4), mérépohar (0,6 1) (A-5), apritépohar (0,5 1) (A-6),
fedél (A-7), kis s-vagod (A-8), keverépohar (2 1) (A-9), fedél (A-10), s-vago (A-11),
kétoldalas apritokés (A-12), apritokés tartd (A-13), told (A-14), gyorsinditasi
utmutato.

I Ha barmilyen kérdése vagy nehézsége merll fel az AENO Kkés: ek 1
! hasznalata soran, kérjuk, lépjen kapcsolatba az ugyfélszolgélattal a!
: support@aeno.com e-mail cimen vagy az aeno.com/service-and-warranty :
| online csevegésen keresztUl. A szakemberek segitenek Onnek megoldani \
| minden nehezséget, igy nem kell id6t és energiat pazarolnia egy bolt
| felkeresésére. 1
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A biztonsagos hasznalat szabalyai (dbra. B)

A készulék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el ezt a dokumentumot. A
készuléket kizardlag haztartasi kornyezetben torténd hasznalatra szantak. Ne
hasznalja a készuléket kultéren. Ellendrizze, hogy a miszaki dokumentacioban
megadott névleges fesziltség és frekvencia megfelel-e a haldzati
feszlltségnek. A készlléket csak a teljes 6sszeszerelés utan csatlakoztassa a
halozatra. A készuléket csak szaraz kézzel kezelje. Gy6z6djon meg réla, hogy a
tapkabel nincs megcsavarodva, elgérbulve, nem nyomddik semmihez, nem
érintkezik forré targyakkal vagy héforrasokkal. Legnagyobb megengedett
folyamatos Uzemidé: 60 mp. Ne hasznaljon olyan készuléket, amely sérult vagy
vizben volt. Soha ne szerelje szét vagy javitsa meg a készuléket sajat maga. A
Jjavitasokat csak szakképzett szerviztechnikus végezheti. Ne hasznaljon vegyi
vagy agressziv tisztitoszereket, csiszolo pasztakat, savakat, olddszereket vagy
fémszivacsokat a tisztitashoz. Legyen o&vatos a turmixgép pengéinek
kezelésénél. Ne élesitse a késeket. Csak eredeti és a gyartd altal ajanlott
tartozékokat, fogydeszkdzdket és/vagy poétalkatrészeket hasznaljon. Ne hagyja
a készuléket bekapcsolva felugyelet nélkul. Ne engedje, hogy gyermekek
hasznaljak és/vagy jatsszanak a készulékkel. Részletes informaciok a teljes
felhasznaloi kézikényvben talalhatok, amely letélthetd az aeno.com/documents
webhelyrdl.

A késziilék elokészitése az elsé hasznalatra

. Ovatosan nyissa ki a csomagolast, és vegye ki a készlléket és a tartozékokat.
Tavolitson el réluk minden csomagoléanyagot.

Tisztitsa meg a készuléket és tartozékait (lasd ,Tisztitas és gondozas”).
Készitse eld a hozzavaldkat: tisztitsa meg és/vagy mossa meg az ételt, ha
szUikséges; tavolitsa el a husrdl a flszalakat, didhéjat, csontokat, inakat és
rostokat; apritsa fel a nagyobb hozzavalokat.

A késziilék 6sszeszerelése

1. Valassza ki a mUvelethez sziikséges tartozékokat (lasd az alabbi tablazatot).

«N
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A tartozékok célja

Aprito-fej Martasok, krémlevesek, frissiték, turmixok,
bébiételek, turmixok, turmixok
hozzavaldinak apritasa és keverése

Habveré Osszetevok (példaul tejszin, tojasfehérje)
keverése és felverése krémek, martasok,
folyékony tésztak, desszertek készitéséhez

Mérépohar Folyékony vagy 6mlesztett 6sszetevék
meérése és adagolasa. Hasznalhato
keveréshez, apritashoz vagy habveréhoz
(aprité vagy habveré tartozékkal)

fedéllel z6ldség, fliszernovény, gyimolcs, did stb.)
apritasa és sirl allagu hozzavaldk gyurasa

Elelmiszer- Hozzavalok apritasa és gyurasa (s-kés);
feldolgozo-tal z6ldségek, gyumolcsok, sajtok szeletelése
fedéllel vagy apritasa (kétoldalas szeletel&/aprité
kés)

Apritd tal Kemény hozzavaldk (példaul hus, sajt,

2. A kivalasztott alkatrészektdl fuggden allitsa dssze a készuléket, majd adja
hozza az 6sszetevéket.
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Aprit6-fej
Csatlakoztassa az
apritégép tartozékat a
turmixgéphez. Adja az
oOsszetevoket egy
edénybe (példaul a
mellékelt mérépoharba).
Meritse az aprito
tartazékot a
hozzavalokkal teli
edénybe

Habveré

Helyezze a habverét a
habverétartéba.
Csatlakoztassa a habveré
tartozékot a turmixgéphez.
Adja az sszetevéket egy
edénybe (példaul a mellékelt
mérépoharba). Meritse a
habverét a hozzavalokkal teli
edénybe

ﬂ
ﬁ

FIGYELEM! Csatlakozasi pont (5) (ab
habver6 tartozék tartdja nem érhet

ra. C) a turmixgéphez tartozo apritd vagy
hozzd az 6sszetevokhoz.

Helyezze a kis s-alaku
kést a talba. Adja a
hozzavaldkat a talba,
és zarjale atalat a
feddvel. Helyezze a
turmixgépet

a fedél nyilasaba

Aprito-tal
4
- -
& >
w

Kombinalt tal (apritas, dagasztas)
Helyezze az s-alaku kést a
talba. Adja a hozzavaldkat a
talba, és zarja le a fedével.
Helyezze be a turmixgépet a
fedélen lévé nyilasba.
Megjegyzés. MUkodés
kozben a tal fedelén lévé
nyilason keresztul a tolé
segitségével adagolhatja
a hozzévaldkat
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Elelmiszer-feldolgozé (apritas/érlés)

Helyezze a szeletel6/apritd késtartét a talba. Helyezze a darals-
/apritokést a tartéra Ugy, hogy a finom penge (daralashoz) vagy
a széles penge (apritashoz) felfelé nézzen. Zarja le a télat a
fedéllel. Helyezze be a turmixgépet a fedélen Iévé nyilasba. r}\;j‘E
Megjegyzés. A turmixgép bekapcsolasa utan (lasd a 331 (\— /)
fejezetet). (Lasd alabb a ,A készUlék mikodtetése” cimu részt) A ‘
fedélen 1évé nyilason keresztll adagolja a talba az apritashoz g
vagy apritashoz sziikséges hozzavaldkat. Hasznalja a mellékelt "'
tolot a hozzavaldk adagolasahoz )

FIGYELEM! Ne lépje tul a ,MAX" jelzést a mérépohar, az apritétal vagy a
keverépohar toltésekor.
A késziilék miikédése
1. Helyezze be a tapkabel dugdjat (1) (abra. C) a konnektorba.
2. A turmixgép bekapcsolasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a
gombot (2).
3. Allitsa be a forgasi sebességet a gomb megnyomasaval. A fények szama (3)
a fordulatszamtdl fuggden valtozik:
<12 400 fordulat/perc (+10 %) -1 mutaté | <14 500 fordulat/perc (+10 %) — 4 mutatd
<13 600 fordulat/perc (+10 %) -2 mutaté | <15300 fordulat/perc (10 %) — 5 mutatd
<14 000 fordulat/perc (10 %) - 3 mutatd
Megjegyzés. A turmixgép teste (4) nagyon felforrésodhat, ha hosszu ideig
nagy sebességgel mukodik. A tartdly terheltségétél fuggéen 10-60
masodpercenként 2-3 percig tartson szlnetet a készulékben.
FIGYELEM! Ne nyissa ki az apritégép vagy az ételfeldolgozoé taljanak fedelét a
készulék mukodése kozben. Ne hagyja, hogy a készUlék pengéi vagy mas
mozgo részei eltomaodjenek.
4. A turmixgép kikapcsolasahoz engedije fel a gombot (2).
5. Varja meg, amig a forgas teljesen leall.
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6. Valassza le a készuléket a tapegységrol.

7. Ovatosan vegye ki a kést/szeletel6t/kefét a tartalybol.

8. Vegye ki a tartalmat a tartalybdl.

Tisztitas és apolas (abra. D)

Az els6é hasznalat eldtt tisztitsa meg a készuléket és a tartozékokat. Minden

tovabbi hasznalat utan tisztitsa meg.

1. A készulék minden olyan részét, amely érintkezik az élelmiszerrel, semleges
mosdszer langyos oldatdban mossa el, és folyé meleg folydviz alatt 6blitse le.

2. Ne mossa a turmixgépet, a habveré tartozékot, az apritogép tartozékot vagy
az apritogép és a keverdétal fedelét a mosogatégépben. Ha szennyezett,
tordlje le egy puha, enyhe szappanoldattal megnedvesitett ruhaval. Ezutan
hasznaljon tiszta vizzel nedvesitett ruhat.

3. Gy6z46djon meg rola, hogy az Osszes alkatrész teljesen szaraz az 6sszeszerelés elétt.

Hibaelharitas

1. Az eszk6z nem kapcsol be. Lehetséges okok: konnektor hibas; tdlmelegedés
elleni védelem kioldott. Megoldas: ellendrizze, hogy az aljzat jo allapotban
van-e egy masik készulék csatlakoztatasaval; ha szUkséges, csatlakoztassa
Ujra a készuléket egy mékodé konnektorhoz; vélassza le a készuléket a
halozatrdl, és hagyja 15 percig hdlni.

2. A készUlék mukodése kozben az osszetevok kiomlenek vagy kiesnek a
tartalybdl. Lehetséges okok: a tartaly ferdén van beszerelve; a tartaly tul van
toltve. Megoldas: helyezze a tartalyt sima, stabil, vizszintes feltletre; tavolitsa
el afelesleges dsszetevéket, vagy valasszon nagyobb tartalyt.

3. Az élelmiszer-feldolgozé talban I1évé hozzavaldk apritds helyett reszelve
vannak (vagy forditva). Lehetséges ok: a kés nincs megfeleléen behelyezve.
Megoldas: kapcsolja ki a turmixgépet, valassza le a tapegységrdl, és helyezze
be a kést visszafelé.

FIGYELEM! Ha a lehetséges megoldasok egyike sem oldja meg a problémat,

forduljon a beszallitéhoz vagy a szervizkdzponthoz. Ne szedje szét a készuléket

és ne prébalja meg sajat maga megjavitani.
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AENO™ Lntipn hplihg glnud t junhwiinguyhft wwpp, npp

L dptppp Jil W unniulitip wWuwnpuuntbing, wwpptip
nt hunfwp hslits huxphlm hundup:
Stjutthjulwh phinypugptp

<nuwlph qupnudp’ 220-240 4. (AC); 45 W <wwhwjubmpmbp’ 50/60 <g:
<qn[1m[ajmﬁ[1 1000,0 Jw: Munndwil wpwgnieynilp’ <15 000 ww/pny (+15 %): Wndniyh
Up (0,3 pywb Ypw)* dhigh 52,2 nf: Uuubhuljwb Junwwpnod:
Upwignipjwl uulhmﬁ Gygpunud: M, Ll gnuihg: Uyniep. ABS
o tupngh wtuwyp' C: Quhup. @ 53 LM pupapniynilp®
242 0d: <nuwlph dwynifuh  bpl fp 14 O Gub
glipdwunhbwbip +5..+40 °C, hwpwptpuljwh funbunnipiniip < 80 % (wnwibg hunwgdwb):
Muhdwb wuydwhbtpp. sbpdwuwmhubp -10..+50 °C, hwpwptpwlub funbunnyzniop
<80 % (wnwlg hunwgiwb):
Unwpiwh pnjwbnulnipynibp (4. A)
Unnty AHBOOO1. AENO™ nlilynuinn piilintipn (A-1), dwlpwgiing gihuwnhp (A-2), hwphsh
pnbhy (A-3), hwphs (A-4), suwihhs pudwl (0,6 1) (A-5), oquwgnpdnnh Juip6 nintignyg:
Unnty AHB0002. AENO™ ntynuynn pitintin (A-1), dwbpugiing gihuwnhp (A-2), hwphsh
pobhy (A-3), huphy (A-4), swihhy pwdwy (0,6 1) (A-5), dwbpwglng puu (05 ) (A-6),
Yuithwiphy (A-7), thnpp s-wale nuiiwy, (A-8), oquugnpdnnh Jupé nintgnuyg:
Unnty AHBO0O03. AENO™ niynunn pitiintin (A-1), dwbipugiing gihuwnhp (A-2), hwphsh
pobhy (A-3), huphy (A-4), swihhy pwdwy (0,6 1) (A-5), dwbpwglng puu (05 1) (A-6),
Juhwphs (A-7), thnpp s-wale nuibuy, (A-8), yndpuybh pwwu (2 1) (A-9), uthwphs (A-10), s-
wal nubwy (A-1), tphynniwdh nwbwl phptyn/dwipugbtine. hudwp (A-12), pobhy
plintyn/dwbpugltine nutwlh hundwp (A-13), hphy (A-14), oguugnpdnnh uipé nintignyg:
1 Gpti AENO uwppll oguugnpdtihu Qbtq dnun dwqly Gh hwpgtn Jund ndjwpnienibbtp, 1
I ippnud Ghp Juup]lp wewignipyul dSwnwynipyul htn  support@aeno.com |
! fhnunh jund wngwitig swph dhengny aeno.com/service-and-warranty Guypnud: !
! Uwubwglinbtipp oqhtitt Qtiq wwpqby nu, b Qtiq hwplun]np sh |hoh dudwbwly b pwbp :
e\u}uuh[ huwbinie wyglijtine Yp
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(. B)
Uwppl oguugnpdtinig wnwyp nipunhp dwilinpuighp wyu thwunwpeneh htin: Uuppp

L dhuyl Yhbig G hwdwp: Upghpynud £ uwppp
npunu: |tip, np tipnud GpYwd

wpnndp b pnLip d bbb quiligh

Uwppp df tip L qul[lq]][l dhuyl \u\Ipnny\ul{mﬁ hujwpniihg
htinn: Uwpph htin \u;}u\umhp dhuyll snp np dwynifup
nnpyuwd ok, duwd sk, Ytplithg utimigwd sk nplk publing W sh ;\]nlnui m\up wnwiplubitph W
otipdnipjwl \urlpjmphhph htin:  Guipnt )
onL d 60 ply: Uh i Guud oph dtip tnuid uwippp: Ny
dh nliwpnud hﬁpﬁhpn dh dlip Yund tip uwippp: < dp wlinp
t fwgtinh Ynnihg: Uwppdwl
hunfwp \I]1 i W twpy ugnn df Gtp, hnynn Jwonybtp,

penltp W mdhitp wwpmbwynn Shengltip, hbswlu Owle \Ihmmn\ul{mﬁ uwynibigtin:
Afiniph nubwybtph htin qgnu tntip: Gwhwyatpp \I]1 uptip: Oquuugnpdtip  thuyl
lophluy b h Yynndhg plnn Wnuptn W/jud
wwhbtunudwutp: Uhwgywd uwppp dh enntip wnwbg hul{nnmm\uh: 3ny; dh ujtip
tiptifuwbitiphl oguugnpdty b/jwd fuwnuy uwpph htan: Uwlpudwul wbintiyneynbitp
Quptih L qubl) pwhwgnpdiwd wnipnnpwlub nintgnygnid, npp GkpplinGtine hundwp
hwuwitih E aeno.com/documents l{lu]pnuf
Umpp]: i huniwp
qu;nphﬁ pmth thwetpunnpnudp b hwitp wwppb n pununphshtipp: pubg Ypuyhg
14 tip pninp thwpl Wnipbipp:
2 U\unphp uwppp lemnmnph}ﬁhpp (wtiu «Uwppnid b ubiudp»):
Oy whhpwdtpunipyub  ptwpmd dwpptp  b/jud
|llulghp dptppp; htinwgptip funnh gnnnibilitipp, phynygh Ytnbbbpp, duh nulynpbtipp W
gltipp; dwlip Yupuntip funpnp puunuinphgbitinp:
Uwpph hwjupnuip
1. Lhwpbp whwgnpdiwb hudwp wihpudtipn pununphsitipp (nbu unnple plipdwd
wryniuwlp):
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Pwnunphyiitiph tywwnwyp

Uwlpughnn
qifuwnhp

Unniublitiph, utipmgpuyht wwyniphitinh, $ptipbtiph,
winighbitiph, dwbyuwh ubbinh, juphuyhl
hstitiph dwb gl

huwnbnid

<wiphy

Tunhwpupnieyul, Yptadbitiph, unniubtinh, ophy
hylitph

undup
(ophtiwy” utipnigp, &h uwhwwynighitin) pewninud W
hwpnid

Quuthhy puiduly

<Ltnni Yund unpnih punuinphgiitinh suhnd W
nnqunln[mui Guwpnn L bumux]h[ npujtiu

Gline Gund
hwpbine hudwp (Gwbpwgbing q[}umn]mh Qunt
hwphsh htin puljuqdnig)

"lhﬁn pwnwnphytiph (ophtwy’ dhu, wwlihp,
Jutip, dpqtin, plynyqatp &

mjlﬁ) ﬂmﬁpmqnui hbsytu bwl pwbap
pununphsiitinh hntbignud

1

T
Ynipuybih puu

Uwihwiphny
ipwgling pu

F hybitiph dwbpugnid b fuwuniinud (s-wale
nubwy); pub upgtiph,

plipnud Yund dwlipugnud (Gphynndwbh
plinnn/dwbpugling )

2. Ywhu
. Gwhu
pununphsiitipp:
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Uwipuginn gjuunhp —
Uglip dwlipwglinn gjuwnhpp
pitilintiphli: Aununphyliipp
unftijugntip nwpuyh dhe

(ophtw’ wnwipdwl

Inwluquihg sunhhy pwdwyp): ]
Loynitip dwbpughng
qifuwnhpp punuphyitipng
wwpuyh dky

MAX

<wphy
<wiphyp wlinuinptip peihsh dt:
<wphsny piihyn dhwgntip
pitilintiphli: Aununphyliipp
wtpugntip wwpuyh dhy (ophluwy®
L hg swthhy
pwdwyp): <wphsh pyndtip
pununphsiiipny wwpuyh dtg

ﬂ
m

NFBUWALAFI-3NFL. Uwipughng guwmhph Yud huphsh pobhsh plibntiph htn
thwguwl wtinp (5) (4y. C) swtanp £ nhuysh pununphstinht:

Uwipughnn puu

Stinunptip thnpp s-wal

Ynipuylih puwu (wipugnud, puntinod)
s-wale pubwlp wbnunptip puup
ubig: Wyltiugntip punuinphsiinp

Yunhwiphsh wbgph dtg

nubwyp puuh dhe: 4 puwwh Ut L thwltip Juihwphsn:
Punuphsliipp Stinunptip pillintipp Yuhwnhsh
wytugntip puwh g, wihgph by
pwup thuljlip - | ‘Upnui: Wyhuwnwibiph
Yuuhwphny: plpwgpnid Yuntah b

+ b < b udbadb

puuh Guihwphsh whgph
theny" hphsh oglinupyunip

aeno.com/documents

7



P (phpnud/dwd §)

Stinunptip plipnn/dwbpwging nmﬁmL{h poiuwlp puwh dhe: Aolwlh Ypu n
wtinuptip plipnn/dwlpughing nuibwlp tnpp ptinptpny (plptne hwdwp)
Yud quyb ptinpny (Gwbpugbtine hunfwp) pliwh Ybp: @uup Yuhwphyn] P
thwjtip: Stnuiptip pibntinp Yunhwphgh wogph dtg @
“Unui: Akibintipp dhwgbitiinig htinn (unnple nbiu «Uwpph 2whwgnpdniudpy) (\ )
Guuhwphsh wiigph dheny puwh dhe duwnniglip ptiptynt jund dwipughtyne #
hundwp punuinphsiitipp: Runuinphyiitipp dwnnigtyne hunfwp oguwugnpdtip ,'7'_‘/

Inwlwquhg hphon 5

NFGUWALAFI-3NFL. Quuhhy pudwilp, dwilipughnng puup ud Yndpuyiih puup ghthu dh

qlipuquiigtip «MAX» Tpwiip:

Uwipph 2whwgnpdnuip

1. <nuwbiph duyniuh fupngp (1) (Y. €) dhwgntip Yupnuijhg:

. Atlintipp dhwghtyne hunfwp utindtip W wwhtip YnGuwlyp (2):

3. Gupquuinplip  wpnuniwl - wpwgnipgniip §n6wlh ubinpddwh ndng: Lotwudnpfwd
gnighsitinh (3) pubiwyp Ythnhugh Yuahuwd wuumfwb wpwgniyniihg.

N

<12 400 wu/pny (+10 %) — 1 gnighy <14 500 wu/pny (+10 %) — 4 gmighy
<13 600 up/pnyy (+10 %) — 2 gmughy <15 300 wu/pny (+10 %) - 5 gnighy
<14 000 wu/nny (+10 %) — 3 gughy

“Upnui: Gplwip dundwbiwy pupdp wpugnipyudp whwnthu plibntph wwuwbn (4) Yupng
L mdtn 38n1 fynip  10-60 A wwipuyh
i hGwlhg, uwpph uy, tigntip 2-3 pnuytiny:

NFSUALNFE-30FL. Uwipph d uh puglip Pwuh Yund
Ynipuybih pwuh Yuhwphsp: (nyp dh wtp uwpph pubwybtiph L wy) Jwpdwyub dwutph
wipgijuthwynid:

4. Phbntiph whpwntyn, huniuxp puxq nntip l{n&mlm (2):

5. Uwuutip pnngwly
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6. Whpwntip uwppp hupulub guighg:

7. hmpmjh \I]1p]1q qqm;nphﬁ hwlitip n\uﬁull[[l/ﬂ\u[lp\uqﬁnn qihuwnhpp/hwiphg:

8. Ynipyniip

U‘mp]mui U fubiundp (LY. D)

Uwippp b hsliipp winwiphtu dhg wnwg Wwpptip: Uwppbip jnipupubignip

hmynpn oquugnpdnuihg htinn:

Uwpph pnjnp dwubipp, npnbp pgwjnid &b ubinh htun, pugtip shqnp pugnn dhengh wwup
1nwdnyeny b pugtip npuilp wwp hnunn gph wwly:

. Wdwb wgnn dtiptiuyh dtg dh wglip plilntipp, hwphsh pplihsp, dwipug fuwnhy
hogwtu fwle Jwipughng puuh WL Pwuh Otipp: Gph Yununun b,
upptip npubp ofwnh pnyp onypnd pwpwhnwd thwihniy Yjunpny: Whnthtnl
dwpnip eph ity pwpwhnwd Yunpny:

. <unjwplinig wnwp huningutip, np popnp dwtipp thnght snp G

N

[

1. Uwppp sh dhwbinud: | 40 whuwpp gnuihg
wupunuuibinienilp dhwgly £ Lndnud. unniglip Jwpnuih uwpphngeynip” npub
dhwghtyny Wty wy] uwpp, wthpudtnnieywb nhupnid wwppp Gnphg thwgptip uwpphl
Yupnuhg; whgunntip uwppp guiighg b enntip, np wyl uwnsh 15 pnuyt:

2. Uwipph wy, holitipp puhynud und phyind &b wwpuyhg:
wwpwh nh Juid L plipniywil wnuly; wwpwib jh-bgnih £

Londnud. wmwpwl wknunptip hwppe, YJuynih hnpp Ypuy; ht 19

unftinpn, punuinphybbtpp fund phnptip wtih \Ihc wwpu
3. Undpuylih [aulu]1 g hslity [ty pipdnud G (Quad
nuillp 6]1;m sh wtinunpywd: Lnidnid. whpunntip
lpuuntip lhg, wte bip nuiliwlp nndny:

NFCUALNFE-30FU. bpl h[uupunlnp 1nwdnuilitinhg ng dkp sh nidnud fulinhpp, nhitp atp
nhitiphtt juud Uh dip uwppp W dh thnpatip

Ytipwnpngty wyh hiphnipnyh:
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[\ 1l frullatore ad immersione AENO™ ¢ il dispositivo da cucina progettato per
tritare gli alimenti, preparare cocktail e salse e montare gli ingredienti per vari
piatti.

Specifiche techniche

Tensione di alimentazione: 220-240V (AC); 4,5 A. Frequenza: 50/60 Hz. Potenza
di uscita: 1000,0 W. Velocita di rotazione: < 15.000 giri/min (15 %). Livello di
rumore (a 0,3 m): fino a 52,2 dB. Controllo meccanico. Regolazione continua
della velocita. Protezione contro il surriscaldamento. Materiale: plastica ABS,
acciaio inox. Tipo di spina: C. Dimensioni: @ 53 mm, altezza 242 mm. Lunghezza
del cavo di alimentazione: 1,4 m. Condizioni operative: temperatura +5..+40 °C,
umidita relativa < 80 % (senza condensa). Condizioni di conservazione:
temperatura -10..+50 °C, umidita relativa < 80 % (senza condensa).

Scopo di fornitura (fig. A)

Modello AHBOOOT: frullatore ad immersione AENO™ (A-1), piede di frullatore (A-
2), supporto per frusta (A-3), frusta (A-4), misurino (0,6 I) (A-5), guida rapida.
Modello AHB0O0O2: frullatore ad immersione AENO™ (A-1), piede di frullatore
(A-2), supporto per frusta (A-3), frusta (A-4), misurino (0,6 I) (A-5), tritatutto (0,5 1)
(A-6), coperchio (A-7), piccolo coltello a forma di S (A-8), guida rapida.

Modello AHBOO0O3: frullatore ad immersione AENO™ (A-1), piede di frullatore
(A-2), supporto per frusta (A-3), frusta (A-4), misurino (0,6 I) (A-5), tritatutto (0,5 1)
(A-6), coperchio (A-7), piccolo coltello a forma di S (A-8), ciotola-robot (2 1) (A-9),
coperchio (A-10), coltello a forma di S (A-1), coltello bifacciale per
grattugia/tritatutto (A-12), supporto di coltello bifacciale per grattugia/tritatutto
(A-13), spintore (A-14), guida rapida.

I'In caso di domande o difficolta nell'utilizzo del dispositivo AENO, si prega di |
I contattare I'assistenza inviando un'e-mail a support@aeno.com o tramite !
! chat online all'indirizzo aeno.com/service-and-warranty. Gli specialisti ti |
| aiuteranno a capire, cosi non dovrai perdere tempo e fatica per visitare un \
Lnegozio. |
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Regole per l'uso sicuro (fig. B)

Leggere attentamente questo documento prima di utilizzare il dispositivo. Il
dispositivo & destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare il
dispositivo all'aperto. Verificare che la tensione e la frequenza nominale
indicate nella documentazione tecnica corrispondano alla rete di
alimentazione. Collegare il dispositivo alla rete elettrica solo dopo averlo
completamente assemblato. Utilizzare il dispositivo solo con le mani asciutte.
Assicurarsi che il cavo di alimentazione non sia attorcigliato, piegato, premuto
su qualcosa o a contatto con oggetti caldi o fonti di calore. Tempo massimo di
funzionamento continuo consentito: 60 s. Non utilizzare un dispositivo
danneggiato o che é stato immerso nell'acqua. Non smontare o riparare mai il
dispositivo da soli. Le riparazioni devono essere effettuate da un tecnico
qualificato. Per la pulizia non utilizzare detergenti chimici o aggressivi, paste
abrasive, acidi, solventi o spugne metalliche. Fare attenzione quando si
maneggiano i coltelli del frullatore. Non affilare i coltelli. Utilizzare solo
accessori, materiali di consumo e/o parti di ricambio originali e consigliati dal
produttore. Non lasciare il dispositivo acceso incustodito. Non permettere ai
bambini di utilizzare e/o giocare con il dispositivo. Informazioni dettagliate
sono disponibili  nel manuale d'uso completo, scaricabile da
aeno.com/documents.

Preparazione del dispositivo per il primo utilizzo

. Aprire con cura limballaggio e rimuovere il dispositivo e gli accessori.
Rimuovere il materiale di imballaggio.

Pulire il dispositivo e i suoi accessori (vedi "Manutenzione").

Preparare gli ingredienti: pulire e/o lavare gli alimenti, se necessario;
rimuovere i steli d'erba, i gusci di noci, le ossa, i tendini e la cartilagine dalla
carne; tritare gli ingredienti pit grandi.

Assemblaggio del dispositivo

1. Selezionare gli accessori necessari per I'uso (vedi la tabella seguente).

wN
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Scopo degli accessori

Piede di Tritare e mescolare gli ingredienti per salse,
frullatore creme, zuppe, frullati, alimenti per bambini
e frullati

Frusta Miscelare e montare gli ingredienti (ad
esempio panna, albumi) per la preparazione
di creme, salse, impasti liquidi e dessert

Misurino Misurazione e dosaggio di ingredienti liquidi
o sfusi. Puo essere utilizzato per mescolare,
tritare o frullare gli ingredienti (insieme con
piede di frullatore o frusta)

coperchio formaggio, verdure, erbe, frutta, noci, ecc)) e
impastare ingredienti di consistenza densa

Ciotola-robot Tritare e impastare gli ingredienti (coltello a
con coperchio | forma di S); grattugia o tritatutto verdure,
frutta, formaggio (coltello bifacciale per
grattugia/tritatutto)

Tritatutto con Tritare ingredienti duri (ad es. carne,

2. A seconda dei componenti scelti, assemblare il dispositivo, quindi
aggiungere gli ingredienti.
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Piede di frullatore
Collegare piede di
frullatore al frullatore.
Aggiungere gli
ingredientiin un
contenitore (ad esempio
il misurino incluso).
Immergere piede di
frullatore nel contenitore
con gliingredienti

50

Frusta

Inserire la frusta in supporto.
Collegare supporto con
frusta al frullatore.
Aggiungere gliingredientiin
un contenitore (ad esempio il
misurino incluso).
Immergere la frusta nel
contenitore con gli
ingredienti

S -

supporto per frusta con il frullatore

ATTENZIONE! Punto di connessione (5) (fig. C) di piede di frullatore o di

non deve toccare gli ingredienti.

Tritatutto

Inserire il piccolo
coltelloa formadis
nella ciotola.
Aggiungere gli
ingredienti alla
ciotola, chiudere la
ciotola conil
coperchio. Inserire il
frullatore
nell'apertura del
coperchio

z
X

-
\/ 1

Ciotola-robot (tritare, impastare)
Inserire il coltello a forma di S
nella ciotola. Aggiungere gli
ingredienti alla ciotola e
chiudere con il coperchio.
Inserire il frullatore
nell'apertura del
coperchio.

Nota. Durante il
funzionamento, &
possibile aggiungere gli
ingredienti attraverso il
foro del coperchio della
ciotola utilizzando lo
spintore
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Ciotola-robot (grattugia/tritatutto)

Inserire il supporto del coltello per grattugia/tritatutto nella n
ciotola. Posizionare il coltello per grattugia/tritatutto sul

supporto con la lama fine (per grattugia) o la lama larga (per i
tritatutto) rivolta verso I'alto. Chiudere la ciotola con il coperchio. ﬁj‘ﬁ
Inserire il frullatore nell'apertura del coperchio. (;j)
Nota. Dopo aver acceso il frullatore (vedi "Uso del dispositivo" i
sottostante) inserire gli ingredienti per grattugia o tritatutto g
nella ciotola attraverso l'apertura sul coperchio. Utilizzare lo "'
spintore incluso per alimentare gli ingredienti )

ATTENZIONE! Non superare il segno "MAX" quando si riempie il misurino,

tritatutto o ciotola-robot.

Uso del dispositivo

1. Inserire la spina del cavo di alimentazione (1) (fig. C) nella presa.

2. Tenere premuto il pulsante (2) per accendere il frullatore.

3. Regolare la velocita di rotazione premendo il pulsante. Il numero di luci (3)
varia in base alla velocita di rotazione:

<12400 giri/min (10 %) -1 indicatore <14500 giri/min (10 %) - 4 indicatori

<13600 giri/min (+10 %) - 2 indicatori <15300 giri/min (¥10 %) - 5indicatori

<14.000 giri/minuto (+10 %) - 3 indicatori

Nota. Il corpo del frullatore (4) puo diventare molto caldo se funziona ad alta
velocita per lungo tempo. Ogni 10-60 secondi, a seconda del carico del
contenitore, mettere in pausa il dispositivo per 2 o 3 minuti.

ATTENZIONE! Non aprire il coperchio di tritatutto o di ciotola-robot mentre il
dispositivo & in funzione. Non lasciare che i coltelli o altre parti mobili del
dispositivo si blocchino.

4. Rilasciare il pulsante (2) per spegnere il frullatore.

5. Attendere che la rotazione si arresti completamente.

6. Scollegare il dispositivo dall'alimentazione.
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7. Rimuovere con cautela il coltello/piede di frullatore/frusta dal contenitore.

8. Rimuovere il contenuto dal contenitore.

Manutenzione (fig. D)

Pulire il dispositivo e gli accessori prima di utilizzarli per la prima volta. Pulire

dopo ogni utilizzo successivo.

1. Lavare tutte le parti del dispositivo che entrano in contatto con gli alimenti
con una soluzione tiepida di detergente neutro e risciacquare con acqua
corrente calda.

2. Non lavare il frullatore, supporto per frusta, piede di frullatore o i coperchi di
tritatutto e di ciotola-robot in lavastoviglie. In caso di sporco, pulire con un
panno morbido inumidito con una soluzione di sapone neutro. Quindi
utilizzare un panno inumidito con acqua pulita.

3. Assicurarsi che tutte le parti siano completamente asciutte prima del montaggio.

Ricerca guasti

1. Il dispositivo non si accende. Possibili cause: presa difettosa; protezione da
surriscaldamento intervenuta. Soluzione: verificare che la presa sia in buone
condizioni collegando un altro dispositivo; se necessario, ricollegare il
dispositivo a una buona presa; scollegare il dispositivo dall'alimentazione e
lasciarlo raffreddare per 15 minuti.

2. Gli ingredienti fuoriescono o cadono dal contenitore mentre il dispositivo &
in funzione. Possibili cause: il contenitore & installato in posizione obliqua; il
contenitore & troppo pieno. Soluzione: posizionare il contenitore su una
superficie piana, stabile e orizzontale; rimuovere gli ingredienti in eccesso o
scegliere un contenitore piu grande.

3. Gli ingredienti nella ciotola-robot vengono grattugiati anziché tritati (o
viceversa). Possibile causa: il coltello non & inserito correttamente. Soluzione:
spegnere il frullatore, scollegarlo dall'alimentazione e inserire il coltello al
contrario.

ATTENZIONE! Se nessuna delle possibili soluzioni risolve il problema,

contattare il fornitore o centro di assistenza. Non smontare o tentare di riparare

il dispositivo da soli.
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[@¥. AENO™ 6atbipy 6nenpepi Taramabl TypayFa, KOKTeWbaep MeH
coycTapabl AavblHAayFa, apTypni TaFamaapFa apHanFaH WHrpeauneHTTepA
LaiKayFa apHaFaH ac Yi1 KyPblIFbICbl.
TexHUKanbiK cunaTrama
KopekTteHaipy kepHeyi: 220-240B (AC); 4,5A. Xwuinik: 50/60 Iy Kyatbi:
1000,0 BT. AHany »blngamabiFbl: < 15 000 aiH/MuH (15 %). Ly geHreni (03 M
KaWbIKTbIKTA): 52246  geriH.  MexaHukanblk, — 6Gakpinay.  BipkanbinTbl
>KblNAAMAbIKTbI 6ackapy. Kbi3bin KeTyaeH kopray. MaTepuan: ABS nnacTuk, Tot
6acnanTbiH 6onaT. Anbip Typi: C. ©nweMi: @ 53 MM, BMikTiri 242 MM. KyaT
KabeniHiH y3blHObIFbE 1,4 M. XKyMbic LapTTapbl: TeMnepaTypa +5..+40 °C,
canbiCTbipManbl  biAFanabinblk, < 80 % (koHAeHcauusanaHGamapl). Cakray
wapTTapbl: Temnepatypa -10..+50 °C, canbicTbipManbl biAFanapinbik <80 %
(koHaeHcauuanaH6anabl).
YKeTKi3y XUbIHTbIFbI (A cypeTi)
AHBOO0O1 ynrici: AENO™ 6atbipy 6neHpepi (A-1), koHObipMa-6neHaep (A-2),
6ynFaybll-KOHAbIPMACbIHbIH - pedyKTopbl (A-3),  6ynFaybil-KoHObIPMa (A-4),
enweyiw ctakaH (0,6 n) (A-5), nanganaHyLWbiHbIH XKbIAAM HYCKAybIFbl.
AHBO0002 ynrici: AENO™ 6atbipy 6neHaepi (A-1), koHObipMa-6neHaep (A-2),
6ynFayblll-KOHAbIPMACbIHbIH  pedyKTopbl (A-3),  6ynFaybil-KoHObIPMa (A-4),
enweyiw cTakaH (0,6 n) (A-5),  ycakTarbiL cbivbiMAbINbIFbl (0,5 1) (A-6),
Kaknak (A-7), WaFblH ycaKTarbil S-mbiak (A-8), naiganaHyLbiHbIH Xbligam
HYCKaynblFbl.
AHBO0003 ynrici: AENO™ 6atbipy 6neHaepi (A-1), koHObipMa-6neHaep (A-2),
6ynFayblll-KOHAbIPMACbIHbIH — pedyKTopbl (A-3),  6ynFaybil-KoHObIPMa (A-4),
|AENO KYPbINFbICBIH NaiganaHy KesiHaoe KaHaoan ga 6ip C\(paKTapb\HbBl
| HEMece  KMbIHObIKTapbIHbI3  6onca, support@aeno.com  31EKTPOHAbIK |
1 nowTackl Hemece aeno.com/service-and-warranty caiTbiHAaFbl OHNaWH |
1 4aT apKbI/bl TYTbIHYLWbINAPAbI KoNAay Kbi3meTiHe xabapnacbiHbl3. MamaHaap |
! ciare oHbl aHbIKTayFa KeMeKTeceqi KoHe AykeHre 6apyFa yakbiT neH S !
| KYMCaYAbIH KAXKETi OK
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enweyiw cTakaH (0,6 n) (A-5),  ycakTarbiL cbivbiMAbINbIFbl (0,5 1) (A-6),
Kaknak (A-7), WaFblH yCcaKTaFbll S-mblwak (A-8), TaFamablK Mpoueccopra
apHanFaH bigbic (2 1) (A-9), kaknak (A-10), S-nbiwak (A-11), Kecyre Hemece
TopnayFa apHanFaH eki >akTbl AnCK (A-12), kecyre Hemece TOpFa apHanFaH exi
>KaKTbl AMCKire apHanfFaH ycTarbiw (A-13), utepriw (A-14), naiganaHyLWbiHbIH
XKblNAaM HyCKay bl Fbl.

Kayincis naiaanaHy epexenepi (B cypeTi)

KypbinFbiHbl icke Kocnac 6GypblH OCbl Ky>KaTTbl MYKMST OKbIM LWbIFbIHbI3.
KypbinFbl  TeK TypMmbiCTa KonpaHyFa apHanFaH. KypbiifFbiHbl  CbipTTa
naiiganaH6aHbl3. TexHMKanbIK Ky>KaTTamaaa KepceTiireH HOMUHanabl KepHey
MeH XMINiK KyaT Ke3iHiH napameTpriepiHe calikec KeneTiHiHe K3 XeTKi3iHi3.
KyYPbINFbIHbI TOMbIK KyPacTbipFaHHaH KeiH FaHa »kenire KoCblHbi3. KypblnFbiHbI
TeK Kyprak KonMeH 6ackapblHbl3. KyaT kabeniHiH 6ypanmaybliH, MalbicnayblH,
>KOFapblAaH Ke3 KenreH Hapcere KbiCbl/IMayblH KaHe biCTblK 3aTTapMeH aHe
XKblNly Ke3aepiMeH >KaHacnayblH KaaaranaHbi3. MakcuMandbl pykcaT eTinreH
Y3AIKCi3 XyMbIC yakpiTbl: 60 C. 3akpiMpanFaH Hemece cyFa 6aTbin KeTKeH
KYPbIFbIHBI  ManpganaHbaHbl3.  KypbliFbiHbl - ellkallaH  ©3  6GeTiHiswe
BenekTeMeHi3 HeMece xeHaeyre 6onManabl. YXeHaey yMblcTapbiH GinikTi
CepBUC TEXHWKI >KypPridyi Kepek. Tasanay YLiH XMMUAMbIK XXaHe arpeccusTi
XKYFbIW 3aTTapabl, abpasmeTi nacTanapdbl, KypambiHOa KbllKbligap MeH
epiTKilTep 6ap eHiMaepai, coHpan-ak MeTann rybkanapabl nanpanaH6aHbi3.
BneHaep MbilakTapbiH ycTaFaH kesae abar 6oMbiHbi3. MbllakTapabl Kanpan
anMaHbi3. TeK TYMHYCKa »aHe eHAIPYLLI YCbiHFaH KepeK-)apaKTapabl, WhbiFbiH
MaTepuanaapbiH  koHe/HeMece Kocankpl GeniiexTepdi  naiaanaHbiHbI3.
KocbinFaH KypbliiFbiHbl  Kapaycbl3 KanablpMaHbl3. Bananapra  KypbliFbiHbl
naianaHyra >xeHe/Hemece oiHayFa pykcaT GepMeHis. Tofbik aKnapatT
aeno.com/documents caitTbiHaH >KyKTen anyFa 60naTbiH TONbIK NanaanaHy Wbl
HyCKaynbIFbiHaH TabyFa 6onaabl.

Kyp! 6ipiHwWi nan lyFa pavbiHaay

1. KantamaHbl abainan allbif, KypbiiFbl MeH KepeK-KapakTapabl anbiHbl3.
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OnappaaH 6apnbik opayblll MaTepuanaapbliH anbin TacTaHbI3.

KypbiiFbl MeH Kepek-kapakTap/bl TasanaHbl3 (kapaHbi3 «Tasasiay >keHe KyTy»).

VHrpeaveHTTepai  OalblHOAHbI3: KaxeT 6onFaH karFgailga  TaFampibl

TasanaHbl3 JKOHEe/HeMece )KyblHbi3; eTTeH LWen cabaKTrapbiH, >aHFak

KabblKTapblH, cyMeKkTepai, CiHipnepai xaHe LWeMipLleKTi anbin TacTay; yiKeH

WHrpeaneHTTepai KeciHis.

KYPbINFbiHbI KYpacTbipy

1. XKyMbICKa KaxeTTi Kepek-apakTapdbl TaHAaHbi3 (TeMeHpaeri KecTeHi
KapaHbi3).

KoMnoHeHTTepAiH MaKcaTbl

KoHabipma- Ty3abIKTap, KpeMai copnanap, aHa

6neHaep WbIpbIHAAP, CMy3Wnep, 6ananap TaFambl,

CYT KOKTEWNbAepi yLWiH MHrpeaneHTTepai

YHTaKTay >aHe apanacTbipy

Bynraybiiu- Micipyre, Kpemaepre, coycTapra,
? KOHAbIPMa KaMblprapra, lecepTTepre apHanFaH

W

VHIPEeANEHTTEP/I apanacTblpy waHe
warKkay (Mblcanbl, Kinerem, XXyMblpPTKaHbIH
aKTbIFbI)

©nweyiw CyMblK HeMece cycbiMarnbl

CcTaKaH VHrpeaneHTTepai entey >xoHe
Menwepney. VIHrpeaueHTTepai
apanacTbipyFa, ycakTayFa Hemece LuaikayFra
apHanFaH KOHTEeMHep peTiHae Kpi3MeT eTe
anagbl (6ipre KoHObIpMa-6neHaep KaHe
6ynrayblLL-KOHAbIPMa)
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¥YcakTarbiw KaTTbl MHrpeaneHTTep i (Mbicansl, eT,

CbIbIMABINbIFLI | IPIMLUIK, KOKeHIC, LenTep, eMicTep,

6ap Kaknarbl »KaHFaKTap, T.6.) yHTaKray XaHe Koo
VHrpeaneHTTepai uney

TaramablK, WNHrpeaveHTTepAi yHTaKTay »aHe uney (S-

npoLeccopra MbILLIAK); KOKeHicTepAai, eMicTepai,

apHanFaH bigbic | ipiMLWIiKTEPAI bICKbINAY HEMece ycaKTay

6ap Kaknarbl (kecyre HeMece TopnayFa apHasnFaH eki
YKAKTbl AUCK)

KeWMiH MHrpeaneHTTepPai KOCbIHbI3.

2. TaHAanFaH KOMTMOHeHTTepre 6ainaHbICTbl KYPbIIFbIHbI XXUHaHbI3, codaH

KoHAblpMa-6neHaep
KoHablpMa-6neHaepai
apanacTbipFbILLKA
BeKiTiHi3.
WHrpeaneHTTepai
KOHTeHepre KOCbiHbI3
(Mblcansl, 6epinreH
enLeyill cTakaH).
KoHablpMa-6neHaepai
UHrpeaueHTTepi 6ap
blAbICKa CanbiHbI3

Bynfaybilw-KoHAbIPMa
BynrFaybil-KOHABIPMaHb!
YCTaFbILLIKA CanblHpI3.
Bynraybil-KoHAbIpMackl 6ap
YCTaFbILLThI
apanacTblpFbilLKa 6eKiTiHI3.
WHrpeaneHTTepai
KOHTeHepre KOCbiHbI3
(Mblcansl, 6epinreH enwweyiu
cTakaH). bynraybil-
KOHObIPMaHbl
WHrpeaueHTTepi 6ap biabicKa
canbiHbI3

cypeTi) Hemece 6neHgepgeri

HA3AP AYJOAPbIHbI3! KoHabipMa-6neHaepaiH 6ekitinreH opHbl (5) (C
OynFaybill-KOHAbIPMach!
VHIPeAnEHTTepre TUiN KeTneyi Kepek.

6ap ycTaFbiw

920
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¥caKTaFbiw
CbINbIMAbUbIFbI

KilkeHe S-MblwaKTbl
blAbICKa CanbiHbI3.
WHrpeaneHTTepai
bIfbICKA KOCbIHbI3,
bIABICTbI KAaKMNaKneH

4
- e
»abbiHbI3. . >

T

p P
biAbIC (Typay, uney)
S-MblLWaKTbl blAbICKa CalblHbI3.
WNHrpeavneHTTepAi biabicka
KOCbIM, KaKnaKTbl »kabbl HbI3.
BneHaepai Kaknakrarbl
Tecikke canbl HbI3.
EckepTy. YXyMbIC Ke3iHae
WHrpeaueHTTepai

KOMbIHbI3. blabicTbl
KaKMaKTaFbl TECiKKe CanblHbl3.

«KYPbINFbIHBI  NariaanaHy»)

narnganaHblHbl3

EckepTy. BneHpgepai KockaHHaH KeWiH (KapaHbi3 TemeHpaeri

TOCTaFaHFa YKKill HeMece TypayFa apHanFaH UHrpeaueHTTepai
6epiHi3. WHrpeaveHTTepai 6epy YLWiH >XWHaKTaFbl UTepriwTi

BneHpgepai UTepriwTi NnanganaHbin

KaKMaKTaFbl Tecikke MAX TOCTaFaHHbIH

canblHbI3 KaKnaFblHAAFbl TeCiK
apKbiNbl KocyFa Gonaab!

T: p pFa ap! biAbIC (yiKey/ycakray)

TocTaFaHFa/ycakTaiTbiH  MbIWIAKTbIH  YCTaFbIWbIH  CaslbiHbI3.

Topnbi/ycaKray MblllafbiH YCTaFbILLKA YKYKa MblluaKTapabl (TopFa
apHanFaH) Hemece KeH >Ky3Ai (ycakray YLUiH) »KoFapbl KapaTbin
KaKMnakmneH

»abblHbI3.  BneHpepai

KaKmakTaFbl  Tecik  apKbi/bl

HA3AP AYOAPbDIHbI3! ©nLwey wWblHblagKblH, YyCaKTafFblL TOCTaFaHblH HeMece

TaFaM MPOLLeCCOPblHbIH  blApICbIH  TONTbIPFAH  Kesae

acblpMaHbI3.
KypbinFbiHbl NainaanaHy

«MAX»

1. KyaT kabeniHiH alwacbliH KocbliHbI3 (1) (C cypeTi) po3eTkara.
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N

. BneHpepai Kocy YLWiH TYMMeHi (2) 6acbin TYpPbIHbI3.

. TyWMeciH 6acy apKpifbl arHany >KblgamabiFbiH PeTTeH 3. XapbiKTaHablpy
VHOWKaTOpnapbiHbiH - CaHbl (3)  alHany >kblngamiblFbiHa — GannaHbICTbl
e3repefi:

[

<12 400 anH/MuH (£10 %) -1 uHamkatop | <14 500 aitH/MuH (£10 %) — 4 uHaMKaTop
<13600 aH/MUH (£10 %) - 2 nHamkatop | <15 300 aH/MuH (£10 %) - 5 MHaMKaTop
<14 000 aitH/MuH (+10 %) -3 uHAUKATOP

EckepTy. BneHoepaiH Koprycbl (4) y3aK yaKblT OFapbl >KblipamablikneH
JKYMbIC iCTereHge KaTTbl KpI3bil KeTyi MyMKiH. Opb6ip 10-60 c cambiH
KOHTeMHePLiH XYKTeny AapexkeciHe 6annaHbICTbl KYPbINFbIHBIH, XKYMbICbIH 2-3
MUH Y3iHi3.

HA3AP AY[OAPDBIHbI3! MalwwurHa >KyMmbiC icTen TypraHoa YCaKTarbilw
TOCTaFaHblHbIH HeMece ToCTaFaH MPOLIECCOPbIHbIH  KaKMafblH  allnaHbl3.
MblWwakrapabl  HeMece  MallMHaHbiH - 6acka  Ko3FanaTblH — GenikTepiH
6noKTaMaHbI3.

. BneHpepai ewipy yLWiH TyrMeHi (2) 6ocaTbiHpI3.

. AllHany TONbIFbIMEH TOKTaFaHLLa KyTiHi3.

. KYPbINFbIHbI 2N1EKTP KeNiCiHEH a<bl PaTbIHbI3.

. MbILIAKTbI/TyparFbilll  KOCBIMLLIAHbI/LWILIFATKILTEI  TOCTaFaHHaH — abaitnan
anbiHbI3.

8. Ma3MyH[bl KOHTEMHEPAEH LblFapbiHbI3.

S oo N

Tasanay >xaHe KyTy (D cypeTi)

BipiHWi konaaHap anabiHAa KypbiiFbl MeH Kepek-KapakTapAbl Ta3anaHbl3.

Op6ip keneci KonpaHFaHHaH KeniH TasanaHbl3.

1. KYPbINFbIHbIH, TaFaMMeH >kaHacaTblH 6apnblk 6eniktepiH 6enTapan »xyFbill
3aTTblH XKbi/bl ePITIHAICIHAE YKYbIHbI3 )SHe ONapAbl >Kbl/bl aFblHAbl CyMeH
LanblHbI3.

. BreHpepai, KenipTKil YCTaFbilUThl, YCaKTaFbill CanTamaHbl, YCaKTaFbill
ToCTaFaH KakmnarblH )aHe TaFaM NPOoLLeCCOPbIHbIH TOCTaFaH KaKnaFblH biabiC

N
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XYFbILI MallWHada »KyyFa 6onmainabl. JlacTaHFaH 6onca, onapabl XyMcak
cabblHAbl CyFa ManblHFaH XXYMcak, WwWybepekneH cypTiHi3. CogaH KeniH Tasa
CyFa ManblHFaH LWyGepeKneH.

3. KypacTblpy angbiHaa 6apnbik 6eniKrepaiH ToNbIK Kyprak eKeHiHe K3 METKI3iH|3.

AKaynbik ce6e6iH i3aey xaHe TyseTy

1. Kypbinfbl KocbinMaiapl. blkTuman cebenTtep: po3eTka akaysbl; Kbi3bin

KeTyAeH KOpFaHbiC iCTeH WbIKTbl. Llewim: po3eTKaHblH >KyMbiCKa

YapaMAbINbiFbIH OFaH Gacka KyPbINFbIHBI KOCY apKblibl TEKCEPIHI3, KaxeT

6onFaH araanaa KypblnFbiHbl XKYMbIC iCTEMTIH po3eTKara KanTa KOCbIHbI3;

KYPbINFbIHbI YKeNiAEH abl PaTblM, OHbI 15 MUHYT CybITbIHbI3.

KyYPbINFbl YKYMbIC iCTEN TypFaH Ke3Ae WHIPEOWEHTTEP KOHTEMHEepAeH

Terineni Hemece kynan keTefj. blkTuMan cebenTep: KOHTeNHep GypbillTa

OpHaTblNFaH; KoHTerHep Tonbl. LUewimi: KoHTeMHepai Teric, TypakTbl

KenaeHeH 6eTke KoMblHbI3; apTblK MHIPEAVEHTTEPAI arbiM TacTaHbI3 Hemece

YNKEHIPeK bIAbICTbI TaHAAHbI3.

. TaFamablK  MpoLleccopfaFbl  MHIPEAMEHTTEp  ycakTanFaH  (Hemece
KepiciHWe) OpHbiHa  YriTinreH. blkTMman ce6ebi:  nbiwak —Aypbic
opHaTbinMaraH. Lewim: 6neHpepai ewipiHi3, po3eTkagaH axblpaTbiHbI3,
MblLWAaKTbl KaiTagaH KOMbIHbI3.

N

[

HA3AP AYJOAPDIHbI3! bikTuMan wewiMaepaiH elwKancbiCbl  MaceneHi
wielwinece, Aunepre HeMece Kbi3MET KOPCETy OpTasnblFbiHa XabapnachiHbl3.
KypbinFbiHbl - GenllekTeMeHi3 Hemece OHbl ©3iHi3 JkeHpoeyre apekeT
»KacamaHbi3.
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AENOTM iegremdéjamais blenderis ir virtuves ierice, kas paredzéta partikas
malsanai, kokteilu un méréu pagatavosanai, ka ari dazadu édienu sastavdalu
saputosanai.
Tehniskie dati
Barosanas spriegums: 220-240 V (AC); 4,5 A. Frekvence: 50/60 Hz. Jauda:
1000,0 W. Rotacijas atrums: < 15 000 apgr/min (+15 %). Troksna limenis (03 m
attaluma): lidz 522 dB. Mehaniska vadiba. Bezgaligi reguléjams atrums.
Aizsardziba pret parkarsanu. Materials: ABS plastmasa, nertséjosais térauds.
Kontaktdaksas tips: C. Izmérs: @ 53 mm, augstums 242 mm. Barosanas kabela
garums: 1,4 m. Darba apstakli: temperatdra +5..+40 °C, relativais mitrums
<80 % (bez kondensacijas). Uzglabasanas apstakli: temperatara -10..+50 °C,
relativais mitrums < 80 % (bez kondensacijas).
Piegades komplekts (att. A)
Modelis AHBOOOL. AENO™ iegremdéjamais blenderis (A-1), smalcinataja
uzgalis (A-2), putukrasna turétajs (A-3), putukrasns (A-4), mérglaze (0,6 1) (A-5),
atras lietosanas pamaciba.
Modelis AHB0002: AENO™ iegremdéjamais blenderis (A-1), smalcinataja
uzgalis (A-2), putukrasna turétajs (A-3), putukrasns (A-4), mérglaze (0,6 1) (A-5),
smalcinataja kraze (0,5 I) (A-6), vaks (A-7), mazais s-veida nazis (A-8), atra
lietoSanas pamaciba.
Modelis AHBO003: AENO™ iegremdéjamais blenderis (A-1), smalcinataja
uzgalis (A-2), putukrasna turétajs (A-3), putukrasns (A-4), mérglaze (0,6 1) (A-5),
smalcinataja kraze (0,5 1) (A-6), vaks (A-7), mazais s-veida nazis (A-8), kombinéta
smalcinataja kraze (2 1) (A-9), vaks (A-10), s-veida nazis (A-11), abpuséjs nazis
1 J3, lietojot AENO ierici, rodas jautajumi vai gratibas, sazini sta !
! dienestu, rakstot e-pastu uz support@aeno.com vai izmantojot tiessaistes !
térzésanu vietné aeno.com/service-and-warranty. Specialisti palidzés jums
Lsaprast, lai jums nebutu jatére laiks un pules, apmeklgjot veikalu.
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rivéganai/smalcinasanai (A-12), turétajs nazim rivésanai/smalcinasanai (A-13),
stumeéjs (A-14), atras lietoSanas pamaciba.

Drosas lietoSanas noteikumi (att. B)

Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet So dokumentu. lerice ir paredzéta
lietosanai tikai majas apstaklos. Nelietojiet ierici arpus telpam. Parbaudiet, vai
tehniskaja dokumentacija noraditais nominalais spriegums un frekvence
atbilst elektrotiklam. Nevienu ierici nepievienojiet elektrotiklam, kamér ta nav
pilniba samontéta. Darbiniet ierici tikai ar sausam rokam. Parliecinieties, ka
barosanas kabelis nav savits, parlocits, piespiests pie kada priekSmeta vai
saskaras ar karstiem priekSmetiem vai karstuma avotiem. Maksimali
pielaujamais nepartrauktas darbibas laiks: 60 s. Neizmantojiet ierici, kas ir
bojata vai ir bijusi Gdeni. Nekad ierici neizjauciet vai neremonté&jiet pasi.
Remontdarbi javeic kvalificetam servisa specialistam. Tirisanai nelietojiet
kimiskus vai agresivus mazgasanas lidzeklus, abrazivas pastas, skabes,
skidinatajus vai metala stklus. Esiet uzmanigi, stradajot ar blendera naziem.
Neasiniet nazus. Izmantagjiet tikai originalus un razotaja ieteiktus piederumus,
paligmaterialus un/vai rezerves dalas. Neatstdjiet ierici ieslégtu bez
uzraudzibas. Nelaujiet bérniem lietot un/vai spéléties ar ierici. Sikaka
informacija ir atrodama pilnaja lietotdja rokasgramata, kas pieejama
lejupieladei vietné aeno.com/documents.

lerices sagatavosana pirmajai lietosanai

. Uzmanigi atveriet iepakojumu un iznemiet ierici un piederumus. Nonemiet
no tiem visus iepakojuma materialus.

Notiriet ierici un tas piederumus (sk. "Tirisana un kopsana").

Sagatavojiet sastavdalas: vajadzibas gadijuma notiriet un/vai nomazgajiet
édienu; iznemiet no galas zales katinus, riekstu ¢aumalas, kaulus, cipslas un
skrimsl|us; sagrieziet lielakas sastavdalas.

wN

lerices montaza
1. Izvélieties darbam nepieciesamos piederumus (sk. tabulu zemak).
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Piederumu mérkis

Smalcinataja Sasmalcina un sajauc sastavdalas mércém,
uzgalis krémzupam, svaigam sulam, smutijiem,
bérnu partikai, piena kokteiliem

Putukrasns Sastavdalu (pieméram, kréjuma, olu
baltumu) sajauksana un saputosana krému,
meércu, skidras miklas, desertu
pagatavosanai

Mérglaze Skidro vai beramo sastavdalu mérisana un
dozésana. Var izmantot ka konteiners, lai
sajauktu, sasmalcinatu vai saputotu
sastavdalas (komplekta ar smalcinataja vai
putukrasas uzgaliti)

Smalcinataja Cieto sastavdalu (pieméram, galas, siera,

kraze ar vaku darzenu, garsaugu, auglu, riekstu utt.)
smalcinasana un biezu sastavdalu micisana

Kombinéta Sastavdalu kapasana un micisana (s-veida
smalcinataja nazis); darzenu, auglu, siera rivésana vai
kraze ar vaku smalcinasana (abpuséjs nazis
rivésanai/smalcinasanai)

2. Atkariba no izvélétajam dalam samontéjiet ierici un péc tam pievienojiet
sastavdalas.

96 aeno.com/documents



Smalcinataja uzgalis
Pievienojiet blenderim
smalcinataja uzgali.
lelieciet sastavdalas
trauka (pieméram,
meérglazi no piegades
komplekta).
legremdéjiet
smalcinataja uzgali
trauka ar sastavdalam

50

Putukrasns

levietojiet putukrasni
turétaja. Pievienojiet
blenderim turétaju ar
putukrasni. lelieciet
sastavdalas trauka
(pieméram, mérglazi no
piegades komplekta).
legremdéjiet putukrasni
trauka ar sastavdalam

BRIDINAJUMS! Savienojuma vieta

uzgalis vai putukrasna turétajs ar blenderi, nedrikst pieskarties sastavdalam.

(5) (att. €), kur ir savienoti smalcinataja

Smalcinataja kraze

levietojiet mazo s-
veida nazi krazé.
Pievienojiet
sastavdalas krazé,
aizveriet krazi ar
vaku. levietojiet
blenderi

vaka atveré

>

=

z
%

Kombiné&ta smalcinataja kraze
(smalcinasana, micidana)
levietojiet s-veida nazi krazé.
Pieviendjiet sastavdalas krize
un aizveriet ar vaku.
levietojiet blenderi vaka
atvere.

Piezime. Darbibas laika
sastavdalas var pievienot
caur atveri krlzes vaka,
izmantojot stimeéju
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Kombinéta smalcinataja kraze (rivésana/smalcinasana)

levietojiet rivésanai/smalcinasanai naza turétaju kraze. Uzlieciet '
rivéSanai/smalcindsanai nazi uz turétaja ar smalko asmeni
(rivésanai) vai plato asmeni (smalcinasanai) uz augsu. Aizveriet

jet
krazi ar vaku. levietojiet blenderi vaka atveré. p_g)

Piezime. Péc blendera ieslégsanas (sk. "lerices lietosana" talak) (\

rivésanai vai smalcinasanai sastavdalas ievietojiet krtzé caur 4
L= - A " . g
atveri vaka. Sastavdalu padevei izmantojiet stiméju no =)
piegades komplekta &

BRIDINAJUMS! Piepildot mérglazi, smalcinataja krdzi vai kombinéto
smalcinataja krazi, neparsniedziet "MAX" atzimi.
lerices lietosana
1. levietojiet barosanas kabela kontaktdaksu (1) (att. C) kontaktligzda.
2. Nospiediet un turiet pogu (2), lai ieslégtu blenderi.
3. Noreguléjiet rotacijas atrumu ar pogas nospiesanas spéku. ledegto
indikatoru skaits (3) mainas atkariba no rotacijas atruma:
<12 400 apgr/min (10 %) - 1indikators | <14 500 apgr/min (£10 %) — 4 indikatori
<13 600 apgr/min (10 %) - 2 indikatori | <15 300 apgr/min (£10 %) - 5 indikatori
<14 000 apgr/min (10 %) - 3 indikatori
Piezime. Ja blendera korpuss (4) ilgstosi darbojas ar lielu atrumu, tas var klat
loti karsts. Ik péc 10-60 s, atkariba no tvertnes noslodzes, ierici uz 2-3 minatém
apturiet.
BRIDINAJUMS! Neatveriet smalcinataja vai kombinéto smalcinataja krizes
vaku, kamér ierice darbojas. Nepielaujiet, ka ierices nazis vai citas kustigas dalas
aizsére.
4. Atlaidiet pogu (2), lai izslégtu blenderi.
5. Pagaidiet, lidz rotacija ir pilniba apstajusies.
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6. Atvienojiet ierici no barosanas avota.
7. Uzmanigi iznemiet nazi/smalcinataja uzgali/putukrasnu no tvertnes.
8. Iznemiet saturu no tvertnes.

Tirisana un kopsana (att. D)

Pirms pirmas lietosanas reizes iztiriet ierici un piederumus. Tiriet péc katras

nakamas lietosanas reizes.

1. Mazgdjiet visas ierices dalas, kas saskaras ar partiku, remdena neitrala
mazgasanas lidzekla Skiduma un noskalojiet zem tekosa, silta tekosa Gdens.

. Nemazgajiet blenderi, putukrasna turétdju, smalcinataja uzgali vai
smalcinataja un kombinéto smalcinataja krizes vaku mazgajamaja masina.
Ja tas ir netirs, noslaukiet to ar mikstu dranu, kas samitrinata maiga ziepju
Skiduma. Péc tam izmantojiet ar tiru Gdeni samitrinatu dranu.

3. Pirms montazas parliecinieties, ka visas detalas ir pilnigi sausas.

Problému novérsana

1. lerice netiek ieslégta. lesp&jamie céloni: bojata kontaktligzda; nostradajusi
aizsardziba pret parkarsanu. Risindjums: parbaudiet, vai kontaktligzda ir
laba stavokli, pieslédzot citu ierici; ja nepiecieSams, pievienojiet ierici citai
labai kontaktligzdai; atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist 15
minates.

. Sastavdalas izlist vai izkrit no tvertnes, ierice darbibas laika. lesp&jamie
céloni: tvertne ir uzstadita lenkT; tvertne ir parpildita. Risindjums: novietojiet
tvertni uz lidzenas, stabilas, horizontalas virsmas; nonemiet liekas
sastavdalas vai izvélieties lielaku tvertni.

. Sastavdalas kombinéta smalcinataja krazé tiek sarivétas, nevis
sasmalcinatas (vai otradi). lesp&jamais célonis: nazis nav pareizi ievietots.
Risinajums: izslédziet blenderi, atvienojiet no elektrotikla un ievietojiet nazi
ar otru pusi.

N

N

[

BRIDINAJUMS! Ja neviens no iespé&jamajiem risinajumiem problému
neatrisina, sazinieties ar piegadataju vai servisa centru. Nedemontéjiet un
nemeéginiet salabot ierici pasi.
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Panardinamasis trintuvas AENO™ yra virtuvés prietaisas, skirtas maistui
malti, kokteiliams ir padazams ruosti bei jvairiy patiekaly ingredientams plakti.
Techninés charakteristikos
Maitinimo jtampa: 220-240 V (AC); 45 A. Daznis: 50/60 Hz. Is&jimo galia:
1000,0 W. Sukimosi greitis: < 15 000 aps/min (£15 %). Triukdmo lygis (03 m
atstumu): iki 52,2 dB. Mechaninis valdymas. Bepakopis grei¢io reguliavimas.
Apsauga nuo perkaitimo. Medziaga: ABS plastikas, nertdijantis plienas. Kistuko
tipas: C. Dydis: @ 53 mm, aukstis 242 mm. Maitinimo laido ilgis: 1,4 m. Darbo
salygos: temperatdra +5..+40 °C, santykiné oro drégmé = 80 % (be kondensato).
Laikymo salygos: temperatara -10..+50 °C, santykiné oro drégmé < 80 % (be
kondensato).
Pakuotés turinys (pav. A)
Modelis AHBOOOT: panardinamasis trintuvas AENO™ (A-1), smulkintuvo priedas
(A-2), Sluotos laikiklis (A-3), Sluotelé (A-4), matavimo stikliné (0,6 1) (A-5), greito
naudojimo vadovas.
Modelis AHB0002: panardinamasis trintuvas AENO™ (A-1), smulkintuvo
priedas (A-2), Sluotos laikiklis (A-3), Sluotelé (A-4), matavimo stikliné (0,6 1) (A-5),
smulkintuvo indelis (0,5 1) (A-6), vaks (A-7), mazas ,s" formos peilis (A-8), greito
naudojimo vadovas.
Modelis AHBO0O3: panardinamasis trintuvas AENO™ (A-1), smulkintuvas (A-2),
Sluotos laikiklis (A-3), Sluotelé (A-4), matavimo stikliné (0,6 1) (A-5), smulkintuvo
indelis (0,5 I) (A-6), vaks (A-7), mazas ,s" formos peilis (A-8), kombinuotas
smulkintuvo indas (2 I) (A-9), vaks (A-10), ,s" formos peilis (A-11), dvipusis
|_J(;i Turite ﬂatjsi_m_q _ar_sLTnEu_ma ;atjd_od_ar?ii_asi_A_EﬁO_jr_en_givj,_k?eﬁnﬂtEs_ji
I palaikymo tarnybg el. pastu support@aeno.com arba per internetinj pokalbj 1
' adresu aeno.com/service-and-warranty. Specialistai padés jums suprastl
kad nereikéty gaisti laiko ir gaisti jégy lankantis parduotuvej
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tarkavimo/smulkinimo peilis (A-12), tarkavimo/smulkinimo peilio laikiklis (A-13),

stiméjs (A-14), greito naudojimo vadovas.

Saugaus naudojimo taisyklés (pav. B)

Pries eksploatuodami jrenginj, atidZiai susipazinkite su Siuo dokumentu.

Prietaisas skirtas naudoti tik namy aplinkoje. Nenaudokite jrenginio lauke.

Patikrinkite, ar techniniuose dokumentuose nurodyta vardiné jtampa ir daznis

atitinka elektros tinklo maitinimo Saltinj. Kol prietaisas néra visiskai

sumontuotas, neprijunkite jo prie elektros tinklo. |renginiu naudokités tik
sausomis rankomis. |sitikinkite, kad maitinimo laidas néra susuktas, sulenktas,
prispaustas prie ko nors, neliecia karsty daikty ar silumos 3altiniy. DidZiausias
leistinas nepertraukiamo veikimo laikas: 60 s. Nenaudokite prietaiso, kuris yra
pazeistas arba buvo patekes | vandenj. Niekada neiSardykite ir neremontuokite
jrenginio patys. Remonta turi atlikti kvalifikuotas techninés prieziGros
specialistas. Valymui nenaudokite cheminiy ar agresyviy plovikliy, abrazyviniy
pasty, ragsciy, tirpikliy ar metaliniy kempiniy. Bkite atsargls elgdamiesi su
trintuvas aSmenimis. Negalaskite peiliy. Naudokite tik originalius ir gamintojo
rekomenduojamus priedus, eksploatacines medziagas ir (arba) atsargines
dalis. Nepalikite jjungto jrenginio be priezitros. Neleiskite vaikams naudotis ir

(arba) zaisti su prietaisu. ISsamia informacija rasite iSsamiame naudotojo

vadove, kurj galite atsisiysti i5 aeno.com/documents.

|renginio paruosimas pirmajam naudojimui

1. Atsargiai atidarykite pakuote ir iSimkite jrenginj bei priedus. Pasalinkite nuo
jy bet kokig pakavimo medziaga.

2. I3valykite prietaisg ir jo priedus (zr. "Valymas ir priezitra").

3. Paruoskite ingredientus: jei reikia, nuvalykite ir (arba) nuplaukite maistg;
pasalinkite Zolés stiebus, riesuty kevalus, kaulus, sausgysles ir plausus;
susmulkinkite stambesnius ingredientus.

|renginio surinkimas

1. Pasirinkite operacijai reikalingus priedus (zr. toliau pateiktg lentele)
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Priedy paskirtis

Smulkintuvo Padazy, kreminiy sriuby, gaiviyjy gérimy,
priedas kokteiliy, kadikiy maisto, pieno kokteiliy
ingredienty pjaustymas ir maisymas

Sluotelé Ingredienty (pvz, grietinélés, kiausiniy
baltymy) maisymas ir plakimas kremams,
padazams, skystai teslai, desertams gaminti

Matavimo Skysty arba biriy ingredienty matavimas ir
stikliné dozavimas. Galima naudoti kaip maisymo,
smulkinimo arba plakimo inda (su
smulkintuvo arba Sluotelé)

indelis su vaks | smulkinimas (mésos, surio, darzoviy,
prieskoniniy zoleliy, vaisiy, riesuty ir t. t.),
taip pat minkyti tirstos konsistencijos
ingredientus

Kombinuotas Ingredienty pjaustymas ir minkymas (,s"
smulkintuvo formos peilis); darzoviy, vaisiy, strio
indas su vaks pjaustymas arba smulkinimas (dvipusis
tarkavimo/smulkinimo peilis)

T Smulkintuvo Tirstos konsistencijos ingredienty

2. Atsizvelgdami | pasirinktus komponentus, surinkite jrenginj, tada sudeékite
ingredientus.
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Smulkintuvo priedas
Prie trintuvas
pritvirtinkite smulkintuvo
prieda. Sudékite
ingredientusjinda (pvz, |
pateikta matavimo
stikliné). Panardinkite
smulkintuvo prieda |
inda su ingredientais

i

Sluotelé

|dékite Sluotelé j Sluotos
laikiklis. Prie trintuvas
pritvirtinkite Sluotos laikiklis.
Sudékite ingredientus j inda
(pvz, | pateikta matavimo
stikliné). Panardinkite
Sluotele jinda su
ingredientais

trintuvas neturi liesti ingredienty.

DEMESIO! Prijungimo taskas (5) (pav. €) smulkintuvo ar 3luotos laikiklis su

Smulkintuvo indelis

| inda jkiskite ,s"
formos peilis.
Sudékite
ingredientusjinda
ir uzdarykite jj vaks.
|dékite trintuvas

i vaks anga

4
- e
< >
w

Kombinuotas smulkintuvo indas
(smulkinimui, minkymui)

|dékite ,s" formos peilis j inda.
Sudékite ingredientus j inda ir
uzdarykite vaks. |dékite
trintuvas j vaks anga.
Pastaba. Veikimo metu
ingredientus galite pridéti
pro indo vaks esancia
skylute naudodami
stumeéjs
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Kombinuotas smulkintuvo indas (tarkavimo ir smulkinimo)

| inda jstatykite tarkavimo/smulkinimo peilio laikiklj. Uzdékite '
tarkavimo/smulkinimo peilj ant laikiklio plonaisiais asmenimis
(smulkinimui) arba placiaisiais asmenimis (smulkinimui) j virsy. o -
Uzdarykite indas vaks. |dékite trintuvas j vaks anga. @)

Pastaba. |junge trintuvas (zr. "Prietaiso valdymas") (\
sudedamasias dalis, skirtas tarkavimo arba smulkinimo, tiekite | 4
inda pro vaks anga. Naudokite pateiktg stiméjs ingredientams :/
tiekti &

DEMESIO! Pildydami matavimo stikling, smulkintuvo indelis ar kombinuotas

smulkintuvo indas nevirsykite "MAX" Zymos.

Prietaiso valdymas

1. |kiskite maitinimo kabelio kistuka (1) (pav. C) j lizda.

2. Paspauskite ir palaikykite mygtuka (2), kad jjungtuméte trintuvas.

3. Sukimosi greitj reguliuokite paspausdami mygtuka. Sviesy skaicius (3)
priklauso nuo sukimosi greicio:

<12 400 apsuky per minute (¥10 %) - 1| <14 500 apsuky per minute (¥10 %) - 4
indikatorius indikatoriai

<13 600 apsuky per minute (¥10 %) - 2 | <15 300 apsuky per minute (¥10 %) - 5
indikatoriai indikatoriai

<14 000 apsuky per minute (10 %) - 3

indikatoriai

Pastaba. llgai veikiant dideliu greiciu, trintuvas korpusas (4) gali labai jkaisti.
Kas 10-60 sekundziy, priklausomai nuo inda apkrovos, prietaisg pristabdykite
2-3 minutéms.

DEMESIO! Neatidarykite smulkintuvo indelis arba kombinuotas smulkintuvo
indas vaks, kol prietaisas veikia. Neleiskite uZsikimsti peiliukams ar kitoms
judancioms prietaiso dalims.
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Atleiskite mygtuka (2), kad isjungtuméte trintuvas.

Palaukite, kol sukimasis visiskai sustos.

Atjunkite jrenginj nuo elektros tinklo.

Atsargiai isSimkite peilj, smulkintuva ir (arba) Sluotele i$ inda.

ISimkite turinj i$ inda.

Valymas ir prieZiara (pav. D)

Prie$ naudodami jrenginj ir priedus pirma kartg, juos iSvalykite. Valykite po

kiekvieno kito naudojimo.

1. Visas prietaiso dalis, kurios lie€iasi su maistu, nuplaukite drungnu neutralaus
ploviklio tirpalu ir nuplaukite po tekanciu Siltu vandeniu.

2. Neplaukite trintuvas, Sluotos laikiklis, smulkintuvo priedo arba smulkintuvo
indelis vaks ir kombinuotas smulkintuvo indas indaplovéje. Jei jis suteptas,
nuvalykite minkstu skuduréliu, sudrékintu Svelniame muilo tirpale. Tada
naudokite variu vandeniu sudrékintg Sluoste.

3. Pries montuodami sitikinkite, kad visos dalys yra visiskai sausos.

PNo O

1. Irenginys nejsijungia. Galimos priezastys: sugedes lizdas; suveiké apsauga
nuo perkaitimo. Sprendimas: patikrinkite, ar lizdas yra geros bukleés,
ijungdami kita prietaisg; jei reikia, vel prijunkite prietaisa prie gero lizdo;
atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio ir leiskite jam atvésti 15 minuciy.

2. Ingredientai iSsilieja arba iSkrenta i$ indg, kai prietaisas veikia. Galimos
priezastys: indg sumontuotas kampu; indg perpildytas. Sprendimas:
pastatykite indg ant lygaus, stabilaus, horizontalaus pavirsiaus; pasalinkite
ingredienty pertekliy arba pasirinkite didesnj inda.

3. Virtuvinio kombinuotas smulkintuvo indas esantys ingredientai tarkuojami,
o ne smulkinami (arba atvirksciai). Galima priezastis: peilis jdétas neteisingai.
Sprendimas: isjunkite trintuvas, atjunkite jj nuo maitinimo saltinio ir jdékite
peilj atgal.

DEMESIO! Jei né vienas i$ salinimo budy nepadéjo jums isspresti problemos,

kreipkites j tiekéjg arba aptarnavimo centrg. Neardykite ir nebandykite patys

taisyti jrenginio.

aeno.com/documents 105



De AENO™ staafmixer is een keukenapparaat ontworpen om voedsel te
malen, cocktails en sauzen te bereiden en ingrediénten voor diverse gerechten
op te kloppen.

Technische specificaties

Voedingsspanning: 220-240 V (AC); 4,5 A. Frequentie: 50/60 Hz. Vermogen:
1000,0 W. Draaisnelheid: < 15.000 rpm (#15 %). Geluidsniveau (op 0,3 m): tot
52,2 dB. Mechanische controle. Soepele snelheidsregeling. Bescherming tegen
oververhitting. Materiaal: ABS kunststof, roestvrij staal. Connector type: C.
Afmeting: @ 53 mm, hoogte 242 mm. Lengte netsnoer: 14 m.
Bedrijfsomstandigheden: temperatuur +5..+40 °C, relatieve vochtigheid < 80 %
(geen condensatie). Opslagcondities: temperatuur -10..+50 °C, relatieve
vochtigheid < 80 % (geen condensatie).

Verpakkingsinhoud (afb. A)

Model AHBOOOT: AENO™ staafmixer (A-1), kruis-mes (A-2), koppelunit voor de
ballongarde (A-3), ballongarde (A-4), maatbeker (06 1) (A-5), korte
gebruikershandleiding.

Model AHB0002: AENO™ staafmixer (A-1), kruis-mes (A-2), koppelunit voor de
ballongarde (A-3), ballongarde (A-4), maatbeker (0,6 I) (A-5), hakmolen (0,5 1) (A-
6), deksel (A-7), klein s-mes (A-8), korte gebruikershandleiding.

Model AHB0O003: AENO™ staafmixer (A-1), kruis-mes (A-2), koppelunit voor de
ballongarde (A-3), ballongarde (A-4), maatbeker (0,6 I) (A-5), hakmolen (0,5 1) (A-
6), deksel (A-7), klein s-mes (A-8), keukenmachinekom (2 L) (A-9), deksel (A-10),
s-mes (A-1), tweezijdig snij-/raspschijf (A-12), aandrijfas voor de snij-/raspschijf
(A-13), stamper (A-14), korte gebruikershandleiding.

Als u vragen of problemen hebt bij het gebruik van uw AENO-apparaat, kunt !

u contact opnemen met ondersteuning door een e-mail te sturen naar:
| support@aeno.com of via online chat op aeno. com/service-en-warranty. |
| Experts zullen u helpen het uit te zoeken en u hoeft geen tijd en moeite te |
1| besteden aan het bezoeken van de winkel. 1

106 aeno.com/documents



Regels voor veilig gebruik (afb. B)

Lees dit document zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt.
Het apparaat is uitsluitend bestemd voor gebruik in een huishoudelijke
omgeving. Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Zorg ervoor dat de nominale
spanning en frequentie gespecificeerd in de technische documentatie
overeenkomen met de parameters van het lichtnet. Sluit het apparaat pas op
het lichtnet aan nadat het volledig is gemonteerd. Bedien het apparaat alleen
met droge handen. Zorg ervoor dat de stroomkabel niet gedraaid, geknikt of
ergens op gedrukt is, of in contact komt met hete voorwerpen of
warmtebronnen. Maximaal toelaatbare continue bedrijfstijd: 60 s. Gebruik
geen apparaat dat beschadigd is of in het water heeft gelegen. Demonteer of
repareer het apparaat nooit zelf. Reparaties moeten worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde onderhoudsmonteur. Gebruik geen chemische of
agressieve reinigingsmiddelen, schuurpasta's, zuren, oplosmiddelen of
metalen sponzen voor het reinigen. Wees voorzichtig met de messen van de
staafmixer. Slijp je messen niet. Gebruik uitsluitend originele en door de
fabrikant aanbevolen accessoires, verbruiksartikelen en/of reserveonderdelen.
Laat het apparaat niet zonder toezicht aanzetten. Laat kinderen het apparaat
niet gebruiken en/of ermee spelen. Gedetailleerde informatie vindt u in de
volledige  gebruikershandleiding, die u kunt  downloaden op
aeno.com/documents.

Het apparaat voorbereiden op het eerste gebruik

. Open voorzichtig de verpakking en verwijder het apparaat en de accessoires.
Verwijder alle verpakkingsmaterialen van hen.

Reinig het apparaat en zijn accessoires (zie 'Reiniging en verzorging').
Bereid de ingrediénten voor: reinig en/of was het voedsel indien nodig;
verwijder de grasstengels, notendoppen, beenderen, pezen en kraakbeen
van het vlees; snijd grote ingrediénten.

Montage van het apparaat

1. Kies de voor de operatie vereiste accessoires (zie onderstaande tabel).

«N
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Doel van de accessoires

Kruis-mes Malen en mengen van ingrediénten
voor sauzen, roomsoepen, frisdranken,
smoothies, babyvoeding, milkshakes

Ballongarde Mengen en opkloppen van
ingrediénten (bijv. room, eiwit) voor de
bereiding van créemes, sauzen,
vloeibaar deeg, desserten

Maatbeker Meten en doseren van vioeibare of bulk
ingrediénten. Kan dienen als een bakje
voor het mengen, malen of kloppen
van ingrediénten (compleet met kruis-
mes of ballongarde)

T Hakmolen met deksel | Malen van harde ingrediénten (bv.

vlees, kaas, groenten, kruiden, fruit,
noten, enz)) en kneden van
ingrediénten met een dikke
consistentie

Keukenmachinekom | Malen en kneden van ingrediénten (s-
met deksel mes); raspen of snijden van groenten,
fruit, kaas (tweezijdig snij-/raspschijf)

2. Afhankelijk van de gekozen onderdelen zet u het geheel in elkaar en voegt
u vervolgens de ingrediénten toe.
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Kruis-mes

Bevestig het kruis-mes
op de staafmixer. Doe de
ingrediénten in een
bakje (bijvoorbeeld de
meegeleverde
maatbeker). Dompel het
kruis-mes in een bakje
met de ingrediénten

MAX

Ballongarde

Steek de ballongarde in de
koppelunit. Bevestig de
ballongarde aan de
staafmixer. Doe de
ingrediénten in een bakje
(bijvoorbeeld de
meegeleverde maatbeker).
Dompel de ballongarde in de
container met de
ingrediénten

MAX

WAARSCHUWING! Verbinding (5)
koppelunit voor de ballongarde bij
raken.

(afb. €) tussen het kruis-mes of de
de blender mag de ingrediénten niet

Hakmolen

Steek het kleine s-mes
in de kom. Doe de
ingrediénten in de
kom, sluit de kom af
met het deksel.

Steek de staafmixer

in de opening van

het deksel

Keukenmachinekom (malen,
kneden)

Steek het s-mesin de kom.
Doe de ingrediénten in de
kom en sluit af met het deksel.
Steek de staafmixer in de
opening van het deksel.
Opmerking. Tijdens de
werking kunt u
ingrediénten toevoegen
via de opening in het
deksel van de kom met
behulp van de stamper
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Keukenmachinekom (raspen/snijden)
Plaats de houder van het snij-/raspschijf in de kom. Plaats de snij- n
/raspschijf op de houder met het fijne mes (voor raspen) of het
brede mes (voor het snijden) naar boven gericht. Sluit de kom af

met het deksel. Steek de staafmixer in de opening van het r}%\j_ﬁ)
deksel. (\Xj
Opmerking. Na het zet van de staafmixer aan (zie 'Exploitatie
van het apparaat' hieronder) voer de ingrediénten voor het
raspen of snijden in de kom door de opening op het deksel.
Gebruik de meegeleverde stamper om de ingrediénten te
voeren

WAARSCHUWING! Overschrijd de 'MAX'-markering niet wanneer u de

maatbeker, het kruis-mes of de keukenmachinekom vult.

Exploitatie van het apparaat

1. Steek de stekker van de netsnoer (1) (afb. C) in het stopcontact.

2. Houd de knop (2) ingedrukt om zet de staafmixer aan.

3. Pas de rotatiesnelheid aan door op de knop te drukken. Het aantal
indicators (3) varieert afhankelijk van de draaisnelheid:

<12400 tpm (10 %) - 1indicator <14500 tpm (*10 %) - 4 indicators

<13.600 tpm (+10 %) — 2 indicators <15300 tpm (¥10 %) - 5 indicators

<14.000 tpm (+10 %) - 3 indicators

Opmerking. De behuizing van de staafmixer (4) kan zeer heet worden
wanneer deze lange tijd op hoge snelheid draait. Om de 10-60 seconden,
afhankelijk van het bakje belasting, pauzeert u het apparaat gedurende 2-3
minuten.

WAARSCHUWING! Open het deksel van de hakmolen of de kom van de
keukenmachinekom niet terwijl het apparaat in werking is. De messen of
andere bewegende delen van het apparaat mogen niet geblokkeerd raken.

4. Laat de knop (2) los om de staafmixer uit te schakelen.

5. Wacht tot de rotatie volledig stopt.

6. Koppel het apparaat los van het stroomnet.
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7. Haal het mes/kruis-mes/de ballongarde voorzichtig uit de container.

8. Haal de inhoud uit het bakje.

Reiniging en verzorging (afb. D)

Reinig het apparaat en de accessoires voordat u ze voor het eerst gebruikt.

Reinig na elk volgend gebruik.

1. Was alle delen van het apparaat die in contact komen met het voedsel in
een lauwe oplossing van neutraal afwasmiddel en spoel af onder stromend
warm water.

. Was de blender, de koppelunit voor de ballongarde, het kruis-mes of de
deksels van de hakmolen en keukenmachinekom niet in de
vaatwasmachine. Als er vuil aanwezig is, veeg het dan af met een zachte
doek die is bevochtigd met een zwakke zeepoplossing. Gebruik dan een
met schoon water bevochtigde doek.

3. Zorg ervoor dat alle onderdelen volledig droog zijn voér de montage.

Problemen oplossen

1. Het apparaat gaat niet aan. Mogelijke oorzaken: stopcontact defect;
bescherming tegen oververhitting geactiveerd. Oplossing: controleer of het
stopcontact in orde is door een ander apparaat aan te sluiten; sluit het
apparaat zo nodig opnieuw aan op een goed stopcontact; haal de stekker
uit het stopcontact en laat het apparaat 15 minuten afkoelen.

. Er kunnen ingrediénten uit het bakje lopen of vallen terwijl het apparaat in
werking is. Mogelijke oorzaken: het bakje is scheef geinstalleerd; het bakje
is te ver gevuld. Oplossing: plaats het bakje op een vlakke, stabiele,
horizontale ondergrond; verwijder overtollige ingrediénten of kies een
grotere bakje.

3. Ingrediénten in de kom van de keukenmachine worden raspen in plaats van
snijden (of omgekeerd). Mogelijke oorzaak: het mes is niet goed geplaatst.
Oplossing: schakel de staafmixer uit, trek de stekker uit het stopcontact en
steek het mes naar achteren.

WAARSCHUWING! Als geen van de mogelijke oplossingen het probleem

oplost, neem dan contact op met uw leverancier of servicecentrum. Haal het

apparaat niet uit elkaar en probeer het niet zelf te repareren.

N

N
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Q! Blender reczny AENO™ to urzadzenie kuchenne przeznaczone do
rozdrabniania zywnosci, przygotowywania koktajli i soséw oraz ubijania
sktadnikéw do réznych potraw.

Dane techniczne

Napiecie zasilania: 220-240 V (AC); 45 A. Czestotliwosé: 50/60 Hz. Moc
wyjsciowa: 1000,0 W. Predkos¢ obrotowa: < 15 000 obr/min (#15 %). Poziom
hatasu (przy 0,3 m): do 52,2 dB. Sterowanie mechaniczne. Plynna regulacja
predkosci. Ochrona przed przegrzania. Materiat: tworzywo ABS, stal
nierdzewna. Typ wtyczki: C. Rozmiar: @ 53 mm, wysokos¢ 242 mm. Dtugos¢
kabla zasilajgcego: 1,4 m. Warunki pracy: temperatura +5..+40 °C, wilgotnos¢
wzgledna = 80 % (bez kondensacji). Warunki przechowywania: temperatura
-10..+50 °C, wilgotnos¢ wzgledna < 80 % (bez kondensacji).

Zawartos¢ zestawy (rys. A)

Model AHBOOOT: blender reczny AENO™ (A-1), przystawka-mikser (A-2), uchwyt
trzepaczki (A-3), trzepaczka (A-4), kubek z miarka (0,6 1) (A-5), skrocona
instrukcja obstugi.

Model AHB0002: blender reczny AENO™ (A-1), przystawka-mikser (A-2),
uchwyt trzepaczki (A-3), trzepaczka (A-4), kubek z miarka (0,6 1) (A-5), pojemnik-
rozdrabniacz (0,5 1) (A-6), pokrywka (A-7), maty n6z rozdrabniajacy w ksztatcie
litery S (A-8), skrécona instrukcja obstugi.

Model AHBOO0O3: blender reczny AENO™ (A-1), przystawka-mikser (A-2),
uchwyt trzepaczki (A-3), trzepaczka (A-4), kubek z miarka (0,6 1) (A-5), pojemnik-
rozdrabniacz (05 1) (A-6), pokrywka (A-7), maty n6z rozdrabniajacy w ksztatcie litery
S (A-8), robot kuchenny (2 1) (A-9), pokrywka (A-10), néz rozdrabniajacy w ksztatcie
litery S (A-T1), dwustronna tarcza do tarcia/rozdrabniania (A-12), uchwyt na tarcze
do tarcia/rozdrabniania (A-13), popychacz (A-14), skrécona instrukcja obstugi.

:-Jgéli_ ‘masz j_alZeT«:TwTel: Tny_taﬁia_ Tub tradnogci Eo_dc_za_s _kgrz_yszaﬁia_ ;:

| urzadzenia AENO, skontaktuj sie z obstuga klienta za posrednictwem poczty
| e-mail support@aeno.com |ub czatu online na stronie internetowej
| aeno.com/service-and-warranty. Specjalisci odpowiedza na wszystkie |
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Zasady bezpiecznego uzytkowania (rys. B)
Przeczytaj uwaznie ten dokument przed uzyciem urzadzenia. Urzadzenie jest
przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywaj urzgdzenia na
zewnatrz. Upewni¢ sie, ze napiecie znamionowe i czestotliwosé podane w
dokumentacji technicznej odpowiadajg parametrom sieci elektrycznych. Nie
podiaczaj urzadzenia do sieci elektrycznej, dopdki nie zostanie ono w petni
zmontowane. Urzadzenie nalezy obstugiwaé wytacznie suchymi rekami.
Upewnij sig, ze kabel zasilajgcy nie jest skrecony, zagiety, dociénigty do niczego
od gory i nie styka sie z gorgcymi przedmiotami i zrédtami ciepta. Maksymalny
dopuszczalny czas ciagtej pracy: 60 s. Nie uzywaj urzadzenia, ktoére jest
uszkodzone lub zostato zanurzone w wodzie. Nigdy nie demontuj ani nie
naprawiaj urzadzenia samodzielnie. Naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika serwisu. Do czyszczenia nie nalezy uzywaé
chemicznych i agresywnych detergentéw, past Sciernych, produktow
zawierajacych kwasy i rozpuszczalniki oraz metalowych gabek. Zachowaj
ostroznos¢ podczas obstugi ostrzy blendera. Nie nalezy ostrzy¢ nozy. Uzywaj
tylko oryginalnych i zalecanych przez producenta akcesoridow, materiatow
eksploatacyjnych i/lub czesci zamiennych. Nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego
urzadzenia bez nadzoru. Nie pozwalaj dzieciom uzywac iflub bawi¢ sie
urzadzeniem. Szczegdtowe informacje mozna znalezé w petnej instrukcji
obstugi, dostepnej do pobrania na stronie aeno.com/documents.

Przygotowanie urzadzenia do pierwszego uzycia

1. Ostroznie otwoérz opakowanie i wyjmij urzadzenie wraz z akcesoriami. Usur
z nich wszelkie materiaty opakowaniowe.

2. Wyczysé¢ urzadzenie i jego akcesoria (patrz ,Czyszczenie i pielegnacja”).

3. Przygotuj sktadniki: oczys¢ i/lub umyj zywnosé, jesli to konieczne; usun todygi
ziot, tupiny orzechow, kosci, sciegna i chrzgstki z miesa; posiekaj wigksze
sktadniki.

Montaz urzadzenia

1. Wybierz akcesoria wymagane do wykonania operacji (patrz tabela ponizej).
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Przeznaczenie akcesoriéw

Przystawka- Siekanie i mieszanie sktadnikéw do soséw,
mikser zup kremow, koktajli, smoothies, zywnosci
dla niemowlat, koktajli mlecznych
Trzepaczka Mieszanie i ubijanie sktadnikéw (np.
Smietany, biatek jaj) w celu przygotowania
kremow, soséw, ptynnych ciast, deseréw
Kubek z Odmierzanie i dozowanie ptynnych lub
miarka sypkich sktadnikow. Moze by¢ uzywany do
mieszania, siekania lub ubijania sktadnikow
(w komplecie z przystawka-mikserem lub
trzepaczka)
Pojemnik- Siekanie twardych sktadnikéw (np. miesa,
mikser z sera, warzyw, ziot, owocow, orzechow itp.) i
pokrywka ugniatanie sktadnikéw o gestej konsystencji
Robot Siekanie i ugniatanie skfadnikéw (n6z
kuchenny z rozdrabniajacy w ksztatcie litery S); tarcie lub
pokrywka rozdrabnianie warzyw, owocéw, sera
(dwustronna tarcza do tarcia/rozdrabniania)

2. W zaleznosci od wybranych komponentéw zmontuj urzadzenie, a nastepnie
dodaj sktadniki.
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Przystawka-mikser
Podtacz przystawke-
miksera do blendera.
Dodaj sktadniki do
pojemnika (np. kubek z
miarka). Zanurz
przystawke-miksera w
pojemniku ze
sktadnikami

i

Trzepaczka

W16z trzepaczke do uchwytu
trzepaczki. Podfacz uchwyt z
trzepaczka do blendera.
Dodaj sktadniki do
pojemnika (np. kubek z
miarka). Zanurzyc trzepaczke
w pojemniku ze skfadnikami

MAX

OSTRZEZENIE! Punkt mocowania (5) (rys. C) przystawki-miksera lub uchwyt
trzepaczki blendera nie moze dotykac skfadnikow.

Pojemnik-mikser

Wi6z maty néz w
ksztafcie litery S do
pojemnika. Dodaj
sktadniki do
pojemnika, zamknij
pokrywka. Wtoz
blender

do otworu w
pokrywie

1
- -
(& >

Robot kuchenny (siekanie,
ugniatanie)

W16z N6z rozdrabniajacy w
ksztatcie litery S do pojemnika.
Dodaj sktadniki do
pojemnika i zamknij go
pokrywka. Wtéz blender
do otworu w pokrywie.
Uwaga. Podczas pracy
mozna dodawac¢ sktadniki
przez otwor w pokrywie
pojemnika za pomoca
popychacza

aeno.com/documents
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Robot kuchenny (tarcie/rozdrabnianie)

Wt6z uchwyt noza do tarcia/rozdrabniania do pojemnika. Umiesé
tarcze do tarcia/rozdrabniania na uchwycie drobnym ostrzem
(tarcia) lub szerokim ostrzem (do rozdrabniania) skierowanym
do géry. Zamknij pojemnik pokrywka. W6z blender do otworu r}fj_ﬁ)
w pokrywie. (;j)
Uwaga. Po wiaczeniu blendera (patrz ,Eksploatacja urzadzenia”
ponizej) wsyp sktadniki do siekania lub rozdrabniania do
pojemnika przez otwér w pokrywie. Do podawania skfadnikow
nalezy uzywac dotaczonego popychacza

OSTRZEZENIE! Nie przekraczaj oznaczenia ,MAX" podczas napetniania kubka

z miarka, pojemnika-miksera lub pojemnika robota kuchennego.

Eksploatacja urzadzenia

1. Wiéz wtyczke kabla zasilajacego (1) (rys. C) do gniazda.

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk (2), aby wigczy¢ blender.

3. Dostosuj predkos$¢ obrotowa, naciskajac przycisk. Liczba podswietlanych

wskaznikow (3) bedzie sie zmieniac¢ w zaleznosci od predkosci obrotowej:

<12 400 obr/min (+10 %) -1 wskaznik <14 500 obr/min (+10 %) — 4 wskazniki
<13 600 obr/min (+10 %) - 2 wskazniki <15 300 obr/min (+10 %) — 5 wskaznikéw
<14 000 obr/min (+10 %) -3 wskazniki

Uwaga. Korpus blendera (4) moze stac sie bardzo goracy, gdy pracuje z duza

predkosciag przez dtugi czas. Co 10-60 sekund, w zaleznosci od obcigzenia

pojemnika, zatrzymaj urzadzenie na 2-3 minuty.

OSTRZEZENIE! Nie nalezy otwiera¢ pokrywy pojemnika-miksera Iub

pojemnika robota kuchennego podczas pracy urzadzenia. Nie wolno dopusci¢

do blokowania nozy ani innych ruchomych czesci urzadzenia.

4. Zwolnij przycisk (2), aby wytaczy¢ blender.

5. Poczekaj, az obroty catkowicie sie zatrzymaja.

6. Odtaczy urzadzenie od zasilania.
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7. Ostroznie wyjmij ndz/przystawke-miksera/trzepaczke z pojemnika.

8. Wyjmij zawartos¢ z pojemnika.

Czyszczenie i pielegnacja (rys. D)

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria. Czysci¢ po

kazdym kolejnym uzyciu.

1. Umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktére majg kontakt z zywnoscia, w letnim
roztworze neutralnego detergentu i optucz pod biezaca ciepta woda.

2. Nie nalezy my¢ blendera, uchwyt trzepaczki, przystawki-miksera ani pokryw
pojemnika-miksera lub robota kuchennego w zmywarce. W przypadku
zabrudzenia przetrze¢ migkka szmatka zwilzong fagodnym roztworem
mydta. Nastepnie uzyj szmatki nasaczonej czystg woda.

3. Przed montazem upewnij sig, ze wszystkie czesci sa catkowicie suche.

Rozwigzywanie probleméw

1. Urzadzenie nie wiacza sie. Mozliwe przyczyny: uszkodzone gniazdko;
zadziatato zabezpieczenie przed przegrzaniem. Rozwigzanie: sprawdzic, czy
gniazdo jest w dobrym stanie, podtgczajgc inne urzgdzenie; w razie potrzeby
ponownie podtaczy¢ urzadzenie do dobrego gniazda; odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania i pozostawi¢ na 15 minut do ostygniecia.

2. Skfadniki rozsypuja sie lub wypadaja z pojemnika podczas pracy urzadzenia.
Mozliwe przyczyny: pojemnik jest zainstalowany pod katem; pojemnik jest
petny. Rozwigzanie: umies¢ pojemnik na ptaskiej, stabilnej, poziomej
powierzchni; usur nadmiar sktadnikéw lub wybierz wigkszy pojemnik.

3. Sktadniki w pojemniku robota kuchennego s tarte zamiast siekane (lub
odwrotnie). Mozliwa przyczyna: ndéz nie jest wilozony prawidtowo.
Rozwigzanie: wytgcz blender, odigcz od zasilania i wtéz ostrze do tytu.

OSTRZEZENIE! Jedli zadne z mozliwych rozwigzan nie rozwigze problemu,
nalezy skontaktowac sie z dostawca lub centrum serwisowym. Nie nalezy
demontowac ani prébowac¢ naprawiac¢ urzgdzenia samodzielnie.
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&L O liquidificador de imersao AENO™ & um aparelho de cozinha concebido
para triturar alimentos, preparar coqueteis e molhos e bater ingredientes para
varios pratos.

Dados técnicos

Tensao de alimentagdo: 220-240 V (AC); 4,5 A. Frequéncia: 50/60 Hz. Poténcia:
1000,0 W. Velocidade de rotagao: <15 000 rpm (+15 %). Nivel de ruido (a 0,3 m):
até 52,2 dB. Controlo mecanico. Regulacdo da velocidade infinitamente
variavel. Protecdo contra o sobreaquecimento. Material: plastico ABS, ago
inoxidavel. Tipo de ficha: C. Dimensées: @ 53 mm, altura 242 mm. Comprimento
do cabo de alimentagao: 1,4 m. Condigbes de funcionamento: temperatura
+5..+40 °C, humidade relativa < 80 % (sem condensacdo). Condicdes de
armazenamento: temperatura -10..+50 °C, humidade relativa < 80 % (sem
condensagé&o).

Contetdo da embalagem (fig. A)

Modelo AHBOOOT: liquidificador de imersdo AENO™ (A-1), acessério cortador
(A-2), suporte para batedor (A-3), batedor (A-4), copo de medigao (0,6 I) (A-5),
guia de inicio répido.

Modelo AHB0002: liquidificador de imersdo AENO™ (A-1), acessério cortador
(A-2), suporte para batedor (A-3), batedor (A-4), copo de medigao (0,6 I) (A-5),
taga picadora (0,5 ) (A-6), tampa (A-7), faca pequena em forma de s (A-8), guia
de iniciacdo rapida.

Modelo AHB0003: liquidificador de imersdo AENO™ (A-1), acessério cortador
(A-2), suporte para batedor (A-3), batedor (A-4), copo de medigao (0,6 I) (A-5),
taga picadora (0,5 1) (A-6), tampa (A-7), faca pequena em forma de s (A-8), taga
multiprocessador (2 ) (A-9), tampa (A-10), faca em forma de s (A-11), faca dupla
face para ralar/cortar (A-12), suporte da faca para ralar/cortar (A-13), empurrador

1 Se tiver quaisquer perguntas ou dificuldades ao utilizar o seu dispositivo 1
1 AENO, queira contactar o apoio através do e-mail support@aeno.com ou |
latravés de chat online em aeno.com/service-and-warranty. Os!
I especialistas ajuda- Io -30 a compreender para que ndo tenha de perderl
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(A-14), guia de inicio rapido.

Regras para uma utilizagédo segura (fig. B)

Leia atentamente este documento antes de utilizar o dispositivo. O aparelho
destina-se apenas a ser utilizado num ambiente doméstico. Ndo utilizar a
unidade no exterior. Certifique-se a tensao e a frequéncia nominais indicadas
na documentagdo técnica correspondem a da rede elétrica. Nao ligar o
aparelho a rede elétrica enquanto ndo estiver completamente montado.
Trabalhe com o dispositivo apenas com as maos secas. Certifique-se de que o
cabo de alimentagdo nao esta torcido, dobrado, pressionado em cima de
qualquer coisa ou em contacto com objectos quentes ou fontes de calor.
Tempo de funcionamento continuo maximo admissivel: 60 s. Nao utilize um
aparelho danificado ou que tenha estado dentro de dgua. Nunca desmontar
ou reparar o aparelho por si proprio. As reparagdes devem ser efetuadas por
um técnico de assisténcia qualificado. Nao utilizar detergentes quimicos ou
agressivos, pastas abrasivas, acidos, solventes ou esponjas metalicas para a
limpeza. Tenha cuidado ao manusear as facas do liquidificador. Nao afiar as
facas. Utilizar apenas acessérios, consumiveis e/ou pegas sobressalentes
originais e recomendados pelo fabricante. Ndo deixe o dispositivo ligado sem
vigilancia. N&o permita que as criangas utilizem e/ou brinquem com o
dispositivo. Informagdes detalhadas podem ser encontradas no manual
completo do utilizador, disponivel para ‘download’ em aeno.com/documents.
Preparar a unidade para a primeira utilizagdo

. Abrir cuidadosamente a embalagem e retirar o aparelho e os acessorios.
Retirar o material de embalagem.

Limpar o aparelho e os seus acessorios (ver "Limpeza e conservagao").
Preparar os ingredientes: limpar e/ou lavar os alimentos, se necessario; retirar
os talos de erva, as cascas de nozes, os 0ssos, os tenddes e as cartilagens da
carne; cortar os ingredientes maiores.

Montagem do aparelho

1. Selecionar os acessorios necessarios para a operacao (ver quadro abaixo).

wN
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Finalidade dos acessérios

Acessorio cortador | Triturar e misturar ingredientes para
molhos, sopas cremosas, refrescos, comida
para bebé, batidos

Batedor Misturar e bater ingredientes (por
exemplo, natas, claras de ovo) para a
preparacgdo de cremes, molhos, massas
liquidas, sobremesas

Copo de medicdo | Medigao e dosagem de ingredientes
liquidos ou a granel. Pode ser utilizada
como taga para misturar, triturar ou bater
(completa com acessério cortador ou
batedor)

Taga picadora Triturar ingredientes duros (por exemplo,

com tampa carne, queijo, legumes, ervas, fruta, nozes,
etc.) e amassar ingredientes com uma
consisténcia espessa

Taca Triturar e amassar ingredientes (facaem
multiprocessador | forma de s); ralar ou cortar legumes, frutas,
com tampa queijos (faca de dupla face para
ralar/cortar)

2. Conforme os componentes selecionados, monte o dispositivo e adicione os
ingredientes.
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Acessoério cortador
Coloque o acessorio
cortador no
liquidificador. Adicione
os ingredientes a um
recipiente (por exemplo,
o copo de medicédo
fornecido). Mergulhe o
acessorio cortador no
recipiente com os
ingredientes

50

Batedor

Insira o batedor no suporte.
Conecte o suporte com
batedor no liquidificador.
Adicione os ingredientes a
um recipiente (por exemplo,
o copo de medicédo
fornecido). Mergulhe o
batedor no recipiente com os
ingredientes

ﬂ
ﬁ

ingredientes.

ADVERTENCIA! O ponto de ligagdo (5) (fig. €) do suporte do acessério
cortador ou do suporte para batedor do liquidificador ndo deve tocar nos

Taga picadora

Insira a faca pequena
em forma de sna
taga. Adicione os
ingredientes a taca,
feche atagacom a
tampa. Insira o
liquidificador

na abertura da
tampa

At
é(@jjfi;u

>

Taga multiprocessador (triturar,
amassar)

Insira a faca em forma de s na
taca. Adicione os ingredientes
ataga e feche-a com a tampa.
Insira o liquidificador na
abertura da tampa.

Nota. Durante o
funcionamento, é possivel
adicionar ingredientes
através do orificio na
tampa da taca utilizando
o empurrador

13

=)
e
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Taga multiprocessador (ralar/cortar)

Insira o suporte da faca para ralar/cortar na taga. Coloque a faca

para ralar/cortar no suporte com laminas pequenas (para ralar)

ou a lamina larga (para cortar) virada para cima. Feche a taca

com a tampa. Insira o liquidificador na abertura da tampa. @‘E

Nota. Apos ligar o liquidificador (ver "Operagao do dispositivo" (&j)

abaixo) alimente os ingredientes a ralar ou a cortar na taga

através da abertura da tampa. Utilize o empurrador fornecido 5

para alimentar os ingredientes "'
W

ADVERTENCIA! N3o ultrapasse a marca "MAX" quando encher o copo de
medicdo, a taca picadora ou a taga multiprocessador.
Operagéo do dispositivo
1. Insira a ficha do cabo de alimentagao (1) (fig. C) na tomada.
2. Prima e mantenha premido o bot&o (2) para ligar o liquidificador.
3. Ajuste a velocidade de rotacao pela forca de pressdo do botdo. O nimero de
indicadores (3) ardentes varia consoante a velocidade de rotacao:
<12 400 rpm (+10 %) —1indicador <14 500 rpm (+10 %) — 4 indicadores
<13 600 rpm (+10 %) - 2 indicadores <15 300 rpm (¥10 %) — 5 indicadores
<14 000 rpm (+10 %) — 3 indicadores
Nota. O corpo do liquidificador (4) pode ficar muito quente se funcionar a alta
velocidade durante muito tempo. A cada 10-60 s, em fungao da carga do
recipiente, pause o dispositivo por 2-3 min.
ADVERTENCIA! N&o abrir a tampa da taga picadora ou da taca
multiprocessador enquanto o aparelho estiver a funcionar. Nao permitir que as
facas ou outras partes moéveis do aparelho fiquem bloqueadas.
4. Solte o botdo (2) para desligar o liquidificador.
5. Aguarde até que a rotagao pare completamente.
6. Desligue a unidade da fonte de alimentagao.
7. Retire cuidadosamente a faca / acessério cortador / batedor do recipiente.
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8. Retire o conteudo do recipiente.

Limpeza e conservagéo (fig. D)

Limpe o dispositivo e os acessorios antes de os utilizar pela primeira vez. Limpe

apos cada utilizagao subsequente.

1. Lave todas as partes do aparelho que entram em contacto com os alimentos

numa solugdo morna de detergente neutro e enxaguar em agua corrente

quente.

Nao lave o liquidificador, o suporte para batedor, o acessoério cortador ou as

tampas da taca picadora e da taca multiprocessador na maquina de lavar

louga. Se estiver sujo, limpe com um pano macio humedecido numa

solugdo de sabdo suave. Em seguida, utilizar um pano humedecido com

agua limpa.

3. Certifique-se de que todas as pegas estdo completamente secas antes da
montagem.

Resolucgédo de problemas

1. O dispositivo ndo se liga. Causas possiveis: tomada defeituosa; protecao

contra sobreaquecimento ativada. Solugao: verificar se a tomada estd em

boas condigdes, ligando outro aparelho; se necessario, voltar a ligar o

aparelho a uma tomada em boas condigdes; desligar o aparelho da

alimentacao elétrica e deixa-lo arrefecer durante 15 minutos.

Os ingredientes derramam ou caem do recipiente enquanto o aparelho esta

a funcionar. Causas possiveis: o recipiente esta instalado num angulo; o

recipiente estd demasiado cheio. Solugdo: colocar o recipiente numa

superficie plana, estavel e horizontal; retirar o excesso de ingredientes ou

selecionar um recipiente maior.

Os ingredientes na taga multiprocessador sao ralados em vez de cortados

(ou vice-versa). Causa possivel: a faca nao estd inserida corretamente.

Solucao: desligue o liquidificador, desligue-o da corrente elétrica e coloque

a faca ao contrério.

ADVERTENCIA! Se nenhuma das solucées possiveis resolver o problema,

contacte o seu fornecedor ou centro de servicos. Ndo desmonte ou tente

reparar o dispositivo por conta prépria.

N

N

«

aeno.com/documents 123



XY Blenderul de imersie AENO™ este un aparat de bucatarie conceput
pentru a toca alimentele, a pregati cocktailuri si sosuri si a bate ingredientele
pentru diverse feluri de mancare.

Specificatii

Tensiunea de alimentare: 220-240 V (AC); 4,5 A. Frecventa: 50/60 Hz. Putere:
1000,0 W. Viteza de rotatie: 15,000 rpm (+15 %). Nivelul de zgomot (la o distanta
de 0,3 m): pana la 52,2 dB. Control mecanic. Reglarea neteda a vitezei. Protectie
impotriva supraincalzirii. Material: plastic ABS, otel inoxidabil. Tipul de fisa: C.
Dimensiune: @ 53 mm, inaltime 242 mm. Lungimea cablului de alimentare:
1,4 m. Conditii de functionare: temperatura +5..+40 °C, umiditate relativa < 80 %
(fara condens). Conditii de depozitare: temperatura -10..+50 °C, umiditate
relativa < 80 % (fara condens).

Echipamente (fig. A)

Model AHBOOOT: blender de imersie AENO™ (A-1), accesoriu pentru tocare (A-
2), suport pentru tel (A-3), tel (A-4), pahar de masurare (0,6 L) (A-5), scurt ghid
de utilizare.

Modelul AHB0002: blender de imersie AENO™ (A-1), accesoriu pentru tocare
(A-2), suport pentru tel (A-3), tel (A-4), pahar de masurare (0,6 L) (A-5), pahar de
tocat (05 L) (A-6), capac (A-7), cutit mic in forma de ,S" (A-8), scurt ghid de
utilizare.

Model AHB00O3: blender de imersie AENO™ (A-1), accesoriu pentru tocare (A-
2), suport pentru tel (A-3), tel (A-4), pahar de masurare (0,6 L) (A-5), bol pentru
tocare (0,5 L) (A-6), capac (A-7), cutit mic in forma de ,S" (A-8), bol robot (2 L) (A-
9), capac (A-10), cutit in forma de ,S" (A-11), cutit cu doua fete pentru
frecare/tocare (A-12), suport de cutit pentru frecare/tocare (A-13),impingator (A-
14), scurt ghid de utilizare.

! Dac3 aveti intrebari sau dificultati in utilizarea dispozitivului AENO, va rugdm !
! sa contactati serviciul de asistenta prin e-mail la support@aeno.com sau in !
! chat-ul online de pe site-ul web aeno.com/service-and-warranty. !

Specialistii va vor ajuta sa intelegeti, astfel incat nu trebuie sa pierdeti timp |
wsiefortvizitand unmagazin. _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _________ .
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Reguli de utilizare in conditii de siguranta (fig. B)
Cititi cu atentie acest document inainte de a utiliza dispozitivul. Dispozitivul
este destinat exclusiv utilizarii intr-un mediu casnic. Nu utilizati dispozitivul in
aer liber. Verificati daca tensiunea si frecventa nominala indicate in
documentatia tehnica corespund retelei de alimentare. Nu conectati
dispozitivul la reteaua electrica pana cand nu este complet asamblat. Utilizati
dispozitivul numai cu mainile uscate. Asigurati-va ca cablul de alimentare nu
este rasucit, indoit, apasat pe ceva sau in contact cu obiecte fierbinti sau surse
de caldura. Durata maxima admisa de functionare continua: 60 s. Nu utilizati
un dispozitiv care este deteriorat sau care a fost in apa. Nu dezasamblati sau
reparati niciodata dispozitivul singur. Reparatiile trebuie efectuate de un
tehnician de service calificat. Nu utilizati detergenti chimici sau agresivi, paste
abrazive, acizi, solventi sau bureti metalici pentru curatare. Aveti grija cand
manipulati cutitele blenderului. Nu va ascutiti cutitele. Utilizati numai accesorii,
consumabile si/sau piese de schimb originale si recomandate de producator.
Nu lasati dispozitivul pornit nesupravegheat. Nu permiteti copiilor sa
foloseasca si/sau sa se joace cu dispozitivul. Informatii detaliate pot fi gasite in
manualul complet al utilizatorului, disponibil pentru descarcare pe pagina web
aeno.com/documents.
Pregitirea dispozitivului pentru prima utilizare
1. Deschideti cu atentie ambalajul si scoateti dispozitivul si accesoriile.
Indepartati orice material de ambalare de pe ele.
2. Curatati dispozitivul si accesoriile (vezi ,Curatare si
3. Pregatiti ingredientele: curatati si/sau spalati alimentele, daca este necesar;
indepartati tulpinile de ierburi, cojile de nuca, oasele, tendoanele si cartilajele
din carne; taiati ingredientele mai mari.
Asamblarea dispozitivului
1. Selectati accesoriile necesare pentru operatiune (vezi tab. de mai jos).
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Scopul accesoriilor

Accesoriu Tocarea si amestecarea ingredientelor
pentru tocare pentru sosuri, supe crema, sucuri proaspete,
smoothie-uri, mancare pentru copii,
milkshake-uri

Tel Amestecarea si baterea ingredientelor (de
exemplu, smantana, albusuri de ou) pentru
prepararea cremelor, sosurilor, aluaturilor
lichide, deserturilor

Pahar de Masurarea si dozarea ingredientelor lichide
masurare sau in vrac. Poate fi folosit pentru a
amesteca, toca sau bate ingredientele
(complet cu accesoriu de tocare sau tel)

tocare cu carne, cascavaluri, legume, ierburi, fructe,
capac nuci etc.) si framantarea ingredientelor cu o
consistenta groasa

Bol robot cu Tocarea si framantarea ingredientelor (cutit
capac in forma de ,S"); frecarea sau tocarea
legumelor, fructelor, cascavalurilor (cutit cu
dous fete pentru frecare/tocare.

Bol pentru Tocarea ingredientelor tari (de exemplu,

2. In functie de componentele selectate, asamblati dispozitivul, apoi addugati
ingredientele.
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Accesoriu pentru tocare
Atasati accesoriul pentru
tocare la blender.
Adaugati ingredientele
intr-un recipient (de
exemplu, paharul de
masurare din setul de
livrare). Se scufunda
accesoriul pentru tocare
in recipientul cu
ingrediente

50

Tel

Introduceti telul in suportul.
Atasati suportul pentru tel la
blender. Addugati
ingredientele intr-un
recipient (de exemplu,
paharul de masurare din
setul de livrare). Scufundati
telul in recipientul cu
ingredientele

MAX

ATENTIE! Punctul de conectare (5) (fig. C) suportul accesoriului pentru tocare
sau al suportului pentru tel al blenderului nu trebuie sa atinga ingredientele.

Bol pentru tocare

Introduceti cutitul mic
in forma de ,S"in bol.
Addugati
ingredientele in bol,
inchideti bolul cu
capacul. Introduceti
blenderul

in orificiul de pe

capac

>

s
é‘ﬂ:jfz;ﬂ

Bol robot (tocare, fraimantare)
Introduceti cutitul in forma de

,S"1n bol. Addugati

ingredientele in bol si inchideti Il
cu capacul. Introduceti
blenderul in orificiul de pe -
capac. <
Nota. in timpul
functionarii, puteti
adauga ingrediente prin
orificiul din capacul
bolului folosind
impingatorul
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Bol robot (frecare/tocare)

Introduceti suportul pentru cutitul de frecare/tocare in bol. n

Asezati cutitul de frecare/tocare pe suport, cu lama fina (pentru

frecare) sau cu lama latd (pentru tocare) orientatd in sus.

nchideti boul cu capacul. Introduceti blenderul in orificiul de pe @‘3
=9

capac. (&
Nota. Dupa pornirea blenderului (vezi ,Exploatarea ‘
dispozitivului* de mai jos) introduceti ingredientele pentru g
frecare sau tocare in bol prin orificiul de pe capac. Folositi "'
W

impingatorul din setul de livrare pentru a alimenta ingredientele

ATENTIE! Nu depasiti marcajul ,MAX" atunci cand umpleti paharul de
masurare, bolul pentru tocare sau bolul robot.

Exploatarea dispozitivului

1. Introduceti fisa cablului de alimentare (1) (fig. C) in priza.

2. Apasati si mentineti apasat butonul (2) pentru a porni blenderul.

3. Reglati viteza de rotatie prin forta de apasare a butonului. Numarul de

indicatoare aprinse (3) se va schimba in functie de viteza de rotatie:

<12 400 rpm (+10 %) - 1indicator <14 500 rpm (+10 %) — 4 indicatori
<13 600 rpm (+10 %) - 2 indicatori <15 300 rpm (+10 %) — 5 indicatori
<14 000 rpm (+10 %) — 3 indicatori

Nota. Corpul blenderului (4) se poate incalzi foarte tare atunci cand

functioneaza la viteza mare pentru o perioada lunga de timp. La fiecare 10-60
de secunde, in functie de incarcatura rezervorului, intrerupeti aparatul timp de
2-3min.

ATENTIE! Nu deschideti capacul bolului pentru tocare sau al bolului robot in
timp ce dispozitivul este in functiune. Nu lasati sa se blocheze lamele sau alte
parti mobile ale dispozitivului.

4. Eliberati butonul (2) pentru a opri blenderul.

5. Asteptati pana cand rotatia se opreste complet.
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6. Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare.

7. Scoateti cu grija cutitul/accesoriul pentru tocare/telul din recipient.

8. Scoateti continutul din recipient.

Curatare si ingrijire (fig. D)

Curatati dispozitivul si accesoriile inainte de a le utiliza pentru prima data.

Curatati dupa fiecare utilizare ulterioara.

1. Spalati toate partile dispozitivului care intrd in contact cu alimentele intr-o
solutie calduta de detergent neutru si clatiti-le sub jet de apa calda curenta.

. Nu spalati blenderul, suportul pentru tel, accesoriul pentru tocare precum si
capacele bolului pentru tocare si bolului robot in masina de spalat vase. in
cazul in care este murdar, stergeti cu o carpa moale umezita intr-o solutie
usoara de sapun. Apoi, utilizati o carpa umezita cu apa curata.

3. Asigurati-va ca toate piesele sunt complet uscate inainte de asamblare.

Depanare

1. Dispozitivul nu porneste. Cauze posibile: prizd defectd; s-a declansat
protectia impotriva supraincalzirii. Solutie: verificati daca priza este in stare
buna prin conectarea unui alt aparat; daca este necesar, reconectati
aparatul la o priza buna; deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare
si lasati-l sa se raceasca timp de 15 minute.

. Ingredientele se varsa sau cad din recipient in timp ce dispozitivul este in
functiune. Cauze posibile: rezervorul este montat inclinat; rezervorul este
supraumplut. Solutie: asezati recipientul pe o suprafata plang, stabilg,
orizontald; indepartati excesul de ingrediente sau alegeti un recipient mai
mare.

3. Ingredientele din bolul robot sunt frecate in loc sa fie tocate (sau invers).
Cauza posibila: cutitul nu este introdus corect. Remediu: opriti blenderul,
deconectati-l de la sursa de alimentare si introduceti lama invers.

ATENTIE! Daca niciuna dintre solutiile posibile nu rezolva problema, contactati

furnizorul sau centrul de service. Nu dezasambilati si nu incercati sa reparati

singur dispozitivul.

N

N
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m MorpyskHon 6neHaep AENO™ npepcrasnaet co6oit KyxoHHbI npubop,
npeaHasHaueHbln A8 U3MeNbYeHUs NPOAYKTOB, MPUrOTOBNEHUS KOKTennemn
1 COyCOB, B36MBaHWNSA MHIPEAMEHTOB A5 PasnnyHbIX 6MioA.
TeXHUYeCKne XapaKTepUCTUKMN
HanpsykeHune nutaHuma: 220-240 B (AC); 4,5 A. YacToTa: 50/60 'y, MowHOCTb:
1000,0 BT. CkopocTb BpalueHus: < 15 000 06/MuH (15 %). YposeHb wyma (Ha
pacctoaHun 03 M): go 522aB. MexaHuyeckoe ynpasneHuve. [nasHas
perynmpoBka CKOPOCTW. 3alliMTa OT neperpesa. Matepuan: ABC-nnactuk,
Hepyasetowasa cranb. Tun Bunku: C. Paamep: @ 53 MM, BbicoTa 242 MM. [nunHa
kabensa nuTaHuWa: 1,4 M. YCnoBua 3Kcniyataumu: Temnepatypa +5..+40 °C,
OTHOCUTENbHAA BNaXXHOCTb < 80 % (6e3 o6pa3oBaHna KoHAeHcaTa). Ycnosua
xpaHeHus: Temnepatypa -10..+50 °C, oTHoCcMTeNbHasa BRaxHocTb <80 % (6e3
obpa3oBaHMa KOHOEeHcaTa).
KoMnnekT nocraBku (puc. A)
Mogens AHBOOOL. norpykHon 6nengep AENO™  (A-1), Hacagka-
usaMenbuuTens (A-2), Aepatenb BeHYMKa (A-3), BeHYUK (A-4), MepHbI
cTakaH (0,6 n) (A-5), KpaTKoe PyKOBOACTBO Monb3oBaTens.
Mogens AHB0002: norpy>kHon 6neHgep AENO™  (A-l), Hacagka-
usaMenbuuTens (A-2), Aepatenb BeHYMKa (A-3), BeHYUK (A-4), MepHbI
cTakaH (0,6 n) (A-5), yawa-namensumtens (0,5 n) (A-6), KpbiwKa (A-7), Manblii s-
06pasHbI HOX (A-8), KpaTKoe PyKOBOACTBO Mofb3oBaTens.
Mogens AHBO0O03: norpy>kHon 6neHgep AENO™  (A-l), Hacagka-
uaMenbuuTens (A-2), Aepkatenb BeHUMKa (A-3), BeHUMK (A-4), MepHbI
cTakaH (0,6 n) (A-5), yawa-namensumtens (0,5 n) (A-6), KpbilwKa (A-7), Manblii s-
o6pasHbIn HOXK (A-8), Yalla-komMbBarH (2 n) (A-9), Kpblilwka (A-10), s-o6pa3HbuZ
Ech Yy Bac BO3HWKIM KaKMe-NMGO BOMPOCHI WM  TPYAHOCTM npm
| ncnonb3oBaHUK ycTponcTtBa AENO, noykanymcra, CBAXKUTECb CO Cﬂy>K6OVI
| MoAAEePKKM Mo 3. NoyTe support@aeno.com 1Nk B OHNaiH-yaTe Ha Be6- |
| CTPaHuLe aeno.com/service-and-warranty. CrieuuanvcTbl MoMoryT EaM,
| Pa306paThCa, U BaM He HyxHO 6ydeT TpaTuTb Bpems U yCcunus Ha
| nocelueHve MarasmHa. 1
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HOX (A-11), ABYCTOPOHHUIA HOX ANA HATUPaHUSA/LIMHKOBKM (A-12), Aep)kaTent

HOXa  ana HaTUpaHWa/WNHKOBKM (A-13),  TonkaTenb (A-14), KpaTkoe
PYKOBOACTBO Mosnb3oBaTens.
n 6e: ro (puc. B)

Mepen akcnnyaTaumen yCTPOMCTBa BHUMATEbHO 03HAaKOMbTECH C HACTOALLIMM
[IOKYMEHTOM. YCTPOWCTBO MPEeAHa3Ha4YeHO TOMbKO A MCMONb3oBaHUsa B
6bITOBbIX YCOBUSX. 3aMpeLLaeTcs UCMOMb30BaTh YCTPOMCTBO BHE MOMELLIEHUIA.
Y6eamuTtech, UTO HOMUHANbHOE HaMpshkeHWe W 4YacToTa, yKasaHHble B
TEXHWYECKOM [OKYMEHTaLMK, COOTBETCTBYIOT MapaMeTpaM 3MeKTPOCeTH.
MopknioyanTe YCTPOMCTBO K 3MEKTPOCETU TOMbKO MOCNe MOMHOM CEOPKM.
Pa6oTainTe ¢ YCTPOMCTBOM TOMbKO CYyXMMW pyKamu. Cneaute, 4tobbl Kabenb
NUTaHNa He NepekpyYumBancs, He nepermbancs, He NPWKUMaNcs Yem-nnéo
CBEpXy, He KOHTaKTMPOBas C ropsyMMu NpeaMeTamMmu U UCTOYHUKaMM Tenna.
MakcumManbHO — JonycTMMoe BpeMda  HenpepbiBHOW paboTbl: 60c. He
MCMonb3yiTe NOBPEXAEeHHOE UK NobbiBaBLLIEe B BOAE YCTPOMCTBO. Hi B KoeM
cnydae He pasbupaiTe W HE PEMOHTMPYWTE YCTPOWMCTBO CaMOCTOSITE/IbHO.
PEMOHT  [O/MKEH  BbIMOMHATLCA  KBAaNMMGULMPOBAHHBIM  CMELManincToM
CEePBMCHOrO LieHTPa. He MCnonb3yiTe As O4MCTKU XMMUYECKME U arpeccuBHbIE
MoloLLIME CPeACTBa, abpasvBHble MacTbl, CPEACTBA, COACPXKALUME KUCMOTbI W
pacTBOpUTENM, a Takke MeTanndeckme ryGkm. CobniofanTe 0CTOPOXHOCTb Mpu
obpalleHnn ¢ HokaMK GneHaepa. He 3aTaumBaiTe HOXW. VICMONb3YMTe TONbKO
OpUrMHanbHble N PEKOMEHOOBaHHbIE MPOWM3BOAWTENEM KOMMMEKTyoLIMeE,
pacxoaHble MaTepuarbl W/Wnu 3anacHble YacTu. He ocTasnsiTe BKIOUYEHHOE
YCTPOWCTBO 6€3 MpucMoTpa. He no3sonsinte AeTSM MCMoMb3oBaTh YCTPOMCTBO
wwnn urpatb ¢ HuM. MoOpoGHYIO MHPOPMALMIO MOXHO HalTU B MOMHOM
PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTaum, AOCTYMHOM NS CKauMBaHWA Ha BeG-CTpaHMLe
aeno.com/documents.

MNMoaroToBKa yCTPOMCTBA K NEPBOMY MCMOMb30BaHUIO

1. OCTOPOXXHO ~ BCKPOWTE  YMakoBKY W  W3BMEKUTE  YCTPOWCTBO W

KOMMNeKTYIoLMe. YAANNTE C HWUX BCE YNMaKOBOYHbIe MaTepuansl.

2. MpoBeAnTe O4UCTKY YCTPOMCTBA M KOMMNEKTYIOLWMX (CM. «QUMCTKA M yXOay).
3. MoAroToBbTE UHIPEAVEHTBI: MPU HEOGXOAVMOCTU OUUCTUTE /UMK BbIMOTE
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NPOAYKThI; yaanuTe cTeGnu Tpas, CKOP/YMy OPEexoB, KOCTW, CYXOXMNNS 1
XPSILLIM U3 MSICa; KPYTHbIE MHIPEANEHTbI HapeXbTe.
C6opkKa ycTpoiicTBa
1. BbibepuTe KOMMNNeKTyoLMe, HeobxoamMble Ana paboTbl (CM. Tabn. HKe).
Ha3HauyeHue KOMMNeKTyLmMX

BbIMeLLMBaHWNE UHIPEAUEHTOB rycTon
KOHCUCTEHUMMU

Yawa-kombaiH
C KpbILLKOM

Hacagka- W3MenbyeHne 1 cMellBaHue

v3MenbunTeNb | MHFPEAMEHTOB ANS COyCOB, KPeM-Cyrnos,
dpeLuen, cMy3u, 4ETCKOro NUTaHua,
MOJIOUHbIX KOKTenen

BeHunk MepeMelunsaHve v B36MBaHKE
VHIPEANEHTOB (HanpUMep, CIMBKM, SUYHbIE
6enKkn) Ana NPUroTOBNEHMS KPEMOB,
COYCOB, XMKOFO TeCTa, AecepToB

MepHbIi M3MepeHwe 1 003MPOBKa XUAKMX UK

cTaKaH CbINyYMX MHrPeANEHTOB. MOXET Cly)KM1Tb B
KayecTBE EMKOCTU 7151 CMELLNBaHWS,
V3MenbYeHUs Mnn B36MBaHNs
VHIPEANEHTOB (B KOMM/IEKTE C HAacaaKowm-
V3MEeNbYMTENEM NN BEHUNKOM)

Yawa- W3MenbyeHne TBEPAbIX MHIPeaNeHTOB

v3MenbumTenb | (HanpuMep, MACO, CbiPbl, OBOLLK, 3€MeHb,

C KPbILIKOM $PyKTbI, Opexu 1 T. 4.), a Takke

M3MenbyeHme v BbIMelLMBaHNe
WHIPEeAUEHTOB (S-06pa3Hbli HOX);
HaTupaHMe NGO LINMHKOBKa OBOLLIEN,
$PYKTOB, CblPOB (ABYCTOPOHHUI HOX AN
HaTMPaHWS/LIMHKOBKM)

132
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2. B 3aBUCMMOCTW OT BbIGPaHHbIX KOMMNEKTYIOWMX cobepuTe yCTPOICTBO,

3aTeM Jo6aBbTe NHIPEeOUEHTbI.

Hacapka-usmenbuurenb
MpucoeanHWTe HacaaKy-
n3MenbymTenb K
6neHaepy. Jo6aBbTe
VHIPEAMEHTbI B @MKOCTb
(HanpuMep, MepHbIN
CTaKaH 13 KoMMekTa
nocTaskw). Morpysute
HacafKy-u3MenbuuTenb
B @MKOCTb C
VHrpeaneHTaMm

BeHumk

BcTaBbTe BEHUMK B
nepatens. MpucoeanHuTe
[epXaTeNb C BEHYNKOM K
6neHaepy. Jo6asbTe
VHIPEAMEHTbI B @MKOCTb
(HanpuMep, MepHbIN cTakaH
13 KOMMeKTa NOCTaBKM).
Morpy3unTte BEHYMK B
©MKOCTb C MHIrPeANeHTaMm1

:
@

BHUMAHME! MecTo coeaunHeHus (5) (puc. C) HacagKu-U3Menbuntensa unm
[epaTens BeHYMKa ¢ 6ieHOepOM He JOMKHO KacaTbCsi MHMPEANHTOB.

Yawa-usmMenbumreno

BcTaBbTe Manbiit s-
06pazHbI HOXK B
vawy. [lo6aBbTe
VHIPEANEHTHI B
yatuy, 3aKpomnTe
Yally KpbILLKOW.
BcTaBbTe 6neHaep
B OTBEPCTME Ha
KpbiLIKe

4
- e
. >
w

6alH (M.

y

BbIMeLUMBaHUe)

BcTaBbTe s-06pasHblii HOX B
Yauwy. lo6aBbTe MHrPEANEHTbI
B Yallly 1 3aKPOITe KPbILLIKOIA.
BcTaBbTe 6neHaep B
OTBEPCTHE Ha KPbILLKE.
MpumMeyaHue. Bo Bpema
paboTbl MOXHO
[06aBNATb MHIPEANEHTbI
Yepes oTBepcTHE Ha
KPbILLIKE Yalum ¢
noMmolLblo ToNkaTens
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[v] 6

(HaTup: /
BcraBbTe AepyKaTenb HOXa AN HaTUPaHUS/LIMHKOBKM B Yallly.
YCTaHOBWTE HOX ANA HATUPaHWS/LUMHKOBKU Ha OepaTenb
MeNK1MK Ne3BUAMM (AN HaTUPaHWA) UK LNMPOKMM Ne3BUEM -
(N9 WKWHKOBKK) BBEpX. 3aKpounTe Yally Kpbllkon. BcTaBbTe
6neHaep B OTBEPCTHE Ha KPbILLKE.

MpumeuaHue. Mocne BKIOYEHUSA 6neHgepa (c™m.
«JKCMMyaTaums yCTPOMCTBa» HWbKE) MojaBanTe UHrpeaueHTb
ONS HaTUPaHWS WK LUMHKOBKM B Yally Yepes oTBepcTue Ha
KpbilKe. [ nofadn MHrPeAMeHTOB UCMonb3yiTe TonkaTesb
13 KOMMJIeKTa NOCTaBKM

BHUMAHME! He npeBbilanTte oTMeTKy «MAX» Mpu HamnonHeHUU MepHOro

CTaKaHa, Yallu-U3MenbYUTeNs UK Yaln-komGaHa.

3KcnnyaTauus ycTponcTsa

1. BcTaBbTe wrencenb kabena nutaHua (1) (puc. C) B po3eTky.

2. HaxmuTe 1 yaepxumBamnTe KHOMKY (2) Ana BKAYeHUa 6neHaepa.

3. PerynupyiTe CKOPOCTb BPaLUEHMWs CUON HaxaTus KHOMKW. KonuuyecTso
ropALLMX MAMKATOPOB (3) ByAET M3MEHSTLCA B 3aBMCMMOCTU OT CKOPOCTH
BpaLleHus:

<12 400 06/MUH (10 %) —1 uHAMKaTOP <14 500 06/MUH (10 %) — 4 uHaMKaTOpa
<13 600 06/MUH (+10 %) — 2 nHavKatopa | <15300 06/MuH (+10 %) — 5 MHAMKATOPOB
<14 000 06/MuH (+10 %) — 3 uHaMKaTopa

MpumeuaHue. Kopnyc 6neHoepa (4) MOXeT CWUNbHO HarpesaTbca npw

AnuTenbHom paboTe Ha BbICOKOM CKOpocTU. Kaxkablie 10-60 ¢ B 3aBUCUMOCTU OT

CTeneHK 3arpy3Kkn eMKOCTM AenaiTe naysy B paboTe yCTPOMCTBa Ha 2-3 MUH.

BHUMAHME! He oOTKpbiBanTe KPbIWKY YalluW-U3MenbuuTens wWamM yawu-

KoMb6aiHa Bo BpeMa paboThl ycTponcTBa. He fonyckanTte 610KMPOBKU HOXEN

M IPY WX MOABUXKHDBIX HacTel yCTPOMCTBa.

4. [1na BbikntoveHUa 6neHpgepa oTnycTUTE KHOMKY (2).

5. JOXAUTECH MOMHOM OCTAHOBKM BPALLEHMS.

6. OTK/IOUNUTE YCTPOWCTBO OT M1EKTPOCETU.
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7. OCTOPOXHO AOCTaHbTE HOX/HACALKY-U3MENbUNTENB/BEHUMK 13 EMKOCTU.

8. N3BNeKkunTe cooepKmnMoe 13 eMKOCTU.

OumcTka u yxoa (puc. D)

OuYnCTUTe YCTPOMCTBO W KOMMMEKTylowme nepes NnepsbiM UCMOb30BaHMEM.
MpoBoAKTE OYMCTKY MOCHE KaXIOro NOCMEAYIOLLETO UCMOMb30BaHMS.

1. BbIMOWTe BCe HaCTW yCTPOWCTBA, KOHTAKTUPYIOLLIME C MPOAYKTaMu, B TernioM
pacTeope HelTpanbHOro MoloLLero cCpeacTsa M NPoMonTe WX Nod cTpyen
Tennow NPoToYHOM BOAbI.

He MoliTe 6neHaep, AepaTenb BEHUMKa, HacadKy-M3MenbUnTe b, a Takke
KPbILLKM YAl -M3MENbUMTENs W Yalln-KoMGaliHa B MOCYAOMOSUHOM MaLMHE.
Mpu HanU4YMK 3arpasHeHU NPOTPUTE UX MAMKOW TKaHbio, CMOYEeHHOW B
cnabom MblNIbHOM PacTBOPE. 3aTeM — TKaHblo, CMOYEHHOM B YMCTOM BOAE.

3. Mepen c60pKoit y6eamTech, HTO BCE AETanM MOMTHOCTBLIO CyXue.

YcTpaHeHuWe HeucnpasHocTein

1. YCTPOMCTBO He BK/IlOYaeTcs. BO3MOXHbIE MPUUMHDBI: PO3ETKa HEMUCMPaBHa;
cpaboTana 3awuTa OT neperpesa. PelleHue: NpoBepbTe WCMPaBHOCTb
PO3eTKM, MOAKMIOYMB K Hei Apyror npubop, Mpu HeobxoAMMOoCTM
nepenofKIiounTe  YCTPOMCTBO K  MCMPaBHOM  PO3eTKe;  OTK/loYuTe
YCTPOWCTBO OT 3/1EKTPOCETUN 1 AANTE €My OCTbITb B TeYeHMe 15 MUHYT.
WVHrpeaneHThbl BbINMBAIOTCS WM BbiMafaloT M3 eMKOCTU BO BPeMs paGoThbl
yCTpoVcTBa. BO3MOXKHbIE MPUUMHBI: EMKOCTb YCTaHOBNEHa MOf, HAK/IOHOM;
eMKOCTb MepenofiHeHa. PelleHune: yCTaHOBMTE €MKOCTb Ha POBHOM
YCTOMUYMBOM  FOPW3OHTANbHOM  MOBEPXHOCTY;  ydanuTe  uM3nuuek
VHIPEANEHTOB UK BbiGepuTe eMKOCTb GonbLiero o6bema.

WHrpeamneHThl B Yalle-koMbaiHe HaTMPaloTCs BMECTO LUMHKOBaHWS (Mnn
Hao60opOoT). BO3MOXHas MPUUMHA: HOX YCTaHOBMEH HeBepHO. PelueHwe:
BbIKNIOUYNUTE GrieHOep, OTKMIOYMTE OT 3MEKTPOCETH, YCTaHOBUTE HOX
06paTHOM CTOPOHOM.

BHUMAHME! Ecnv HUW ofouH M3 BO3MOXHbIX MyTel yCTpaHeHWs He noMor
pewnTtb NpobnemMy, obpaTnTech K MOCTaBLLMKY G0 B CEPBUCHbIN LieHTp. He
pa3bupaiTe yYCTPOWCTBO W He MblTalTecb OTPEMOHTUPOBAaTb  ero
CaMOoCTOSITENbHO.

N

N

«
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Ponorny mixér AENO™ je kuchynsky spotrebi¢ uréeny na mletie potravin,
pripravu koktailova omacok a $lahanie prisad do réznych pokrmov.
Specifikacia
Napéjacie napatie: 220-240 V (AC); 4,5 A. Frekvencia: 50/60 Hz. Vystupny vykon:
1000,0 W. Rychlost otacania: < 15 000 ot/min (+15%). Hladina hluku (vo
vzdialenosti 03 m): do 522dB. Mechanické ovladanie. Plynuld regulacia
rychlosti. Ochrana proti prehriatiu. Material: plast ABS, nehrdzavejlca ocel. Typ
zéstréky: C. Velkost: @ 53 mm, vyska 242 mm. Dizka napajacieho kabla: 1,4 m.
Prevadzkové podmienky: teplota +5..+40 °C, relativna vihkost < 80 % (bez
kondenzacie). Podmienky skladovania: teplota -10..+50 °C, relativna vihkost
< 80 % (bez kondenzacie).
Obsah balenia (obr. A)
Model AHBOOOT: ponorny mixér AENO™ (A-1), mixovacia noha (A-2), drziak
metly na Slahanie (A-3), metla na Slahanie (A-4), nadoba (0,6 I) (A-5), stru¢na
prirucka.
Model AHB0002: ponorny mixér AENO™ (A-1), mixovacia noha (A-2), drziak
metly na Slahanie (A-3), metla na Slahanie (A-4), nadoba (0,6 1) (A-5), sekacie
nastavec s nadobou (0,51) (A-6), veko (A-7), mald cepel ,S"(A-8), struc¢na
prirucka.
Model AHB00O03: ponorny mixér AENO™ (A-1), mixovacia noha (A-2), drziak
metly na Slahanie (A-3), metla na Slahanie (A-4), nadoba (0,6 1) (A-5), sekacie
nastavec s nadobou (0,51) (A-6), veko (A-7), mala cepel ,S"(A-8), mixovacia
nadoba (2 1) (A-9), veko (A-10), cepel ,S" (A-11), obojstranny disk na krajanie
TAk mate pri pouZivani zariadenia AENO akékolvek otazky alebo tazkosti, |
Iobratte sa na podporu e-mailom na adrese support@aeno.com aleboI
| prostrednictvom online chatu na adrese aeno.com/service-and-warranty. |
1 Odbornici vdm pomozu porozumiet, aby ste nemuseli stracat ¢as a namahu 1
I ndvstevou predajne. 1
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platkov a strdhanie (A-12), drziak disku na krajanie platkov a strdhanie (A-13),
zatlacadlo (A-14), struéna prirucka.
Pravidla bezpeéného pouzivania (obr. B)
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento dokument. Zariadenie je
uréene len na pouzitie v domacom prostredi. Nepouzivajte zariadenie vo
vonkajsom prostredi. Skontrolujte, ¢i menovité napatie a frekvencia uvedené v
technickej dokumentacii zodpovedaju sietovému napajaniu. Nepripdjajte
zariadenie k elektrickej sieti, kym nie je Gplne zostaveny. Obsluhujte zariadenie
len suchymi rukami. Uistite sa, Ze napajaci kabel nie je skrdteny, prehnuty,
pritlaceny na ni¢ alebo v kontakte s hortcimi predmetmi alebo zdrojmi tepla.
Maximalny pripustny ¢as nepretrzitej prevadzky: 60 s. Nepouzivajte zariadenie,
ktoré je poskodené alebo bolo vo vode. Nikdy nerozoberajte ani neopravujte
zariadenie sami. Opravy musi vykonavat kvalifikovany servisny technik. Na
Cistenie nepouzivajte chemické alebo agresivne Cistiace prostriedky, abrazivne
pasty, kyseliny, rozpustadla ani kovové Spongie. Pri manipulacii s ¢epelami
mixéra budte opatrni. Neostrite noze. Pouzivajte len origindlne a vyrobcom
odporu¢ané prislusenstvo, spotrebny material a/alebo nahradné diely.
Nenechavajte zariadenie zapnuté bez dozoru. Nedovolte detom, aby
zariadenie pouzivali a/alebo sa s nim hrali. Podrobné informéacie najdete v
uplnej pouzivatelskej prirucke, ktora je k dispozicii na stiahnutie na stranke
aeno.com/documents.
Priprava zariadenia na prvé pouzitie
. Opatrne otvorte obal a vyberte zariadenie a prislusenstvo. Odstrante z nich
véetok obalovy material.
. Vyéistite spotrebi¢ a jeho prislusenstvo (pozri ,Cistenie a starostlivost").
Priprava surovin: v pripade potreby potraviny ocistite a/alebo umyte;
odstrante z masa stebla travy, skrupiny, kosti, slachy a chrupavky; vacsie
suroviny nakrajajte.

[SEN)
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Montaz zariadenia
1. Vyberte prislusenstvo potrebné na prevadzku (pozri tab. nizsie).
Ugel prislusenstva

Mixovacia Sekanie a miesanie prisad do omacok,

noha krémovwych polievok, cerstvych stiav,
nealkoholickych kokteilov, detskej wyzivy,
mlie¢nych koktailov

Metla na Miesanie a Slahanie prisad (napr. smotany,

Slahanie vajecnych bielkov) na pripravu krémov,
omacok, tekutych ciest, dezertov

Nadoba Odmeriavanie a davkovanie tekutych alebo
sypkych prisad. Méze sa pouzivat na
miesanie, sekanie alebo slahanie prisad
(spolu s miesacou nohou alebo metlickou na
Slahanie)

Sekacie Sekanie tvrdych prisad (napr. masa, syra,

nastavec s zeleniny, byliniek, ovocia, orechov atd.) a

nadobou s miesenie prisad s hustou konzistenciou

vekom

Mixovacia Sekanie a miesenie prisad (Cepel ,S");

nadoba s krajanie alebo strdhanie zeleniny, ovocia,

vekom syra (obojstranny disk na krajanie platkov a

strdhanie)

2. V zavislosti od vybranych

pridajte prisady.

138

komponentov zostavte zariadenie a potom
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Mixovacia noha
K mixéru pripojte

do priloZzenej nadoby).
Ponorte mixovaciu nol

do nadoby so prisadami

mixovaciu nohu. Prisady
nasypte do nadoby (napr.

hu

50

Metla na slahanie

Vlozte metlu do drziaka
metly. Na mixér nasadte
drziak s metlickou. Prisady

nasypte do nadoby (napr. do
prilozenej nadoby). Ponorte
metlicku do nadoby s

prisadami MAX

%

VAROVANIE! Bod pripojenia (5) (ob
na Slahanie s mixérom sa nesmie dotykat prisad.

r. C) mixovacej nohy alebo drziaka metly

Sekacie nastavec s
nadobou

Do nadoby vlozte
malu cepel ,S". Do
nadoby pridajte
prisady a nadobu
uzavrite vekom.
Vlozte mixér

do otvoru na veku

&

EEI‘C:U
\V] t -

Mixovacia nadoba (sekanie,
hnetenie)

Vlozte ¢epel ,S" do nddoby. Do
nadoby pridajte prisady a Il
uzavrite ju vekom. Vlozte
mixér do otvoru na veku. -
Poznamka. Pocas S
prevadzky mozete
pridavat ingrediencie
otvorom vo veku misy
pomocou zatlacadla
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Mixovacia nadoba (krajanie platkov/strahanie)

Do nadoby vlozte drziak disku na krajanie platkov a struhanie.
Disk na krajanie platkov a strihanie polozte na drziak jemnym
ostrim (na strdhanie) alebo Sirokym ostrim (na krajanie platkov)
smerom nahor. Nadobu uzavrite vekom. VloZzte mixér do otvoru r}jj_ﬁ
na veku. (;j)
Poznamka. Po zapnuti mixéra (pozri ,Prevadzka zariadenia“ i
nizsie) prisady na krajanie platkov alebo strdhanie vkladajte do
nadoby cez otvor na veku. Na podavanie prisad pouzite
prilozené zatlacadlo

VAROVANIE! Pri plneni odmerky, sekacej naddoby alebo mixovacej nadoby
neprekracujte znacku ,MAX".
Prevadzka zariadenia
1. Zasunte zastréku napajacieho kabla (1) (obr. C) do zasuvky.
2. Stlacenim a podrzanim tlacidla (2) mixér zapnete.
3. Stlacenim tlacidla nastavte rychlost otacania. Pocet svietiacich
indikatorov (3) sa meni v zavislosti od rychlosti otacania:
<12 400 ot/min (10 %) —1indikator <14 500 ot/min (+10 %) — 4 indikatory
<13 600 ot/min (10 %) - 2 indikatory <15 300 ot/min (10 %) - 5 indikatorov
<14 000 ot/min (10 %) -3 indikatory
Poznamka. Puzdro mixéra (4) sa mdze pri dlhodobej prevadzke pre vysokej
rychlosti velmi zahriat. Kazdych 10-60s, v zavislosti od zatazenia nadrze,
zariadenie na 2-3 min pozastavte.
VAROVANIE! Pocas prevadzky zariadenia neotvarajte veko sekacieho nastavca
s nadobou alebo mixovacej nadoby. Nedovolte, aby sa cepele alebo iné
pohyblivé Casti zariadenia zablokovali.
4. Uvolnenim tlacidla (2) mixér vypnete.
5. Pockajte, kym sa rotacia Uplne nezastavi.
6. Odpojte zariadenie od napajania.
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7. Opatrne vyberte ¢epel/mixovaciu nohu/metlu na $lahanie z nadoby.
8. Vyberte obsah nadoby.

Cistenie a starostlivost (obr. D)

Pred prvym pouzitim zariadenie a prislusenstvo vycistite. Cistite po kazdom

dalSom pouziti.

1. Vsetky Casti zariadenia, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, umyte vo
vlaznom roztoku neutrdlneho Ccistiaceho prostriedku a oplachnite pod
teclcou teplou vodou.

2. Mixér, drziak metly na slahanie, mixovaciu nohu ani veko sekacieho nastavca
s nadobou a mixovacej nadoby neumyvajte v umyvacke riadu. Ak je
znecisteny, utrite ho makkou handri¢kou navih¢enou vjemnom mydlovom
roztoku. Potom pouzite handri¢ku navlihéendu Cistou vodou.

3. Pred montazou sa uistite, Ze su vietky diely Gplne suché.

Rieenie problémov

1. Zariadenie sa nezapina. Mozné pri¢iny: poskodend zasuvka; vypnuta
ochrana proti prehriatiu. Riesenie: skontrolujte, ¢i je zadsuvka v dobrom stave,
zapojenim iného zariadenia; v pripade potreby pripojte zariadenie do dobrej
zasuvky; odpojte zariadenie od elektrickej siete a nechajte ho 15 minut
vychladnut.

2. Zlozky sa pocas prevadzky zariadenia vysypu alebo vypadnu z nadoby.
Mozné priciny: nadrz je nainstalovana pod uhlom; nadrz je preplnena.
Riesenie: umiestnite nadobu na rovny, stabilny, vodorovny povrch; odstrante
prebyto¢né prisady alebo vyberte vacsiu nadobu.

3. Prisady v mieSacej nadobe sa namiesto nasekania nastrihaju (alebo
naopak). Mozna pricina: disk nie je spravne vlozené. Naprava: vypnite mixér,
odpojte ho od napéjania a nasadte disk opacne.

VAROVANIE! Ak Ziadne z moznych rieseni problém nevyriesi, obratte sa na

svojho dodavatela alebo servisné stredisko. Pristroj nerozoberajte ani sa ho

nepokusajte opravovat sami.
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HA La batidora de inmersién AENO™ es un dispositivo de cocina disefiado
para triturar alimentos, preparar cocteles y salsas y batir ingredientes para
diversos platos.
Especificaciones técnicas
Tensién de alimentacion: 220-240 V (AC); 4,5 A. Frecuencia: 50/60 Hz. Potencia:
1000,0 W. Velocidad de rotacion: < 15 000 r/min (£15%). Nivel de ruido (a una
distancia de 0,3 m): hasta 52,2 dB. Control mecanico. Regulacién continua de la
velocidad. Proteccion contra el sobrecalentamiento. Material: plastico ABS,
acero inoxidable. Tipo de clavija: C. Tamario: @ 53 mm, altura 242 mm. Longitud
del cable de alimentacion: 1,4 m. Condiciones de funcionamiento: temperatura
+5..+40 °C, humedad relativa < 80% (sin condensacién). Condiciones de
almacenamiento: temperatura -10..+50 °C, humedad relativa < 80% (sin
condensacion).
Contenido del paquete (fig. A)
Modelo AHBOOOT: batidora de inmersion AENO™ (A-1), boquilla trituradora (A-
2), soporte de batidor (A-3), batidor (A-4), vaso medidor (0,6 L) (A-5), guia de
inicio rapido.
Modelo AHB0002: batidora de inmersién AENO™ (A-1), boquilla trituradora (A-
2), soporte de batidor (A-3), batidor (A-4), vaso medidor (0,6 L) (A-5), vaso
triturador (0,5 L) (A-6), tapa (A-7), cuchillo pequefio en forma de s (A-8), guia de
inicio rapido.
Modelo AHB00O3: batidora de inmersién AENO™ (A-1), boquilla trituradora (A-
2), soporte de batidor (A-3), batidor (A-4), vaso medidor (0,6 L) (A-5), vaso
triturador (0,5 L) (A-6), tapa (A-7), cuchillo pequefio en forma de s (A-8), vaso
procesador (2 L) (A-9), tapa (A-10), cuchillo en forma de s (A-11), cuchillo de doble
! Si tiene alguna duda o dificultad al utilizar su dispositivo AENO, pongase en !
! contacto con el servicio de asistencia enviando un correo electrénico a!
! support@aeno.com o a través del chat en linea en aeno.com/service-and- !
warranty. Los especialistas le ayudaran a resolverlo, para que no tenga que |
gastar tiempo y esfuerzo visitando una tienda.
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cara para rallar/picar (A-12), soporte de cuchillo para rallar/picar (A-13),
empujador (A-14), guia de inicio rapido.
Normas de uso seguro (fig. B)
Lea atentamente este documento antes de utilizar el dispositivo. El dispositivo
estd destinado exclusivamente a un uso domeéstico. No utilice el dispositivo al
aire libre. Compruebe que la tensién nominal y la frecuencia indicadas en la
documentacion técnica corresponden a la red eléctrica. Conecte el dispositivo
ala red eléctrica solo después de que esté completamente ensamblado. Utilice
el dispositivo sélo con las manos secas. Aseglrese de que el cable de
alimentacion no esté retorcido, doblado, presionado sobre nada ni en contacto
con objetos calientes o fuentes de calor. Tiempo maximo admisible de
funcionamiento continuo: 60 s. No utilice el dispositivo que esté danado o que
haya estado en el agua. No desmonte ni repare nunca el dispositivo usted
mismo. La reparacion debe ser realizada por un técnico calificado del centro de
servicio. No utilice detergentes quimicos o agresivos, pastas abrasivas, acidos,
disolventes o esponjas metalicas para la limpieza. Tenga cuidado al manipular
las cuchillas de la batidora. No afile los cuchillos. Utilice Gnicamente accesorios,
consumibles y/o piezas de repuesto originales y recomendados por el
fabricante. No deje el dispositivo encendido sin vigilancia. No permita que los
nifios utilicen y/o jueguen con el dispositivo. Encontrara informacion detallada
en el manual del usuario completo, disponible para su descarga en
aeno.com/documents.

Preparacion del dispositivo para el primer uso

1. Abra con cuidado el embalaje y extraiga el dispositivo y los accesorios.
Quiteles todo el material de embalaje.

2. Limpie el dispositivo y sus accesorios (véase "Limpieza y cuidado").

3. Prepare los ingredientes: limpie y/o lave los alimentos si es necesario; retire
los tallos de las hierbas, las cascaras de las nueces, los huesos, los tendonesy
el cartilago de la carne; trocee los ingredientes mas grandes.

Montaje del dispositivo

1. Seleccione los accesorios necesarios para la operacion (véase la tabla
siguiente).
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Finalidad de los accesorios

Boquilla Picar y mezclar ingredientes para salsas,
trituradora sopas cremosas, refrescos, batidos, comida
para bebés, batidos de leche

Batidor Mezclar y batir ingredientes (por ejemplo,
nata, claras de huevo) para hacer cremas,
salsas, masas liquidas, postres

Vaso medidor | Medicion y dosificacion de ingredientes
liquidos o a granel. Puede utilizarse para
mezclar, picar o batir ingredientes (con
boquilla trituradora o batidor)

con tapa carne, quesos, verduras, hierbas, frutas,
nueces, etc.) y amasar ingredientes de
consistencia espesa

Vaso Triturar y amasar ingredientes (cuchillo en
procesador forma de s); rallar o picar verduras, frutas,
con tapa quesos (cuchillo de doble cara para
rallar/picar)

Vaso triturador | Picar ingredientes duros (por ejemplo,

2. En funcién de los componentes seleccionados, monte el dispositivo y, a
continuacion, afnada los ingredientes.
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Boquilla trituradora
Acople la boquilla
trituradora a la batidora.
Afada los ingredientes a
un recipiente (por
ejemplo, el vaso medidor
suministrado). Sumerja
la boquilla trituradora en
el recipiente con los
ingredientes

i

Batidor

Inserte el batidor en el
soporte. Acople el soporte
con batidor a la batidora.
Afada los ingredientes a un
recipiente (por ejemplo, el
vaso medidor suministrado).
Sumerja el batidor en el
recipiente con los
ingredientes

S -

iADVERTENCIA! Punto de conexion

soporte del batidor con la batidora no debe tocar los ingredientes.

(5) (fig. €) de la boquilla trituradora o del

Vaso triturador

Introduzca el cuchillo
pequefo en forma de
s en el vaso. Aflada
los ingredientes al
vaso y ciérrelo con

la tapa. Introduzca

la batidora

en laaberturade la
tapa

4
- e
. >
w

Vaso pr (triturar, )
Introduzca el cuchillo en forma
de sen el vaso. Afiada los
ingredientes al vaso y ciérrelo
con la tapa. Introduzca la
batidora en la abertura de
la tapa.

Nota. Durante el
funcionamiento, puede
anadir ingredientes a
través del orificio de la
tapa del vaso utilizando el
empujador
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Vaso procesador (rallar/picar)

Inserte el soporte de cuchillo para rallar/picar en el vaso. Coloque 4
el cuchillo para rallar/picar en el soporte con las hojas pequefias e
(para rallar) o la hoja ancha (para picar) hacia arriba. Cierre el W=
vaso con la tapa. Introduzca la batidora en la abertura de la tapa. S )

Nota. Después de encender la batidora (véase "Funcionamiento ( >
del dispositivo" mas abajo) introduzca los ingredientes para 9

rallar o picar en el vaso a través de la abertura de la tapa. Utilice i
el empujador suministrado para alimentar los ingredientes |

iADVERTENCIA! No sobrepase la marca "MAX" al llenar el vaso medidor, el vaso

triturador o el vaso procesador.

Funcionamiento del dispositivo

1. Inserte la clavija del cable de alimentacion (1) (fig. C) en la toma de corriente.

2. Mantenga pulsado el boton (2) para encender la batidora.

3. Ajuste la velocidad de rotacion por la fuerza de presion del botén. El nimero
de indicadores (3) encendidos variara en funcion de la velocidad de rotacién:

<12 400 r/min (¥10%) - 1indicador <14 500 r/min (+10%) - 4 indicadores
<13 600 r/min (¥10%) - 2 indicadores <15300 r/min (x10%) - 5 indicadores
<14 000 r/min (10%) -3 indicadores

Nota. El cuerpo de la batidora (4) puede calentarse mucho cuando funciona a
alta velocidad durante mucho tiempo. Cada 10-60 s, dependiendo de llenado
del depdsito, ponga el dispositivo en pausa durante 2 6 3 min.
iADVERTENCIA! No abra la tapa del vaso triturador o del vaso procesador
mientras el dispositivo esté en funcionamiento. No deje que se bloqueen las
cuchillas u otras partes maéviles del dispositivo.

4. Suelte el boton (2) para apagar la batidora.

5. Espere hasta que la rotacién se haya detenido por completo.

6. Desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacion.

7. Retire con cuidado la cuchilla/la boquilla trituradora / el batidor del recipiente.
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8. Retire el contenido del recipiente.

Limpieza y cuidado (fig. D)

Limpie el dispositivoy los accesorios antes de utilizarlos por primera vez. Limpie

después de cada uso posterior.

1. Lave todas las partes del dispositivo que entren en contacto con los

alimentos en una solucién tibia de detergente neutro y aclarelas bajo el

chorro de agua tibia.

No lave la batidora, el soporte de batidor, la boquilla trituradora ni las tapas

del vaso triturador y del vaso procesador en el lavavajillas. Si se ensucia,

limpielo con un pafo suave humedecido en una solucion jabonosa suave. A

continuacion, utilice un pafio humedecido con agua limpia.

3. Asegulrese de que todas las piezas estén completamente secas antes del
montaje.

Solucién de problemas

1. El dispositivo no se enciende. Posibles causas: toma de corriente defectuosa;

proteccién contra sobrecalentamiento activada. Solucién: compruebe que

la toma de corriente estd en buen estado enchufando otro aparato; si es

necesario, vuelva a conectar el dispositivo a una toma de corriente en buen

estado; desconecte el dispositivo de la red eléctrica y deje que se enfrie

durante 15 minutos.

Los ingredientes se derraman o caen del recipiente mientras el dispositivo

estd en funcionamiento. Posibles causas: el recipiente esta instalado en

angulo; el recipiente esta sobrellenado. Solucién: coloque el recipiente sobre

una superficie plana, estable y horizontal; elimine el exceso de ingredientes

o seleccione un recipiente mas grande.

Los ingredientes del vaso procesador se rallan en lugar de picarse (o

viceversa). Posible causa: la cuchilla no estad insertada correctamente.

Solucion: apague la batidora, desconéctela de la red eléctrica e introduzca

la cuchilla al revés.

iADVERTENCIA! Si ninguna de las posibles soluciones resuelve el problema,

péngase en contacto con su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni

intente reparar el dispositivo usted mismo.

N
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m AENO™ potopni blender je kuhinjski aparat namenjen za seckanje
namirnica, pripremu koktela i sosova, mucéenje sastojaka za razna jela.
Specifikacije

Napon: 220-240 V (AC); 45 A. Frekvencija: 50/60 Hz. Snaga: 1000.0 W. Brzina
rotacije: 15 000 o/min (+15 %). Nivo buke (na udaljenosti od 0,3 m): do 52,2 dB.
Mehanicko upravljanje. Lagano regulisanje brzine. Zastita od pregrevanja.
Materijal: ABS plastika, nerdajuci celik. Tip utikaca: C. Veli¢ina: @ 53 mm, visina
242 mm. Duzina kabla za napajanje: 1,4 m. Uslovi koris¢enja: temperatura
+5..+40 °C, relativna vlaznost < 80 % (bez kondenzacije). Uslovi skladistenja:
temperatura -10..+50 °C, relativna vlaznost < 80 % (bez kondenzacije).

Paket isporuke (slika A)

Model AHBOOO1: AENO™ potopni blender (A-1), nastavak-seckalica (A-2), drza¢
metlice (A-3), metlica (A-4), merna ¢asa (0,6 1) (A-5), kratki korisnicki vodi¢.
Model AHB0002: AENO™ potopni blender (A-1), nastavak-seckalica (A-2), drza¢
metlice (A-3), metlica (A-4), merna ¢asa (0,6 I) (A-5), inija za seckanje (0,51) (A-
6), poklopac (A-7), mala s-ostrica (A-8), kratki korisnicki vodi¢ za.

Model AHB0003: AENO™ potopni blender (A-1), nastavak-seckalica (A-2), drza¢
metlice (A-3), metlica (A-4), merna ¢asa (0,6 I) (A-5), inija za seckanje (0,51) (A-
6), poklopac (A-7), malo s-secivo (A-8), posuda multipraktik (2 1) (A-9), poklopac
(A-10), s-noz (A -1), dvostrani noz za rendanje/seckanje (A-12), drza¢ noza za
rendanje/seckanje (A-13), gura¢ (A-14), kratki korisni¢ki vodi¢.

I Ako imate bilo kal pit: ili poteskoca u veti ko
! kontaktirajte korisnicku podréku putem e-poste support@aeno.com |I|

Ionlam caskanja na aeno.com/service-and-warranty. Stru¢njaci ce vam |
| Pomodi da resite problem kako ne biste gubili vreme i trud da odete u
| prodavnicu. 1
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Pravila za bezbednu upotrebu (slika B)

Pazljivo procitajte ovaj dokument pre koriséenja uredaja. Uredaj je namenjen
isklju¢ivo za ku¢nu upotrebu. Nemojte koristiti uredaj na otvorenom. Uverite se
da nazivni napon i frekvencija navedeni u tehnickoj dokumentaciji odgovaraju
parametrima mreze. PrikljuCite uredaj na elektricnu mrezu tek nakon
kompletne montaze. Upravljajte uredajem samo suvim rukama. Pazite da kabl
za napajanje ne bude uvrnut, savijen, pritisnut odozgo, i da ne dode u dodir sa
vruéim povrsinama i izvorima toplote. Maksimalno dozvoljeno vreme
neprekidnog rada: 60 sek. Nemojte koristiti uredaj ako je bio ostecen ili pao u
vodu. Nikada nemojte sami da rastavljate ili popravljate uredaj. Popravke mora
da obavlja kvalifikovani serviser. Za cis¢enje nemojte koristiti hemijske i
agresivne deterdzZente, abrazivne paste, proizvode koji sadrze kiseline i
rastvarace, kao ni metalne sundere. Budite oprezni kada rukujete nozevima
blendera. Ne ostrite nozeve sani. Koristite samo originalne dodatke, potrosni
materijal i/ili rezervne delove koje preporu¢uje proizvoda¢. Ne ostavljajte
ukljuéeni uredaj bez nadzora. Ne dopustajte da deca koriste i/ili da se igraju sa
uredajem. Detaljine informacije se mogu naéi u kompletnom korisnickom
priruéniku dostupnom za preuzimanje na aeno.com/documents.

Priprema uredaja za prvu upotrebu

. Oprezno otvorite pakovanje i izvadite uredaj i dodatnu opremu. Uklonite sa
njih sav materijal za pakovanje.

Ogistite uredaj i pribor (v."Cis¢enje i odrzavanje").

Pripremite namirnice: oistite i/ili operite namirnice ako je potrebno; uklonite
stabljike trave, ljuske oraha, kosti, tetive i hrskavicu iz mesa; iseckajte krupne
komade na sitne.

woN

Montaza uredaja
1. Izaberite pribor potreban za rad (v. tabelu ispod).
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Namena komponenti

Nastavak- Mlevenje i mesanje sastojaka za sosove,

seckalica krem supe, sveze sokove, smutije, decije
kasice, mlec¢ne Sejkove

Metlica Mesanje i mucenje sastojaka (npr. vrhnje,
belanca) za kreme, sosove, tekuce testo,
deserte

Merna ¢asa Merenje i doziranje te¢nih ili rasutih
sastojaka. MozZe se Koristiti i kao posuda za
mesanje, seckanje ili mucéenje sastojaka (u
kompletu sa nastavkom-seckalicom ili
mesalicom)

Posuda za Mlevenje ¢vrstih sastojaka (npr. meso, sirevi,

seckanje sa povrce, zacinsko bilje, vocée, orasi, itd.) i

poklopcem mesanje gustih sastojaka

Posuda Usitnjavanje i mesanje sastojaka (s-noz);

multipraktik sa | rendanje ili seckanje povrcéa, voéa, sireva

poklopcem (dvostrani noz za rendanje/seckanje)

2. Sastavite uredaj u zavisnosti od izabranih komponenti, a zatim dodajte
namirnice.
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Nastavak-seckalica
Spojite nastavak-
seckalicu na blender.
Dodajte sastojke u ¢iniju
(npr. u isporu¢enu
mernu ¢asu). Uronite
nastavak-seckalicu u
posudu sa sastojcima

50

Metlica

Ubacite metlicu u drzac.
Spojite drzac sa metlicom na
blender. Dodajte sastojke u
¢iniju (npr. u isporu¢enu
mernu ¢asu). Uronite metlicu
u posudu sa sastojcima

S -

PAZNJA! Mesto spoja (5) (slika €) nastavka-seckalice ili drzaca metlice na
blender ne sme da dodiruje sastojke.

Cinija za seckanje

Umetnite mali s-noz u
¢iniju. Dodajte
sastojke u ¢iniju i
zatvorite je
poklopcem. Ubacite
blender

u otvor na poklopcu

& >

) i
3 -

Posuda multipraktik (seckanje,
mesenje)

Umetnite s-noz u posudu.
Dodajte sastojke u posudu i
zatvorite poklopac. Ubacite
blender u otvor na
poklopcu.

Napomena. Tokom rada
mozete dodati sastojke
kroz otvor na poklopcu
posude pomocu guraca
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Posuda multipraktik (rendanje/seckanje)
Stavite drza¢ noza za rendanje/seckanje u posudu. Montirajte noz

N B . o s o 4
za rendanje/seckanje na drza¢ na nacin da sitna seciva (za
rendanje) ili Siroko secivo (za seckanje) budu okrenuta nagore. i
Zatvorite posudu poklopcem. Ubacite blender u otvor na S

poklopcu. (&
Napomena. Nakon uklju¢ivanja blendera (v. "Koris¢enje

uredaja" ispod) ubacite sastojke za rendanje ili seckanje u ¢iniju g
kroz otvor na poklopcu. Za uredno dodavanje sastojaka koristite "'
priloZeni gurac. )

PAZNIJA! Nemojte prekoraditi oznaku "MAX" kada punite mernu &asu, posudu

za seckanje ili posudu multipraktik.

Koriséenje uredaja

1. Umetnite utikac kabla za napajanje (1) (alika C) u uti¢nicu.

2. Pritisnite i drzite dugme (2) da biste ukljucili blender.

3. Prilagodite brzinu rotacije pritiskom na dugme. Broj upaljenih indikatora (3)
¢e se menjati u zavisnosti od brzine rotacije:

<12 400 o/min (10 %) -1 indikator <14 500 o/min (10 %) — 4 indikatora
<13 600 o/min (+10 %) -2 indikatora <15 300 o/min (10 %) -5 indikatora
<14 000 o/min (+10 %) -3 indikatora
Napomena. Kuciste blendera (4) moze da se jako zagreje ako radi velikom
brzinom duze vreme. Svakih 10-60 sek, u zavisnosti od napunjenosti posude,
pauzirajte rad uredaja na 2-3 min.
PAZNJA! Ne otvarajte poklopac posude za seckanje ili multipraktika dok uredaj
radi. Ne blokirajte nozeve ili druge pokretne delove uredaja.
4. Otpustite dugme (2) da iskljucite blender.
5. Sacekajte dok se rotacija potpuno ne zaustavi.
6. Odspojite uredaj iz elektricne mreze.
7. Oprezno izvadite noz/nastavek-seckalicu/metlicu iz posude.
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8. Izvadite spremljene namirnice iz posude.

enje i odrzavanje (slika D)

Ogistite uredaj i pribor pre prve upotrebe. Cistite uredaj i pribor isto tako nakon

svake sledece upotrebe.

1. Operite sve delove uredaja koji dolaze u kontakt sa hranom u toplom
rastvoru neutralnog deterdzenta i isperite ih toplom teku¢om vodom.

2. Nemojte prati blender, drza¢ metlice, nastavak-seckalicu, poklopac posude
za seckanje i poklopac posude multipraktik u masini za pranje sudova. Ako
su prljave, obrisite ih mekom krpom navlazenom vodom sa malo sapuna.
Zatim ih obrisite krpom umocenom u Cistu vodu.

3. Uverite se da su se svi delovi potpuno osusili pre ponovnog sastavijanja.

Resavanje problema

1. Uredaj se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: uti¢nica je neispravna; aktivirala se
zastita od pregrevanja. Resenje: proverite ispravnost uti¢nice tako odnosno
prikljucite na nju drugi uredaj, ako je potrebno, ponovo povezite uredaj na
ispravnu uti¢nicu; Iskljucite uredaj iz elektricne mreze i ostavite da se ohladi
15 min.

. Sastojci se izlivaju ili ispadaju iz posude dok uredaj radi. Moguci uzroci:
posuda je na neki nac¢in nagnuta; posuda je prepuna. Resenje: postavite
posudu na ravnu, stabilnu horizontalnu povrsinu; uklonite visak sastojaka ili
uzmite vecu posudu.

. Sastojci u multipraktiku se rendaju umesto da se seckaju (ili obrnuto).
Mogudéi uzrok: seCivo je krivo postavljeno. Resenje: iskljucite blender,
odspojite ga iz struje, umetnite noz drugom stranom.

PAZNJA! Ako nijedno od moguéih reéenja ne resi problem, kontaktirajte

dobavljaca ili servisni centar. Ne rastavljajte uredaj niti ne pokusavajte da ga

sami popravite.

N

[
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m 3aHyptoBanbHuit 6neHaep AENO™ e KyxoHHUM NpunagoM, NpusHadeHmumM
AN noapibHeHHs NPOAYKTiB, MPUroTyBaHHA KOKTEMNiB i coycis, 36MBaHHSA
iHrpepieHTiB ANga pisHKMX cTpas.

TexHi4Hi XapaKTepUCTUKHU

Hanpyra >kmeneHHs: 220-240 B (AC); 4,5 A. YacToTa: 50/60 I'u. MoTy>KHiCTb:
1000,0 BT. Wewnakictb obepTaHHs: < 15 000 06/xB (+15 %). PiseHb wymy (Ha
BiacTaHi 03 M): o 52,2 aob. MexaHiuHe ynpaBniHHA. MNnaBHe perynioBaHHsa
LIBWMAKOCTI. 3axuCT Bif Neperpisy. MaTtepian: ABC-nnacTuk, Hepkasitoua cTanb.
Tun Bunku: C. PoaMmip: @ 53 MM, BUCOTa 242 MM. [10BXWHa Kabenio X1BNeHH::
1,4 M. YMOBM ekcnnyaTauji: TeMnepaTypa +5..+40 °C, BigHOCHa BonoricTb < 80 %
(6e3 yTBOpPEHHS KOHAEeHcaTy). YMoBK 36epiraHHs: TemnepaTypa -10..+50 °C,
BigHOCHa BonoricTb <80 % (6e3 yTBOpeHHs KoHaeHcaTy).

KoMnnekT nocraBku (Man. A)

Mogens AHBOOOIL: 3aHyptoBanbHui 6GneHgep AENO™  (A-1), Hacagka-
noapi6HoBay (A-2), TpMMad BiHUYMKa (A-3), BIHUMK (A-4), MipHa cknsaHKa (0,6 n)
(A-5), KOPOTKMI MOCIBHMK KOPUCTYBaYa.

Mogens AHBO0002 3aHyptoBanbHui 6neHgep AENO™ (A-1), Hacagka-
noapi6HioBay (A-2), TpMMad BiHUYMKa (A-3), BIHUMK (A-4), MipHa cknsaHKa (0,6 n)
(A-5), 4awwa-noapibHioBay (0,5 n) (A-6), KpuLKa (A-7), Manuim s-NodiGHUM HixXK (A-
8), KOPOTKMI MOCIBHNK KOpUCTyBaya.

Mogens AHBO003: 3aHyptoBanbHu 6neHgep AENO™ (A-1), Hacagka-
noppibHoBay (A-2), TpuMay BiHYMKa (A-3), BiHUMK (A-4), MipHa cknaHKa (0,6 ) (A-
5), yawwa-nogpibHtoBay (0,5 1) (A-6), KpuwKa (A-7), Manui s-nogdiGHUI Hix (A-8),
Yala-KoM6anH (2 1) (A-9), kpuiuKa (A-10), s-nogdibHMI Hix (A-T1), BBOCTOPOHHIM HiX
019 HaTMPaHHS/LWaTKy BaHHS (A-12), TpMMay HoXa ANA HaTUpaHHS/WaTKyBaHH:A (A-
13), wroBxay (A-14), KOPOTKMIN MOCIBHMK KOPUCTYBaYa.

T AKUlo y Bac BUHWKAM MuTaHHs abo TpyAHOW Mif JaC BMKOPMCTaHH: |
| Nnpuctpoto  AENO, 6yab nacka, 3B'SxKiTbca 3i cnyx6oi0  NiATPUMKM |
I ENEKTPOHHOI MOLLTOl0 support@aeno.com a6o B OHMaMH-YaTi Ha canTi i
| aeno.com/service-and-warranty. MaxisLi 4ONMOMOXKyYTb Bam posi6patucs, i |
1 BaM He NoTpi6HO BUTPaYaTV Yac Ta 3yCWUINs Ha BiABiLyBaHHS MarasuHy. 1
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n 6e: ro aHHgA (Man. B)
Mepen BUKOPUCTAHHSM MPUCTPOIO YBAXKHO O3HAMOMTECS 3 LM [JOKYMEHTOM.
MpUCTpiN NpU3HaYeHUn Nuwe [NS BUKOPUCTAHHA y MOBYTOBMX YMOBaXx.
3a6OpOHAETLCA  BMKOPWUCTOBYBATU  MPWUCTPIMA  Mo3a  MPUMILLEHHAMM.
MepekoHanTecs, WO HOMiHaNbHa Hanpyra Ta YacToTa, 3a3HayeHi B TeXHIUHIN
LoKyMeHTaUji, BignoBifaloTb napameTpam enekTpoMepexi. [ligknoyanTe
APUCTPIN [0 Mepexi TiNnbkM Micna MOBHOro cknagaHHa. [Mpautonte 3
MPUCTPOEM NULLIE CyxMMU pyKaMu. CrigkynTe, Wob kabenb XMUBNEHHA He
nepekpy4yBaBcsl, He MNeperMHaBcsl, He MPUTMUCKaBCs OGydb-lLO 3BEpXy, He
KOHTaKTyBaB 3 rapsunMu NpeaMeTaMm Ta mkepenamu Tenna. MakcumManbHo
[onycTUMWn - Yac  6e3nepepBHoi po6oTn: 60 c. He BMKOpUCTOBYMTE
MOLLKOAXKEHUI NPUCTPIN, Lo NobyBaB y BoAi. Y ogHOMY pasi He po3bupainte
i He PEeMOHTyMTe MNPWUCTPIN CaMOCTIMHO. PEMOHT MOBUHEH BUKOHYBaTUCb
KBanidpikoBaHWM cneuianicToM cepBiCHOro LeHTpy. He BuKopucToByiMTe ANa
OYMLLIEHHA XIMIYHI Ta arpecmnBHi MUioUi 3acobu, abpasmBHI NacTu, 3acobu, Wo
MICTATb KMCMOTU Ta PO3UYMHHUKM, @ TakKoXK MeTanesi rybkun. ByabTe ob6epexHi
npy NOBOMAYEHHI 3 HOXXaMK 6reHaepa. He 3aTouyiTe HOXi. BUKopucToBymTe
nuLe opuriHanbHi Ta peKoMeHAoBaHi BUPOBGHWKOM KOMMNEKTYOYi, BUTPATHI
MaTepianu Ta/abo 3anacHi YacTuHK. He 3anmwanTe yBIMKHEHWI NpUcTpin 6e3
Harnagy. He nossonsinTe OiTAM BUKOPUCTOBYBaTW NPUCTPin Ta/abo rpaTty 3
HUM. [eTanbHy iHPopMaLilo MOXHa 3HaWTU Yy MOBHOMY MOCIGHUKY 3
ekcnnyatauii, [ocTynHoMmy — Ansa 3aBaHTaXXeHHA Ha Be6-CcTOPIHLI
aeno.com/documents.
NiaroTtosKa NPUCTPOIO A0 NEPLIOrO BUKOPUCTAHHS
. O6eperXkHO BiOAKPWNTE YNaKOBKY Ta BUWMITb MPUCTPIN Ta KOMMNEKTYOYI.
Buaanite i3 HUX yci NakyBanbHi MaTepianu.
. MPOoBEAiTb OUMLLEHHS NPUCTPOID Ta KOMMANEKTYIOUNX (AMB. «OYULLEHHS Ta
nornany).
MigroTynte iHrpedieHTV: MpU HeobXigHOCTI ouMCTITb Ta/abo BUMMKITE
npoayKTW; BUAanitTe ctebna Tpas, LKapanyny ropixis, KiCTKKW, Cyxoxunna ta
XPALL 3 M'ACa; BENUKI IHFPeaiEHTU HapiXKTe.

N
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CKnafaHHA NPUCTPOIO

1. O6epiTb KOMMNEKTYIOYi ANa PO6OTH (AMB. TaBM. HKKYE).
NpU3HaYeHHs! KOMNNIEKTYIOUNX

Hacagka-
noapi6HoBay

MoapibHeHH: Ta 3MillyBaHHA iHFPeaieHTIB
Ana coycis, KpeM-cynis, peLlis, cMya3i,
[WTAYOTO XapUyBaHHS, MOMIOYHMNX KOKTEMNIB

BiHunk

MepeMillyBaHHsA Ta 36MBaHHA iHrPedieHTIB
(Hanpwknag, BepLUKW, Ae4Hi 6inkm) ona
MPUroTyBaHHS, KpeMiB, coyciB, pigKoro TicTa,
fecepris

MipHuin cTakaH

BuMiptoBaHHS Ta 4o3yBaHHA pigkux abo
CUNKUX iHIPefieHTiB. MoXe Cry»uTn aK
EMHICTb ANa 3MillyBaHHA, noapibHeHHA abo
36uBaHHA iHrpedieHTIB (y KoMnaekTi 3
HacafKoto-noapibHoBa4YeM abo BiHYMKOM)

MoapibHeHHa TBepANX iHIPeaieHTiB
(Hanpuknag, M'Aco, CMPK, OBOYI, 3eNEHb,
PPYKTH, rOpixu TOLLO), @ TAKOXK
BUMILLYBaHHSA iHrpeaieHTiB rycToi
KOHCUCTEHUIT

Yawa-
KoMbaiiH i3
KPULLKOIO

Yawa-
nogpi6HoBay 3
KPULLKOIO

MoapibHeHH: Ta BUMILLYBaHHA iHFPeaieHTiB
(s-nomiGHUM HixX); HaTUpPaHHA abo
LIaTKyBaHHA 0BOYIB, GPYKTIB, cUpiB
(ABOCTOPOHHIM HixX ANa
HaTVpaHHS/WaTKyBaHHs)

2. 3anexkHo Bif 06paHMX KOMMMEKTylouux 36epiTb NpUCTpin Ta podante

iHrpegieHT.

156
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Hacapka-noppi6Hiosau
MpuenHaiTe Hacagky-
noapi6HoBay oo
6neHgepa. Jogante
iHrpenieHTN B EMHICTb
(Hanpwknag, MipHa
CKIISIHKA 3 KOMMEKTY
nocTaBKK). 3aHypiTb
HacagKy-nogpibHoBay y
EMHICTb 3 iHrpegieHTaMmn

]
MAX

BiHuMk

BcTaBTe BiHUMK y TPMMaY.
MpwegHanTe TpuMay i3
BiHUMKOM A0 6neHaepa.
LopawnTe iHrpemieHTN B
EMHICTb (Hanpwknag, MipHa
CKIISIHKA 3 KOMMEKTY
rnocTaBKu). 3aHypiTb BIHUMK Y
EMHICTb 3 iHrpegieHTaMmn

S -

YBATA!

Micue 3'egHaHHA

()

(Man. C)

Hacagku-nogpibHoBaya abo
YTPUMyBaya BiHOYKa 3 611eHAepPOM He MOBUMHHO CTOCYBaTUCA iHIPeaiHTIB.

Yawa-nogpi6Hiosay

BcTaBTe Manuii s-
noaiGHUI HiXK Y YaLLy.
Hopavnte

iHrpegieHTM oo

Yalwi, 3akpumnTe

Yally KpULLKOLO.
BcTaBTe 6neHpep

B OTBip Ha KpuLLLL

@J
1 —

z
X

6

y, 6GaiiH (i

BUMiLLYBaHHS)

BcTaBTe s-nofibHUM Hix y
vawy. [loganTe iHrpegieHTu B
Yallly Ta 3aKpUITE KPULLIKOIO.
BcTaBTe 6neHpep y oTBip
Ha KpuLL.

MpumiTka. Mig yac
po60T MOXKHa AoaaBaTh
iHrpenieHTN Yepes oTBip
Ha KpuyLW L Yawi 3a
[0MOMOrolo LWToBXava
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Yawa-kom6aitH (HaTMpaHHs/WwaTKiBKa)

BcraBTe TpuMauy HOXa ANS HaTUpaHHsA/WaTKyBaHHA B vally.

BcTaHOBITb HiXK ANA LUMHKYBaHHA Ha TpUMay ApiGHUMK ne3amu

(AN HaTMpaHHA) a0 LWMPOKMM Ne30M (AN9 LWaTKyBaHHA) Bropy. P

3aKpuiTe Yally KpuLKoto. BcTaBTe 6neHaep y OTBip Ha KpULLL. r}:j_ﬁ)
ED

4

MpumMmiTtka. Micna BriodeHHa 6neHgepa (aus. «EkcnnyaTauis
MPUCTPOLO» HWXKYE) NodaBanTe iHrPedieHTN ANA HaTUpaHHA abo ‘
WwaTKyBaHHsg B Yally 4epes OTBIp Ha Kpuwui. Ona nogadi g

iHrPEeAIEHTIB BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaY i3 KOMMNEKTY NOCTaBKM =

IRES

YBATA! He nepeBuLLyTe No3HauKy «MAX» Npn HaMOBHEHHI MiPHOI CKNAHKMW,

Yawi-noapibHioBaya abo Yalui-kombarHa.

EkcnnyaTauis npucTpoio

1. BcTaBTe WTtencenb Kabenio xuneneHHsa (1) (van. C) y po3eTky.

2. HaTUCHITb i yTpUMy#Te KHOMKY (2), LWo6 yBiMKHYTK 6neHaep.

3. PerynioiTe WBMAKICTb 06EpPTaHHA CUAOK0 HaTUCKaHHA KHOMKW. KinbKicTb
iHOvKaTopiB (3), WO ropaTb, 3MiHIOBaTUMETbCA B 3aNeXHOCTI Bif LBMAKOCTI
obepTaHHA:

<12 400 06/x8 (10 %) - 1iHAMKaTop <14 500 06/x8 (10 %) — 4 iHauKaTopH
<13 600 06/x8 (+10 %) - 2 iHAVKaTOPU <15 300 06/xB (10 %) -5 iHavKaTopis
<14 000 06/xB (+10 %) -3 iHauKaTopH

Mpumitka. Kopryc 6neHaepa (4) MOxe CWbHO HarpisaTUcCb Npw TpuBanin

pPoO6OTI Ha BUCOKIM LWBMAKOCTI. KoxHi 10-60 C 3anexHo Big cTyneHsa

3aBaHTaXKeHHs EMHOCTI PobiTb Nay3y B po6oTi MPUCTPOIO Ha 2-3 XB.

YBATA! He BigKkpuBarnTe KpULLKY Yalli-nogpibHioBaya abo yalui-kombarHa nig,

yac po6oTu NpucTpoto. He fonyckamte 6N10KyBaHHA HOXIB Ta iHLLMX PYXOMUX

YaCTUH NMPUCTPOIO.

4. LLlo6 BUMKHYTK GneHaep, BignycTiTb KHOMKY (2).

5. [ouekanTecsa NOBHOI 3ynuHKM o6epTaHHA.

6. BUMKHIiTb NPUCTpIl Bin enekTpoMepei.

158 aeno.com/documents



7. O6epexHo AicTaHbTe Hix/HacaaKy-NoApiGHIOBaY/BIHUMK i3 EMHOCTI.

8. BUWINMIiTb BMICT i3 eMHOCTI.

OuuweHHn Ta gornsapa (Man. D)

Meped MeplwuM BUKOPUCTAHHAM O4YUCTITb MPUCTPIA Ta KOMMNEKTYIoui.

OuniaiTe NicNs KOXHOro HaCTyMHOro BUKOPUCTaHHS.

1. BuMuITe BCi YacCTMHM MPUCTPOIO, WO KOHTaKTYIOTb i3 MpodyKTamu, y

TennoMy pPo3yuHi HeMTpanbHOro MuYoro 3acoby Ta nMpomunTe ix nig

CTPYMeHEeM Tensoi NPOTO4HOI BOAM.

He muite 6neHpep, yTpuMyBay BiHUYMKA, HACcaAKy-NoApibHIOBaY, a TakoX

KPWLLKM Yalli-nogpibHioBaYa Ta Yalli-koMbanHa B NOCYAOMUMHIN MaLLMHI.

3a HaaBHOCTI 3abpyAHEeHb MPOTPITb X M'AKOI0 TKAHWHOIO, 3MOYEHOIo Y

cnabKoMy MUNbHOMY PO34MHI. MOTIM — TKAHUHOIO, 3MOYEHOIO B YUCTIN BOA.

3. lMepen cknagaHHs nepekoHamTecs, Lo BCi AeTani NOBHICTIO CyXi.

YcyHeHHs HecnpaBHocTei

1. MpuCTpii He BMWKAETbCS. MOXIMBI MPUUMHK pO3eTKa HecrnpaBHa;

CcnpaLoBaB 3axu1CT Bif neperpisy. PilleHHs: NepesipTe CNpaBHICTb PO3eTKW,

igKNIOYMBLLIN A0 HEl iHW K Npunag, 3a NoTpebu nepenigkioyiTe NpUCTPIn

[0 CNpaBHOI pPO3eTKW; BIAKIOUITE NPUCTPIN Bif enekTpoMepexi Ta fanTte

11OMY OXONOHYTV MPOTATOM 15 XBUMMH.

IHrpenieHTn BUNMBalTbca abo BMMafaloTb i3 €MHOCTI Mig Yac po6oTu

NPUCTPOI. MOXIMBI NPUUMHU: EMHICTL BCTAHOB/EHA Mifl HAXMUIOM; EMHICTbL

nepenoBHeHa. PilleHHa: BCTaHOBITb €MHICTb  Ha  PIBHIM  CTiMKi

FOPU3OHTaNbHIN MOBEPXHI; BMAANITh HAOAULOK iHrpeaieHTiB abo obepiTb

EMHICTb 6inbLioro o6'eMy.

3. IHrpefieHTV B Yalli-koMbalHi HaTUpaloTbCcsa 3aMicTb LWaTKyBaHHA (a6o
HaBnakK). MoXIMBa MPUYMHA: HXK BCTAHOBNEHWIM HENPaBUIbHO. PilleHHs:
BUMKHITb 6neHOep, BIOKAYITE Bif eneKkTpoMepeii, BCTAaHOBITb HiXK
3BOPOTHUM GOKOM.

VYBATA! 9KLLIO OAEH 3 MOXIMBUX LUNSXIB YCYHEHHs He AomnoMmir po3s'asaTtu

npo6nemMy, 3BepHITbCA [0 NocTayanbHVKa abo [0 cepBicHOro UeHTpy. He

po36upainTe NPUCTPIN | He HaMaranTecs BiAPEMOHTYBaTK MOro CaMOCTIMHO.

N

N
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@ AENO™ botiriluvchi blender - bu ozig-ovgat mahsulotlarini maydalash,
kokteyl va souslar tayyorlash, turli taomlar uchun ingredientlarni ko'pirtirish
uchun mo'ljallangan oshxona asbobi.

Texnik xususiyatlari

Elektr ta'minoti kuchlanishi: 220-240 V (AC); 4,5 A. Chastotasi: 50/60 Gts.
Quwvati: 1000,0 Vt. Aylanish tezligi: <15 000 ay/min (15 %). Shovqin darajasi
(0,3 m masofada): 52,2 dB gacha. Mexanik boshqgaruv. Tezlikni bir tekislikda
boshgarish. Haddan tashqari issiglikdan himoya qilish. Material: ABS
plastmassa, zanglamaydigan po'lat. Vilka turi: C. O'lchovi: @ 53 mm, balandligi
242 mm. Elektr ta'minoti kabelining uzunligi: 1,4 m. Ishlatish shartlari: harorat
+5..+40 °C, nisbiy namlik < 80 % (kondensat hosil bo'lishisiz). Saglash sharoitlari:
harorat -10...+50 °C, nisbiy namlik < 80 % (kondensat hosil bo'lishisiz).

Yetkazib berish to'plami (rasm. A)

Model AHBO0OO1: AENO™ botiriluvchi blender (A-1), maydalagich nasadka (A-2),
ko'pirtirgich ushlagichi (A-3), ko'pirtirish (A-4), o'lchov stakani (0,6 I) (A-5),
gisgacha foydalanuvchi go'llanmasi.

Model AHB0002: AENO™ botiriluvchi blender (A-1), maydalagich nasadka (A-
2), ko'pirtirgich ushlagichi (A-3), ko'pirtirish (A-4), o'lchov stakani (0,6 I) (A-5),
maydalovchi kosa (0,5 1) (A-6), qopgoqg (A-7), kichik S-simon pichoqg (A-8),
gisgacha foydalanuvchi go'llanmasi.

Model AHB0003: AENO™ botiriluvchi blender (A-1), maydalagich nasadka (A-
2), ko'pirtirgich ushlagichi (A-3), ko'pirtirish (A-4), o'lchov stakani (0,6 I) (A-5),
maydalovchi kosa (0,5 1) (A-6), gopgoq (A-7), kichik S-simon pichoqg (A-8),
kompayn kosasi (2 1) (A-9), gopgoq (A-10), S-simon pichog (A-11),
surtish/to'g'rash uchun ikki tomonlama pichogq (A-12), surtish/to'g'rash pichog'i

1 Agar sizda AENO qurilmasidan foydalanishda savollaringiz yoki giyinchiliklar 1
1 yuzaga kelgan bo'lsa, support@aeno.com elektron pochta manzili yoki !
' aeno.com/service-and-warranty saytidagi onlayn chat orqali mijozlarni!
! go'llab-quwvatlash xizmatiga murojaat qiling. Mutaxassislar buni hal gilishga !
yordam beradi va sizning do'konga tashrif buyurish uchun vaqgt va kuch

sarﬂashmglz shart emas. 3
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ushlagichi (A-13), itaruvchi (A-14), gisqacha foydalanuvchi go'llanmasi.
Xavfsiz foydalanish qoidalari (rasm. V)
Qurilmani ishlatishdan oldin ushbu hujjatni diggat bilan tanishib chiging.
Qurilma fagat maishiy sharoitda foydalanish uchun mo'ljallangan. Qurilmani
binodan tashgarida foydalanish tagiglanadi. Texnik hujjatlarda ko'rsatilgan
nominal kuchlanish va chastota elektr tarmoqgning parametrlariga mos
kelishiga ishonch hosil giling. Qurilmani fagat to'liq yig'ilgandan keyin elektr
tarmog'iga ulang. Qurilmani fagat qurug go'llar bilan ishlating. Elektr
kabelining buralmaganligiga, egilmaganligiga, yuqoridan biror narsa bilan
bosilmaganligiga, issig narsalar va issiglik manbalariga tegmaganligiga
ishonch hosil giling. Maksimal ruxsat etilgan uzluksiz ishlash vaqti: 60 s.
Shikastlangan yoki suvga botirilib olingan qurilmadan foydalanmang. Hech
gachon qurilmani o'zingiz gismlarga ajratmang yoki ta'mirlamang. Ta'mirlash
malakali xizmat ko'rsatish bo'yicha mutaxassis tomonidan amalga oshirilishi
kerak. Kimyoviy va agressiv yuvish vositalarini, abraziv pastalarni, kislotalar va
erituvchilarni o'z ichiga oluvchi vositalarni, shuningdek, metall gubkalarni
tozalash uchunishlatmang. Blender pichoglari bilan ishlaganda ehtiyot bo'ling.
Pichoglarni o'tkirlamang. Fagat asl va ishlab chigaruvchi tomonidan tavsiya
etilgan jamlovchi gismlardan, sarf materiallari va/yoki ehtiyot gismlardan
foydalaning. Yogilgan qurilmani qarovsiz goldirmang. Bolalarga qurilmadan
foydalanishiga va/yoki u bilan o'ynashiga yo'l go'ymang. Batafsil ma'lumotni
aeno.com/documents saytidan yuklab olish mumkin bo'lgan to'liq
foydalanuvchi go'llanmasidan topishingiz mumkin.

Qurilmani birinchi foydalanishga tayyorlash

1. Qadogni ehtiyotkorlik bilan oching va qurilma va jamlovchi gismlarni
chigarib oling. Ulardan barcha gadoglash materiallarini olib tashlang.

2. Qurilma va jamlovchi gismlarni tozalang (garang "Tozalash va parvarish
qilish").

3. Ingredientlarni tayyorlang: agar kerak bo'lsa, ozig-ovgat mahsulotlarini
tozalang va/yoki yuving; o'tlarni poyalaridan, yong'oglarni gobigiidan,
go'shtdan suyaklarni, paylarni va kemirchaklarni olib tashlang; katta
ingredientlarni maydalang.
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Qurilmani yig'ish

1. Ishlash uchun zarur bo'lgan jamlovchi gismlarni tanlang (quyidagi jadvalga
garang).

Butlovchi gismlarning ishlatilish magsadi

Maydalagich Souslar, gaymoqli sho'rvalar, fresh

nasadka sharbatlar, smuzi, bolalar ovqatlari, sutli

kokteyllar uchun ingredientlarni maydalash

va aralashtirish uchun

Ko'pirtirgich Kremlar, souslar, suyuq xamir, desertlar
tayyorlash uchun ingredientlarni (masalan,
gaymoq, tuxum oqji) aralashtirish va
ko'pirtirish uchun

O'lchov stakani | Suyuq yoki sochiluvchi ingredientlarni
o'lchash va dozalash uchun. Ingredientlarni
aralashtirish, maydalash yoki ko'pirtirish
uchun idish sifatida xizmat gilishi mumkin
(maydalash nasadkasi yoki ko'pirtirgich bilan
bir komplektda)

Qopgoqli Qattiq ingredientlarni (masalan, go'sht,

maydalovchi pishloq, sabzavotlar, ko'katlar, mevalar,
kosa yong'oqglar va boshqalar) maydalash va
quyuq ingredientlarni aralashtirish

Qopgoqli Ingredientlarni maydalash va aralashtirish
kombayn (s-simon pichoq); sabzavot, mevalar,
kosasi pishloglarni surtish yoki to'g'rash
(surtish/to'g'rash uchun ikki tomonlama
pichoq)

2. Tanlangan jamlovchi gismlarga ko'ra qurilmani yig'ing, so'ngra
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ingredientlarni qo'shing.

Maydalagich nasadka
Maydalagich nasadkani
blenderga ulang.
Ingredientlarni idishga
(masalan, yetkazib berish
komplektida tagdim
etilgan o'lchov stakani)
go'shing. Maydalagich
nasadkani ingredientlar
bo'lgan idishga botiring

MAX

Ko'pirtirgich
Ko'pirtirgichni ushlagichga
o'rnating. Ushlagichli
ko'pirtirgichni blenderga
ulang. Ingredientlarni
idishga (masalan, yetkazib
berish komplektida tagdim
etilgan o'lchov stakani)
go'shing. Ko'pirtirgichni
ingredientlar bo'lgan idishga
botiring

bilan ko'pirtirgich ushlagichi ingred

DIQQAT! Maydalagich nasadkasining ulanish joyi (5) (rasm. C) yoki blender

ientlarga tegmasligi kerak.

Maydalovchi kosa

Kichik s-simon
pichogni kosaga
o'rnating.
Ingredientlarni
kosaga soling,
kosani gopgoq
bilan yoping.
Blenderni
gopgoqdagi
teshikka o'rnating

Kombayn kosasi (maydalash,
aralashtirish)

Kosaga s-simon pichogni
Jjoylashtiring. Ingredientlarni
kosaga soling va qopgogd'ini
yoping. Blenderni
gopgoqdagi teshikka
o'rnating.

Eslatma. Ish paytida
itargich yordamida idish
gopgog'idagi teshik orgali
ingredientlarni go'shish
mumkin
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Kompayn kosasi (surtish/to'g'rash)

Surtish/to'g'rash pichog'ining ushlagichini kosaga joylashtirish. n

Surtish/to'g'rash pichog'i ushlagichga mayda pichoglar (surtish

uchun) yoki keng pichoglarini (to'g'rash uchun) yugoriga qaratib

o'rnating. Kosani qopgoq bilan yoping. Blenderni gopgoqgdagi @‘3
=9

teshikka o'rnating. (&
Eslatma. Blenderni yogganingizdan so'ng (quyidagi "Qurilmani i
ishlatish" bo'limiga qgarang), surtish yoki to'graladigan g
ingredientlarni gopqoqdagi teshik orgali kosaga soling. "'
W

Ingredientlarni uzatish uchun yetkazib berish komplektiga
Kiritilgan itargichdan foydalaning.

DIQQAT! O'Ichov stakanini, maydalagich kosasini yoki kombayn kosasini

to'ldirishda "MAX" belgisidan oshirib yubormang.

Qurilmani ishlatish

1. Elektr ta'minoti kabelining vilkasini (1) rozetkaga ulang (rasm. C).

2. Blenderniyoqish uchun (2) tugmasini bosib turing.

3. Tugmani kuch bilan bosib aylanish tezligini sozlang. Yonib turgan

indikatorlar soni (3) aylanish tezligiga garab o'zgaradi:

<12 400 ay/min (+10 %) —1-indikator <14 500 ay/min (10 %) — 4-indikator
<13 600 ay/min (+10 %) — 2-indikator <15 300 ay/min (10 %) - 5-indikator
<14 000 ay/min (10 %) - 3-indikator

Eslatma. Blender korpusi (4) uzoq vaqt davomida yuqori tezlikda ishlaganda
juda gizib ketishi mumkin. Har 10-60 soniyada, idishning to'lalik darajasiga
garab, qurilmani 2-3 dagiga davomida to'xtatib turing.

DIQQAT! Qurilma ishlayotgan vagtda maydalagich kosasi yoki kombayn
kosasining gopgog'ini ochmang. Pichoglarni yoki qurilmaning boshga
harakatlanuvchi gismlarini bloklab go'ymang.

4. Blenderni o'chirish uchun (2) tugmani go'yib yuboring.

5. Aylanish to'liq to'xtaguncha kuting.

6. Qurilmani elektr tarmoqgdan uzing.
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7. Ehtiyotkorlik bilan pichogni/maydalagich nasadkani/ko'pirtirishni idishdan

oling.

8. Idish ichidagini idishdan olib tashlang.

Tozalash va parvarish qilish (rasm. D)

Birinchi foydalanishdan oldin qurilma va jamlovchi gismlarni tozalang. Har bir

keymgl foydalanishdan keyin tozalang.

Qurilmaning ozig-ovgat mahsulotlari bilan aloga giladigan barcha
gismlarini neytral yuvish vositasining iliq eritmasida yuving va ularni iligq suv
ostida yuving.

. Blenderni, ko'pirtirgich ushlagichini, maydalagich nasadkasini, shuningdek,
maydalagich kosasi gopgog'ini va kombayn kosasining qopgog'ini idish
yuvish mashinasida yuvmang. Agar iflosliklar bo'lsa, ularni yengil sovunli suv
bilan namlangan yumshoq mato bilan arting. Keyin - toza suvga pishib
olingan mato bilan arting.

3. Yig'ishdan oldin barcha qgismlar to'liq qurugligiga ishonch hosil giling.

Nosozliklarni bartaraf qilish

1. Qurilma yoqilmayapti. Ehtimoliy sabablar: rozetka buzug; haddan tashqari
qizib ketish himoyasi ishlab ketdi. Yechim: rozetkaning yarogliligini unga
boshga qurilmani ulash orgali tekshiring, agar kerak bo'lsa, qurilmani
ishlaydigan boshga rozetkaga gayta ulang; Qurilmani tarmoqdan uzing va
15 dagiga sovushini kuting.

. Mashina ishlayotgan vaqtda ingredientlar idishdan tokilyapti yoki tushib
qolyapti. Ehtimoliy sabablar: idish qiyshiq o'rnatilgan; idish to'lgan. Yechim:
idishni tekis, barqaror gorizontal yuzaga o'rnating; ortiqcha ingredientlarni
olib tashlang yoki kattaroq idishni tanlang.

3. Kombayn kosasidagi ingredientlar to'g'rash o'rniga surtilyapti (yoki

aksincha). Entimoliy sabab: pichoq to'g'ri o'rnatilmagan. Yechim: blenderni
o'chiring, elektr tarmog'idan uzing, pichoqni teskari o'rnating.

N

N

DIQQAT! Agar mumkin bo'lgan echimlardan hech biri muammoni hal gilmasa,
dileringiz yoki xizmat ko'rsatish markaziga murojaat qiling. Qurilmani
gismlarga ajratmang yoki uni o'zingiz ta'mirlashga urinmang.
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IS AENO™ KIFLFEAL —Fi5H 55 L, BTERTES G, WeaAGRIAET, HRamsE
B RIER.

BABH

HPRHIE: 220-240 V (AC) ; 45 A. Jii%: 50/60 Hz. Thdiith: 10000 W. Jigf:
JEFE: <15,000 ¥6/4 (£15%) . MEFEKT (FE 0.3 KAk %522 dB. HUAEd].
T AR bR ABS WKL A, kAR Co R Fifk 53 %K,
L 242 2K, HIRERKEE: 1.4 K. #fERAF: IREZ+5..+40 °C, HIXHEEE < 80 % (
THERS) o fEfEME: HE-10..450 °C, MIXHREE <80 % (Lk#ED .

RATHEE (E A)

75 AHBOOO1: AENO™ EEFE (A-D) , DIFEHLEIME (A-2) , 4THMBIL (A3,
TS (A-4) , HEH (06 7H) (A5, Pudlsahikee.

75 AHB0O002: AENO™ RIFEHE (A1) , DIFEHLHHE (A2) , ITHEIL (A-3)
, ATE# (A4, T (06 Tt (A5, WIFHLE (05 7 (A6) , T (A7
), NS IELIEIE (A-8) , PUEAITIEH.

75 AHBO003: AENO™ HHE (A1) , WKL (A2) , FTHEBIL (A3) , 4T
(A4, (06 FF) (A5) , DIFEHLKE (05 Fb) (A6) , #T (A7),
NS RDIEIE (A-8) , B 2 TH) (A9, #ET (A10) , S EIIEIR (AT
, EIWTIR (A1), PIFETIR Ik (A13) , HEFF (A14) , HdHEhisr .
LA (K B)

PERERI LA Z 00, VAR At o B U T RIEA B IO o SEILTE P SME
B REETROR SO Rt AUE R AR 1 S A AR ANAT . TR S A
A, NI R R A e R T TR . B ORARIRAR R i, S, TR
FEARATZR P b, SRS AR B AR il . SRR R VFIE S TAERS 8] 60 Fb. ARbAE
F AR B K 0 8% SRR A ATIREI BB 24 B 18 TR0 h SR I RS HAR
VAR AE AR AENO B & I AT AR )R IR PR A, W R % T E
| support@aeno.com ¢ il i 7 £ W K 5 32RO ITEE R, M AR R
| aeno.com/service-and-warranty. &5 A1 T, BrCAEAS AR 2 fE) A 1
VR !
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Recycling information These symbols indicate that you must follow
the Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and Waste Battery
and Battery Regulations when disposing of the device, its batteries and
accumulators, and its electrical and electronic accessories. According to
the rules, this equipment must be disposed of separately at the end of its
I service life. Do not dispose of the device, its batteries and accumulators, or
its electrical and electronic accessories together with unsorted municipal waste, as this
will harm the environment. To dispose of this equipment, it must be returned to the
point of sale or turned in to a local recycling facility. You should contact your local
household waste disposal service for details.
oalsd) clasies T
A Y1 Tl S ) ] G S Gl e AL AL sy ),_Jv Galadl e 4l el o3 it
ey AL e s AL ) S g Jeladll s i 38 s ) Sl e Jelall 2o 8 gLl
AL e o AL 4l s eall e ,.,uum.uy, pdaﬁu@@dm&\.u jalill Chmall 038 s )
o8 (0 alall mu_u_)mﬂmvﬁh)_,gvﬂuwc.u,)ﬂw,uu)snu | sosnS) (o Sl 5 it 32y
Fasally JLai¥ o e ¢ e sl (e 33l e J guanll Al 55 aile) A ) leadeds ol A ) e g ¢ ol
A il S e alasll Aladll
n 3a Tesu cCMMBONM yKas3BaT, Ye Npu N3XBbPISHETO Ha
ypeaa, HerosuTe Gateprm 1 akyMy/aTopu, KaKTo 1 Ha eNeKTPUYECKITE 1 eNEKTPOHHUTE
My akcecoapu, Tpa6Ba fa cnassaTe pasnopeAGuTe 3a oTMadblLuTe OT eNeKTPUYEecKo 1
enekTpoHHo o6opyasaHe (WEEE) 1 3a oTnagbumte oT GaTepyn M akymynaTopu.
CbrnacHo npaswunaTa, Tosa 060py/ABaHe B KPasi Ha eKCM/0aTalMOHH NS XXMBOT NOANEXN
Ha oTAenHo M3xebprsiHe. He M3XBbprsiiTe yCTPOWCTBOTO, HeroswTe GaTepun w
aKyMynaTopw, KakTo 1 eNeKTPUUECKUTE 1 eNEKTPOHHITE MY MPUHAAIEKHOCTY 3ae4HO
C HecopTMpaHu GUTOBM OTNaabLUM, Thil KaTo ToBa 61 6110 BpeAHO 3a OKoMHaTa cpeda.
3a pa w3xebpnuTe ToBa obopydgsaHe, TO Tps6ea Aa GbAe BbpHaTO B TOWKaTa Ha
npopax6a My NpefaaeHo B MECTeH LeHTbP 3a PeUmnKnvpaHe. 3a nogpobHocTv Tpabea
na ce o6bpHeTe KbM MeCTHaTa Cny)K6a 3a 3xBbp/siHe Ha 6UTOBM OTNadbUM.
Informace o recyklaci Tyto symboly oznacuji, Zze pfi likvidaci spotiebice, jeho baterii
a akumulatorl a elektrického a elektronického pfislusenstvi musite dodrzovat predpisy
o likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni (WEEE) a o likvidaci baterii a
akumulatorl. Podle pfedpist musi byt toto zafizeni po skon&eni Zivotnosti zlikvidovano
oddélené. PFistroj, baterie a akumulatory ani elektrické a elektronické pfislusenstvi
nelikvidujte spole¢né s netfidénym komunalnim odpadem, protoze by to bylo kodlivé
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pro zivotni prostiedi. Chcete-li toto zafizeni zlikvidovat, musite jej vratit na prodejni
misto nebo odevzdat v mistnim recyklaénim centru. Podrobnosti vam sdéli mistni
sluzba pro likvidaci domovniho odpadu.

Informationen tiber Recycling Diese Symbole weisen darauf hin, dass Sie bei der
Entsorgung des Gerats, seiner Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und
elektronischen Zubehérs Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE) und
Entsorgungsvorschriften far Batterien und Akkumulatoren befolgen mussen. Gemaf
den Vorschriften missen diese Gerate am Ende ihrer Nutzungsdauer getrennt entsorgt
werden. Entsorgen Sie das Gerat, seine Batterien und Akkus sowie sein elektrischesund
elektronisches Zubehér nie zusammen mit unsortiertem Siedlungsabfall, da dies
umweltschadlich ist. Um dieses Gerat zu entsorgen, muss es im Geschaft
zurGckgegeben oder bei einem ortlichen Recyclingzentrum abgegeben werden.
Nahere Informationen zum értlichen Millentsorgungssystem erhalten Sie auch direkt
beim zustandigen Gemeindeamt.

MAnpogopieg yiax Ty avakdkiwon Ta cVPBoAa autd vTToSeKVOOLY GTL TPETTEL VA
QKOAOUBNOETE TOUG KAVOVIOHOUG Yyt Tt QTTOPANTA NMAEKTPKOV KAl TNAEKTPOVIKOU
£E0TALoHOV (WEEE) kat Tat amoBANTa ITTATapdy Kol GUGOWPELTHOVY dTav aToppiTtete
TN GUOKELY, TI§ TTATAPIES KAl TOUG CUOCWPEVTES TNG KAL TA NAEKTPIKA Kt NAEKTPOVIKE
eEapTHATd ™G ZVH@WVA HE TOUG KAVOVIGHOUG, 0 €E0TTAIOHOG quTOG TIPETTeEL va
aTToppITTTETAL XWPLOTA 0TO TéAoG TG Sidpkelag {wiig Tov. Mny TETATE TN OUOKELT, TI§
MTTatapies Kat TOUG CLCOWPEVTEG TNG 1) TA NAEKTPIKAE Kat NAEKTPOVIKG eEapTiHaTd ™G
Hadi pe ta adiaxdplota aotikd aToppippata, kabdg autd Ba ftav emPBraBés yua o
epBaAdov. I'a va aTToppiPete auTéV TOV EEOTTALGHO, TTPETTEL VA TOV ETTIOTPEYETE OF €va
onueio T®ANONG 1| va TOV Tapadhoete ot v TOTMKO KEVTIPO QvAKOKAWOTNG.
EMkowwviote e TV TOTK) vTMmpeoia StdBeong otklakmy  amoppdHET®y  yio
AeTrTopEépELES.

ETeave ringlussevétu kohta Need siimbolid naitavad, et seadme, selle patareide ja
akude ning elektriliste ja elektrooniliste tarvikute kérvaldamisel tuleb jargida elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) ning patarei- ja akujaatmeteeeskirju. Vastavalt
eeskirjadele tuleb need seadmed nende kasutusaja |6ppedes eraldi kérvaldada. Arge
visake seadet, selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi lisaseadmeid koos
sorteerimata olmejaatmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik. Selle seadme
korvaldamiseks tuleb see tagastada mudgikohas voi  anda  kohalikule
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ringlussevétukeskusele. Tapsemate Uksikasjade saamiseks peaksite vétma Uhendust
oma kohaliku olmejaatmete kérvaldamise teenusega.

Informations sur I'utilisation Ces symboles indiquent que vous devez respecter la
réglementation relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(WEEE) et aux piles et accumulateurs usagés lorsque vous mettez au rebut |'appareil,
ses piles et accumulateurs et ses accessoires électriques et électroniques.
Conformément a la réglementation, cet équipement doit étre éliminé séparément a la
fin de sa vie utile. N'utilisez pas |'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires
électriques et électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela serait
nuisible a I'environnement. Pour mettre au rebut cet équipement, il faut le retourner au
point de vente ou le remettre a un centre de recyclage local. Vous devez contacter votre
service local d'élimination des déchets ménagers pour plus de détails.

LY Informacije o odlaganju Ovaj simbol znadi da prilikom odlaganja uredaja,
njegovih baterija i akumulatora te njegovog elektri¢nog i elektroni¢kog pribora morate
slijediti propise o zbrinjavanja otpada elektri¢ne i elektronicke opreme (WEEE) te o
zbrinjavanju otpadnih baterija i akumulatora. Prema propisima, ova oprema podlijeze
posebnom prikupljanju na kraju radnog vijeka. Uredaj, njegove baterije i akumulatori te
njegov elektricni i elektronicki pribor ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim
komunalnim otpadom jer to nanosi stetu okoliu. U svrhu urednog odlaganja ovakve
opreme, morate je vratiti na prodajno mjesto ili u vas lokalni centar za reciklazu. Za
detaljne informacije obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog otpada.

Ar Ezek a szimbolumok jelzik, hogy a
készulék, annak elemei és akkumulatorai, valamint elektromos és elektronikus
tartozékai artalmatlanitasakor be kell tartania az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékaira (WEEE) és az elem- és akkumulatorhulladékokra vonatkozé
eléirasokat. Az eldirdasok szerint ez a berendezés élettartama végén kalon
artalmatlanitast igényel. Artalmatlanitaskor ne dobja ki a késziiléket, annak elemeit és
akkumulatorait, valamint elektromos és elektronikus tartozékait a valogatatlan
kommunalis hulladékkal egyutt, mivel ez karos a kornyezetre. Az adott berendezés
artalmatlanitasahoz vissza kell juttatni azt az eladas helyére, vagy le kell adni egy helyi
Ujrahasznosité kozpontban. A részletekért forduljon a helyi haztartasi hulladékkezeld
szolgalathoz.

Uu bpp Gpwhwlnud b, np
uwppp, Gpw n Lt [
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nunhjhquighitihu whwp £ htnlibp ¢ Lt dtph P
(WEEE) L W htan Juptynt ubintwljwpgtipht:
wuy 0p dwnuynipywll dwdltnh wiwpuhg htunn Ghpwlw &
pudwl Uuwippp, u bty bwl bEyupuyud L
1 sh Yuptih m
htun, pubh np nu Gbwuh pewlw Shewnjuypht: Wu uwpph n huwdup, wb whwp &
Ybpunwpagh Juéweph Yo Gud hwbdigh nbnului Jhpodwulied Yo Uwbpudoud
wbinlilynipynibiitp hwdwp wiihp w b nhdty
nybgguiwl dwnwynipynil
Informazioni sul riciclaggiol simboli significano che & necessario seguire i
regolamenti sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) e sui rifiuti
di pile e batterie quando si smaltisce il dispositivo, le sue batterie e accumulatori e i suoi
accessori elettrici ed elettronici. Secondo le norme questo dispositivo deve essere
smaltito separatamente alla fine della sua vita utile. Non smaltire il dispositivo, le sue
batterie e accumulatori o i suoi accessori elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani
non differenziati, poiché cid sarebbe dannoso per I'ambiente. Per smaltire questo
dispositivo deve essere restituito al punto vendita o consegnato a un centro di
riciclaggio locale. Dovresti contattare il tuo servizio locale di smaltimento dei rifiuti
domestici per i dettagli.
KAT[R ) 5 Besd U Bglisbgd obgehBxos b e 1980 32IEOLbIMBY, Ged
g3 defymdogmdol, Bobo BaHGIPOL @ 33IBNEHMGIBOL ©> Bobo JwHHH® ©s
020dOO0BIEo sgbgbs®dob gacsgobisb gy bes ©@s0E3x HeadoBe @ geadodrbawe
SFmB30@MmBol BOBYBIBOLS (WEEE) @3 ssnobs @ s3518mms@miol Bs@BRgbgdol msgosh
080L HIFILWIEOGLO. GgRTaogdol cbablse, gb dmfgmbocrnds gdgidegdstods G-
353 35O Bobo LyBP@osBmBdOL gsol bm@mb 56 23PN defgmdowmds, dobo
350900 @ 3NBN@H®GI0, b3y dobo geadHOm @ gwadd > 2dlgbizga®do
SEBOOHOBIIME FmBogodse® Bopsglisgyedby, Gowpsh b BosHl sﬁgﬁgbb 2363, 58
S0FE0@MBOL M330@36 BrBeGHIBOL B0BB0m, 0b MBS ©BHMBEIL 2340EZOL SO 6
25035360 Mg396L SPO@MBHOZ 33033Bz980L GIBAGB0. MbmIm, WI3FIOGEIM Mgabl
50FO@MBEOZ LygmFsabEgEId™ BsdBgBIdOL B5Hm30L LsdLIBYIAL EIHSEIBELMZOL.
[@¥: Kepere »apaTy Typanbl aKkmapaT Byn Genrinep KypbiiFbiHbl, OHbIH
aKKyMy/SiTOpNiapbl MeH  aKKyMy/siTop/lapbiH, COHAa -aK OHbIH 3MEKTPAIK KoHe
3M1EKTPOHbI KePeK »KapaKTapbiH KOKbICKa TacTay Ke3iHae 3M1eKTPAiK KaHe 3M1eKTPOoHAb!
KOHAbIPFbINapabiH KandbikrapbiH (WEEE), 6aTapesi MeH akkyMysaTop KandbliKTapblHbliH
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epexenepiH cakrayapl 6ingipeni. HopMaTuBTIK KykaTTap 6yn »kabaplKTbl nanganaHy
Mep3iMi asKTanFaHHaH keliH 6Genek >XWHayabl Tanan eTefi. KyPbinFbiHbI, OHbIH
6aTapeanapbl MeH akkyMy1aTOPNapbiH, COHAAN -ak OHbIH 3M1eKTPNIK KeHe 3MeKTPOHAb!
KepeK -KapaKTapblH CypbinTaiMaraH Kananblk KanablkTapmeH 6ipre TactamaHbis,
ceGebi Byn KopllaFaH opTara 3usiH Turisedi. Byn »ababikTbl TacTay yiWiH OHbl caTy
OpHbIHa HemMece XepPrinikTi KaiTa eHaey opTanblFbiHa KaTapy KaXKeT.

Informacija par parstradi Sie simboli norada, ka, atbrivojoties no ierices, tas
baterijam un akumulatoriem, ka ari tas elektriskajiem un elektroniskajiem
piederumiem, jaievero elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu (WEEE) un bateriju
un akumulatoru atkritumu noteikumi. Noteikumi paredz, ka $is iekartas, beidzoties to
kalposanas laikam, ir jalikvidé atseviski. Neizmetiet ierici, tas baterijas un akumulatorus,
ka ari elektriskos un elektroniskos piederumus kopa ar neskirotiem sadzives
atkritumiem, jo tas kaitétu videi. Lai atbrivotos no $o iekartu, ta ir janodod atpakal ta
tirdzniecibas vai nodot vietéjo uz parstradi. Lai sanemtu sikaku informaciju, sazinieties
ar vietéjo sadzives atkritumu apglabasanas dienestu.

Informacija apie perdirbima Sie simboliai nurodo, kad Salindami prietaisa, jo
baterijas ir akumuliatorius bei elektrinius ir elektroninius priedus privalote laikytis
Elektros ir elektroninés jrangos atlieky (WEEE) ir Baterijy ir akumuliatoriy
atliekytaisykliy. Pagal teisés aktus, pasibaigus Sios jrangos naudojimo laikui, ji turi bati
utilizuojama atskirai. Negalima iSmesti su prietaisu, jo baterijas ir akumuliatorius, o taip
pat jo elektriniai ir elektroniniai priedai kartu su nerusiuotomis komunalinémis
atliekomis, nes tai baty kenksminga aplinkai. Norint atsikratyti Sios jrangos, jg reikia
grazinti | pardavimo vietg arba atiduoti | vietinj perdirbimo centrg. Norédami gauti
daugiau informacijos, turéty kreiptis j vietos klienty aptarnavimo atlieky Salinimo.

IS informatie over utilisatie Deze symbolen geven aan dat u zich bij het utilisatie van
het apparaat, de batterijen en accu's en de elektrische en elektronische accessoires
ervan moet houden aan de regels betreffende afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (WEEE) en afgedankte batterijen en accu's. Volgens de regels is deze
apparatuur aan het einde van de levensduur apart te verwijderen. Het is niet toegestaan
om het apparaat, de batterijen en accu's ervan, evenals de elektrische en elektronische
accessoires samen met ongesorteerd huishoudelijk afval te verwijderen, omdat dit
schadelijk is voor het milieu. Om deze apparaat af te voeren, moet deze worden
ingeleverd bij een verkooppunt of worden afgeleverd bij een plaatselijk
recyclingcentrum. Neem contact op met uw plaatselijke afvalverwerkingsbedrijf voor
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meer informatie.

Informacje dotyczace recyklingu Symbole te oznaczajg, ze podczas utylizacji
urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz akcesoriéw elektrycznych i
elektronicznych nalezy przestrzega¢ przepisow dotyczacych zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz baterii i akumulatoréw. Zgodnie z
przepisami to urzgdzenie podlega selektywnej utylizacji po zakonczeniu okresu
uzytkowania. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz
akcesoriéw elektrycznych i elektronicznych razem z niesortowanymi odpadami
komunalnymi, poniewaz moze to by¢ szkodliwe dla $rodowiska. Aby utylizowac
urzadzenie, nalezy je zwréci¢ do punktu sprzedazy lub przekazac do lokalnego centrum
recyklingu. W celu uzyskania szczegdtowych informacji nalezy skontaktowac sig¢ z
lokalnymi stuzbami zajmujacymi sig usuwaniem odpadéw z gospodarstw domowych.
m Informagdes de descarte Este simbolo significa que deve seguir o Regulamento
de Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos (WEEE) e o Regulamento de
Residuos de Pilhas e Baterias ao eliminar o dispositivo, as suas baterias e acumuladores,
e 0s seus acessorios elétricos e eletronicos. Os regulamentos exigem que este
equipamento seja descartado separadamente no final da sua vida Gtil. O dispositivo, as
suas baterias, acumuladores e os seus acessorios elétricos e eletronicos nao devem ser
descartados como lixo municipal indiferenciado, pois isso prejudicara o meio ambiente.
Para descartar este equipamento, ele deve ser devolvido ao ponto de venda ou
entregue a um centro de reciclagem local. Para obter detalhes, entre em contacto com
o servico local de descarte de lixo doméstico.

EBIY Informatii privind reciclarea Aceste simboluri indica faptul ca trebuie si
respectati Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si electronice
(WEEE) si Regulamentul privind deseur\\ede baterii siacumulatori atuncicand aruncati
aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia, precum si accesoriile electrice si electronice
ale acestuia. Conform reglementarilor acest ech\pamemt trebuie eliminat separat la
sfarsitul duratei sale de viata. Nu aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia sau
accesoriile electrice si electronice Tmpreund cu deseurile municipale nesortate,
deoarece acest lucru ar fi ddunator pentru mediu. Pentru a elimina acest echipament
acesta trebuie returnat la punctul de vanzare sau predat la un centru de reciclare local.
Pentru detalii contactati serviciul local de eliminare a deseurilor menajere.
WHdopmaums 06 yTunusaumm

3TV CMMBOMbI O3HAuYalT, YTO MPW yTUAM3aUMKM yCTpoWCTBa, ero 6GaTapeit M
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aKKyMy/iiTOPOB, @ Takke ero 3MeKTPUYECKUX W 3MEKTPOHHBIX —aKceccyapos
HeobxoaMMo criefosaTb MpaBunam  obpalleHns C  oTxodamMu  MPOW3BOACTBA
3M1EKTPUYECKOrO 1 3MeKTpoHHoro o6opyaosarus (WEEE) 1 npasvnam obpallieHns ¢
oTxonamu 6aTapei 1 akkyMysTopos. CornacHo npasunam, faHHoe 06opyaoBaHme no
OKOHYaHMW CPOKa CyxGbl MOANEXMUT paspenbHoW yTunvsaumn. He monyckaeTcs
YTUAU3MPOBaT YCTPOCTBO, ero GaTapem 1 akkyMySTOPbI, a TakKe ero afeKTpuieckme
1 3M1EKTPOHHbIE aKCecCyapbl BMECTE C HEOTCOPTMPOBAHHBIMM FTOPOACKMI OTXOAaMM,
MOCKOMbKY 3TO HaHeceT BPed OKpyxalowen cpege. s yTMnMsaumy OaHHOro
o6opynoBaHWs ero Heo6XoAMMO BEPHYTb B MyHKT MPOAAXMW WNKU CAaTb B MECTHbIR
NyHKT nepepaboTku. [ nonyyeHns noapobHbix cBeaeHUi crefyeT obpaTTbes B
MeCTHYI0 Crly»6y NMKBUAALMM GbITOBbIX OTXOAOB.
Informacie o recyklacii Tieto symboly oznacuju, Ze pri likvidacii spotrebica, jeho
batérii a akumulatorov a jeho elektrického a elektronického prislusenstva musite
dodrziavat predpisy o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE) a o
odpade z batérii a akumulatorov. Podla predpisov sa toto zariadenie musi po skonéeni
Zivotnosti zlikvidovat oddelene. Pristroj, jeho batérie a akumulatory ani jeho elektrické a
elektronické prislusenstvo nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom,
pretoze by to bolo skodlivé pre Zivotné prostredie. Ak chcete toto zariadenie zlikvidovat,
musite ho vréatit na miesto predaja alebo odovzdat do miestneho recyklacného centra.
B2 Informacién de reciclaje Estos simbolos indican que debe seguir la normativa
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE) y sobre residuos de pilas y
bateriasal eliminar el aparato, sus pilas y acumuladores y sus accesorios eléctricos y
electrénicos. Segun la normativa, estos equipos deben eliminarse por separado al final
de su vida util. No elimine el aparato, sus baterias y acumuladores, ni sus accesorios
eléctricosy electrénicos junto con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto seria
perjudicial para el medio ambiente. Para la eliminacién de este equipo hay que
devolverlo al punto de venta o entregarlo a un centro de reciclaje local. Debe ponerse
en contacto con el servicio local de eliminacién de residuos domésticos para obtener
mas informacion

EE Mudopmaumje o opnarary Osaj cuMEon 3HauM Aa kada oanaxeTe ypehaj, terose
6aTepuje 1 akyMynaTope, Kao 1 HeroBy eNeKTPUYHY U eNeKTPOHCKY AOAaTHY Orpemy,
MopaTe fda nolTyjeTe Mponuce o yrpasrbarby OTNAAOM eNeKTPUUHE W eNeKTPOHCKe
onpeme (WEEE) n otnagom GaTtepuja 1 akymynaTopa. Mponuncu 3axTesajy Aa ce oBa
onpema CeneKkTMBHO O[NIae Ha Kpajy HeHor ynotpebHor Beka. Ypehaj, rberose
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6aTepuje 1 aKyMy/iaTopu, Kao 1 HEroB eNeKTPUYHI 1 eNIeKTPOHCKM NMprGop He cMejy
Cce opnaraTi 3ajefiHo Ca HepPasBPCTaHVM KOMyHaIHIM OTrafoM jep he To HaHe T wTeTy
YKMBOTHOj CpedMHN. 3a ypeHO of1arakse oBe ornpeme, Tpebate je BpaTUTW y NpoaajHo
MeCTO UNK NPeaaT NIOKaNHOM LIeHTPY 3a PeLMKnasy. 3a AeTarbe obpaTyTe ce NIoKanHoj
cnyx6u 3a opnararse KyhHor otnapa.

IHpopmauia npo yTunisauilo L cumBonu osHaualoTh, WO Mpu yTunisauii
MPUCTPOIO, Moro GaTapen i akyMySToOpiB, @ TAKOX MOro eNeKTPUUHUX | eNeKTPOHHNX
akcecyapis, HeobxiaHO cinyBaTV AMPeKTMBI WOAO BiANPaLbOBaHOro eNeKTPUYHOro i
eneKkTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE) i npekTviBi npo 6aTapeiki Ta akyMynstopu Ta
BiAxoam Bin 6aTapeiok Ta akyMynaTopiB, WO MICTATL HeGesrneuHi peyosmHM. 3rigHo 3
AMpeKTUBaMW, AaHe obnaaHaHHs Micna 3aKiHYeHHs TepMiHy CyX6u nianarae okpemin
yTvnisauii. He gonyckaeTbest yTunisauito NpucTpoto, oro Gatapei Ta akyMynsTopu, a
TaKOoX MOro eneKTPWYHI i eNeKTPOHHI akcecyapy pa3oM 3 HeCOpPTOBaHUMMN MICbKMMM
BiAXoAamMK, OCKINbKM Le 3aBAaCTb LWKOAM HaBKONMMLWHBbOMY cepefosmily. [nsa yTunisauii
[aHOro yCTaTKyBaHHSI, MOro HeoGXiAHO MOBEPHYTV B MYHKT nMpoaaxy abo 3daTh B
MiCLIEBN MYHKT Nepepo6Kku. [11s oTpUMaHHs AeTanbHoi iHpopmaulii e/l 3BepHyTUCS B
MicueBy cny»Gy niksiaaLii nobyToBwx Biaxoais.

Utilizatsiya qilish hagida ma'lumotlar Ushbu belgilar qurilma, uning batareyalari
va akkumulyatorlari, shuningdek elektr va elektron aksessuarlarini utilisatsiya gilishda
(WEEE) elektr va elektron uskunalarning hamda batareyalar va akkumulyatorlarning
chgindilaridan foydali narsalar olish goidalariga amal qilish kerak. Qoidalarga ko'ra,
ushbu uskunaning ishlash muddati tugagandan so'ng alohida utilizatsiyaga yotadi.
Qurilmani, uning batareyalari va akkumulyatorlari, shuningdek, unung elektrik va
elektron aksessuarlarini shahar chigindilari bilan bir gatorda utilizatsiya gilishga yo'l
go'yilmaydi, chunki bu atrof-muhitga zarar etkazadi. Ushbu uskunani utilizatsiya gilish
uchun uni sotish yoki mahalliy qayta ishlash nuqtalariga qaytarish kerak. Batafsil
tafsilotlarni olish uchun maishiy chigindilarni yo'qotish xizmatiga murojaat gilish kerak.
AT e St S, AEALERAR Ay SUHEIN i LRI R P R R
S (RIS BE)  (WEEE) A1 (B uib U IR) « EILAA drdilint, %% &
TS HIE . A AN 3 i B AR RO AN S5 R 5 R T B R — ek
B, FRRHRASGEREE . AR, DA AT F A G . R
LI R E TR G, BT RS
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ENG ASBISc reserves the right to modify the device and to make changes and additions
to this document without prior notice to users.
The warranty period and service life is 2 years from the date of retail sale of the product.
Manufacturer's information: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus. Made in China. All trademarks and names herein are the property of
their respective owners. Up-to-date information and a detailed description of the device,
as well as connection instructions, certificates, information about companies that
accept quality claims and warranties, are available for download at
aeno.com/documents.
peaSnall e ] ()33 il 138 le Slilal s sl s Seall o 3 sal ASBISC Siis: ARA
050 ol 30 8 il g S e A 2 — Al eally (laall 8 58
ASBISc Enterprises PLC: Iapetous 1¢ Agios Athanasioss 4101« Limassole Cyprus sixivadl 81 (e ia sha
ol g (0aLd)
5asall hlllae G5 1 IS AN g e shua s Sy G sl lasle ) ALYl eall Jembe Cion g5 Ranall ke shnall
.aeno.com/documents (e J; 3l Aalis plaally
BUL KomnaHuaTa ASBISc c1 3ana3ssa NpasoTo Aa MoanduMumpa yCTPOMCTBOTO M Aa
npasyv NPOMEHU 1 AOMb/IHEHWS B TO3M IOKYMeHT 6e3 NpeasapuTeNHO yBeoMsaBaHe Ha
notpebutenute.
[apaHUMOHHWMAT CPOK M eKCMNoaTaLMOHHMAT XKMBOT — 2 FOAMHM OT AaTaTa Ha npoaax6a
Ha ApeGHO Ha NpoayKTa.
MHdbopmauma sa npomssoamntens: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101, Limassol, Cyprus (Kunbp). MponsseaeHo B Kutain. BCUUKM NocoYeHM TbProBCKM
MapKm 1 MMeHa Ha MapKi ca COBCTBEHOCT Ha CbOTBETHMTE MM COBCTBEHNLM.
AKTyanHa MHdopMaums 1 NoapPo6HO onvcaHmne Ha YyCTPOMCTBOTO, KaKTo M MHCTPRY KLU
3a cBbp3BaHe, cepTUdMKaTH, MHPOPMaUMs 3a GUPMUTE, KOWTO MpreMaT peKnamaummn
3a Ka4YecTBO 1 rapaHLMM, Ca AOCTBIHM 33 U3TerNsHe Ha agpec aeno.com/documents.
CES Spolocnost ASBISc si vyhradzuje pravo upravovat zariadenie a vykonavat zmeny a
doplnky tohto dokumentu bez predchadzajuceho upozornenia uzivatelov.
Zarucnidoba a Zivotnost je 2 roky od data prodeje vyrobku v maloobchodni siti.
Informace o vyrobci: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kypr). Vyrobeno v Ciné. Viechny uvedené ochranné znamky a nazvy znamek
jsou majetkem prislusnych vlastnikd.
Aktualni informace a podrobné popisy zafizeni, stejné jako navody k pfipojeni,
certifikaty, informace o spole¢nostech pfijimajicich reklamace kvality a zaruky jsou k
dispozici ke stazeni na adrese aeno.com/documents.
DEU ASBISc behalt sich das Recht vor, das Gerat zu modifizieren, sowie Anderungen
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und Erganzungen an diesem Dokument vorzunehmen, ohne die Benutzer vorher zu
informieren.

Die Garantiezeit und Lebensdauer betragt 2 Jahre ab dem Datum des
Einzelhandelsverkaufs des Produkts.

Herstellerangaben: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Zypern). In China hergestellt. Alle erwahnten Warenzeichen und Markennamen
sind das Eigentum ihrer jeweiligen Inhaber.

Aktuelle Informationen und eine ausfihrliche Geratebeschreibung, sowie
Anschlussanleitungen, Zertifikate, Informationen Uber Unternehmen, die Anspriche
auf Beschaffenheit und Garantien Ubernehmen, stehen unter dem Link
aeno.com/documents zum Download bereit.

ELL H ASBISc Suxmpei 10 Sikaiwpa va TpoTroTrotel T ovokevn kat va TpoBaivel o€
oaMayés Kat TPoobrikes oTo Tapov Eyypago xwpig Tponyovuevn edoToinon Twv
XPNOT®V.

H repiodog eyyimong ko 1 Sudpkelax {wng eivat 2 €t amé v nuepoumvia Alavikig
TMOANONG Tov TpPoidvtog. Itoyela Tov kataokevaot): ASBISc Enterprises PLC,
lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (KdTrpog). Kataokevaopévo
omv Kiva. ‘OAa tat gUTTopikd orjdata Kat ot eMwVUHiEs Tov ava@épovtal aTmoTeAovV
18loKoia TwV avTicToL WV KATOXWYV TOUG.

ETTikatpoTroméveg TANpo@opies kat AETTTOUEPELS TTEPLYPAPES TWV CUOKEVMV, KABMG Kat
o8nyieg ovveong, MOTOTOMTIKG, TTANPOYOPies yia eTaupeieg TTov Séxovtal aLdOELS
oldomtag  kat  gyyvfoel,  eivar  SwxBéoides  ywe  Ajgm ot Sievbuvon
aeno.com/documents.

EST ASBISc jatab endale 6iguse muuta seadet ning teha muudatusi ja taiendusi
kaesolevasse dokumenti ilma kasutajate eelneva teavitamiseta.

Garantiiaeg ja kasutusiga on 2 aastat alates toote jaemuugi kuupaevast.

Tootja andmed: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kupros). Valmistatud Hiinas. Kéik mainitud kaubamargid ja marginimed on
nende vastavate omanike omand.

Ajakohastatud teave ja Uksikasjalikud seadmekirjeldused, samuti Ghendamisjuhised,
sertifikaadid, teave kvaliteedindéudeid ja garantiisid aktsepteerivate ettevétete kohta on
allalaadimiseks saadaval aadressil aeno.com/documents.

FRA ASBISc se réserve le droit de modifier I'appareil et d'apporter des changements et
des ajouts a ce document sans en informer préalablement les utilisateurs.
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La période de garantie et la durée de vie du produit sont de 2 ans a compter de la date
de vente au détail du produit.

Informations sur le fabricant : ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Chypre). Fabriqué en Chine. Toutes les marques et tous les noms de
margue mentionnés sont la propriété de leurs détenteurs respectifs.

Des informations actualisées et des descriptions détaillées des appareils, ainsi que des
instructions de connexion, des certificats, des informations sur les entreprises acceptant
les réclamations de qualité et les garanties, peuvent étre téléchargées sur
aeno.com/documents.

HRV ASBISc zadrzava pravo da modoficira uredaj te da unosi izmjene i dopune u ovaj
dokument bez prethodne obavijesti korisnicima.

Jamstveni rok i uporabnirok je 2 godine od datuma prodaje proizvoda u maloprodaji.
Podaci o proizvodacu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Cipar). Proizvedeno u Kini. Svi navedeni zastitni znakovi i njihova
imena su vlasnistvo njihovih vlasnika.

Azurirane informacije i detaljan opis uredaja te upute za spajanje, certifikati, podaci o
tvrtkama koje primaju reklamacije glede kvalitete i jamstva dostupne su za preuzimanje
na poveznici aeno.com/documents.

HUN Az ASBISc fenntartja a jogot a készllék modositasara, valamint a jelen
dokumentum madositasara és kiegészitésére a felhasznalok elézetes értesitése nélkal.
A garanciaidé és az élettartam a termék kiskereskedelmi értékesitésétol szamitott 2 év.,
hacsak a torvény masként nem rendelkezik A gyarté adatai: ASBISc Enterprises PLC,
lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Ciprus). Kinaban készult. Minden
emlitett védjegy és markanév a megfeleld tulajdonosok tulajdonat képezi.

Naprakész informaciok és részletes készlulékleirasok, valamint csatlakoztatasi
utasitasok, tanusitvanyok, a minéségi igényeket és garanciakat elfogadé vallalatokra
vonatkoz6 informéaciok az aeno.com/documents weboldalrdl letolthetSk.

HYE ASBISc Cuypnipynitip hptit hpunitip £ a uwppp b Pyt
W jnugnidtibn dingliy wyu T wouilg :
Bpuhuhpughll dwdltnp b dwnuynipul dwdlnp — 2 wwph guilignd

Juéwnph opyuwiihg:
Stintiynipnibiitp wpunwnpnnh dwuht. ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101 Limassol, Cyprus (Uhwpnu): Muwnpuumjwd b Qpbwumubnd: Wuntn Gpwd  popnp
wuypwipughll  Guwbbbph  ne wbdwbnodibpp 0 &b pphbg
ubthwlwtiunbptpht:

Uwpph wpnh  wbnbympymbbtpp b Gwipudwet Gupugpnipnitp, higytu Gwle dhugdwl
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hpwhwiqitpp, hufwunwugptpp, npubh W bpwgpuhph  Jhpuptpwy  wwhwbghtp  plnniing
piltpmpymbltph  dwupl  wbnbynpymbbbpp hwuwbbh GG Gbpphinbdwh  hwdwp
aeno.com/documents hnnuiny:

ITAASBISc si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare modifiche e
integrazioni al presente documento senza preawviso agli utenti.

Il periodo di garanzia e di assistenza - 2 anni dalla data di vendita al dettaglio del
prodotto.

Informazioni sul produttore: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Cipro). Prodotto in Cina. Tutti i marchie le marche menzionatisono di
proprieta dei loro rispettivi proprietari.

Informazioni aggiornate e una descrizione dettagliata del dispositivo, cosi come le
istruzioni di collegamento, i certificati, le informazioni sulle aziende che accettano i
reclami di qualita e le garanzie sono disponibili per il download su
aeno.com/documents.

KAT 303605 ASBISC  o¢mggdl Bm\?ﬁmbo@(ﬂbob dexgogogogbol @ fobsdendsy

@m3896380 G3TOEPIBOLS ©> BAHIYBOL BBl MBEodsl & 909 Fobslfsto
B)EYmdOBIROL G-
LsGBHom god @ drdsmdol bba®dmogmds — 2 Figwo bgsem Jhgmosh dnfgmdommdols
399030b M3G0R03B.

0bgnm®dszos Aa@dmdawdy: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (33036mbo). ©@s8bs@dumos Bobymdo. ygggms Lsgsdm 6odsbo ©s dsmo
Lsbgargdo 5] 560l 85090 dglsdsdolo BamdHIBOL bsgmmGRs.

23B3b@dM@o 0BBmBAE00lNZOL © FnfgmBoEMmBol EIHITNGO SefgGOlmgol, pGINZ)
©33538060L  0BEGIE00bmEl,  LyHogo@IBobmgol, 08 Bdglsbg®d  0brmEdszo0lozEl,
Gmdegdog 80006  36HEbogdl  bstobbobs @  s@BEHool  Bglisbgd,  Bgaodwose
Bsdm@zoGmmm aeno.com/documents.

KAZ ASBISc komnaHuWsicbl NapanaHylbliapFa anfblH ana eckepTyci3 KypbUIFbiHbI
©3repTy »aHE OCbl Ky)KaTKa ©3repicTep MeH TOMbIKTHIPYNAP EHri3y KYKbIFbiH ©3iHe
Kanablpaabl.

Keningik Mepsimi xkaHe Kbi3MeT eTy Mep3iMi — GenLiek cayda xeniciHae eHim caTbiiFaH
KyHHeH 6acTan 2 xbin.

OHaipywi Typanbl aknapat: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kunp). KpiTainaa »acanFaH. KepceTinreH 6apnbik cayaa Mapkanapb!
»KoHe onapAplH ataynapbl MeHWiri 6osbin Tabblnafsl ONapAblH TUICTI UenepiHin.
XaHapTbinFaH aknapaT neH KyPbiFbiHbIH enker-Tenkenni cnnaTramachl, CoHaan-ak,
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KOCbIly HycKaynapbl, cepTudunkaTTap, cana Typasbl WaFbiMaap MeH keningikrepai
KabblNOaNTblH KOMMaHWaNap Typanbl aknapatrel aeno.com/documents caiTbiHaH
XKYKTen anyra 6onaas!.

LAV ASBISc patur tiesibas mainit ierici un veikt izmainas un papildinajumus Saja
dokumenta bez iepriekséja bridinajuma lietotajiem.

Garantijas laiks un kalpo$anas laiks ir 2 gadi no produkta mazumtirdzniecibas datuma.
Razotaja informacija: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kipra). Razots Kina. Visas minétas precu zimes un zimolu nosaukumi
ir to attiecigo ipasnieku ipasums.

Jaunaka informacija un detalizéti iericu apraksti, ka ari pieslégSanas instrukcijas,
sertifikati, informacija par uznémumiem, kas pienem kvalitates prasibas, un garantijas
ir pieejami lejupieladei vietné aeno.com/documents.

LIT ASBISc pasilieka teise modifikuoti prietaisg ir keisti bei papildyti §j dokumentsg s
anksto nepranesusi naudotojams.

Garantijos laikotarpis ir eksploatavimo trukmeé yra 2 metai nuo gaminio mazmeninio
pardavimo datos.

Informacija apie gamintojg: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kipras). Pagaminta Kinijoje. Visi ¢ia paminéti prekiy zenklai ir prekiy
zenkly pavadinimai yra atitinkamy savininky nuosavybe.

Aktualig informacija ir isamius prietaiso aprasyma, o taip pat prijungimo instrukcijg,
sertifikatus, informacija apie bendroves, kurios priima pretenzijas dél kokybés ir
garantijos, galima atsisiysti adresu aeno.com/documents.

NLD ASBISc behoudt zich het recht voor het apparaat te wijzigen en wijzigingen en
aanvullingen in dit document aan te brengen zonder voorafgaande kennisgeving aan
de gebruikers.

De garantieperiode en levensduur bedraagt 2 jaar vanaf de datum van aankoop van het
product.

Informatie over de fabrikant: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus. Gemaakt in China. Alle vermelde handelsmerken en merknamen zijn
eigendom van hun respectieve eigenaars.

Actuele informatie en gedetailleerde apparaatbeschrijvingen, evenals
verbindingsinstructies, certificaten, informatie over bedrijven die kwaliteitsclaims
accepteren en garanties, kunnen worden gedownload op aeno.com/documents.

POL ASBISc zastrzega sobie prawo do modyfikacji urzadzenia oraz wprowadzania
zmian i uzupetniert do niniejszego dokumentu bez wczesniejszego powiadomienia
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uzytkownikow.

Okres gwarancji i okres serwisowania wynosi 2 lata od daty sprzedazy detalicznej
produktu.

Informacje o producencie: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Cypr). Wyprodukowano w Chinach. Wszystkie wymienione znaki
towarowe i ich nazwy sg witasnoscig ich odpowiednich wiascicieli.

Aktualne informacje i szczegétowe opisy urzadzen, jak réwniez instrukcje podtgczenia,
certyfikaty, informacje o firmach akceptujgcych roszczenia jakosciowe i gwarancje, sg
dostepne do pobrania na stronie aeno.com/pl/documents.

POR ASBISc reserva-se o direito de modificar o dispositivo e de fazer alteragoes e
aditamentos a este documento sem aviso prévio aos utilizadores.

O periodo de garantia e vida Gtil é de 2 anos a partir da data da venda a retalho do
produto.

Informacgées do fabricante: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Chipre). Fabricado na China. Todas as marcas comerciais e nomes de
marcas mencionados sdo propriedade dos seus respetivos proprietarios.

Informacgées atualizadas e descri¢cées detalhadas de dispositivos, bem como instrugdes
de ligagdo, certificados, informagbes sobre empresas que aceitam reclamacgoes de
qualidade e garantias, estdo disponiveis para transferéncia em aeno.com/documents.
RON ASBISc Tsi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce modificari si
completdri la acest document fara a anunta in prealabil utilizatorii.

Perioada de garantie si durata de viata a serviciului-2 ani de la data vanzarii cu
amanuntula produsu\u\ Toate mircile comerciale sinumele de marca mentionate sunt
proprietatea proprietarilor respectivi.

Informatii despre producétor: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cipru (Cipru). Fabricat in China.

Informatii actualizate si o descriere detaliata a dispozitivului, precum si instructiuni de
conectare, certificate, informatii despre companiile care accepta revendicari si garantii
de calitate, sunt disponibile pentru descarcare la link-ul aeno.com/documents.

RUS Komnarus ASBISc ocTaBnaeT 3a cobot NpaBo MoAndULMPOBaTb YCTPOMCTBO M
BHOCWTb M3MEHEHWs1 1 AOMOJIHEHWA B [aHHbIM AOKYMeHT 6e3 npeasapuUTernbHOro
yBefomeHus nonb3osaTenei.

[apaHTUIHBIN CPOK M CPOK CMY»6bi — 2 rofa ¢ AaThl MPOAaXUW U3OENNS B PO3HUYHOM
ceTn.CeefleHns o npoussoamTene: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101, Limassol, Cyprus (Kunp). CaenaHo B KuTae. Bce ToBapHble 3HaK 1 TOProsble MapKu,
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YMOMSIHY TbiE 3eCh, SB/IAIOTCH COBCTBEHHOCTBIO MX COOTBETCTBYIOLLIMX B/lafe/IbLIEB.
AKTyarbHble cBeAeHWs 1 NoapobHoe oru1caHKe YCTPOMCTBa, a Takke MHCTRYKUMS no
MOAKMTIOYEHWMIO, CePTUDMKATLI, CBEACHMS O KOMMaHUSIX, MPUHMMAaIOLLMX NPeTeH3Mn no
KauyecTBY 1 rapaHTMM, AOCTYMHbI /15 CKa4MBaHMsi MO CCbinke aeno.com/documents.
SLK Spolo¢nost ASBISc si vyhradzuje pravo upravovat zariadenie a vykonavat zmeny a
doplnky tohto dokumentu bez predchadzajuceho upozornenia uzivatelov.

Zaruéna doba a Zivotnost je 2 roky od datumu predaja vyrobku v maloobchodnej sieti.
Informacie o vyrobcovi: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus. Vyrobené v Cine. Véetky uvedené ochranné znamky a nazvy znaéiek
su majetkom prisludnych vlastnikov.

Aktua\he informacie a podrobné popisy zariadenia, rovnako ako navody na pripojenie,
aty, informacie o spolocnostiach prijimajacich reklamacie kvality a zaruky su k
na stiahnutie na adrese aeno.com/sk/documents.

SPA ASBISc se reserva el derecho a modificar el dispositivo y a realizar cambios y
adiciones a este documento sin previo aviso a los usuarios.

El periodo de garantia y vida Util es de 3 afios a partir de la fecha de venta del producto
en lared minorista.

Informacion del fabricante: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Chipre). Hecho en China. Todas las marcas y nombres comerciales
mencionados son propiedad de sus respectivos duefios.

La informacion actualizada y las descripciones detalladas de los dispositivos, asi como
las instrucciones de conexion, los certificados, la informacion sobre las empresas que
aceptan reclamaciones de calidad y las garantias, estan disponibles para su descarga
en aeno.com/documents.

SRP ASBISc zadrzava pravo da modifikuje uredaj i da unosi izmene i dopune u ovaj
dokument bez prethodnog obavestenja korisnika.

Garantni rok i upotrebni rok je 2 godine od datuma prodaje proizvoda u maloprodaji.
Podaci o proizvodacu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kipar). Proizvedeno u Kini. Svi navedeni zastitni znakovi i njihovi nazivi
su svojina njihovih vlasnika.

Azurne informacije i detaljan opis uredaja, kao i uputstva za povezivanje, sertifikati,
informacije o drustvima koji primaju reklamacije za kvalitet i garancije, dostupne su za
preuzimanje na linku aeno.com/documents.

UKR KomnaHist ASBISc 3anuwwae 3a co6oto npaBo MoavdikyBaT NPUCTPIi Ta BHOCKUTI
3MiHWM Ta [OMOBHEHHS [0 UbOro AOKYMEeHTy 6e3 nonepeaHboro MoBiAOMIEHHS
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KOpUCTyBaYiB.

FapaHTiNHW TepMiH Ta TepMiH Cy)K61 — 2 POKK 3 AaTV NPOAAXKY BUPOBY B PO3APIGHII
Mepexi.

BinomocTi npo Bupo6Huka: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kinp). Bupo6neHo B Kutai. Bci 3a3HaueHi TOprosi Mapku Ta ix HasBu €
B/IACHICTIO BIANOBIAHVX BNACHWKIB.

AkTyanbHi BiOOMOCTI Ta OOKNaAHWA OMUC MPWUCTPOIO, a TaKoX IHCTPYKUiA 3
nigxnoYeHHs, cepTmdikaTit, BIAOMOCTI Npo KoMMaHii, Aki npuitMaloTb NpeTeHsii woao
AKOCTI Ta rapaHTii, IOCTy MHi 4719 3aBaHTa)KeHHs 3a MocuUnaHHaM aeno.com/documents.
UZB ASBISc kompaniyasi foydalanuvchilarni oldindan ogohlantirmasdan qurilmani
rivojlantirish, o'zgartirishlar kiritish, ushbu hujjatga o'zgartirish va qo'shimchalar kiritish
hugugini o'zida saglab qoladi.

Kafolat muddati va xizmat muddati - mahsulot chakana savdo tarmog'ida sotilgan
kundan boshlab 2 yil.

Ishlab chigaruvchi hagida ma'lumot: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios
Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipr). Xitoyda ishlab chigarilgan. Ko'rsatilgan barcha
savdo belgilari va ularning nomlari tegishli egalarining mulki hisoblanadi.

Qurilmaning dolzarb ma'lumotlari va batafsil tavsifi shuningdek ulanish bo'yicha
ko'rsatmalar, sertifikatlar, sifat va kafolatlar bo'yicha da'volarni gabul giladigan
kompaniyalar hagidagi ma'lumotlarni aeno.com/documents sahifasida yuklab olish
mumkin.

ZHO ASBISC { &M 1 % LA B ASCPHEAT SRR NS ROBURL, T JE T i Sl R
PRASIIRNRS A5 2 45, P 9% 6 HBSTR -

HIE ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
CIEREEID o PEBlE. RAEHTETER AR NIE G .
FHTHE DA R A RE, DLRERBI L GE . BeSTR R A SE QAGIES, #AT L

£ aeno.com/documents |- T3
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A NGO

ENG Download the full warranty card on aeno.com ARAacno.com e ALl aall 48k Jy50 o
BUL M3Ternete mbaHaTa rapaHLMOHHa KapTa oT aeno.com CES Uplny zaruni list ke stazeni
na aeno.com DEU Die vollstandige Garantiekarte steht unter dem Link aeno.com zum
Download bereit ELL Kateféote v TAfjpn kdpta eyydmons oto aeno.com EST Laadige taielik
garantiikaart alla aadressil aeno.com FRA Télécharger la carte de garantie compléte sur
aeno.com HRV Preuzmite potpuni jamstveni list s aeno.com HUN A teljes jotallasi jegy az
aeno.com weboldalon letsltheté HYE tipptniiti widpnnguljwl bpupfuhpuht pupup aeno.com -mut
ITA Scaricareil certificato di garanzia completo su aeno.com KAT bxzjeeo bisgsmsbieyom Gambols
Bsdmh306mg> aeno.com-by KAZ Torbik KeMiniK TaNoHbIH CaliTTa aeno.com JXyKTen asny
LAV Lejupieladét pilnu garantijas karti vietné aeno.com LIT Atsisiyskite visa garantijos kortele
5 aeno.com NLD Download de volledige garantiekaart op aeno.com POL Pobierz pelng karte
gwarancyjna na stronie aeno.com POR Descarregar cartao de garantia completo em
aeno.com RON Descércati cardul de garantie complet la aeno.com RUS CkadaTb MonHbiit
rapaHTUMHbIA TanoH Ha aeno.com SLK Uplny zaruény list na stiahnutie na aeno.com
SPA Descargue la tarjeta de garantia completa en aeno.com SRP Preuzmite kompletan
garantni list sa aeno.com UKR 3aBaHTaXWTU MOBHUIA FapaHTiiiHWI TanoH Ha aeno.com
UZB Tollig kafolat talonini aeno.com saytidan yuklab olish ZHO F#5¢ #6 {4 ¢ aeno.com

Device name:

ARA sall o BULWMe Ha ycTpoiicTeoTo CES Nazev zafizeni DEU Gerdtename ELL Ovopia
cuakeuiis EST Seadme nimi FRA Dénomination d'un appareil HRV Naziv uredaja HUN Eszkoz
neve HYEUuwpph dngtin ITANome del dispositivo KAT dofigmdoemdols  @absbgergds
KAZ KypbinFbibl - ataybl LAV lerices  nosaUKR ums  LIT|renginio pavadinimas
NLD Apparaatnaam POL Nazwa urzadzenia PORNome do dispositivo RON Descrierea
dispozitivului  RUS HaumeroBaHne  ycTpoitcTea  SLK Oznacenie zariadenia
SPA Denominacion del dispositivo SRP Ime uredaja UKR Hassa npuctpoio UZB Qurilma
nomi ZHO ¥ %k

Serial number:

ARA L) ) BUL CepuieH Homep CES Sériové &islo DEU Seriennummer ELL Zeipuakds
apBpds EST Seerianumber FRA Numéro de série HRV Serijski broj HUN Sorozatszam
HYE Utphwlul hudunp ITA Matricola KAT byoreo 6ndgéo KAZ Cepusmbik Homipi

LIT Serijinis numeris LAV Sérijas numurs NLD Serienummer POL Numer sery]
POR Nimero de série RON Numar serial RUS CepuitHbiit Homep SLK Sériové islo

SPA Numero de serie SRP Serijski broj UKR CepitHiii Homep UZB Seriya ragami ZHO %




Purchase date:

ARA +1,3 &5 BUL [laTa Ha 3axynyeare CES Datum prodeje DEU Kaufdatum ELL Hucpotmia
ayopés EST Mutigikuupéev FRA Date de vente HRV Datum prodaje HUN Az eladas datuma
HYEQUiwl wiuwphlp ITAData di vendita KAT8gdgbob msbogo KAZCaTbinFad  kyHi
LAV Pardosanas datums LIT Pardavimo data NLD Datum van aankoop POL Data sprzedazy
POR Data de compra RON Data cumpararii RUS [lata nokynki1 SLK Datum predaja SPA Fecha
de venta SRP Datum kupovine UKR [laTa kynieni UZB Sotib olish sanasi ZHO 135141

Seller stamp:

ARA gl 5 BUL Meuar Ha npopasava
CES Podpis a  razitko  prodejce
DEU Unterschrift und Stempel des
Verkéufers ELL Zgpayisa tov ok
ESTMaGja  allkii  ja  pitser
FRA Signature et cachet du vendeur
HRV Potpis i petat prodavata HUN Az
eladé  aldirasa  és  bélyegzdje
HYE Jw6wnnnh Yhpp ITA Firma e sigillo
del venditore KAT gs3goceggeol 3o
KAZ CaTylubiHbiK  KOMbl  MeH  Mepi
LIT Pardavéjo parasas ir antspaudas
LAV Pardevéja paraksts un  zimogs
NLD Zegel van de verkoper POL Podpis
i piecze¢ sprzedawcy PORSelo do
vendedor RON Semnatura si stampila
cumparatorului RUS MevaTs npoaasLia
SLK Podpis a peciatka predavajiceho
SPAFirma y sello del vendedor
SRP Petat prodavca  UKR [Mevatka
npopasus  UZB Sotuvchining  muhri
ZHO S it
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Please contact our online support team if you have
any questions or issues with your AENO device.

This is a better option than visiting the store
and will save you time and effort

Get support
= 4 ©

aeno.com/service-and-warranty

UKR OtpumaTi niatpumky BUL Monyuasake Ha noaapia CES Ziskajte podporu DEU Support erhalten
ELL A unootiipigng EST Saama toetuse FRA Obtenir de 'aide HRV Trazite pomoc na HUN Tamogatas
megszerzése HYE Ugwligntpjnts unwitiw ITA Ottieni supporto KAT 8bsfosggmnb 8nmgds KAZ Konpay any
LAV Sanemt atbalstu LIT Gauti palaikyma NLD Ondersteuning krijgen POL Uzyskaj pomoc POR Obter
apoio RON Obtineti asistenta RUS Monyunts nopaepxiy SLK Ziskat podporu SPA Obtener apoyo
SRP Trazite pomo¢ na UZB Qolllab quwatlash xizmatidan foydalanish ZHO #2H88)  acall Lk Jsuonll ARA



	ENG The AENOTM Immersion Blender is a kitchen appliance designed for chopping food, preparing cocktails and sauces, and whipping ingredients for various dishes.
	ARA إن خلاط غاطس AENO عبارة عن جهاز مطبخ مصمم لتقطيع الطعام وتحضير الكوكتيلات والصلصات وخفق المكونات لمختلف الأطباق.
	BUL Потапящият миксер AENOTM е кухненски уред, предназначен за пасиране на храна, приготвяне на коктейли и сосове и разбиване на съставки за различни ястия.
	CES Ponorný mixér AENOTM je kuchyňský spotřebič určený k mletí potravin, přípravě koktejlů a omáček, a ke šlehání surovin do různých pokrmů.
	DEU Der Stabmixer AENOTM ist ein Küchengerät, das zum Zerkleinern von Lebensmitteln, zur Zubereitung von Cocktails und Soßen, sowie zum Aufschlagen von Zutaten für verschiedene Gerichte entwickelt wurde.
	ELL Το μπλέντερ χειρός AENOTM είναι μια συσκευή κουζίνας που έχει σχεδιαστεί για το άλεσμα προϊόντων, την παρασκευή κοκτέιλ και σαλτσών και το χτύπημα συστατικών για διάφορα φαγητά.
	EST AENOTM saumikser on köögiseadme, mis on mõeldud toidu peenestamiseks, kokteilide ja kastmete valmistamiseks ning erinevate roogade koostisainete vahustamiseks.
	FRA Le mixeur plongeant AENOTM est un appareil de cuisine conçu pour hacher les produits alimentaires, préparer des cocktails et des sauces, et fouetter les ingrédients de divers plats.
	HRV AENOTM potopni blender je kuhinjski aparat namijenjen za usitnjavanje namirnica, pripremu koktela i umaka, mućenje sastojaka za razna jela.
	_Hlk81493998
	_Hlk81494074
	HUN Az AENOTM merülőturmixgép egy olyan konyhai eszköz, amelyet ételek őrlésére, koktélok és mártások készítésére, valamint különböző ételek összetevőinek felverésére terveztek.
	HYE AENOTM ընկղմվող բլենդերը իրենից ներկայացնում է խոհանոցային սարք, որը նախատեսված է մթերքը մանրացնելու, կոկտեյլներ և սոուսներ պատրաստելու, տարբեր ուտեստների համար բաղադրիչները հարելու համար:
	ITA Il frullatore ad immersione AENOTM è il dispositivo da cucina progettato per tritare gli alimenti, preparare cocktail e salse e montare gli ingredienti per vari piatti.
	KAT ჩაძირვის ბლენდერი AENOTM წარმოადგენს სამზარეულოს ხელსაწყოს, რომელიც განკუთვნილია პროდუქტების დასაქუცმაცებლად, კოქტეილების და საწებლების დასამზადებლად, სხვადასხვა კერძების ინგრედიენტების ასათქვეფად.
	KAZ AENOTM батыру блендері тағамды турауға, коктейльдер мен соустарды дайындауға, әртүрлі тағамдарға арналған ингредиенттерді шайқауға арналған ас үй құрылғысы.
	LAV AENOTM iegremdējamais blenderis ir virtuves ierīce, kas paredzēta pārtikas malšanai, kokteiļu un mērču pagatavošanai, kā arī dažādu ēdienu sastāvdaļu saputošanai.
	LIT Panardinamasis trintuvas AENOTM yra virtuvės prietaisas, skirtas maistui malti, kokteiliams ir padažams ruošti bei įvairių patiekalų ingredientams plakti.
	NLD De AENOTM staafmixer is een keukenapparaat ontworpen om voedsel te malen, cocktails en sauzen te bereiden en ingrediënten voor diverse gerechten op te kloppen.
	POL Blender ręczny AENOTM to urządzenie kuchenne przeznaczone do rozdrabniania żywności, przygotowywania koktajli i sosów oraz ubijania składników do różnych potraw.
	POR O liquidificador de imersão AENOTM é um aparelho de cozinha concebido para triturar alimentos, preparar coqueteis e molhos e bater ingredientes para vários pratos.
	RON Blenderul de imersie AENOTM este un aparat de bucătărie conceput pentru a toca alimentele, a pregăti cocktailuri și sosuri și a bate ingredientele pentru diverse feluri de mâncare.
	RUS Погружной блендер AENOTM представляет собой кухонный прибор, предназначеный для измельчения продуктов, приготовления коктейлей и соусов, взбивания ингредиентов для различных блюд.
	SLK Ponorný mixér AENOTM je kuchynský spotrebič určený na mletie potravín, prípravu koktailov a omáčok a šľahanie prísad do rôznych pokrmov.
	SPA La batidora de inmersión AENOTM es un dispositivo de cocina diseñado para triturar alimentos, preparar cócteles y salsas y batir ingredientes para diversos platos.
	SRP AENOTM potopni blender јe kuһinjski aparat namenjen za seckanje namirnica, pripremu koktela i sosova, mućenje sastoјaka za razna јela.‎
	UKR Занурювальний блендер AENOTM є кухонним приладом, призначеним для подрібнення продуктів, приготування коктейлів і соусів, збивання інгредієнтів для різних страв.
	UZB AENOTM botiriluvchi blender - bu oziq-ovqat mahsulotlarini maydalash, kokteyl va souslar tayyorlash, turli taomlar uchun ingredientlarni ko'pirtirish uchun mo'ljallangan oshxona asbobi.
	ZHO AENOTM 料理棒是一种厨房用具，旨在研磨食物，准备鸡尾酒和酱汁，并为各种菜肴打发原料。
	ENG Recycling information These symbols indicate that you must follow the Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and Waste Battery and Battery Regulations when disposing of the device, its batteries and accumulators, and its electrical and electronic accessories. According to the rules, this equipment must be disposed of separately at the end of its service life. Do not dispose of the device, its batteries and accumulators, or its electrical and electronic accessories together with unsorted municipal waste, as this will harm the environment. To dispose of this equipment, it must be returned to the point of sale or turned in to a local recycling facility. You should contact your local household waste disposal service for details.

