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Smart Cooking Robot ACRO0OIS is a device designed to perform a variety
of functions: from chopping food to cooking dishes of varying complexity. It has
9 operation modes, as well as remote access to an online recipe database.
Technical specifications

Supply voltage: 220-240 V (AC); 55 A. Frequency: 50/60 Hz. Power: 1,300.0 W
(max). Noise level (at a distance of 1 m): < 90 dB. Motor speed: 125-5,000 rpm.
Bowl capacity: 3.5 . Measuring cup capacity: 30 ml. Display: touch screen, LED,
5". Built-in scales: 0-5 kg. Timer: 0-90 min. Temperature: +37..+130 °C. Wi-Fi:
80211 b/g/n (24 GHz). Wi-Fi module transmit power: < 18dBm / 57 mW.
Continuous operation time: 90 min (max). Manual control. Overheating
protection. Power cord length: 1 m. Operating conditions: temperature
0..+40°C, relative humidity 40-60% (without condensation). Storage
conditions: temperature -20..+60 °C, relative humidity 20-75% (without
condensation). Colour: graphite. Device case material: ABS-plastic, stainless
steel. Dimensions (LxWxH): 384x280x330 mm. Weight: 7.8 kg.

Package contents (fig. A)

AENO ACRO0001S Smart Cooking Robot (A-1), bowl! (A-2), bowl lid (A-3), food
processor lid (A-4), steamer basket (A-5), steamer basket insert (A-6), steamer
basket lid (A-7), whisk (A-8), mixing attachment (A-9), four-blade chopping
attachment (A-10), small steamer basket (A-11), grating/shredding disc
holder (A-12), double-sided grating/shredding disc (A-13), food processor
pusher (A-14), measuring cup (A-15), spatula (A-16), Quick Start Guide.
Limitations and Warnings

Please read this document carefully before using the device. The device is
intended for domestic use only. Do not use the device outdoors. Make sure that
the rated voltage and frequency indicated in the technical documentation
correspond to the parameters of the mains supply. Do not connect the device
to the mains supply until it is fully assembled. Use the device with dry hands
only. Make sure that the power cord is not twisted, bent, squeezed, and does
not come into contact with hot objects or heat sources. Do not immerse the
device, power cord or plug in water. Remove the attachments before removing

contact support by e-mail at support@aeno.com or online chat at
aeno.com/service-and-warranty. The specialists will help you solve the !
problem, and yo! ill not have to waste time and effort visiting the store.
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When using the double-sided grating/shredding disc (A-13),add productsintothe
bowl using the food processor pusher (A-14). Do not open the lid (A-3/A-4) or
install/remove attachments while the device is in operation. Do not disassemble
the device until the motor has stopped completely. Do not touch the surface of
the lid (A-3), bowl (A-2) and steamer (A-5) during and immediately after cooking in
a mode that involves heating. Do not disassemble or repair the device yourself.
Repairs must be performed by a qualified service technician of an authorised
service centre. Unplug the device before cleaning. Do not use chemical or
aggressive detergents, abrasive pastes, acids, solvents, or metal sponges for
cleaning. Use caution when handling the blades of the device. Do not sharpen
the blades yourself. Do not exceed the “MAX" mark when filling the bowl (A-2).
Use only original and manufacturer-recommended accessories, consumables
and/or replacement parts. Do not leave the device unattended when it is turned
on. Do not allow children to use the device and/or play with it. For detailed
information, see full user manual available for download at aeno.com/documents.

Indicator statuses

Indicator status (B-3) [ Description
During device operation
Blinking white and red Operation in the “Scales” mode
Blinking red Operation in a mode that involves heating at a
temperature 2 60 °C
Blinking white Operation in a mode that involves heating at a

temperature <60 °C

Standby mode
Blinking white and red The bowl (A-2) is installed in the device (A-1)
and is covered with the lid

Blinking red The bowl (A-2) is installed in the device (A-1)

and is not covered with the lid
Intended purpose of ies

Name Functions

Four-blade chopping Chopping and blending ingredients for

attachment (A-10) sauces, cream soups, purées, smoothies, baby
food, milkshakes; kneading dough

Whisk (A-8) Mixing and whipping egg whites, cream
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Name Functions

Mixing attachment (A-9) Mixing ingredients; preparing soups using the
heating function

Steamer basket (A-5) Steaming

Small steamer basket (A1) | Steaming; cooking rice and other small
ingredients

Double-sided grating, Grating/shredding ingredients

shredding disc (A-13)

Measuring cup (A-15) Measuring the quantity of wet or dryingredients

Spatula (A-16) Removing ingredients from the bowl or
steamer basket

Preparing the device for operation
1. Carefully open the packaging and remove the device and the accessories.
Remove all packaging material from the device and accessories.
2. Clean the device and accessories (see “Cleaning and maintenance”).
3. Place the cooking robot (A-1) on a flat, stable surface.
4. Insert the power cord plug into an outlet (see fig. C).
5. Turn the switch to position I (“On”) (see fig. D). The device screen (B-2) will activate.
Attention! If necessary, skip the next preparation step and start operating the device.
6. On the screen (B-2), tap “Login / sign up”. Follow all on-screen instructions
to connect the device to a Wi-Fi network and create an account.
Note. Having an account provides access to more recipes, with the ability to
download your favourite recipes and leave comments on them.
Operatlng instructions
Place the bowl (A-2) into the main part of the device so that the cllps (B- 7)
link to the connectors (B-1) and press until it clicks into place (see fig. E). The
indicator (B-3) will start blinking red.
. On the device screen (B-2), select one of the options:
e “Mode": select a mode from the list (see table “Device mode settings”) and
configure the settings;
Note. Adjust the settings using the touch screen (B-2) or by rotating the
control button (B-4) right/left.
e “Recipes”: select a recipe and read its description (required ingredients
and attachments).
3. Prepare the ingredients.
Note. Peel and/or wash products as needed; remove herb stems, nut shells,
bones, tendons, and cartilage from meat; chop large ingredients.

N
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4. Choose the required accessories and assemble the device (see table

“Assembling the device”).
Assembling the device

Chopping attachment
Slide the chopping
attachment (A-10) onto the il
bowl coupling (B-6) all the ‘ A
way down. Add the
ingredients to the bowl (A-2) -

and cover it with the lid (A-3)

Whisk .
Slide the whisk (A-8) onto &=
the bowl coupling (B-6) all Il
the way down. Add the 4

5, |ingredients to the bowl (A-2) —

and cover it with the lid (A-3)

Mixing attachment
Slide the mixing
attachment (A-9) onto
the bowl coupling (B-6) all
the way down. Add the
ingredients to the

bowl (A-2) and cover it
with the lid (A-3)

=5,

Q

5, |coupling (B-6) all the way
" [down. Add the ingredients

Small steamer basket

Add the required amount of
water (at least 600 ml) to
the bowl (A-2). Slide the
basket (A-11) onto the bowl!

to the basket and cover it
with the lid (A-3)

Double-sided grating/shredding disc
Slide the grating/shredding disc
holder (A-12) onto the coupling (B-
6). Place the
grating/shredding disc
(A-13) on the holder with
the fine blade (for grating)
or the wide blade (for
shredding) facing up.
Cover the bowl (A-2)
with the lid (A-4)

_ |Add the ingredients to

Steamer basket
Add the required amount of water (at
least 600 ml) to the
bowl (A-2). Connect the
steamer basket (A-5)
with the bowl (A-2) and
turn it clockwise to lock.

the steamer basket (A-5)
and cover it the lid (A-7)

aeno.com/documents



Note. To steam several foods at the same time, use the steamer basket

insert (A-6).

To close the cover, turn it clockwise as far as it will go, as shown in fig. F.

The status indicator (B-3) will blink red.

5. Tap “Start” to begin cooking. The cooking time countdown will be displayed
on the screen.

Note. While the device is in operation, add ingredients for grating or

shredding into the bowl through the opening on the lid (A-4). Use the

pusher (A-14) to add ingredients.

6. When cooking is complete, tap “Confirm”.

7. Disconnect the bowl (A-2) from the base of the device. Then remove the lid
and the attachment to extract the contents.

ATTENTION!

e The surface of the bowl (A-2) and lid may become hot. Use an oven mitt
or a thick cloth to remove the bowl from the device and the lid from the
bowl.

e Use the spatula (A-16) to remove the small steamer basket (A-11) from the
bowl (A-2). Secure the basket handle (A-11) with the hook located on the
spatula handle (A- 16) and pull up (see fig. G).

Device modes

Mode name Parameters

Adapted cooking Time: 0-90 min

Temperature: 0-130 °C

Speed modes: 0-12

Rotation direction: clockwise / counterclockwise
Scales Weighing range: 0-5 kg

Weight increment: 5g

Tare feature

Boil Temperature: 100 °C

Speed modes: 0; 1

Rotation direction: clockwise / counterclockwise
Ferment Time: 0-12h

Temperature: 37-65 °C

Speed mode:1

16 aeno.com/documents



Mode name Parameters

Slow cook Time: 0-8 h

Temperature: 37-95 °C

Speed mode: 1

Rotation direction: clockwise / counterclockwise
Knead dough Time: 2-4 min

Temperature: 0-37 °C

Speed modes: 2; 3

Rotation direction: clockwise / counterclockwise

Steam Time: 1-60 min
Speed modes:1-3
Food processor Time:10-60 s
Speed modes: 4-6
Turbo Time: 60's

Speed mode: 12

* Detailed information can be found in the full user manual available at aeno.com/documents.

Notes:

e Press and hold the control button (B-4) to activate the “Turbo” mode, and

release the button to stop it.

e The cooking time countdown in the “Steam” mode will start when the

temperature reaches 95 °C.

Cleaning and maintenance (fig. H)

Clean the device and accessories before the first and after each subsequent

use.

1. Wash all parts of the device that come into contact with food in a warm
solution of neutral detergent and rinse them under warm running water or
wash them in a dishwasher.

. Do not wash the cooking robot (A-1) in the dishwasher. If it is dirty, wipe it
with a soft cloth soaked in a mild soap solution. Then wipe it with a cloth
dampened with clean water.

Make sure that all parts are completely dry before assembly.

N

aeno.com/documents 17



Troubleshooting

1. The device does not turn on. Possible reasons: the socket is defective;
overheating protection was activated. Solution: check if the socket is
working correctly by plugging in another device, if necessary, plug the
device into a working socket; unplug the device from the socket and let it
cool down for 15 minutes.

. The ingredients in the bowl (A-2) are grated instead of shredded (or vice
versa). Possible cause: The disc (A-13) is not installed correctly. Solution: turn
off the device, disconnect it from the power supply, install the disc the other
side up.

3. Ingredients spill out or fall out of the bowl (A-2) while the device is operating.
Possible cause: the bowl is overfilled. Solution: remove excess ingredients
from the bowl so that they do not exceed the “MAX" mark.

An extended list of possible problems and solutions can be found in the

complete operation manual available at aeno.com/documents.

ATTENTION! If none of the suggested methods fixes the problem, contact the

supplier or a service centre. Do not disassemble or attempt to repair the device

yourself.

SIMPLIFIED DECLARATION OF CONFORMITY

Hereby, ASBISc declares that the device is in compliance with Directive

2014/53/EU. The full text of the EU Declaration of Conformity is available at the

following web address: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

N

ASBISC reserves the right to modify the device and to make changes and additions to this
document without prior notice to users. The warranty period and service life is 2 years from the
date of retail sale of the product. Manufacturer's information: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1,
Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus. Made in China. All trademarks and names herein are the
property of their respective owners. Up-to-date information and a detailed description of the
device, as well as connection instructions, certificates, information about companies that accept
quality claims and warranties, are available for download at aeno.com/documents.
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EeE Pametni kuhinjski robot ACROOOIS je uredaj dizajniran za obavljanje
raznih funkcija: od sjeckanja hrane do kuhanja jela razlicite slozenosti. Ima
9 nacina rada, kao i daljinski pristup online bazi recepata.
Specifikacije
Napon napajanja: 220-240 V (AC); 5.5 A. Frekvencija: 50/60 Hz. Snaga: 1300.0 W
(maks.). Nivo buke (na udaljenosti od 1 m): < 90 dB. Brzina rotacije motora: 125—
5000 o/min. Zapremina posude: 35 |. Zapremina merne ¢ase: 30 ml. Displej:
dodirni, LED, 5". Ugradena vaga: 0-5 kg. Tajmer: 0-90 min. Temperatura:
+37..4130°C. Wi-Fi: 8021 b/g/n (2,4 GHz). Snaga zracenja Wi-Fi modula:
<18 dBm /57 mW. Kontinuirano vrijeme rada: 90 min (maks.). Rué¢na kontrola.
Zastita od pregrijavanja. Duzina kabla za napajanje: 1 m. Radni uslovi:
temperatura 0..+40 °C, relativna vlaznost 40-60 % (bez kondenzacije). Uslovi
skladistenja: temperatura -20..+60 °C, relativna vlaznost 20-75% (bez
kondenzacije). Boja: grafit. Materijal kucista uredaja: ABS plastika, nerdajuci
gelik. Velicina (Dx5xV): 384x280x330 mm. Tezina: 7,8 kg.
Paket isporuke (slika A)
Pametni kuhinjski robot AENO ACROOOIS (A-1), posuda (A-2), poklopac posude
(A-3), poklopac kuhinjske masine (A-4), aparat za kuhanje na pari (A-5), umetak
za paru (A-6), poklopac aparata za kuhanje na pari (A-7), zica za mucenje (A-8),
nastavak za mijesanje (A-9), nastavak za sjeckalicu s etiri noza (A-10), mala
korpa za paru (A-11), drza noza za rende/rezac (A-12), reverzibilni rende/reza¢
(A-13), potiskivac (A-14), merna casa (A-15), spatula (A-16), kratki korisnicki vodic.
Ograniéenja i upozorenja
Molimo vas da pazljivo procitate ovaj dokument prije koristenja uredaja. Uredaj
je namijenjen iskljucivo za kuénu upotrebu. Nemojte koristiti uredaj na otvorenom.
Uvjerite se da nazivni napon i frekvencija navedeni u tehni¢koj dokumentaciji
odgovaraju parametrima mreze. Uredaj prikljucite na elektricnu mrezu tek
nakon Stoje U potpunosti sastavijen. Upravijajte uredajem samo suvim rukama.
1
! kontaktirajte tim za podréku putem e-poste. email support@aeno.com ili !
! online chat na aeno.com/service-and-warranty. Stru¢njaci ¢e vam pomodi !
! u otklanjanju problema tako da ne biste gubili vrijeme i trud radi opetovanog !
! odlaska u trgovi |
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Uverite se da kabl za napajanje nije uvrnut, savijen, prikljesten ili u kontaktu sa
vruéim predmetima ili izvorima toplote. Ne uranjajte uredaj, kabl za napajanje
ili utika¢ u vodu. Uklonite nastavke prije vadenja sadrzaja iz posude (A-2).
Nemojte koristiti osteceni uredaj ili pribor. Kada koristite dvostrani rende/
rezac¢ (A-13), ubacite hranu u zdjelu pomocu potiskivaca (A-14). Ne otvarajte
poklopac (A-3/A-4) i nemojte instalirati / sklanjati nastavke dok je uredaj u radu.
Nemojte rastavljati uredaj dok se motor potpuno ne zaustavi. Ne dodirujte
povrsinu poklopca (A-3), posude (A-2) i pare (A-5) tokom i neposredno nakon
kuvanja u rezimu koji ukljucuje zagrevanje. Nemojte sami rastavljati niti
popravljati uredaj. Popravke mora izvrsiti samo kvalifikovani serviser. Prije
Cisc¢enja iskljucite uredaj. Za ciscenje aparata nemojte koristiti hemijske i
agresivne deterdzZente, abrazivne paste, proizvode koji sadrze kiseline i
rastvarace, kao ni metalne sundere. Budite oprezni pri rukovanju ostricama
uredaja. Nemojte sami ostriti nozeve. Nemojte prekoraciti oznaku ,MAX" kada
punite posudu (A-2). Koristite samo originalne dodatke, potrosni materijal i/ili
rezervne dijelove koje preporucuje proizvodac. Ne ostavljajte ukljuceni uredaj
bez nadzora. Ne dozvolite djeci da koriste i/ili da se igraju s uredajem. Vise
informacija mozete pronaci u punom korisnickom priru¢niku dostupnom za
preuzimanje na aeno.com/documents.

Indikacija

Status indikatora (B-3) [ Opis
Dok uredaj radi

Treperi bijeloi crveno Radite u rezimu ,Vaga"“

Treperi crveno Rad u rezimu koji omogucava grijanje na
temperaturi od > 60 °C

Treperi bijelo Rad u rezimu koji omogucava grijanje na
temperaturi < 60 °C

U stanju pripravnosti

Treperi bijelo i crveno Posuda (A-2) se ugraduje u uredaj (A-1) i
zatvara poklopcem

Treperi crveno Posuda (A-2) je ugradena u uredaj (A-1) i
poklopac nije zatvoren
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Namjena komponenti

Naziv

Funkcije

Nastavak za sjeckalicu sa
Cetiri noza (A-10)

Mljevenje i mijesanje sastojaka za umake,
krem juhe, svjeze sokove, smoothije, djecju
hranu, milkshake; mesenje testa

Zica za mucenje (A-8)

Mijesanje i mucenje belanca, kremu

Nastavak za mijesanje (A-9)

Mijesanje sastojaka; kuhanje supe pomocu
funkcije grijanja

Aparat za kuhanje na pari (A-5)

Kuvanje na pari

Mala parna korpa (A-11)

Kuhanje na pari; kuhanje pirinca i drugih
sitnih sastojaka

Reverzibilni noz za rende,
rezac (A13)

Sastojci za rendanje/sjeckanje

Merna ¢asa (A-15)

Mjerenje koli¢ine tekudih ili rasutih sastojaka

Spatula (A-16)

Uklanjanje sastojaka iz posude ili korpe za
paru

Prlprema uredaja za korlstenje
Oprezno otvorite ambalazu i izvadite uredaj i pribor. Uklonite sa njih sve

ambalazne materijale.

2. Ocistite uredaj i pribor (v. ,Cié¢enje i odrzavanje").

3. Postavite kuhinjskog robota (A-1) na ravnu, stabilnu povrsinu.

4. Utaknite utikac kabla za napajanje u uti¢nicu (vidi sliku C).

5. Pomerite prekidac u polozaj I (,Uklju¢eno”) (vidi sliku D). Ekran uredaja (B-2)
je aktiviran.

Paznja! Ako je potrebno, preskocite sljedeéi korak pripreme i pocnite raditi s

uredajem.

6. Na ekranu (B-2), kliknite na ,,Pruava/reglstracua Pratite sva uputstva na

ekranu da povezete svoj uredaj na Wi-Fi mrezu i kreirate nalog.

Napomena. Nalog omogucava pristup ve¢em broju recepata, uz mogucnost

preuzimanja onih koji vam se svidaju i ostavljanja komentara na njih.

Koristenje uredaja

1. Ugradite posudu (A-2) u glavnu jedinicu uredaja tako da se zasune (B-7)

povezu sa konektorima (B-1) i gurnite dok ne klikne na svoje mesto (vidi sliku E).
Indikator (B-3) e treptati crveno.
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N

. Na ekranu uredaja (B-2) odaberite jednu od opcija:

e ,Rezim": odaberite nain rada sa liste (vidi sliku ,Opcije rezima uredaja“) i

prilagodite opcije;

Napomena. Podesite parametre koristeci ekran osetljiv na dodir (B-2) ili
okretanjem kontrolnog dugmeta (B-4) desno/levo.
e ,Recepti: odaberite recept i procitajte njegov opis (potrebni sastojci i

nastavke).
. Pripremite sastojke.

[

Napomena. Ocistite i/ili operite proizvode ako je potrebno; ukloniti stabljike
trave, ljuske oraha, kosti, tetive i hrskavicu iz mesa; nasjeckajte krupnije

sastojke.

»

uredaja”).
Sastavljanje uredaja

Odaberite komponente potrebne za rad i sastavite uredaj (vidi tabelu ,Sklop

Nastavak-sjeckalica
Gurnite nastavak za
sjeckalicu (A-10) na kragnu
posude (B-6) do kraja.
Dodajte sastojke u

posudu (A-2) i zatvorite
poklopac (A-3)

Nastavak za muéenje
Gurnite Zicu za mucenje (A-8)
na kragnu posude (B-6) do
kraja. Dodajte sastojke u
posudu (A-2) i zatvorite
poklopac (A-3)

Nastavak za mije3anje
Gurnite nastavak za
mesalicu (A-9) na
kvacilu posude (B-6) do
kraja. Dodajte sastojke u
posudu (A-2) i zatvorite
poklopac (A-3)

Mala parna korpa
Dodajte potrebnu koli¢inu
vode (najmanje 600 ml) u
posudu (A-2). Gurnite
korpu (A-11) na navlaku
posude (B-6) do kraja.
Dodajte sastojke u korpu i
zatvorite poklopac (A-3)
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Reverzibilni noZ za rende/rezaé
Gurnite drza¢ rende/rezaca (A-12) na
navlaku (B-6). Stavite
secivo rende/rezaca (A-13)
na drzac sa finim
secivima (za ribanje) ili
Sirokim sec¢ivom (za
rezanje) okrenutim
nagore. Zatvorite
posudu (A-2)

=2

Os l EA

Aparat za kuhanje na pari
Dodajte potrebnu kolic¢inu
vode (najmanje 600 ml)

u posudu (A-2). Spojite
aparat za paru (A-5) na
posudu (A-2) i okrenite u
smjeru kazaljke na satu

da se zakljuca. Dodajte
sastojke u aparat za

paru (A-5) i zatvorite

poklopcem (A-4) - poklopac (A-7)

Napomena. Za kuhanje nekoliko namirnica u isto vrijeme, koristite ulozak za

aparat za paru (A-6).

Da biste zatvorili poklopac, okrenite ga u smjeru kazaljke na satu dok se ne

zaustavi, kao sto je prikazano naslici F. Indikator statusa (B-3) ¢e treptati crveno.

5. Kliknite na ,Pocni“ za pocetak kuhanja. Na ekranu ¢e se prikazati
odbrojavanje vremena kuvanja.

Napomena. Dok je uredaj u radu, kroz otvor na poklopcu (A-4) ubacite

sastojke za ribanje ili seckanje u posudu. Koristite potiskivac (A-14) da

ubacite sastojke.
6. Kada je kuvanje zavrseno, kliknite na ,Potvrdi*.
7. Odvojite posudu (A-2) od osnove uredaja. Zatim uklonite poklopac i
mlaznicu kako biste izvukli sadrzaj.
PAZNJA!

e Povrsina posude (A-2) i poklopac mogu postati vruéi. Koristite rukavicu za
rernu ili teSku krpu da uklonite posudu sa uredaja i poklopac sa posude.
Koristite lopaticu (A-16) da uklonite malu korpu za aparat za paru (A-11) iz
posude (A-2). Zakacite rucku korpe (A-11) sa kukom koja se nalazi na drsci
seciva (A-16) i povucite je prema gore (vidi sliku G).

Opcije naéina rada uredaja *
Naziv rezimu
Rucni rezim

Opcije

Vrijeme: 0-90 min
Temperatura: 0-130 °C
Rezimi brzine: 0-12
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Naziv rezimu

Opcije

Smjer rotacije: u smjeru kazaljke na satu
suprotno od kazaljke na satu

Vaga

Opseg vaganja: 0-5 kg
Korak vaganja: 5 g
Funkcija resetiranja tare

Kuvanje/prokuvavanje

Temperatura: 100 °C

Brzinski rezimi: 0;1

Smijer rotacije: u smjeru kazaljke na satu/
suprotno od kazaljke na satu

Fermentacija

Vrijeme: 0-12 h
Temperatura: 37-65 °C
Brzinski rezim: 1

Sporo kuvanje

Vrijeme: 0-8 h
Temperatura: 37-95 °C

Brzinski rezim: 1

Smijer rotacije: u smjeru kazaljke na satu/
suprotno od kazaljke na satu

Mijesenje tijesta

Vrijeme: 2-4 min

Temperatura: 0-37 °C

Brzinski rezimi: 2;3

Smijer rotacije: u smjeru kazaljke na satu/
suprotno od kazaljke na satu

Kuvanje na pari

Vrijeme: 1-60 min
Rezimi brzine: 1-3

Rendanje/sjeckanje

Vrijeme: 10-60 s
Rezimi brzine: 4-6

Turbo

Vrijeme: 60 s
Brzinski rezim: 12

* Detaljne informacije mozete pronaci u cijelom priruéniku dostupnom na aeno.com/documents.

Napomene:

e Pritisnite i drzite kontrolnu tipku (B-4) da aktivirate ,Turbo" nacin rada i

otpustite za zaustavljanje.

e Odbrojavanje vremena ,Kuhanja na pari“ ¢e poceti kada temperatura

dostigne 95 °C.
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Ciscéenje i odrzavanje (slika H)

Ocistite uredaj i pribor prije prve upotrebe i nakon svake sljedece upotrebe.

1. Operite sve dijelove uredaja koji dolaze u dodir s hranom u toploj otopini
neutralnog deterdzenta i operite ih pod toplom teku¢om vodom ili koristite
masinu za pranje sudova.

2. Ne perite kuhinjskog robota (A-1) u masini za pranje sudova. Ako je vrlo
prljav, obrisite ga mekom krpom umocéenom u sapunastu vodu. Zatim
obrisite krpom umocenom u Cistu vodu.
ifnte se da su svi dHeIow potpuno suvi prije sastavljanja.

lanjanje eventualnih gresaka

Uredaj se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: uticnica je neispravna; aktivirala se
zastita od pregrijavanja. Rjesenje:  provjerite |spravnost utinice
prikljucivanjem na nju nekog drugog uredaja, ako je potrebno, ponovo
prikljucite uredaj na ispravnu uti¢nicu; odspojite uredaj iz elektricne mreze i
ostavite da se hladi 15 min.

2. Sastojci u posudi (A-2) se trljaju umesto seckaju (ili obrnuto). Moguci uzrok:
noz (A-13) nije pravilno postavljena. Rjesenje: iskljucite uredaj, iskljucite ga iz
elektricne mreze, postavite noz sa obrnutom stranom.

3. Sastojci se prosipaju ili ispadaju iz posude (A-2) dok je uredaj u radu. Moguci
uzrok: posuda je prepuna. Rjesenje uklonite viSak sastojaka iz posude tako
da ne prelaze oznaku ,M.

Prosirenu listu mogucih kvarova i rieSenja mozete pronaci u kompletnom

korisni¢kom priruéniku dostupnom na aeno.com/documents.

PAZNJA! Ako nijedan od predlozenih metoda ne rijesi problem, obratite se

svom dobavljacu ili servisnom centru. Nemojte rastavijati uredaj i ne

pokusavajte da ga sami popravite.

POJEDNOSTAVLIENA IZJAVA O USKLADENOSTI

Ovim ASBISc izjavljuje da je uredaj u skladu sa Direktivom 2014/53/EU.

Kompletan tekst EU Deklaracije o uskladenosti moze se naci na sljedecoj web

adresi: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

ASBISc zadr#ava pravo modifikacije uredaja i unogenja izmjena i dopuna ovog dokumenta bez
prethodne najave Korisnika. Garantni roki vijek trajanja - 2 godine od datuma prodaje proizvoda u
maloprodajnoj mrezi. Podaci o proizvodacu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101, Limassol, Cyprus (Kipar). Proizvedeno u Kini. Svi za&titni znakovi i robne marke koji se ovdje
spominju viasni&tvo su njihovih viasnika. Najnovije informacije i detaljan opis uredaja, kao i
uputstva za povezivanje, certifikati, informacije o kompanijama koje primaju reklamacije za kvalitet
i garancije, dostupne su za preuzimanje na aeno.com/documents.
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m WHTENUreHTHUAT  KyXHeHckn poboT ACROOOIS e  yCTpoMCTBO,
npefHasHauyeHo [Aa M3MbHABa Pa3HOO6PasHM GYHKLUMK: OT Haps3BaHe Ha
XpaHa 10 MPUroTBSIHE Ha ACTUSA C Pa3NYHa CNOXKHOCT. Tol Ma 9 peXkMMa Ha
pa6oTa, KaKTO U AUCTaHLUMOHEH AOCTbM [0 OHMalH 6a3a AaHHM C peLenTy.
TeXHUYECKMN XapaKTepUCTUKMN

3axpaHBaLLo HanpexeHue: 220-240 V (AC); 5,5 A. YecToTa: 50/60 Hz. MowHocT:
1300,0 W (Makc.). HMBo Ha wyma (Ha pasctosHue 1 m): < 90 dB. CkopocT Ha
BbpTeHe Ha ABuratens: 125-5000 rpm. O6em Ha kynaTta: 35L. O6em Ha
MepuTenHata Yawa: 30 ml. Aucnnen: ceHsopeH, LED, 5". BrpageHa BesHa: O—
5 kg. Taiimep: 0-90 min. TemnepaTypa: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GHz).
MouwHocT Ha m3nbuBaHe Ha Wi-Fi mogyna: < 18 dBm / 57 mW. Bpeme 3a
HenpekbcHaTa paboTta: 90 min (Makc.). PbyHO ynpaBneHwe. 3awmTa cpeLly
nperpsiBaHe. [b/kuHa Ha 3axpaHBaliMg  kaben: 1m. Ycnosus Ha
ekcnnoataumsa: Temnepatypa 0..+40 °C, oTHOCUTENHa BNaXHocT 40-60 % (6e3
KOHAEeH3aumsa). YcnoBua Ha  cbxpaHeHwe: Temnepatypa -20..+60 °C,
OTHOCUTENHa BRaKHocT 20-75% (6e3 koHaeHsaums). LBaT: rpaduTteH.
MaTepuan Ha Kopnyca Ha ycTponcTBoTo: ABS-mnacTmaca, Hepbxpaema
cTomaHa. Pasmep (OxLLxB): 384x280x330 mm. Terno: 7,8 kg.
OKOMNNeKToBaHoOCT (pur. A)

WNHTenureHTeH KyxHeHckn po6otr AENO ACROOOIS (A-1), kyna (A-2), kanak Ha
KynaTa (A-3), kKanak Ha koM6aiHa (A-4), napoBapka (A-5), BNOXKa 3a napoBapka
(A-6), kanak 3a napoBapka (A-7), 6bpkanka (A-8), npucTaeka 3a cMecBaHe (A-9),
npucTaBKa 3a Hapsi3BaHe C YeTMPK HoXa (A-10), Manka KOLLHMLA 3a NapoBapka
(A-11), AbpKay 3a HOXK 3a HacTbpreaHe/Hapa3ssaHe (A-12), AByCTpaHeH HOX 3a
HacTbpraaHe/HapsassaHe (A-13), 6yTtano (A-14), MepuTenHa Yalwa (A-15), unatyna
(A-16), KPaTKO PBKOBOACTBO Ha MOTPEOVTeNR. _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __._
1 AKO MMaTe HSIKaKBW BbMPOCKM WAW 3aTPyAHEHWs Npu M3nonssaHeTo Ha l
I BaweTo ycTponcto AENO, Mons, CBbpyKeTe ce C eKumna 3a nogapbkka vpes |
! umen Ha agpec support@aeno.com WM OHMaMH 4aT Ha agpec !
! aeno.com/service-and-warranty. CrieLimanicTite MoraT fa v nomorHat aa !
! ce cnpasuTe c npobnemute, Taka Ye Aa He rybuTte Bpeme u ycunwsa 3a
: noceuleHne Ha MarasmH.
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Orp: w npeaynp

MpoyeTeTe BHUMATENHO TO3M AOKYMEHT, MPean Aa U3Mon3saTe yCTPOMNCTBOTO.
YCTPOICTBOTO € NpefHa3HaYeH 3a U3Mon3BaHe caMo B AOMaLLIHW yCroBus. He
13Mon3BaiTe YCTPOMCTBOTO Ha OTKpuWTO. lpoBepeTe Aanun MocoyeHuTe B
TeXHWYecKaTa [OKYyMEHTauMs HOMUHANHO  HampexeHue U 4ecToTa
CbOTBETCTBAT Ha 3axpaHBalllaTa Mpea. He cBbp3BaliTe yCTPOMCTBOTO KbM
eneKTpuYecKaTa Mpexa, AokaTo He 6bAe HambnHO crnobeH. PaGoteTe ¢
YCTPOWCTBOTO CaMO CbC CyxuM pbLie. YBepeTe ce, Ye 3axpaHBalLmaT kaben He e
YCyKaH, NperbHaT, NPUTUCHAT KbM HELLO MM B KOHTaKT C ropeliu npeamet
WU M3TOMHWUM Ha TonmnMHa. He moTanmsiiTe yCTPOWMCTBOTO, 3axpaHBallus
kaben u wencena BbB Boda. OTCTpaHeTe NpUCTaBKWTe, NPeau Aa usBaauTe
CbAbPXKAHUETO OT KynaTa (A-2). He n3nonsgaiTe NOBPEeAEHO YCTPOMCTBO M
aKkcecoapu. KoraTto u3nonseate [OBYCTPaHHWS HOX 3a HacTbpreaHe/
Hapsa3BaHe (A-13), 3apefeTe xpaHaTta B KynaTa C noMoluTta Ha 6yTanoto (A-14).
He otBapsaite kanaka (A-3/A-4) u He MoHTWMpanTe / OeMOHTUpaiTe
NpUCTaBKMTe, OKATO YCTPOWCTBOTO paboTu. He pa3rno6asaiiTe yCTPOMNCTBOTO,
[OKaTo [ABWraTenaT He Crpe HambiHO. He [OKOCBaiTe MOBLPXHOCTTa Ha
Kanaka (A-3), kynata (A-2) n naposapkaTta (A-5) no BpeMe W BegHara cnep
roTBEHEe B PEXWM, KOWMTO BK/OYBA HarpsBaHe. He pasrnobsBainTe v He
PEMOHTVPaTe YCTPOMCTBOTO CaMU. PeMOHTBLT TpsiGBa Aa ce M3BbpLUBa OT
KBaNMGMUMPaH — CMEUMancT  Ha  CepBM3EH  LEHTbp.  M3knousaiiTe
YCTPOWCTBOTO OT efleKTpuYeckaTa Mpexa npeam noyncteaHe. He nsnonssaite
XMMUYECKN WNN arpecMBHKM MOYMUCTBaLLM MNpenapaTy, abpasveBHM nacTu,
KUCENNHW, Pa3TBOPUTENN MMM MeTalHn 6K 3a nouncTaHe. BHumaBgaitTe,
KoraTo GopaBuTe C OCTpueTaTa Ha YCTPOMCTBOTO. He 3aTouBaiiTe HoxoBeTe
caMu. He npeBuLiaBanTe MapkmpoBkaTta ,MAX" npu nbnHeHe Ha KynaTta (A-2).
M3nonssaiTe camMoO OPUIMHaNHW W MPenopbyaHK OT Mpou3BoAUTens
aKcecoapu, KOHCYMaTUBM M/UK pe3epBHU YacTu. He ocTaBaiTe yCTpoNcTBOTO
BK/OYEHO 6e3 Haa3op. He nossongaBaiTe Ha Aeua Aa M3nonsear u/unu aa cu
WrpasT C ycTponcTBoTO. Moapo6Ha MHbOPMaLMa MoxeTe Aa HamepuTe B
MbIHOTO PHKOBOACTBO Ha MOTPebUTENs, KOeTo € AOCTLMNHO 3a U3TErNsHe Ha
yeb cTpaHuua aeno.com/documents.
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CbcTosiHME Ha MHAMKaTopa (B-3)

[ Onucanve

Mo Bpeme Ha paboTa Ha yCTPOMCTBOTO

Mura B 64710 1 YepBEHO

PaboTa B pexxum ,Be3Ha"

Mura B YepBeHO

PaboTa B pexuM, KOMTO ocurypsasa
HarpsiBaHe Npu TeMnepatypa = 60 °C

Mura 8 6510

PaboTa B pexuM, KOMTO ocurypsasa
HarpsiBaHe Npu Temnepatypa < 60 °C

Pexxn

M Ha o4aKBaHe

Mura B 64710 1 YepBeHO

KynaTa (A-2) e noctaBeHa B
YCTPOMCTBOTO (A-1) 1 e 3aKpu1Ta C Kanak

Mura B YepBeHO

KynaTa (A-2) e noctaBeHa B
YCTPOMCTBOTO (A-1) 1 He e 3aKpuTa C
Kanak

MpeaHa3HaYeHUe Ha KOMMOHEHT!

nuTe

Vime

DyHKUNKN

MpucTaBKa 3a NacupaHe ¢
yeTupu Hoxa (A-10)

MacnpaHe 1 cMecBaHe Ha CbCTaBKM 3a
COCOBE, KpeM Cynw, NiopeTa, CMyTuTa,
6ebeLuKn XpaHU, MIIeYHN LIEKOBE;
MeceHe Ha TecTo

Bbpkanka (A-8)

Pa36bbpkBaHe 1 pa3brBaHe Ha aNUYHU
6enTbum, Kpem

MpwcTaBka 3a cMecBaHe (A-9)

CMecBaHe Ha CbCTaBKW; MPUroTBsIHE Ha
Cynu ¢ NoMoLLTa Ha GyHKUMATa 3a
HarpsiBaHe

MapoBapka (A-5)

FoTBeHe Ha Napa

Manka Kol HK1ua 3a napa (A-11)

FoTBeHe Ha Napa; roTBeHe Ha opu3 1
OPYrv Ape6HMN CbCTaBKM

[ByCTpaHeH HOX 3a
HacTbpraaHe/Hapsassaxe (A-13)

HacTtbpreaHe/Hapsi3BaHe Ha CbCTaBKM

MepuTtenHa yawa (A-15)

3mMepBaHe Ha KonmyecTsa TeYHMN 1Nn
HaCUMHW CbCTaBKU

WnaTyna (A-16)

V3BaxknaHe Ha CbCTaBKMTe OT KynaTa

WM KOWHKMLATa 3a Napa
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MoaroToBKa Ha YCTPOWUCTBOTO 3a ynotpe6a

1. BHMMaTenHo oOTBOpeTe oOMakoBKaTa W W3BajeTe yCTPOWCTBOTO W

akcecoapuTe. OTCTPaHeTe BCUYKM ONaKoBbYHM MaTepuani oT Tax.

MoyuncTeTe yCTPOMCTBOTO U akcecoapuTe (BX. [TouncTeaHe u rpmka‘).

MocTaBeTe KyxHeHCKUa poboT (A-1) BbpXy paBHa, CTabunHa NOBbPXHOCT.

BkapaiiTe wencena Ha 3axpaHBallus Kaben B €NeKTPUYECKMS KOHTaKT

(B>, pur. C).

5. Harnacete npesknioysaTtens B nonoxeHuve | (,BknioueHo") (Bx. ¢ur. D).
EKpaHbT Ha ycTponcTBoTo (B-2) We ce akTuBmpa.

BHuUMaHMe! Ako e HeoGXxodMMo, MpOorMycHeTe credBallaTa CTbhka 3a

MOAroTOBKa M 3anoyHeTe paboTa C yCTPOMCTBOTO.

6. Ha expaHa (B-2) HaTucHeTe ,Bxop/pervctpaumsa“. CnegsanTe BCUUKM
MHCTPYKLMM Ha eKpaHa, 3a a CBbPXKETE YCTPOMCTBOTO cu ¢ Wi-Fi Mpexka 1
[a cb3afeTe aKayHT.
3a6enexka. AkayHTbT BM [1aBa [OCTbM [0 MOBEeYe peLenTy, KaTo MoxeTe Aa
n3TernaTe No6MMUTE CU 1 Aa OCTaBATE KOMEHTaPK 3a TAX.

Pa6oTa c ycTpoMCTBOTO

1. lMocTaBeTe kynata (A-2) B OCHOBHMSA MOAYy/ Ha YCTPOWCTBOTO Taka, ue
dukcaTopuTe (B-7) Aa ce CBBbPXKAT C KOHeKTopuTe (B-1), U HaTUCHEeTe, AoKaTo
uyeTe WpaKBaHe, 3a Aa GuKcmpaTte kynaTta (Bx. ur. E). iHankaTopsT (B-3)
Lle 3anoYHe Aa Mura B YepBeEHO.

2. Ha ekpaHa Ha ycTponcTBoTO (B-2) n3bepeTe egHa oT onuumte:

o PexxuM": nszbepete pexmMM OT cnucbka (Bx. Tabn. ,[lMapameTpn Ha
pexrMa Ha yCTPOMCTBOTO") U HAaCTPOKMTE NapamMeTpuTe;

3abeneka. HacTpoiiTe NapameTpuTe, KaTo U3Mon3BaTe CeH30pHMA ekpaH (B-2)

VN KaTo 3aBbpTUTe ByTOHa 3a ynpaeneHue (B-4) Hanseo/HaasacHo.

e ,Peuentn” wunsbepete peuenta M NpoyeTeTe HEMHOTO onucaHue
(Heo6xoAMMM CHCTABKU N MPUCTABKM).

3. MNpuroteeTe CbCTaBKMTE.
3a6eneKa. AKO e HeobxoaMMo obeneTe W/WAWM M3MUIATE NPOAYKTUTE;
oTcTpaHeTe cTebnaTa Ha OWNKWTe, 4YepyrnkuTe Ha SOKUTE, KOCTUTE,
CYXOXMUAMSATa U XPYLLSNINTE OT MeCOTO; HapeeTe rofleMuTe CbCTaBKM.

4. N3bepeTe HeOBXOAMMUTE KOMMOHEHTU 1 Crino6eTe yCTPOMCTBOTO (BXK. Tabn.
,Crno6agaHe Ha yCTPOMCTBOTO").

INSIN
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Crno6siBaHe Ha YCTPOMCTBOTO

B

MNpucraska 3a

Mb3neTe NpucTaBkaTa 3a ¢ &>
nacupaxe (A-10) Bbpxy
CbeaAnHWTeNs Ha

KynaTa (B-6) nokpan.
[o6aBeTe CbCTaBKUTE B
KynaTa (A-2) n a 3akpuiTe

c kanaka (A-3) by

A KynaTa (A-2) 1 a9 3akpuiTe ¢

MocTaBeTe 6bpKankara (A-8)
BbPXY CbeANHUTENS Ha
KynaTa (B-6) nokpan.
[o6aBeTe CbCTaBKUTE B

Kanaka (A-3)

&=

MNpucraska 3a
cMecBaHe

MocTaseTe
npucTaBkTa 3a
cMecBaHe (A-9) Bbpxy
CbeAnHWTeNs Ha
Kynata (B-6), nokpan.
[o6aBeTe cbCTaBKUTE
B KynaTta (A-2) uqa by
3aKpuinTe C Kanaka (A-3)

Manka KowHuua 3a napa
Ho6aseTe HEO6X0QMMOTO
KonuuyecTeo BoAa (Han-
Manko 600 ml) B

KynaTa (A-2). MocTaBeTe
KoL HMuaTa (A-11) Bbpxy
CbeAnHWTeNs Ha

KynaTa (B-6) nokpan.
[o6aBeTe CbCTaBKUTE B
KOLLUHMLATa 1 3aTBopeTe Kanaka (A-3)

[BycTpaHeH HoX 3a
HacTbpreaHe/HapsizBaHe
MocTaBeTe AbprKava Ha
HOXXa 3a HacTbpraaHe/
Hapa3BaHe (A-12) Bbpxy
cbeguHuTens (B-6).
MocTaBeTe HOXa 3a
HacTbpreaHe/HapsizBaHe
(A-13) BbpXY AbpXKaya C
MasikuTe ocTpueTa (3a
HacTbpreaHe) unn
LUIMPOKOTO ocTpume (3a HapanaHe)
Harope. 3akpuiTe Kynata (A-2) ¢
Kanaka (A-4)

&>

‘

) |uacoBHUKoBaTa cTpenka,

Maposapka

[o6aBeTe HEOGXOOMMOTO KONIMUYECTBO

Boda (Hamn-manko 600 ml)
B KynaTa (A-2).
CBbprKeTe NapoBapkata
(A-5) kbM KynaTa (A-2) n
3aBbpTeTe Mo MoCoKa Ha

3a fa ce dpukcupa.
[o6aBeTe CbCTaBKMTE B
napoBapkaTa (A-5) n
3aTBOpeETe Kanaka (A-7)

.S
(el
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3a6ene)ka. 3a [a MPUroTBATE Ha Mapa HAKOMKO XPaHW eOHOBPEMEHHO,

13non3saiiTe BIOXKaTa 3a NapoBapkaTta (A-6).

3a [a 3aTBOpUTE Kamnaka, 3aBbpTeTe ro Mo MoCcoka Ha YacoBHMKOBaTa CTpenka

L[0KpaK, KaKTo e nokasaHo Ha ¢ur. F. MHOMKATOPbT 3a cbeToaHMeTo (B-3) we

MWra B 4epBeHO.

1. HaTucHeTe ,3amouyHn’, 3a fa 3anoyHeTe roTBeHeTo. Ha ekpaHa LWe ce
noKa)ke 06pPaTHOTO GpOeHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe.

3a6enexka. Korato ycTponcTBoTo paboTu, nopaBanTe CbCTaBKuTe 3a

HacTbpreaHe WAM Haps3BaHe B KyrmaTa Mpe3 OTBOpa Ha kamaka (A-4).

M3non3BanTe 6yTanoTo (A-14), 3a Aa noganeTe CbCTaBKUTe.

2. KoraTo roTBeHeTo MPUKIIoYK, HaTUCHeTe ,MoTebpaun®.
3. OTcTpaHeTe KynaTa (A-2) OoT ocHoBaTa Ha ycTpowcTeoTo. Cnepn ToBa

OTCTpaHeTe Kamnaka 1 NpucTaBKaTa, 3a [la U3BneyeTe ChabpPXKaHMeTo.
BHUMAHMUE!

e [MoBbpPXHOCTTa Ha kymaTa (A-2) M Kanaka MoXe fAa ce Harpsiea.

M3nonssaiTe pbkaBuua 3a dypHa vnm aebena Kbpna, 3a Aa M3BaguTe
KyrnaTa OT YCTPOMCTBOTO 1 Kamnaka oT Kyrata.
M3non3eanTe wnatynata (A-16), 3a Aa n3BaguTe Mankata KowHuua 3a
napa (A-11) ot kynaTa (A-2). 3akayeTe ApbXKKaTa Ha KowHMuata (A-11) ¢
KyKaTa, pa3nofoxeHa Ha ApbKaTa Ha WwnaTynata (A-16), v s 3gbpnanTe
Harope (BX. dur. G).

MapameTpu Ha Te HAa YCTPOUCTBOTO *
Me Ha pexxmma MNapameTpun
PbYeH pexxmm Bpeme: 0-90 min

Temnepartypa: 0-130 °C

Pexxnmu Ha ckopocTTa: 0-12

Mocoka Ha BbpTeHE: Mo NMOCcoKa Ha YacoBHMKOBaTa
cTpenka/ 06paTHO Ha YaCOBHWKOBATa CTPesika
Be3Ha Nwana3oH Ha npeTernaHe: 0-5 kg

CTeneH Ha npeTernaHe:5g

DyHKLMA 33 HYNIMPaHE Ha TerNoTo Ha TapaTa
BapeHe Temnepartypa: 100 °C

Pexxnmu Ha ckopocTTa: 0;1

Mocoka Ha BbpTeHe: Mo NMOocoKa Ha YacoBHKKOBaTa
cTpenka/ 06paTHO Ha YaCOBHWKOBATa CTPesika
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Me Ha pexxmuma MNapamMeTpun

DepMeHTaumsa Bpeme: 0-12 h

Temnepartypa: 37-65 °C

PexnM Ha ckopocTTa: 1

BaBHo npuroTesaiHe Bpeme: 0-8 h

Temnepartypa: 37-95 °C

PexmnM Ha ckopocTTa: 1

Mocoka Ha BbpTeHe: Mo NMocoKa Ha YacoBHKKOBaTa

cTpenka/ 06paTHO Ha YaCOBHWKOBATa CTPerika

OMecBaHe Ha TecTo Bpeme: 2-4 min

Temnepartypa: 0-37 °C

PexxnMu Ha ckopocTTa: 2; 3

Mocoka Ha BbpTeHe: Mo NMocoKa Ha YacoBHWKOBaTa

cTpenka/ 06paTHO Ha YaCOBHWKOBATa CTPesika

FoTBeHe Ha Napa Bpeme:1-60 min

Pexnmun Ha ckopocTTa: 1-3

HactbpreaHe/HapsassaHe | Bpeme:10-60 s

PexxnMu Ha ckopocTTa: 4-6

Typ6o Bpeme: 60 s

PexxnM Ha ckopocTTa: 12

* Moapo6Ha UHbOPMALIMA MoXKe Aa Bbe HaMepeHa B MbAHOTO PLKOBOACTEO, AOCTLMHO Ha agpec

aeno.com/documents.

3a6enexku:

e HaTucHeTe 1 3agpbxTe GyToHa 3a ynpasneHue (B-4), 3a Aa akTueuMpaTte
pexxuma , Typ60o*, 1 ro oTnycHeTe, 3a Aa crnpeTe.

« OT6POsIBAHETO Ha BPEMETO 3a roTBEHe B peXkmMm ,[oTBeHe Ha mapa“ uwie
3ano4yHe, KoraTo Temnepatyparta 4ocTurHe 95 °C.

MouncreaHe u nopapbXKa (Gur. H)

MouncTsaiTe YCTPOMCTBOTO M KOMMOHEHTUTE Mpedu MbpsaTa ynoTtpeba u

cnep Bcsika cneapalla ynortpe6a.

1. VI3MUIATe BCUYKM YaCTW Ha YCTPOMCTBOTO, KOUTO MMaT KOHTAKT C XpaHa, B

TOMbA PaA3TBOP Ha HeyTpaneH NpenapaT W U3nnakHeTe Nof Tonna Tevalla

BO/a WM U3MON3BalTE CbAOMMSIHA MalLMHa.

He MuiTe KyxHeHCKna po6oT (A-1) B CbAOMMANHA MaLLMHA. AKO € 3aMbpCeH,

n3bbpLieTe ro ¢ MeKa Kbpra, HanoeHa CbC cnab canyHeH pasTsop. Cnen

TOBa - C Kbpra, HaBNa)KHeHa C YncTa Boda.

N
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YBepeTe ce, 4e BCUYKM HacTM Ca HaMb/IHO Cyxu, NPeau Aa rv crnobure.

oTcTp: cTH

1. YCTPOWICTBOTO He ce BK/IOYBA. BBH3MOXHM MPUUMHUL AedeKTEeH KOHTaKT;
3apjeilcTBaHa e 3alWuTaTa OT nperpsiBaHe. PelleHue: npoeepeTe nanu
KOHTaKTbT € B [0O6PO CbCTOSIHWME, KaTo_BK/OMMTE ApYyr ypef; ako e
HeoBXOAMMO, CBbPIKETE OTHOBO YCTPOWMCTBOTO KbM [OGbP  KOHTaKT;
M3KoYeTe YCTPOMCTBOTO OT @NeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe W ro octaBeTe Aa
M3CTUHE 3a 15 MUHYTW.

2. CbcTaBkuMTe B KynaTa (A-2) ce HacTbpreaTe BMecCTO [a ce Hapda3BsaT (unu
06paTHOTO). Bb3MOXKHa NpUUMHa: HOKBT (A-13) He e nocTaseH NpaBuIIHO.
PelleHune: M3KIOYETe YCTPOWMCTBOTO, M3BafeTe ro OT 3axpaHBaHeTo,
nocTaBeTe HoXa Hao6pPaTHO.

3. Mo BpeMe Ha paboTa CbCTaBKUTE ce pasnumeaT WK nagaTt oT kynata (A-2).
Bb3MOXHa MNpUYMHa: KymaTa e npenbiHeHa. PelleHwe: oTcTpaHeTe
M3MULLHWTE CBbCTaBKM OT KyNnaTa, Taka Ye Aa He HaABKLIaBaT MapK1poBKaTa

Pa3slMpeH CMNCHK Ha Bb3MOXHMUTE HEU3MPaBHOCTU U PelleHUs MoxeTe Aa
HaMepuTe B MbIIHOTO PbKOBOACTBO 3a eKCMnoaTaums, AOCTbMHO Ha agpec
aeno.com/documents.

BHUMAHME! AKko HUTO efdHa OT MNpeaioKeHUTe MepKM He OTCTpaHu
npo6nema, CBbPKETe ce C BallMs [OCTABUMK WAM CepPBM3eH LeHTbp. He
pasrnobsiBaiTe 1 He ce ONUTBaNTE a PEMOHTUPATE YCTPOMCTBOTO CaMu.
OMPOCTEHA OEKNAPALUS 3A CbOTBETCTBUE

C HacTosiwoto ASBISc pgeknapuvpa, 4e YCTPOWCTBOTO OTroBaps Ha
M3MCKBaHMATa Ha OupekTnea 2014/53/EU. MbnHMAT TekCT Ha [eknapaumaTta 3a
cboTBeTCTBMe Ha EC e pgocTbneH Ha crneoHus  ye6  aapec
aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

KomnaHusaTa ASBISC cv 3anassa NpaBoTo fa MoANbMUMPa yCTPOVCTBOTO 11 1a MPaBu NPOMEH 1
AOMb/IHEHMST B TO3U [OOKYMEeHT 6e3 MpedBapuTenHo yBedoMmsiBaHe Ha noTpebuTenute.
TapaHL/ioHeH MepUOA 1 CPOK Ha eKCMOATaLMS — 2 FOAUHN OT AaTaTa Ha NpoaaX6a Ha NPOAYKTa
B8 TbproBcKaTa Mpexa. MHpopmauys 3a nponssoanTens: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios
Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kunmbp). Mpon3seeneHo B KiTait. BCUuKkiM TbRIOBCKIA MapKi,
CMOMeHaT! TyK, Ca COBCTBEHOCT Ha CbOTBETHUTE UM COBCTBEHMLM. AKTyanHa MHpopMaLMs 1
MOAPOGHO OMMCaHUE Ha YCTPOMCTBOTO, KAKTO W WHCTPYKUMM 3a CBbp3BaHe, cepTidMKaTH,
VHbOPMALMA 33 PUPMITE, KOUTO MPUEMAT peKnaMaLI 3a KaUecTBo W rapaHLMK, ca AOCTbAHM 33
nsTernsHe Ha agpec aeno.com/documents.
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Chytry kuchynsky robot ACRO0OTS je zafizeni uréené k provadéni rlznych
funkci: od sekani potravin az po pfipravu pokrmU rGzné slozitosti. Ma
9 provoznich rezimu a vzdaleny pfistup k online databazi receptd.

Specifikace

Napajeci napéti: 220-240 V (AC); 55 A. Frekvence: 50/60 Hz. Vykon: 1300,0 W
(max.). Hladina hluku (ve vzdalenosti 1 m): < 90 dB. Rychlost ota¢eni motoru:
125-5000 ot/min. Objem nadoby: 3,5 |. Objem odmérky: 30 ml. Displej: dotykovy,
LED, 5". Vestavéna vaha: 0-5 kg. Casovaé: 0-90 min. Teplota: +37..+130 °C. Wi-Fi:
80211 b/g/n (2,4 GHz). Vyzafovaci vykon modulu Wi-Fi: <18 dBm / 57 mW.
Nepretrzity provoz: 90 min (max.). Ru¢ni ovladani. Ochrana proti prehrati. Délka
napéjeciho kabelu:1 m. Provozni podminky: teplota 0..+40 °C, relativni vihkost
40-60 % (bez kondenzace). Skladovaci podminky: teplota -20..+60 °C, relativni
vlhkost 20-75 % (bez kondenzace). Barva: grafitova. Material téla pristroje: plast
ABS, nerezova ocel. Velikost (Dx$xV): 384x280x330 mm. Hmotnost: 7,8 kg.
Obsah baleni (obr. A)

Chytry kuchynsky robot AENO ACROO0O1S (A-1), nadoba (A-2), viko misy (A-3),
viko kombajnu (A-4), parni varic¢ (A-5), naparovaci vlozka (A-6), viko napafovace
(A-7), Slehaci metla (A-8), michaci nastavec (A-9), sekaci nastavec se tyfmi nozi
(A-10), maly parni ko$ (A-1), drzdk na n0z na strouhani/krouhani (A-12),
oboustranny niz na strouhani/krouhani (A-13), tloucek (A-14), odmeérka (A-15),
lopatka (A-16), stru¢ny navod k pouziti.

Omezeni a varovani

Pred pouzitim zafizeni si peclivé prectéte tento dokument. Spotfebic je urcen
pouze pro pouziti v domacim prostfedi. Pfistroj nepouzivejte ve venkovnim
prostfedi. Zkontrolujte, zda jmenovité napéti a frekvence uvedené v technické
dokumentaci odpovidaji napajeci siti. Spotrebic pripojte k elektrické siti az po
Jjeho Uplném sestaveni. Pfistroj obsluhujte pouze suchyma rukama.

I Mate-li jakékoli dotazy nebo potize s pouzivanim zafizeni AENO, obratte se |
I'na tym podpory e-mailem na adrese support@aeno.com nebo !
I prostfednictvim online chatu na adrese aeno.com/service-and-warranty. !
! Specialisté vam pomohou na to pfijit a nebudete muset travit cas a USI|I
: navstévou obchodu.
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Ujistéte se, ze napdjeci kabel neni zkrouceny, zalomeny, pritlaceny k nicemu
nebo v kontaktu s horkymi pfedmeéty ¢i zdroji tepla. Neponorujte pristroj, sitovy
kabel ani zastréku do vody. Pfed vyjmutim obsahu z nadoby (A-2) vyjméte
trysky. NepouzZivejte poskozené zafizeni nebo pfislusenstvi. Pfi pouziti
oboustranny nliz na strouhani/krouhani (A-13) vkladejte potraviny do nadoby
pomoci tlou€ek (A-14). Neotevirejte viko (A-3/A-4) a neinstalujte/neodstranujte
trysky, pokud je jednotka v provozu. Pfistroj rozebirejte az po Gplném zastaveni
motoru. Nedotykejte se povrchu vika (A-3), nadoby (A-2) a parnimu varici (A-5)
béhem vareni a bezprostfedné po ném v rezimu, ktery zahrnuje ohrev. Zafizeni
sami nerozebirejte ani neopravujte. Opravy musi provadét kvalifikovany
servisni technik. Pfed cisténim pfistroj odpojte od sité. K ¢isténi nepouzivejte
chemické nebo agresivni Cistici prostiedky, abrazivni pasty, kyseliny,
rozpoustédla ani kovové houby. Pfi manipulaci s lopatkami pristroje dbejte
zvySené opatrnosti. Noze si sami nebruste. Pfi plnéni nadoby (A-2)
neprekracujte znacku "MAX'. PouZivejte pouze originalni a vyrobcem
doporu¢ené prislusenstvi, spotfebni material a/nebo nahradni dily.
Nenechavejte pristroj zapnuty bez dozoru. Nedovolte détem, aby zafizeni
pouzivaly a/nebo si s nim hrély. Podrobné informace naleznete v Uplné
uzivatelské prirucce, kterd je k dispozici ke stazeni na adrese
aeno.com/documents.

Indikace
Stav indikatoru (B-3) [ Popis
Béhem provozu zafizeni
Blika bile a cervené Provoz v rezimu "Vahy"
Blika cervené Provoz v rezimu, ktery zajistuje vytapéni pri
teploté = 60 °C
Blika bile Provoz v rezimu, ktery zajistuje vytapéni pri
teploté <60 °C
V pohotovostnim rezimu
Blika bile a cervené Nadoba (A-2) se vlozi do jednotky (A-1) a
zakryje se vikem
Blika cervené Nadoba (A-2) je umisténa v jednotce (A-1) a
neni zakryta vikem
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Pfifazeni soucasti

Nazev Funkce

Sekaci nastavec se ¢tyrmi Mleti a michani prisad do omacek,

nozi (A-10) krémovwych polévek, pyré, koktejld, détské
wzivy, mléénych koktejll; hnéteni tésta

Slehaci metla (A-8) Michani a Slehani bilkd, smetany

Michaci nastavec (A-9) Michani ingredienci; priprava polévek pomoci
funkce ohfevu

Parni varic¢ (A-5) Vareni v pare

Maly parni kos (A-11) Vareni v pare; vareni ryze a dalSich drobnych
prisad

Oboustranny nGz na Strouhani/krouhani prisad

strouhani/krouhani (A-13)

Odmeérka (A-15) Odmeérovani mnozstvi kapalnych nebo
sypkych slozek

Lopatka (A-16) Vyjmuti prisad z nadoby nebo parniho kose

Prlprava zarizeni k pouziti
Opatrné otevrete obal a vyjméte jednotku a pfislusenstvi. Odstrante z nich
veskery obalovy material. B

. VycCistéte spotfebic ajeho pfislusenstvi (viz "Cisténi a péce").
Umistéte kuchynského robota (A-1) na rovny, stabilni povrch.

. Zasunte zastrcku napajeciho kabelu do zasuvky (viz obr. C).

. Prfepnéte prepina¢ do polohy | ("Zapnéte") (viz obr. D). Aktivuje se

obrazovka (B-2) jednotky.

Pozor! V piipadé potfeby preskocte dalsi krok pfipravy a zacnéte se zafizenim

pracovat.

6. Na obrazovce (B-2) stisknéte tlacitko "Pfihlaseni/registrace". Podle véech
pokynl na obrazovce pfipojte zafizeni k siti Wi-Fi a vytvoite si Gcet.
Poznamka. Uget vam umozni pfistup k vice recepttim, moznost stahovat
oblibené recepty a zanechavat k nim komentare.

Provoz zafizeni

1. Umistéte nadobu (A-2) do hlavni jednotky zafizeni tak, aby se svorky (B-7)
spojily s konektory (B-1), a stisknéte, dokud neuslysite cvaknuti, &imz misku
zajistite na misté (viz obr. E). Indikator (B-3) zacne blikat cervené.

[GENNIN]
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2. Na obrazovce jednotky (B-2) vyberte jednu z moznosti:
e "Rezim'" vyberte rezim ze seznamu (viz tab. "MoZznosti rezimu zafizeni") a
nakonfigurujte nastavent;
Poznamka. Nastaveni upravte pomoci dotykového displeje (B-2) nebo
otacenim ovladaciho tlaéitka (B-4) doleva/doprava.
e "Recepty": vyberte recept a prectéte si jeho popis (vyzadovany jsou
ingredience a prilohy).
. Pripravte si ingredience.
Poznamka. Podle potfeby o¢istéte a/nebo umyjte produkty; odstrante
stonky bylinek, skofapky ofechd, kosti, $lachy a chrupavky z masa; nakrajejte
velké suroviny.
Vyberte pozadované prislusenstvi a sestavte zafizeni (viz tab. "Sestaveni
zarizeni")
Sestaveni zafizeni
Sekaci nastavec Slehaci metla
Nasadte sekaci Nasadte Slehaci metlu (A-8)
nastavec (A-10) na zasuvku na spojku nadoby (B-6) tak
nadoby (B-6) tak daleko, daleko, jak to jde. Pridejte
jak to jde. Pridejte (=9 |ingredience do nadoby (A-2) a
ingredience do nadoby (A-2) prikryjte ji vikem (A-3)
a prikryjte ji vikem (A-3)

[

»

Michaci nastavec Maly parni ko$

Michaci nastavec (A-9) Do nadoby (A-2) pridejte
nasadte na spojku potiebné mnozstvi vody
nadoby (B-6) az na (nejméné 600 ml). Kos (A-11)
doraz. Pridejte nasunte na spojku nadoby
ingredience do X " | (B-6) tak daleko, jak to jde.
nadoby (A-2) a | | PFidejte ingredience do |
prikryjte ji vikem (A-3) | /| koSe a zaviete viko (A-3) s
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Oboustranny strouhaci/krouhaci n(iz | Parni vafi¢

Nasadte drzak na ntz Do nadoby (A-2) pridejte
na strouhani/krouhani — —, |potfebné mnozstvi vody <o S
(A12) na spojku (B-6). <=2 [(nejméné 600 ml).
Umistéte nGz na l Pripojte parni varic¢ (A-5)

strouhani/krouhani (A-13) H k nadobe (A-2) a

na drzak jemnym ——t—s\ [otocenim ve smeru

nozem (pro skartovani) | hodinowych rugicek jej

nebo Sirokym nozem \ / zajistéte. Pridejte y
(pro sekani) smérem - ingredience do parnimo Y7
nahoru. Zakryjte nadobu (A- 2) varice (A-5) a zavrete viko (A-7)

vikem (A-4)

Poznamka. Chcete-li vafit v pafe nékolik potravin najednou, pouzijte

naparovaci viozku (A-6).

Chcete-li kryt zavfit, otocte jim ve sméru hodinovych rucicek, jak je znazornéno

na obr. F. Indikator stavu (B-3) blika cervené.

5. Stisknutim tlacitka "Start" zahajite vareni. Na displeji se zobrazi odpocitavani

doby vareni.

Poznamka. Kdyz je spotiebic v provozu, vkladejte suroviny uré¢ené k sekani

nebo drceni do nddoby otvorem na viku (A-4). K podavani prisad pouzijte

tloucek (A-14).

Po dokonceni vafeni stisknéte tlacitko "Potvrdit".

Odpojte nadobu (A-2) od zakladny pfistroje. Poté sejméte viko a nastavec a

vyjméte obsah.

POZOR!

e Povrch nadoby (A-2) a vika mUZe byt horky. Nadobu vyjméte ze
spotfebice a viko z nadoby pomoci pfilnavé utérky nebo silného hadru.

e Pomoci lopatky (A-16) vyjméte maly parni kos (A-11) z nadoby (A-2).
Zahaknéte rukojet kose (A-11) za hacek umistény na rukojeti lopatka (A-16) a
vytahnéte ji nahoru (viz obr. G).

N
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MozZnosti reZimu zafizeni *

Nazev rezimu

Parametry

Rucni rezim

Cas: 0-90 min

Teplota: 0-130 °C

Rezimy rychlosti: 0-12

Smeér otaceni: ve sméru hodinovych rucicek /
proti sméru hodinovych ruci¢ek

Vahy Rozsah méfeni: 0-5 kg
Krok vazeni:5g
Funkce nulovani tarovaciho zavazi
Vareni Teplota: 100 °C
Rezimy rychlosti: 0;1
Smeér otaceni: ve sméru hodinovych rucicek /
proti sméru hodinovych ruci¢ek
Kvaseni Cas:0-12h

Teplota: 37-65 °C
Rychlostni rezim:1

Pomalé vareni

Cas: 0-8 h

Teplota: 37-95 °C

Rychlostni rezim:1

Smeér otaceni: ve sméru hodinovych rucicek /
proti sméru hodinovych rucicek

Hnéteni tésta

Cas: 2-4 min

Teplota: 0-37 °C

Rezimy rychlosti: 2;3

Smeér otaceni: ve sméru hodinovych rucicek /
proti sméru hodinovych rucicek

Vareni v pare Cas: 1-60 min
Rezimy rychlosti: 1-3
Strouhani/krouhani Cas:10-60 s
Rychlostni rezimy: 4-6
Turbo Cas: 60 s

Rychlostni rezim: 12

* Podrobné informace naleznete v i
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Poznamky:

e Stisknutim a podrzenim ovladaciho tlacitka (B-4) aktivujte rezim "Turbo" a
uvolnénim jej zastavte.

e Odpocitavani doby vafeni v rezimu "Vafeni v pare" zacne, kdyz teplota

___dosahne 95 °C.

Cisténi a udrzba (obr. H)

Pred prvnim pouzitim a po kazdém dalSim pouziti pfistroj a pfisluSenstvi vycistéte.

1. VSechny casti spotfebice, které prichazeji do styku s potravinami, umyjte v
teplém roztoku neutralniho myciho prostfedku a oplachnéte pod teplou
tekouci vodou nebo pouzijte my¢ku nadobi.

5 Kuchyﬁskfﬁ robot (A-1) nemyjte v mycce nadobi. V pfipadé znecisteni jej
otfete mékkym hadfikem namocenym v jemném mydlovém roztoku. Poté
otfete hadfikem navih¢enym v Cisté vodé.

Pred montazi se ujistéte, Ze jsou viechny dily zcela suché.

Odstrafovani moznych problému

1. Zafizeni se nezapne. Mozné pficiny: vadna zasuvka; vl\{pnuté ochrana proti
prehrati. Reseni: zkontrolujte, zda je zasuvka v pofadku, pfipojenim jiného
spotfebice; v pfipadé potfeby pfipojte spotfebi¢ znovu do dobré zasuvky;
odpojte spotfebi¢ od napajeni a nechte jej 15 minut vychladnout.

2. Prisady v nadobe (A-2) jsou nastrouhané misto nakrajenych (nebo naopak).
Mozna pficina: nUz (A-13) neni spravné nasazen. Resenl: vypnéte zafizenl,
odpojte jej od napajeni a NGz vratte na misto.

3. Prisady se béhem provozu vysypou nebo vypadnou z nadoby (A-2). Mozna
pfic¢ina: nddoba je plna. Reseni: odstrante prebytecné prisady z nadoby tak,
aby nepresahly znacku "MAX".

Rozsiteny seznam moznych zavad a jejich feseni naleznete v kompletnim

navodu k obsluze, ktery je k dispozici na adrese aeno.com/documents.

POZOR! Pokud zadny z navrhovanych zplsobl problém nevyresil, obratte se

na dodavatele nebo servisni stfedisko. Zafizeni nerozebirejte ani se jej

nepokousejte sami opravit. .

ZJEDNODUSENE PROHLASENI O SHODE .

ASBISc timto prohlasuje, ze zafizeni je v souladu se smérnici 2014/53/EU. Uplné

znéni EU prohlaseni o shodé naleznete na této internetové adrese:

aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

Spoleénost ASBISC si vwyhrazuje pravo upravovat zafizeni a provadét zmény a dopliiky tohoto

dokumentu bez pfedchoziho upozornéni uzivatelt. Zaruéni doba a Zivotnost — 2 roky od data

prodeje vyrobku v malcobchodni siti. Informace o vyrobci: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios

Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kypr). Vyrobenov Cin& Vaechny zde Uvedené ochranné znamky

a obchodni znaéky jsou majetkem prisiuénych viastnik(. Aktualni informace a podrobné popis

ZaFizeni, stejné jako navody Kk pripojeni, certifikaty, informace o spolecnostech prijimajicic

reklamace kvality a zéruky jsou k dispozici ke stazeni na adrese aeno.com/documents.

N
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[ Der intelligente Kichenroboter ACROOOIS ist ein Gerat mit umfassender
Funktionalitat: vom Zerkleinern von Lebensmitteln bis zum Kochen von
Gerichten unterschiedlicher Komplexitat. Es verfUgt Uber 9 Betriebsarten
sowie Uber einen Fernzugriff auf eine Online-Rezeptdatenbank.
Technische Kenndaten
Versorgungsspannung: 220-240 V (AC); 55 A. Frequenz: 50/60 Hz. Leistung:
1300,0 W (max). Gerauschpegel (in einem Abstand von 1 m): < 90 dB.
Motordrehzahl: 125-5000 U/min. Fassungsvermdgen der Schussel: 3,5 I.
Fassungsvermogen des Messbechers: 30 ml. Display: Touchscreen, LED, 5"
Eingebaute Waage: 0-5 kg. Zeitschaltuhr: 0-90 min. Temperatur: +37..+130 °C.
Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GHz). Strahlungsleistung des WLAN-Moduls: <18 dBm /
57 mW. Zeit ununterbrochener Arbeit: 90 min (max.). Manuelle Steuerung.
Uberhitzungsschutz. Lange des Netzkabels: 1 m. Betriebsbedingungen:
Temperatur 0..+40 °C, relative Luftfeuchtigkeit 40-60 % (nicht kondensierend).
Lagerbedingungen: Temperatur -20..+60 °C, relative Luftfeuchtigkeit 20-75 %
(nicht kondensierend). Farbe: Grafit. Material des Gerategehduses: ABS-
Kunststoff, Edelstahl. GroBRe (LxBxH): 384x280x330 mm. Gewicht: 7,8 kg.
Lieferumfang (Abb. A)
Intelligenter Kichenroboter AENO ACROO001S (A-1), Schussel (A-2),
Schusseldeckel (A-3), Deckel des Kuchenroboters (A-4), Dampfgarer (A-5),
Dampfgarereinsatz  (A-6), Dampfgarerdeckel (A-7), Schneebesen (A-8),
Mischaufsatz (A-9), Zerkleinerungsaufsatz mit vier Klingen (A-10), kleiner
Dampfkorb (A-T1), Reibe/Zerkleinerer-Halter (A-12), doppelseitiges
Reibe/Zerkleinerer (A-13), Schieber (A-14), Messbecher (A-15), Spatel (A-16),
Schnellstartanleitung. _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ______________
Wenn Sie Fragen oder Schwierigkeiten bei der Verwendung lhres AENO-
, Gerats haben, wenden Sie sich bitte per E-Mail an support@aeno.com oder
| per Online-Chat unter aeno.com/service-and-warranty an unser Support-
1 Team. Spezialisten helfen lhnen, das Problem zu |6sen, und Sie mussen keine
I Zeit und MUhe aufwenden, um den Laden zu besuchen.
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Beschriankungen und Warnungen

Lesen Sie dieses Dokument sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen. Das
Gerat ist ausschlieBlich fur den Hausgebrauch bestimmt. Die Verwendung des
Gerats im Freien ist verboten. Vergewissern Sie sich, dass die in der
technischen Dokumentation angegebenen Nennspannung und -frequenz mit
den Parametern des Stromnetzes Ubereinstimmen. SchlieBen Sie das Gerat
erst dann an das Stromnetz an, wenn es vollstandig montiert ist. Bedienen Sie
das Gerat nur mit trockenen Handen. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht verdreht, geknickt, gegen etwas gedrickt oder mit heiBen
Gegenstanden oder Warmequellen in Berihrung kommt. Tauchen Sie das
Ceréat, das Netzkabel und den Stecker nicht in Wasser. Entfernen Sie die
Aufsatze, bevor Sie den Inhalt aus der Schussel (A-2) entnehmen. Verwenden
Sie kein beschadigtes Gerat oder Zubehér. Wenn Sie den doppelseitigen
Reibe/Zerkleinerer (A-13) verwenden, fullen Sie die Lebensmittel mithilfe des
Schiebers (A-14) in die Schussel. Offnen Sie keine Deckel (A-3/A-4) und
installieren/entfernen Sie keine Aufsatze, wahrend das Gerat in Betrieb ist.
Demontieren Sie das Geréat erst, wenn der Motor vollstandig zum Stillstand
gekommen ist. Berlhren Sie nicht die Oberflache des Deckels (A-3), der
Schussel (A-2) und des Dampfgarers (A-7) wahrend und unmittelbar nach dem
Kochen in einem Modus, der mit Erhitzen verbunden ist. Nehmen Sie das Gerat
nicht selbst auseinander und reparieren Sie es nicht. Reparaturen mussen von
einem qualifizierten Servicetechniker durchgefihrt werden. Trennen Sie das
Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz. Verwenden Sie zur Reinigung keine
chemischen oder aggressiven Reinigungsmittel, Scheuerpasten, saure- und
l6sungsmittelhaltige Produkte sowie Metallschwamme. Seien Sie vorsichtig
beim Umgang mit den Klingen des Gerats. Scharfen Sie Messer nicht selbst.
Uberschreiten Sie beim Befullen der Schussel nicht die Markierung ,MAX" (A-2).
Verwenden Sie nur originales und vom Hersteller empfohlenes Zubehor,
Verbrauchsmaterial und/oder Ersatzteile. Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt eingeschaltet. Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat zu
benutzen und/oder damit zu spielen. Detaillierte Informationen finden Sie im
vollstandigen Benutzerhandbuch, das Sie unter aeno.com/documents
herunterladen kénnen.
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Anzeigeleuchte

Status der Anzeigeleuchte (B-3) | Beschreibung

Wahrend des Gerétebetriebs

Blinkt wei3 und rot

Betrieb im Modus ,Waage*

Blinkt rot Betrieb in einem Modus, der eine
Erwarmung auf eine Temperatur = 60 °C
vorsieht

Blinkt weil3 Betrieb in einem Modus, der eine

Erwarmung auf eine Temperatur < 60 °C
vorsieht

Im Standby-Modus

Blinkt wei3 und rot

Die Schussel (A-2) wird im Gerat (A-1)
installiert und mit dem Deckel abgedeckt

Blinkt rot

Die Schussel (A-2) wird im Gerat (A-1)
installiert, aber nicht mit dem Deckel abgedeckt

Zweck der Komponenten

Name

Funktionen

Zerkleinerungsaufsatz mit
vier Klingen (A-10)

Zerkleinern und Mischen von Zutaten fir
SofRen, Cremesuppen, Plrees, Smoothies,
Babynahrung, Milchshakes; Kneten von Teig

Schneebesen (A-8)

RUhren und Schlagen von Eischnee, Sahne

Mischaufsatz (A-9)

Mischen von Zutaten; Kochen von Suppen mit
der Heizfunktion

Dampfgarer (A-5)

Dampfgaren

Kleiner Dampfkorb (A-11)

Dampfkochen; Kochen von Reis und anderen
kleinen Zutaten

Doppelseitiges Reibe/
Zerkleinerer (A-13)

Reiben/Zerkleinern von Zutaten

Messbecher (A-15)

Abmessen von Mengen fllssiger oder loser Zutaten

Spatel (A-16)

Entnahme von Zutaten aus der Schissel oder
dem Dampfkorb
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Vorbereitung des Gerits fir den Gebrauch

1. Offnen Sie vorsichtig die Verpackung und nehmen Sie das Gerat und das
Zubehor heraus. Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial davon.

. Reinigen Sie das Gerat und sein Zubehor (siehe ,Reinigung und Pflege”).

. Stellen Sie den Kichenroboter (A-1) auf eine ebene, stabile Flache.

. Stecken Sie den Stecker des Stromkabels in eine Steckdose (siehe Abb. C).

. Schalten Sie den Schalter in die Position I (,Ein“) (siehe Abb. D). Der

Bildschirm des Gerats (B-2) wird aktiviert.

Achtung! Uberspringen Sie ggf. den nachsten Vorbereitungsschritt und
beginnen Sie mit der Arbeit am Gerat.

Tippen Sie auf dem Bildschirm (B-2) auf ,Anmeldung/Registrierung".
Befolgen Sie alle Anweisungen auf dem Bildschirm, um Ihr Gerat mit einem
WLAN-Netzwerk zu verbinden und ein Konto zu erstellen.

Hinweis. Mit einem Konto haben Sie Zugang zu mehr Rezepten, kénnen
Ihre Favoriten herunterladen und Kommentare zu ihnen hinterlassen.
Geratebetrieb

1. Setzen Sie die Schussel (A-2) so ins Hauptgeh&use des Gerats ein, dass die

RastfuBe (B-7) in die Rastnuten (B-1) eingreifen, und drlcken Sie, bis ein

Klicken zu horen ist, um die Schussel zu verriegeln (siehe Abb. E). Die

Anzeige (B-3) beginnt rot zu blinken.

. Wahlen Sie auf dem Bildschirm des Geréats (B-2) eine der Optionen:

e ,Modus" wahlen Sie einen Modus aus der Liste (siehe Tab.
,Geratemodusoptionen®) und konfigurieren Sie die Einstellungen;
Hinweis. Passen Sie die Einstellungen Uber den Touchscreen (B-2) oder
durch Drehen der Steuertaste (B-4) nach links/rechts an.

e ,Rezepte":wahlen Sie ein Rezept aus und lesen Sie dessen Beschreibung
(Zutaten und Zubehor erforderlich).

3. Die Zutaten vorbereiten.
Hinweis. Schialen und/oder waschen Sie die Produkte nach Bedarf;
entfernen Sie Krauterstangel, Nussschalen, Knochen, Sehnen und Knorpel
vom Fleisch; hacken Sie groBBe Zutaten.

4. Wahlen Sie das erforderliche Zubehor aus und bauen Sie das Gerat
zusammen (siehe Tab. ,Gerdtemontage”).

OAWN

o

N

aeno.com/documents 49



Geratemontage

Zerkleinerungsaufsatz
Schieben Sie den =
Zerkleinerungsaufsatz mit = a =)
vier Klingen (A-10) biszum |
Anschlag auf die .
Schusselantriebskupplung (B-6). N
Die Zutaten in die Schuissel (A-2)

geben und mit dem

Deckel (A-3) verschlieBen

Schneebesen

Schieben Sie den
Schneebesen (A-8) bis zum
Anschlag auf die
Schusselantriebskupplung (B-6).
Die Zutaten in die

Schussel (A-2) geben und
mit dem Deckel (A-3)
verschlieBen

Mischaufsatz

Schieben Sie den &
Mischaufsatz (A-9) bis f
zum Anschlag auf die i >o

Schusselantriebskupplung
(B-6). Die Zutaten in die
Schussel (A-2) geben und
mit dem Deckel (A-3)
verschlieBen

" [Schussel (A-2). Schieben

Kleiner Dampfkorb
Geben Sie die erforderliche
Menge Wasser
(mindestens 600 ml) in die

Sie den Dampfkorb (A-11) h
bis zum Anschlag Uber die
Schusselantriebskupplung

(B-6). Geben Sie die Zutaten in den Korb
und schlieBen Sie den Deckel (A-3)

Doppelseitiges Reibe/Zerkleinerer
Schieben Sie den Halter fur das
Reibe/Zerkleinerer (A-12) auf die
Schusselantriebskupplung (B-6). Setzen
Sie den Reibe/Zerkleinerer (A-13)
mit der feinen Klinge L
(zum Reiben) oder der )
breiten Klinge (zum =
Zerkleinern) nach oben ‘
auf den Halter. Decken [
Sie die Schussel (A-2) mit —F
dem Deckel (A-4) ab

Dampfgarer

Geben Sie die erforderliche Menge
Wasser (mindestens 600 ml) in die
Schussel (A-2). Setzen Sie den
Dampfgarer (A-5) in die
Schussel (A-2) ein und
drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu
verriegeln. Geben Sie die
Zutaten inden
Dampfgarer (A-5) und
schlieBen Sie den
Deckel (A-7) hy
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Hinweis. Um mehrere Lebensmittel gleichzeitig zu dampfen, verwenden Sie

den Dampfgarereinsatz (A-6).

Um den Deckel zu schlieBen, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum

Anschlag, wie in Abb. F gezeigt. Die Anzeigeleuchte (B-3) blinkt rot.

5. Drucken Sie ,Start", um mit dem Garen zu beginnen. Der Countdown der
Garzeit wird auf dem Bildschirm angezeigt.

Hinweis. Wenn das Gerat in Betrieb ist, geben Sie die zu hackenden oder zu

zerkleinernden Zutaten durch die Offnung im Deckel (A-4) in die Schussel.

Verwenden Sie den Schieber (A-14), um die Zutaten zuzufthren.

. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, driicken Sie auf ,Bestatigen®.

. Nehmen Sie die Schussel (A-2) vom Sockel des Gerats ab. Nehmen Sie dann
den Deckel und den Aufsatz ab, um den Inhalt zu entnehmen.
WARNUNG!

e Die Oberflache der Schussel (A-2) und des Deckels kann hei3 werden.
Benutzen Sie einen Topflappen oder ein dickes Tuch, um die Schussel
vom Gerat und den Deckel von der Schussel zu entfernen.

Benutzen Sie den Spatel (A-16), um den kleinen Dampfkorb (A-11) aus der

Schussel (A-2) zu entfernen. Hangen Sie den Korbgriff (A-11) in den Haken

am Spatelgriff (A-16) ein und ziehen Sie ihn nach oben (siehe Abb. G).

Gerdtemodusoptionen *

Modushame Parameter

Manueller Modus Zeit: 0-90 min

Temperatur: 0-130 °C

Geschwindigkeitsmodi: 0-12

Drehrichtung: im Uhrzeigersinn / gegen den

Uhrzeigersinn

Waage Wagebereich: 0-5 kg

Wiegeschritt: 5g

Funktion zur Nullstellung des Taragewichts

Sieden/Kochen Temperatur: 100 °C

Geschwindigkeitsmodi: 0;1

Drehrichtung: im Uhrzeigersinn / gegen den

Uhrzeigersinn

Fermentation Zeit: 0-12h

Temperatur: 37-65 °C

Geschwindigkeitsmodus: 1

~No
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Modusname Parameter

Langsames Kochen Zeit: 0-8 h

Temperatur: 37-95 °C
Geschwindigkeitsmodus: 1

Drehrichtung: im Uhrzeigersinn / gegen den
Uhrzeigersinn

Kneten des Teigs Zeit: 2-4 min

Temperatur: 0-37 °C
Geschwindigkeitsmodi: 2;3

Drehrichtung: im Uhrzeigersinn / gegen den
Uhrzeigersinn

Dampfgaren Zeit:1-60 min
Geschwindigkeitsmodi: 1-3
Reiben/Hacken Zeit:10-60 s
Geschwindigkeitsmodi: 4-6
Turbo Zeit: 60 s

Geschwindigkeitsmodus: 12
* Detaillierte Informationen finden Sie in der vollstandigen Bedienungsanleitung, die unter
aeno.com/documents verfugbar ist.

Anmerkungen:

e Halten Sie die Steuertaste (B-4) gedrlckt, um den Turbomodus zu
aktivieren, und lassen Sie los, um ihn zu beenden.

e Der Countdown der Garzeit im Modus ,Dampfgaren” beginnt, wenn die
Temperatur 95 °C erreicht.

Reinigung und Pflege (Abb. H)

Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor vor dem ersten Gebrauch und nach

jedem weiteren Gebrauch.

3. Waschen Sie alle Teile des Geréts, die mit Lebensmitteln in BerUhrung
kommen, in einer warmen Lésung aus neutralem Reinigungsmittel und
spulen Sie unter warmem flieBendem Wasser ab oder verwenden Sie die
Spulmaschine.

4. Waschen Sie den Kichenroboter (A-1) nicht in der Spulmaschine. Wischen
Sie es bei Verschmutzung mit einem weichen, mit milder Seifenlauge
angefeuchteten Tuch ab. Dann mit einem in sauberem Wasser
angefeuchteten Tuch.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile vor dem Zusammenbau vollstandig trocken sind.
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Fehlerbehebung

4. Das Gerat lasst sich nicht einschalten. Mogliche Ursachen: Steckdose defekt;
Uberhitzungsschutz ausgelost. Loésung: Uberprufen Sie die
Funktionsfahigkeit der Steckdose, indem Sie ein anderes Gerat daran
anschlieBen. SchlieBen Sie das Gerat bei Bedarf erneut an eine
funktionierende Steckdose an; trennen Sie das Gerédt vom Stromnetz und
lassen Sie es 15 Minuten abkhlen.

. Die Zutaten in der Schussel (A-2) werden gerieben statt zerkleinert (oder

umgekehrt). Mégliche Ursache: der Reibe/Zerkleinerer (A-13) ist nicht richtig

installiert. Losung: schalten Sie das Gerat aus, trennen Sie es vom Stromnetz

und setzen Sie das Messer mit der Ruckseite ein.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, laufen Zutaten heraus oder fallen aus der

Schussel (A-2). Mogliche Ursache: die Schissel ist uberfullt. Loésung:

entfernen Sie Uberschussige Zutaten aus der Schussel, so dass sie die

+MAX"-Markierung nicht Uberschreiten.

Eine ausfUhrliche Liste moglicher Fehler und Lésungen finden Sie in der

vollstandigen Bedienungsanleitung, die Sie unter aeno.com/documents

finden.

WARNUNG! Wenn keine der vorgeschlagenen MaBnahmen das Problem

behebt, wenden Sie sich an Ihren Lieferanten oder Ihre Kundendienststelle.

Nehmen Sie das Gerat nicht auseinander und versuchen Sie nicht, es selbst zu

reparieren. N N

VEREINFACHTE KONFORMITATSERKLARUNG

Hiermit ASBISc erklart, dass das Gerat mit der Richtlinie 2014/53/EU

Ubereinstimmt. Den vollstandigen Text der EU-Konformitatserklarung finden Sie

unter folgender Internetadresse: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

[0}

o

ASBISc behalt sich das Recht vor, das Gerét zu modifizieren, Anderungen und Ergénzungen an
diesem Dokument vorzunehmen, ohne die Benutzer vorher zu informieren. Garantiezeit und
Nutzungsdauer - 2 Jahre ab dem Verkaufsdatum des Produkts im  Einzelhandel.
Herstellerangaben: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, |, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Zypern). In China hergestellt. Alle hier erwahnten Warenzeichen und Handelsmarken sind
Eigentum ihrer jeweiligen Inhaber. Aktuelle Informationen und detaillierte Beschreibungen des
Gerats, sowie den Verbindungsprozess, Zertifikate, Informationen zu Unternehmen, die Qualitéts-
und  Garantieanspriiche —akzeptieren, finden Sie in den Anleitungen, die unter
aeno.com/documents zum Download zur Verfugung stehen.
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To é&umvo popndt kovgivag ACROOOITS givat o suokevn mov £xet oyediactel ya
va ektelel o mowtkion Aertovpytdv: amd 10 TEUAYIGHO TPOPILOV £mG TO poryeipepio
mdtwv  dpopetTikng  mohvmhokotnTag.  Awwbéter 9 Aewtovpyieg  kobdg  kon
ATOHAKPUGHEV TTPOGPao ot o online Béon dedopévmy cuvtaydVv.

TeYViKG JOPUKTPIGTIKG

Téon tpogodoaiag: 220-240 V (AC), 5,5 A. Tuyvémra: 50/60 Hz. Ioybg: 1300,0 W
(uéy.). Eninedo Oopipov (oe améotaon 1 m): < 90 dB. Toydmra kwnmipa: 125—
5000 o.a.h. Xopnrkomra prok: 3,5 | Xepnukémra kurédhov pérpnong: 30 ml.
006vn: 006w agiig, LED, 5". Evoopatapévn Cuyapid: 0-5 kg. Xpovodwkontng: O—
90 Aemt. Oeppokpasio: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GHz). loxig
axtvoPoliag mg poviadag Wi-Fi: < 18 dBm / 57 mW. Xp6vog cuvexotg Aetrovpyiog:
90 Aemt. (péy.). Xepokivntog édeyyoc. [Ipootasio and viepOéppavon. Mikog kalmdiov
Tpogodosiag: 1 M. XvvOikeg Aetrovpyiag: Beppokpasio O..+40 °C, oxetikn vypacio
40-60 % (yopig copmvkvoon). Zvvbikeg amodikevong: Oeppokpasio —20..+60 °C,
oyetiki} vypasio 20-75 % (ywpig cvpmdkvaon). Xpdpa: ypapitg. YAko tov cOpatog
™ ovokevlig: mhaotikd ABS, avo&eidwtog ydhvPac. MéyeBog (MXIIXY):
384x280%330 mm. Bipog: 7,8 kg.

To nuxéto mpopnberog (sk. A)

"E&urvo popmot kovGivag AENO ACROOOTS (A-1), prod (A-2), kamékt ov pmok (A-3),
Kokt 1o enclepyact) pogipev (A-4), atpopdyepag (A-5), évdeto atpopdyepa (A-6),
Kamdikt yia atpopdyepa (A-7), yromnmipt (A-8), eEaptua avipeEng (A-9), e&dppua
tepoyot) pe téooepa poyaipe (A-10), ppd kehddr atpov (A-T1), Baon dickov
tpwyipatog/komg (A-12), diokog tpuyipatog/komig Sutkig dymg (A-13), eEdptnua

1 Eav éxete omoesdnnote epmmioelg 1) duckokieg katd ™ ypnon g cvokeviic AENO, |
1 TOPUKOAOVUE ETIKOWVMOVAGTE HE TNV VANPEGIO VAOGTAPIENG HEG® NAEKTPOVIKOD |
1 Tayudpopeiov support@aeno.com 1 péow Sadiktookng cvvopkiag ot |
1 31e60vvon aeno.com/service-and-warranty. Ot ewdioi 0o cog fondricovy va !
! Zexabapicete o TpaypaTa, GOTE Vo UV Ypetdletal vo E0SEWETE YPOVO Kal EVEPYELL :
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Mepropropoi kar 7p NGEIG
AwBdote mpocekTikd 0 TapoV eyyepidio odnyidy mpwv and ™ ypnon. H cvokev
npoopiletar povo yu orklaky yprion. Mn ypnoponoteite ™ cuokevl} oe e&mTeptkovg
xdpovg. EAéyEte 0TL 1) OvOpOGTIK TAGN Kait 1) GLYVOTNTOL TOV AVAPEPOVTAL GTNV TEYVIKI]
TEKUNPIMON aVTIGTOYOVY 6TV TPoPodocio dtktoov. Mnv cuvdéete ™ cvokevn 6To
nhektpikod diktvo péypt va cuvapporoynOei Thipws. Xpnotonoieite m cvokevn povo
pe oteyvd xépro. Ilpocéyete to KaAddo Tpogodoociag vo unv £xel otpiyet, unv £xet
otpafhoet, pnv éxet meotel o8 oTdNTOTE Ko vor unv €xet £pOel oE MO pE KAVTA
avtkeipevo 1 Iyég Oeppomrag. Mn Pobilete ™ cvokevn, To Kakddo TPoPodosiog kot
T0 1 670 Vepd. Apatpéate ta eEapTiparta TPty ByGAeTe T0 TEPIEYOUEVO MO TO UTOL (A-2).
Mn ypnoponoteite o Katestpoppévn cvokeun 1 a&ecovdp. Otav ypnoponoteite 0
Sioko tpuyipatog/komng durhig dyng (A-13), tomobetiiote To TPOPIUA PEGE GTO PTOA
APNGIOTOIOVTAG T eEdpTHa GONaNg (A-14). My avoiyete To kamdkt (A-3/A-4) kat
v tomofeteite/apatpeite eEapmipota kotd T Sidpketa ™G Ae1tovpyiog TG GLGKEIG.
Mnv amoGuVOpOLOYEITE TI) GUOKEVH HEYPL VoL CTUUATAGEL EVIEADG 0 Kivnmpag. Mnv
ayyiCete v empdvewn Tov Kamokiov (A-3), Tov prok (A-2) kot tov atpopdyetpa (A-5)
Katd ™ didpkewn kou apécmg petd to payeipepo oe Aerovpyion mov meplopPdvet
0éppavon. Mnv amocuvappiodoyeite 1 emiokevdlete ) cuokev} Hovol cag. Ot ETIOKEVEG
TPEMEL VL TPOYPATOTO0VVTAL 0 E81KO TOV KEVTPOL e&umnpétmong. ATocuvdEsTe )
ovokevn omd Ty pila Tpv and Tov kabopiopo. Mn ypnoiponoteite ynpkd kot embeTikd
ATOPPLTTAVTIKG, AEWVTIKEG TAGTEG, OMOPPLTAVTIKG TOV MEPIEXOVLY 0&En Kot S1oAVTEG,
0VTe peToAlikd spovyydpia yia tov kabapiopos. Na eicte mpocektikoi dtav xepilecte to
poyoipla ™ cvokevng. Mnv akovilete ta poyaipio povor cag. Mnv vaepfaivete 0
onueio "MAX" 6tav yepiCete 10 pmok (A-2). Xpnowonoteite povo owdeviikd kot
GUVIGTOUEVE 0O TOV KaTaokevaot e&opTipata, aveldctpo B/kot avtodhakticd. Mnv
apveTe T GLOKELY evepyomompuévn ympic enifreyn. Mnv empénete oto Taidid voo
APNOLHOTO0VY TN GLGKEVT /kat var tailovv pie avt. Aentopepeic TAnpopopieg propeite
va Bpeite 6T0 TANPEG EYYXEPIDI0 YPioNG MOV Eivart SraBEco Yo Aqym amd ™V 16TocEA S A
aeno.com/documents.

aeno.com/documents 55



‘Evéiln

Kotdotaon deikm (B-3)

[ Mepuypaen

Katd m Aettovpyia g suokeviig

AvafocPiivel pe Aevko kot
KOKKIVO

Agrrovpyia ot Aetrtovpyia "Zvyaprd”

AvafocPiivel pe kokKivo

Agrrovpyia mov tepapPavel OEppavon oe
Oeppokpasio = 60 °C

AvafocPiivet pe Asvko

Agrrovpyia mov tepapPavel OEppavon oe
Oeppokpasio < 60 °C

Agrovpyio avapovig

AvafocPiivel pe Aevko kot
KOKKIVO

To prok (A-2) givon tomofempévo ot cvokevn
(A-1) kot koAdTTETAL PE TO KOTAKL

AvafocPiivel pe kokKivo

To prok (A-2) givon tomofempévo ot cvokevn
(A-1) kot dev KUAOTTETOL JIE TO KOTMAKL

Ipoopiopdc euptnpatov

Ovopa

Agrrovpyieg

E&apmpa tepayiom pe
téooepa payaipia (A-10)

Tepayopog Kot avapel&n cuoTaTIKOV yio 6GAToES,
Govmeg PeLovTE, Ppéckong yupols, cpovot,
Bpepikég Tpogég, pikkoéik, {Opmpa

Xwomipt (A-8)

Avapeién Kot xtonnpa aompoadidv onyow, KpEpog

E&apmpa avapedng (A-9)

Avapegign cuoTaTIKOV, TPOETOWAGI GOVTAG HE T
Aerovpyio Oéppavong

Atpopdayeipag (A-5)

Maoyeipepio 6Tov atpd

Mikp6 koAdOt atpov (A-11)

Maoyeipepa otov atud, Bpactpo puliod kot dilmv
HIKPOV GUGTOTIKOV

Alokog tpuyipatog/koniig
Surhng dymg (A-13)

Tpiyyo/komn cvctatikdY

Komerho pétpnong (A-15)

Métpnon mocotTev vypdv 1} ENPAOV GUCTUTIKOV

Irdrovia (A-16)

Agaipeon TOV GLGTATIKOV a0 T0 POl 1| T0
KohGOt atpod
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IposTopacia TG GVEKELIS Y10 TN AsrTovpyia
1. Avoi&te TPOGEKTIKA T GLOKEVOGIN KoL APOIPECTE TN GLOKELY KO ToL EE0PTNHATOL.
A@aipécte 0mo103NTOTE VAKO GLGKEVOGING Ao AVTA.
Kabopiote m ovokev ko to eaptipatd mg (BA. "Kabopiopog kot cuvtiipnon).
TonoBetiote 0 popndt kovgivag (A-1) ot e eninedn, otadeph empdvera.
TonoBetiote 10 PIg OV KuAwdiov Tpogodosiag oy mpita (BA. k. C).
Tvpiote to Sakoémtn ot Oéon I ("Evepyn") (BA. e. D). Evepyomoteitat 1) 006vn g
ovokevng (B-2).
Mpocoyn! Edv eivon amopaimro, mopaleiyte to endpevo Pripo mpoetopaciog Kot
apyiote va epyGLEGTE e T GUOKELN.
6. Tmv 006w (B-2), namiote "Zovdeon/eyypagn”. Akorovdiote Oheg Tig 0?}\1/«/_[8&_1[00
eppavifovtat oty 006vn yia va cuvdeceTe ™ Guokevt} oag oe éva diktoo Wi-Fi kat
VoL SNUOVPYHGETE VOV AOYOPLIGHO.
Znpsioon. Evag hoyapioopog cog divel tpdcPaon o€ mepIcGOTEPES GUVTAYES, [IE T
SuvatotTo vor KoTePAleTe QUTEG TOV GOG APEGAV KAl VoL ApVETE GYOMOL GYETIKG. [IE
AUTEG.
Xpiio1n NG GVoKEVg
1. TomoBemiote 10 pmol (A-2) oV KlpLa: HoVEda ™G GLoKeEVTG £ToL MoTe o KAut (B-7) var
ouvdeBovv pe Tig vmodoyés (B-1) ko miéote péypt va akovoete Eva KAK Yo vo
otepemoete 0 pmod oty Oéom tov (BA. ew. E). O Seikmg (B-3) 0o apyiocet va
avofooPrvel pie KOKKIVO PG
. Zmv 006vn g ovokeviig (B-2), enhéte pia and Tig enhoyéc:
e "Agrovpyio: enhéEte o Asttovpyio omd AMoto. (PA. mivak. "PvBpicelg
Aetrovpydv cuokevis") Kat Sapopeacte Tig pubpicels,
Inpeioon. [pocoappdote 1ig pubuicels ypnotponotdvrag myv 006vn agig (B-2)
1| TeproTpEPovTag To kKovpmi eréyyov (B-4) mpog apiotepd/de&id.
e "Yuvtayéc": emhé€te o ovvtayn kat SaBdote ™V meptypagn g (amattovvon
GUGTOTIKG Ko eE0PTNHATAL).
ITpoeTopdoTe o GLOTOTIKG.
Inpsioon. Zeplovdiote kov] TAOVETE To TPOIOVTIH G MEPITTMON  AVAYKNG:
APULPECTE TAL KOTGAVLL TOV HUPMSIKMY, To KEADQN TV ENPOV KApTOV, T KOKoA,
TOVG TEVOVTEG KAt TOVG YOVEpovg amd To kpéag. PhokoyTe Ta peydha GUGTATIKG.
4. EnéEte to amoutovpeve eEapTHRATO Kot GuVapHoAoyoTe T cuokevy (BA. mivok.
"Tuvoppoidynen g cvokeung”).

[LINWIN

N

w
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Zuvapporéynon Tig GVGKEVHS

E&aptnpa tepoyiot

TonoOetiote To edpmuar <& )
tepoyot (A-10) mave oy A
vrodoyi} Tov pmod (B-6) 40
néypt téppa. Iposbéote ta
GUGTATIKG 6T0 ok (A-2)

Kot KaAOWTE To piE To

Komaxt (A-3)

Xtommipu .
Tonofetfote o yrommipt (A-8) <S>
TAV® GTO GUVIEGHIO TOV fl
umo (B-6) péypt to téppa.
IIpocBéote T GuoTATIKA GTO
o (A-2) ko KoAdyTE TO e
10 komaxt (A-3)

E&aptnpo avapeiéng
TomoBetiote e&dpnpa
avapeEng (A-9) nave
GTO GUVOEGHO TOV

umo (B-6) uéypt o
téppa. [IpocOéote ta
GLOTATIKG 670 ok (A-2)
Kot KaAOWTE To piE To
komaxt (A-3)

Mukpé kerdOr atpod
IIpocBéote ™V amartovpevn
TocOTNTO VEPOL (TOLAGYIGTOV
600 ml) oto pmod (A-2).
TonoBetote T0 koAdOL (A-11)
TAV® amd T0 GOVIEG|O TOV
umo (B-6) péypt to tépua.
ITpocBéote T GuoTATIKA GTO
Kah@Ot kat KAeioTE TO pE TO
Komaxt (A-3)

Aiokog Tpuyipatog/komig Siring 6ymg
TomoBetiote T Pion dickov
Tpyipatog/komng (A-12) méve oto
cvvdeopo (B-6).
TomoBetiote 10 dicko

tpyipatog/komig (A-13) =
ot Bdon pe ™ Aenti r )
Aemido (ywo tpiypo) 1 m ‘

papdid Aemida (Yo ko) i ‘ .

GTPAUPEVT TIPOG TOL TAVED. G—=7r
Kobyte 10 prok (A-2) pe
10 komaxt (A-4)

Atpopdysipag

IIpocBéote ™V amartovpevn TocOTTA VEPOD
(tovAdyotov 600 ml) oo —s
pmo (A-2). Zovdéote Tov < —
atpopdyeipa (A-5) oto [wu—
umod (A-2) ko otpéyte ‘
SeE106TPOPOL Y100 Vet
otepedoete. [Ipocbiote o
GUGTOTIKG GTOV
atpopdyepa (A-5) kon
KaAOyTe pe To Komaxt (A-7)

—

Inpgioon. o vo poyelpéyete 6Tov atpd ToALG QoynTd TaVTOYPOVO, YPNCIHOTON|OTE

10 §vheto atpopdyepa (A-6).
58
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TN va kheioete 10 Kamdkt, yopiote 1o de&106TpoQa PéYPL TEPUN, OTOG PAIVETOL GTNV
ew. F. O 8eikmng katdotaong (B-3) 0o avaBooPrvet pe kdkkvo xpdpa.

5. Hoamote "Evapén" yio va Eekvijoet to payeipepo. H avtiotpogn pétpnon tov ypovou
payepépatog o eppaviotel oty 006vn.

Inpgioon. Otav 1 ocvokev] Ppioketar oe Aertovpyia, Tpochétete Ta VAIKE yio
TpiyIpo 1 Komi péca 6To PIoA and To Gvotypa 6to Kamdkt (A-4). Xpnowonoujote 1o
e&apmpa dnong (A-14) yia mv apoctikn TmV GLGTOTIKOV.

‘Otav olokAnpwbei 10 uw{stpsuu TATHOTE "l:m]}s[}mmcm

Anocuvdéote to pmok (A-2) amd m Bdon g m}m(sung X1 cvvéyela, aQaipéote T0
Kamdkt kot to eEapTnpa yio v BYGAETE TO TEPIEYOHEVO.

MPOXOXH!

e H emgvewr tov pmod (A-2) kou tov Komokiov pmopel va (eotobei.
Xpnoipomomote po maoTpa kKovGivag 1| éva xovipd mavi yuo vor apaipEcETE TO
UTTOA 0O T GLGKEVT] KO TO KUTAKL 07O TO UTOA.

Xpnowonoujote ) ondrovia (A-16) yia va Bydhete o pikpd KoAdOL atpov (A-11)
and 1o pmod (A-2). Zrepedote ) Aapi tov kokadiov (A-T1) pe o dykiotpo mov
Bpioketat ot Aafi} g ondrovdag (A-16) kat tpapn&te mpog to mhve (BA. ek. G).
IapapeTpol TOV AEITOVPYIAY TIIS GUGKEVNG *

‘Ovopa Aetrovpyiog TMapapétpot

Xetpokivnm Aertovpyion | Xpovog: 0-90 Aemt.

Oeppokpoaoio: 0-130 °C

Agrovpyieg tayvmrag: 0-12

Katevbuvon mepiotpogrig: de£106tpoga / apioTtepdsTpopa
Zvoyopid Ebpog Lhyong: 0-5 kg

Brpo Goyionc: 5 g

Aerrovpyia pmdeviopod Bapovg doyeiov

Bpoopog Oeppokpooia: 100 °C

Agrovpyieg tayvmrag: O; 1

Katevbuvon mepiotpogrig: de£106tpoga / apioTtepdsTpopa
Zbpwon Xpovog: 0-12 dpeg

Oeppokpoaoia: 37-65 °C

Agrovpyio tayvmrag: 1

.\1.0‘
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‘Ovopa Aetrovpyiog IMapapétpot

Apyo payeipepo Xpovog: 0-8 mdpeg

Oeppokpooia: 37-95 °C

Agrovpyia tayvmrag: 1

Katevbuvon mepiotpoerig: de£106tpoga / apioTtepdsTpopa

Zopopa Xpovog: 2—4 hemt.

Oeppokpaoio: 0-37 °C

Agrovpyieg taydvmrag: 2; 3

KatevBuvon mepiotpogiig: de€106tpoga / apioTepdsTpoPa

Maysipepa 6tov atpd Xpovog: 1-60 Aent.

Agrovpyieg tayvmrag: 1-3

Tpiypo/konn oe géteg | Xpovog: 10-60 devt.

Asgrtovpyieg taydnrag: 4-6

Tobdpuno Xpovog: 60 devrt.

Asgrtovpyio tayvmrog: 12

* Aemtopepeis mAnpogopieg pmopeite va Ppeite oto mAnpeg eyxepido mov eivon

Swbéco om dievBuvon aeno.com/documents.

Inpaidoeig:

o [Tlamote kot kpatote Tompévo to kovpmi eAéyyov (B-4) yu va evepyomomoete T

Aerrovpyia "Todppmo", apGTE TO YI0L VOl GTOpOTNCETE.

e H avtictpoen pétpnon tov ypdvov payepépatog o Aettovpyia "Mayeipepa otov

atpd” Oa Eexvioet 6tav 1) Beppokpoaoia grdoet péxpt 95 °C.

Kabapropog kar cuvripnon (k. H)

Kabopilete  cvokevn kat ta e&opTHATa TPV 0d TY TPOTN ¥PoN Kot PeTd amd kabe

embpevn yprion.

1. IT\Ovete 6ho T PEPT TNG GUGKEVIG OV EPYOVTAL GE EMAPY UE TPOPIN G Eva (EGTO
Sidhopo 0V3ETEPOL omoppLTAVTIKOD Kat EEMAVVETE Ta pe (eGTO TpEYODUEVO VEPO 1)
APNOHOTOMOTE TAVVTIIPIO TATMV.

. Mnv mhévete 10 popndt kovGivag (A-1) oto muviplo mdtwv. Eav eivat Aepmpévo,
GKOVTIoTE TO HE €vo PoAaKO Tavi EPTOTIGHEVO pe NTo diddvpa camovviod. Xt
GUVEYEWL — e EVOL oV EUTOTIGUEVO fiE KoOapPO VEPO.

IS
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BeBoiwbeite 0Tt 6ho T eopTipota eivor EVIEADS GTEYVA TPV Ad T GUVAPROAOYNOT).

Avripetdmon mOavev dvslertovpyidv

1. H ovokevn dev evepyomoeitat. ITibavég atieg: ehattopatiky npila, evepyomouidnke
1 mpoctacio viepBEppaveng. Aveon: eréyéte v apila pe pa diin cuckevn, edv eivan
ATAPAiTNTO, ETAVACVLVIEGTE T GUOKEVH Gt TPilo 6€ KA KATAGTAGCT, OMOGVUVIESTE
TN GLGKEVT} b TV TaPOYN) PEVUATOG Kot apiiGTE TNV VoL KPLMGEL Yot 15 Aentd.

. To cvetatikd oto pumok (A -2) tpifovran avti va kéBovrat (1} 1o avtictpogo). ITtbavi
awtio: o diokog (A-13) dev éxet tomobembei cwotd. Avon: omevepyomowiote
GUGKELY), AMOGVVIESTE TV O TV ToPOoYH PedHATOG, TomofeTOTE T0 dioko pe Gl
Thevpa.

. To ovotatikd okopritoviar 1| né@tovy omd to pmok (A-2) katd ™ Sidpke g
Aerrovpyiog g cvokevng. ITBavi autia: to prod eivar viepminpeg. Adon: agapéote
T TEPLTTA GLOTATIKA OO TO PO, OOTE VoL unv vepPaivovy o orjpo "MAX".

"Evag ektetapévog katdhoyog mbavdv duchettovpytdv kat Mceov Bpicketal 610 TApeg

eyyEpidio ypriong mov givar dtudéaipo om dievbuven aeno.com/documents.

MPOXOXH! Edv kavévo ard Ta TpOTEWOHEVE HETPOL BEV AMOKATAGTAGEL TO TPOPAN IO,

emkowvoviote e tov mpopmbevty oog 1M To  kévipo eumnpémong.  Mnv

anocvvappodroyeite 1| tpoonabdeite va end10pOOGETE T GLOKEVT] LOVOL GOG.

AIIAOYXTEYMENH AHAQXH XYYMMOP®OQIHX

At Tov moapdvtog, N ASBISc dnidvet 6Tt | cuokevl] cuppopedveton pe v Odnyia

2014/53/EU. To nMipeg keipevo g Shoong coppdpeong EE eivat Stabéoto omy

ax6hovdn dtaductvakn Siethuvon: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

H ASBISc dumpei 1o dikaiopa vo tpomonotei ) cuokev Kat vo mpoPaivel o arhayég

Kot TPpocONKeEG 6TO0 TaPOV EYypapo Y®Pic mponyovpevn €180T0INGN TOV ¥PNOTMV.

ITepiodog eyyimong ko Sidpketa {ong — 2 ém omd v nuepoumvie TdGAnong oV

TPOi6VTOG 670 dikTLO Alovikig mdAnong. Xrtoyeia Tov kotackevaoti: ASBISc

Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus

(Kvmpog). Kataokevaopévo omy Kive. Olo 1o epmopikd ofjpote Kot ol EUTOPIKEG

HAPKEG OV AVAPEPOVTAL GTO TAPOV OIMOTEAOVY 1810KTNGIC TOV AVTIGTO OV KATOYOV

tovg. Emikaupomompéveg minpogopieg kat Aentopepeis meptypapéc tav cuoKev®v, kaddg

Kat 0dnyieg oOVSeONG, TGTOMOMTIKE, TANPOPOPIES Yia eTalpeieg mov déyovtat aéldoelg

ToWTNTuG Ko £YYUNoES, eivor Stabéoes yio Mjym o diebibuvon aeno.com/documents.
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w
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[E3 Nutikas kéégirobot ACRO001S on seade, mis on méeldud mitmesuguste
funktsioonide taitmiseks: alates toidu tUkeldamisest kuni eri keerukusega
roogade valmistamiseni. Sellel on 9 tééreziimi ning kaugjuurdepaas online-
retseptide andmebaasile.
Tehnilised andmed
Toitepinge: 220-240 V (AC); 5,5 A. Sagedus: 50/60 Hz. V8imsus: 1300,0 W (max.).
Mduratase (1 m kaugusel): < 90 dB. Mootori pddrlemiskiirus: 125-5000 rpm. Kausi
mahutavus: 3,5 |. Mo6teklaasi mahutavus: 30 ml. Ekraan: puuteekraan, LED, 5".
Sisseehitatud kaalud: 0-5 kg. Taimer: 0-90 min. Temperatuur: +37..+130 °C. Wi-Fi:
80211 b/g/n (2,4 GHz). Wi-Fi mooduli kiirgusvéimsus: < 18 dBm /57 mW. Pidev
todaeg: 90 min (max). Kasitsi juhtimine. Kaitse Ulekuumenemise eest.
Toitekaabli pikkus: 1 m. Kaitamistingimused: temperatuur 0..+40 °C, suhteline
Shuniiskus 40-60 % (mittekondenseeruv). Ladustamistingimused: temperatuur
-20..#60 °C, suhteline dhuniiskus 20-75 % (mittekondenseeruv). Varv: grafiit.
Seadme korpuse materjal: ABS plastik, roostevaba teras. Suurus (PxLxK):
384x280x330 mm. Kaal: 7,8 kg.
Tarnekomplekt (joonis A)
Nutikas koogirobot AENO ACRO001S (A-1), kauss (A-2), kausi kaas (A-3),
koodgikombaini kaas (A-4), auruti (A-5), auruti sisestus (A-6), auruti kaas (A-7),
vispel (A-8), segamisotsik (A-9), chopperi kinnitus 4 noaga (A-10), vaike
aurukorv (A-11), noahoidja riivile/purustajale  (A-12), kahepoolne  riivi-/
purustusnuga (A-13), tdukur (A-14), mooteklaas (A-15), spaatel (A-16), kiifjuhend.
Piirangud ja hoiatused
Enne seadme kasutamist lugege seda dokumenti hoolikalt |abi. Seade on ette
nahtud kasutamiseks ainult koduses keskkonnas. Arge kasutage seadet
valitingimustes. Kontrollige, et tehnilises dokumentatsioonis margitud nimipinge
ja -sagedus vastaksid vorguvarustusele. Uhendage seade vooluvorku alles siis,
kuisee on taielikult kokku pandud. Kasutage seadet ainult kuivade kitega.
TG Teil on kiisimusi véi raskusi oma AENO seadme kasutamisel, votke palun
Uhendust tugimeeskonnaga e-posti aadressil support@aeno.com Voi
veebivestluses aadressil aeno.com/service-and-warranty. Spetsialistid !
aitavad teil asju lahendada, nii et te ei pea raiskama aega ja vaeva poes |
Jkaimiseks. o ___o_o____ 3
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Veenduge, et toitejuhe ei oleks vaandunud, paindunud, millegi vastu surutud
ega puutuks kokku kuumade esemete Vvoi soojusallikatega. Arge kastke
seadet, vorgukaablit ja pistikut vette. Eemaldage pihustid enne kausi sisu
eemaldamist (A-2). Arge kasutage kahjustatud seadet voi tarvikuid. Kui
kasutate kahepoolset riivi-/purustusnuga (A-13), laadige toiduained kaussi,
kasutades téukurit (A-14). Arge avage katet (A-3/A-4) ja éarge
paigaldage/eemaldage pihustid, kui seade on t88s. Arge vétke seadet lahti
enne, kui mootor on taielikult seiskunud. Arge puudutage kaane (A-3), kausi (A-2)
Jjaauruti (A-5) pinda kuumutamisega seotud toiduvalmistamise ajal ja vahetult
parast seda. Arge vGtke seadet ise lahti ega parandage seda. Remonti peab
teostama kvalifitseeritud hooldustehnik. Enne puhastamist tdmmake seade
vooluvorgust valja. Arge kasutage puhastamiseks keemilisi ja agressiivseid
pesuaineid, abrasiivseid pastasid, happeid ja lahusteid sisaldavaid tooteid,
samuti metallkasnasid. Olge seadme terade kasitsemisel ettevaatlik. Arge
teritage noad ise. Arge Uletage kausi taitmisel marki "MAX" (A-2). Kasutage
ainult originaalseid ja tootja poolt soovitatud tarvikuid, kulumaterjale ja/voi
varuosi. Arge jatke seadet jarelevalveta sisse lUlitatud. Arge lubage lastel seadet
kasutada ja/vdi sellega mangida. Uksikasjalik teave on esitatud taielikus
kasutusjuhendis, mis on allalaaditav aadressil aeno.com/documents.
Indikatsioon

Indikaatori (B-3) olek [ Kirjeldus
Seadme t66 ajal

Vilkuv valge ja punane Tootamine reziimis "Koogikaalud"

Vilkuv punane Tootamine reziimil, mis vdéimaldab kitmist
temperatuuril 2 60 °C

Vilkuv valge Tootamine reziimil, mis vdéimaldab kitmist

temperatuuril <60 °C
Ootereziimis

Vilkuv valge ja punane Kauss (A-2) on paigaldatud seadmesse (A-1) ja
suletud kaanega
Vilkuv punane Kauss (A-2) on paigaldatud seadmesse (A-1) ja

ei ole kaanega suletud
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Komponentide mairamine

Pealkiri Funktsioonid

Chopperi kinnitus Kastmete, kooresuppide, plreesuppide, smuutide,

4 noaga (A-10) imikutoitude, piimakokteilide koostisainete
jahvatamine ja segamine; taina sétkumine

Vispel (A-8) Munavalge ja koor segamine ja vahustamine

Segamisotsik (A-9) Koostisosade segamine; suppide valmistamine
kuumutamisfunktsiooni abil

Auruti (A-5) Auruga toiduvalmistamine

Vaike aurukorv (A-11) Auruga toiduvalmistamine; riisi ja muude vaikeste
koostisosade keetmine

Kahepoolne riivi-/ Koostisosade riivija/viilutaja

purustusnuga (A-13)

Mbooteklaas (A-15) Vedelate voi lahtiste koostisosade koguste
modtmine

Spaatel (A-16) Koostisosade eemaldamine kausist voi aurukorvist

d ett Imi 1e kast isel

1. Avage pakend ettevaatlikult ja votke seade ja tarvikud valja. Eemaldage neilt
koik pakkematerjalid.

2. Puhastage seade ja selle tarvikud (vt "Puhastamine ja hooldus").

3. Asetage koogirobot (A-1) tasasele, stabiilsele pinnale.

4. Pange toitekaabli pistik pistikupessa (vt joonis C).

5. Keerake lUliti asendisse I ("Lulitatud") (vt joonis D). Seadme ekraan (B-2) on
aktiveeritud.

Hoiatus! Vajaduse korral jatke jargmine ettevalmistusetapp vahele ja alustage

t66d seadmega.

6. Vajutage ekraanil (B-2) nuppu "Sisselogimine/registreerimine". Jargige kaiki
ekraanil kuvatavaid juhiseid, et Uhendada seade Wi-Fi-vorku ja luua konto.
Maérkus. Konto annab teile juurdepaasu rohkematele retseptidele, samuti
saate alla laadida oma lemmikuid ja jatta nende kohta kommmentaare.
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Seadme kasutamine
. Asetage kauss (A-2) sesadme pohilksusesse nii, et klambrid (B-7) Uhenduksid
pistikutega (B-1) ja vajutage, kuni kuulete klopsatust et lukustada kauss
oma kohale (vt joonis E). Indikaator (B-3) hakkab punaselt vilkuma.
. Valige seadme ekraanil (B-2) Uks jargmistest valikutest:
e "Reziim" valige reziim loendist (vt tabel "Seadme reziimide parameetrid")
Jja seadistage parameetrid;
Maérkus. Seadistage parameetrid puutetundliku ekraaniga (B-2) voi
poodrates juhtnuppu (B-4) paremale/vasakule.
* "Retseptid" valige retsept ja lugege selle kirjeldust (koostisosad ja otsikud
on néutava
. Valmistage koostisosad ette.
Markus. Puhastage ja/voi peske vastavalt vajadusele tooted; eemaldage
lihast ravimtaimede varred, pahklikoored, luud, kddlused ja kohred;
tUkeldage suured koostisosad.

N

[

4. Valige tooks vajalikud komponendid ja pange seade kokku (vt tabel
"Seadme kokkupanek").
d kokkupanek

Chopperi kinnitus Vispel o

Pange chopperi
Kinnitus (A-10) kausi
sidurile (B-6) kuni [dpuni.

Pange vispel (A-8) kausi
sidurile (B-6) kuni [dpuni. 1
Lisage koostisosad

Lisage koostisosad 7 5 [kaussi (A-2) ja katke
kaussi (A-2) ja katke kaanega (A-3)
kaanega (A-3)

Segamisotsik Viaike aurukorv

Pange Lisage kaussi (A-2) vajalik & .)
segamisotsik (A-9) kogus vett (vahemalt 600 ml). e iz ]
kausi sidurile (B-6) Pange aurukorvi (A-11) kausi LL
kuni Idpuni. Lisage =) |sidurile (B-6) kuni I1&puni. G—=N
koostisosad kaussi (A-2) \ Lisage koostisosad
ja katke kaanega (A-3) \ /' |aurukorvi ja sulgege

b kaas (A-3)
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Kahepoolne riivi-/purustusnuga Auruti

Pange noahoidja Lisage kaussi (A-2)
riivile/purustajale (A-12) vajalik kogus vett

kausi sidurile (B-6). < =»_|(vahemalt 600 ml).
Asetage riivi-/ S ;-) Uhendage auruti (A-5)
purustusnuga (A-13) ‘,, > |kaussiga (A-2) ja keerake
hoidikule nii, et peenike

] lukustamiseks paripaeva.

tera (riivija) voi lai tera Lisage koostisosad

(viilutaja) on suunatud an aurutisse (A-5) ja sulgege
Ulespoole. Katke kauss (A-2) /| kaas (A-7) o
kaanega (A-4) v

Markus. Mitme toidu samaaegseks aurutamiseks kasutage

aurutamismahutite sisestust (A-6).
Kaane sulgemiseks keerake seda paripdeva nii kaugele kui voimalik, nagu on
naidatud joonis F. Olekuindikaator (B-3) vilgub punaselt.

5. Vajutage "Alusta", et alustada toiduvalmistamist. Ekraanil kuvatakse
kUpsetusaegade tagasiarvestus.
Maérkus. Kui seade on t60s, sisestage hakkimiseks voi peenestamiseks
moeldud koostisained kaussi kaanel oleva avause kaudu (A-4). Kasutage
koostisainete sisestamiseks téukurit (A-14).

6. Kui toiduvalmistamine on I6ppenud, vajutage nuppu "Kinnita".

7. Uhendage kauss (A-2) seadme alusest lahti. Seejarel eemaldage kaane ja

otsik, et sisu valja votta.
HOIATUS!

e Kausi (A-2) ja kaane pind vdib kuumeneda. Kasutage ahjukindaid voi
paksu lappi, et eemaldada kauss seadmest ja kaas kausist.

e Kasutage spaatlit (A-16), et eemaldada vaike aurukorv (A-11) kausist (A-2).
Kinnitage korvi kaepide (A-11) labidakaepidemel (A-16) asuva konksuga ja
téommake Ules (vt joonis G).

Seadme reziimide parameetrid *

Reziimi nimi Parameetrid

Manuaalne reziim Aeg: 0-90 min

Temperatuur: 0-130 °C

Kiiruse reziimid: 0-12

Podrlemissuund: paripaeva / vastupdeva
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Reziimi nimi Parameetrid

Koogikaal Kaalumisvahemik: 0-5 kg

Kaalumise samm:5g

Taara kaalu lahtestamise funktsioon
Keetmine/keemine Temperatuur: 100 °C

Kiiruse reziimid: 0;1

Pédrlemissuund: paripieva / vastupéeva
Kaaritamine Aeg: 0-12 h

Temperatuur: 37-65 °C

Kiiruse reziim: 1

Aeglane Aeg: 0-8 h

toiduvalmistamine Temperatuur: 37-95 °C

Kiiruse reziim: 1

Pédrlemissuund: paripieva / vastupéeva
Taina soétkumine Aeg: 2-4 min

Temperatuur 0-37°C

Kiiruse reziimid: 2;

Poérlemissuund: paripgeva / vastupdeva

Auruga
toiduvalmistamine Kiiruse reziimid: 1-3
Riivija/viilutaja Aeg:10-60's

Kiiruse reziimid: 4-6
Turbo Aeg: 60 s

Kiiruse reziim: 12

* Uksikasjalik teave on esitatud taielikus kasutusjuhendis, mis on kattesaadav aadressil

aeno.com/documents.

Markused:

e Vajutage ja hoidke all juhtnuppu (B-4), et aktiveerida "Turbo" reziim ja
vabastage see seiskamiseks.

e Keetmisaja tagasiarvestus reziimis "Auruga toiduvalmistamine" algab, kui
temperatuur jouab 95 °C-ni.

Puhastamine ja hooldus (joonis H)

Puhastage seade ja tarvikud enne esimest kasutamist ja parast iga jargnevat

kasutamist.
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1. Peske koiki seadme toiduga kokkupuutuvaid osi neutraalse pesuvahendi
soojas lahuses ja loputage sooja voolava vee all voi kasutage
ndéudepesumasinat.

. Arge peske koogirobotit (A-1) ndudepesumasinas. Kui see on maardunud,
puhkige seda pehme lapiga, mida on niisutatud mahedas seebilahuses.
Seejarel - puhta veega niisutatud lapiga.

Veenduge, et kéik osad oleksid enne kokkupanekut taiesti kuivad.

Voumaluke rikete kérvaldamine
Seade ei lulitu sisse. Voimalikud pohjused: pistikupesa on defektne;
Ulekuumenemiskaitse rakendunud. Lahendus: kontrollige, kas pistikupesa
on heas korras, Uhendades teise seadme; vajadusel Uhendage seade uuesti
heasse plstlkupessa Uhendage seade vooluvorgust lahti ja laske sellel 15
minutit jahtuda.

. Kausis olevad koostisosad (A-2) on riivitud, mitte hakitud (véi vastupidi).
Véimalik pohjus: Nuga (A-13) ei ole digesti palgaldatud Lahendus: lulitage
seade valja, Uhendage see vooluvdrgust lahti, pange nuga taga

3. Koostisained voolavad valja voi kukuvad t66 aJaI kausist (A-2) valja. Voimalik

pdhjus: kauss on tais. Lahendus: eemaldage kausist Uleliigsed koostisosad,
et need ei Uletaks "MAX" marki.

Véimalike rikete ja lahenduste laiendatud loetelu on esitatud taielikus

kasutusjuhendis, mis on kattesaadav aadressil aeno.com/documents.

HOIATUS! Kui Ukski soovitatud meetmetest ei lahenda probleemi, votke

Uhendust oma tarnija voi teeninduskeskusega. Arge votke seadet lahti ega

Uritage seda ise parandada.

LIHTSUSTATUD VASTAVUSDEKLARATSIOON

ASBISc deklareerib kaesolevaga, et seade vastab direktiivile 2014/53/EU. ELi

vastavusdeklaratsiooni taielik tekst on kattesaadav jargmisel veebiaadressil:

aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

N

N

ASBISc jatab endale diguse muuta seadet ning teha muudatusi ja taiendusi kiesolevasse
dokumenti ilma kasutajate eelneva teavitamiseta. Garantiiaeg ja kasutusiga - 2 aastat alates toote
midgist jaemuigivérgus. Tootja andmed: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101, Limassol, Cyprus (Kipros). Valmistatud Hiinas. K&k sin mainitud kaubaméargid ja
kaubamargid on nende vastavate omanike omand. Ajakohastatud teave ja Uksikasjalikud
seadmekirjeldused, samuti (ihendamisjuhised, sertifikaadid, teave kvaliteedindudeid ja garantiisid
aktsepteerivate ettevdtete kohta on allalaadimiseks saadaval aadressil aeno.com/documents.

68 aeno.com/documents



m Le robot cuiseur intelligent ACRO0O1S est un appareil concu pour
exécuter une variété de fonctions: du hachage des aliments a la cuisson de
plats de complexité variable. Il dispose de 9 modes de fonctionnement et d'un
acces a distance a une base de données de recettes en ligne.
Caractéristiques techniques

Tension d'alimentation :220-240V (AC) ; 5,5 A. Fréquence : 50/60 Hz. Puissance :
1300,0 W (max.). Niveau sonore (a une distance de 1 m) : < 90 dB. Vitesse
du moteur : 125-5000 tr/min. Capacité du bol : 35 |. Capacité du verre doseur :
30 ml. Ecran : tactile, LED, 5". Balance intégrée : 0-5 kg. Minuterie : 0-90 min.
Température : +37..+130 °C. Wi-Fi : 80211 b/g/n (2.4 GHz). Puissance d'émission
du module Wi-Fi : <18 dBm / 57 mW. Durée de fonctionnement continu :
90 min (max.). Contréle manuel. Protection contre la surchauffe. Longueur du
cordon d'alimentation : 1T m. Conditions de fonctionnement : température
0..+40 °C, humidité relative 40-60 % (sans condensation). Conditions de
stockage : température -20..+60 °C, humidité relative 20-75 % (sans
condensation). Couleur : graphite. Matériau du boitier de I'appareil : plastique
ABS, acier inoxydable. Dimensions (LxLxH) : 384x280x330 mm. Poids : 7,8 kg.
Kit de livraison (fig. A)

Robot cuiseur intelligent AENO ACRO001S (A-1), bol (A-2), couvercle de
bol (A-3), couvercle de bol robot (A-4), panier vapeur (A-5), insert pour panier
vapeur (A-6), couvercle de panier vapeur (A-7), fouet (A-8), accessoire de
mélange (A-9), hachoir amovible a quatre lames (A-10), petit panier vapeur (A-11),
support de la lame de rape / a trancher (A-12), lame de rape / a trancher a
double-face (A-13), poussoir (A-14), verre doseur (A-15), spatule (A-16), guide de
démarragerapide. | _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _____________

] | Si vous avez des questions ou des difficultés lors de ['utilisation de votre
| appareil AENO, veuillez contacter I'assistance par e-mail support@aeno.com |
| ou par chat en ligne a l'adresse aeno.com/service-and-warranty. Les |
I spécialistes vous aideront a résoudre le probléme et vous ne perdrez pas de 1
I temps ni d'efforts a visiter le magasin. 1
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Restrictions et avertissements
Veuillez lire attentivement ce document avant d'utiliser I'appareil. L'appareil est
congu uniquement pour usage domestique. Il est interdit d'utiliser I'appareil a
I'extérieur. Vérifiez que la tension et la fréquence nominales indiquées dans la
documentation technique correspondent aux parameétres du secteur. Ne
branchez l'appareil sur le secteur qu'aprés l'avoir entierement assemblé.
N'utilisez l'appareil qu'avec des mains séches. Assurez-vous que le cordon
d'alimentation n'est pas tordu, plié, pressé contre quelque chose ou en contact
avec des objets chauds ou des sources de chaleur. N'immergez pas l'appareil,
le cordon d'alimentation et la fiche dans I'eau. Retirez les accessoires avant de
retirer le contenu du bol (A-2). N'utilisez pas un appareil ou des accessoires
endommagés. Lorsque vous utilisez la lame de rape / a trancher a double-
face (A-13), ajoutez les aliments dans le bol a l'aide du poussoir (A-14). N'ouvrez
pas le couvercle (A-3/A-4) et n'installez/retirez pas les accessoires lorsque
l'appareil est en fonctionnement. Ne démontez pas l'appareil tant que le
moteur ne s'est pas complétement arrété. Ne touchez pas la surface du
couvercle (A-3), du bol (A-2) et du panier vapeur (A-5) pendant et
immédiatement aprés la cuisson en mode chauffage. Ne démontez pas et ne
réparez pas l'appareil vous-méme. Les réparations doivent étre effectuées par
un technicien qualifié du centre de service. Débranchez I'appareil avant de le
nettoyer. N'utilisez pas de détergents chimiques ou agressifs, de pates
abrasives, d'acides, de solvants ou d'éponges métalliques pour le nettoyage.
Soyez prudent lorsque vous manipulez les lames de |'appareil. N'aiguisez pas
les lames vous-méme. Ne dépassez pas le repere « MAX » lors du remplissage
du bol (A-2). N'utilisez que des accessoires, des consommables et/ou des piéces
de rechange d'origine et recommandés par le fabricant. Ne laissez pas l'appareil
allumé sans surveillance. Ne laissez pas les enfants utiliser I'appareil et/ou jouer
avec lui. Des informations détaillées sont disponibles dans le manuel d'utilisation
complet, disponible pour téléchargement sur aeno.com/documents.
Indication

Etat de l'indicateur (B-3) [ Description

Pendant le fonctionnement de I'appareil

Clignote en blanc et rouge | Fonctionnement en mode « Balance »

Clignote en rouge Fonctionnement en mode de chauffage a
une température = 60 °C
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Etat de I'indicateur (B-3)

Description

Clignote en blanc

Fonctionnement en mode de chauffage a
une température < 60 °C

Mode veille

Clignote en blanc et rouge

Le bol (A-2) est placé dans l'appareil (A-1) et
fermé avec |e couvercle

Clignote en rouge

Le bol (A-2) est placé dans l'appareil (A-1) et
n'est pas fermé avec le couvercle

Utilisation prévue des

es

Nom

Fonctions

Hachoir amovible a quatre
lames (A-10)

Hacher et mélanger les ingrédients pour les
sauces, les soupes a la creme, les purées, les
smoothies, les aliments pour bébés, les milk-
shakes ; pétrir la pate

Fouet (A-8)

Mélanger et fouetter les blancs d'ceufs, la
creme

Accessoire de mélange (A-9)

Mélanger les ingrédients ; préparer des
soupes a l'aide de la fonction de chauffage

Panier vapeur (A-5)

Cuisson a la vapeur

Petit panier vapeur (A-11)

Cuisson a la vapeur ; cuisson du riz et d'autres
petits ingrédients

Lame de rape /atrancher
a double-face (A-13)

Raper/trancher les ingrédients

Verre doseur (A-15)

Mesurer la quantité d'ingrédients humides ou
secs

Spatule (A-16)

Retirer les ingrédients du bol ou du panier
vapeur

Preparatlon de l'appareil pour I'utilisation
Ouvrez soigneusement I'emballage et retirez l'appareil et les accessoires.
Retirez tout matériel d'emballage.

[GENIN]
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. Nettoyez I apparell et ses accessoires (voir « Nettoyage et entretien »).

. Placez le robot cuiseur (A-1) sur une surface plane et stable.

. Insérez la fiche du cordon d'alimentation dans la prise de courant (voir fig. C).
. Mettez linterrupteur en position I (« Marche ») (voir fig.
l'appareil (B-2) sera activé.

D). L'écran de

7



Attention! Si nécessaire, passez a l'étape suivante de préparation et

commencez a travailler avec I'appareil.

Sur I'écran (B-2), appuyez sur « S'identifier/s'inscrire ». Suivez toutes les

instructions a I'écran pour connecter votre appareil a un réseau Wi-Fi et

créer un compte.

Note. Un compte donne accés a plus de recettes, avec la possibilité de

télécharger vos recettes préférées et de laisser des commentaires dessus.

Utilisation de I'appareil

1. Placez le bol (A-2) dans la partie principale de I'appareil de maniére que les
clips (B-7) soient reliés aux connecteurs (B-1) et appuyez jusqu'a ce que vous
entendiez un clic pour verrouiller le bol en place (voir fig. E). Lindicateur (B-3)
commencera a clignoter en rouge.

o

2. Sur I'écran de I'appareil (B-2), sélectionnez I'une des options :
e « Mode » : sélectionnez un mode dans la liste (voir tab. « Paramétres des
modes de I appareil ») et configurez les parameétres ;
Note. Réglez les paramétres a l'aide de I'écran tactile (B-2) ou en tournant le
bouton de commande (B-4) vers la gauche/droite.
e «Recettes » : sélectionnez une recette et lisez sa description (ingrédients
et accessoires requis).
3. Préparez lesingrédients.
Note. Epluchez et/ou lavez les produits si nécessaire ; enlevez les tiges
d'herbes, les coquilles de noix, les os, les tendons et les cartilages de la
viande ; hachez les gros ingrédients.
4. Sélectionnez les accessoires nécessaires et assemblez I'appareil (voir tab.
«Assemblage de I'appareil »).
A de l'appareil
Hachoir Fouet

Faites glisser le hachoir (A-10) & _)
sur I'accouplement du

bol (B-6) jusqu'en bas. S
Ajoutez les ingrédients R,
dans le bol (A-2) et fermez- “|

le avec le couvercle (A-3)

'l et fermez-le avec le

Glisser le fouet (A-8) sur
I'accouplement du bol (B-6)
jusqu'en bas. Ajoutez les
ingrédients dans le bol (A-2)

couvercle (A-3)

72

aeno.com/documents



Accessoire de mélange
Faites glisser 'accessoire
de mélange (A-9) sur
l'accouplement du

bol (B-6) jusqu'en bas. 4
Ajoutez les ingrédients
dans le bol (A-2) et
fermez-le avec le
couvercle (A-3)

Petit panier vapeur

Ajoutez la quantité d'eau
nécessaire (au moins 600 ml)
dans le bol (A-2). Faites glisser
le panier (A-11) sur
I'accouplement du bol (B-6)

-

[ [jusgu'en bas. Ajoutez les

ingrédients dans le panier et
fermez-le avec le couvercle (A-3)

Lame de rape / a trancher a
double-face

Faites glisser le support de la lame
de rape / a trancher (A-12)
sur I'accouplement (B-6).
Placez lalame de rape /a
trancher (A-13) sur le
support, la lame fine
(pour raper) ou lalame
large (pour trancher) vers
le haut. Fermez le bol (A-2)
avec le couvercle (A-4)

" |fermez-le avec le

Panier vapeur
Ajoutez la quantité d'eau nécessaire (au
moins 600 ml) dans le bol (A-2).
Connectez le panier
vapeur (A-5) au bol (A-2) et
tournez dans le sens ‘
horaire pour le verrouiller.
Ajoutez les ingrédients dans

le panier vapeur (A-5) et

couvercle (A-7)

Note. Pour préparer plusieurs aliments a la vapeur en méme temps, utilisez

l'insert pour panier vapeur (A-6).

Pour fermer le couvercle, tournez-le dans le sens horaire jusqu'au bout,comme

le montre la fig. F. L'indicateur d'état (B-3) clignotera en rouge.

5. Appuyez sur « Commencer » pour commencer la cuisson. Le compte a
rebours du temps de cuisson s'affichera a I'écran.
Note. Lorsque l'appareil fonctionne, ajoutez les ingrédients a raper ou a
hacher dans le bol par l'ouverture du couvercle (A-4). Utilisez le poussoir (A-14)

pour ajouter les ingrédients.

N

Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur « Confirmer ».
Déconnectez le bol (A-2) de la base de I'appareil. Ensuite, retirez le couvercle

et |'accessoire pour extraire le contenu.
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ATTENTION !

e La surface du bol (A-2) et du couvercle peut devenir chaude. Utilisez un
gant isolant ou un tissu épais pour retirer le bol de l'appareil et le
couvercle du bol.

Utilisez la spatule (A-16) pour retirer le petit panier vapeur (A-11) du bol (A-2).
Fixez la poignée du panier (A-11) au crochet situé sur la poignée de la
spatule (A-16) et tirez vers le haut (voir fig. G).

Parameétres des modes de l'appareil *

Nom du mode Parametres

Mode manuel Temps : 0-90 min

Température : 0-130 °C

Modes de vitesse : 0-12

Sens de rotation : sens horaire / antihoraire
Balance Plage de mesure : 0-5 kg

Etape de mesure:5g

Fonction tare

Ebullition Température :100 °C

Modes de vitesse : 0 ;1

Sens de rotation : sens horaire / antihoraire
Fermentation Temps:0-12h

Température : 37-65 °C

Mode de vitesse :1

Cuisson lente Temps:0-8h

Température : 37-95 °C

Mode de vitesse : 1

Sens de rotation : sens horaire / antihoraire
Pétrissage de la pate Temps : 2-4 min

Température : 0-37 °C

Modes de vitesse :2;3

Sens de rotation : sens horaire / antihoraire

Cuisson a la vapeur Temps : 1-60 min
Modes de vitesse :1-3
Rapage/tranchage Temps :10-60 s
Modes de vitesse : 4-6
Turbo Temps:60s

Mode de vitesse :12
*Desinformationsdétaillées sont disponibles dansle manuel complet & l'adresse aeno.com/documents.
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Notes :

e Appuyez sur le bouton de commande (B-4) et maintenez-le enfoncé pour
activer le mode « Turbo », puis relachez le bouton pour l'arréter.

e Compte a rebours du temps de cuisson en mode « Cuisson a la vapeur »
démarre lorsque la température atteint 95 °C.

Nettoyage et entretien (fig. H

Nettoyez |'appareil et les accessoires avant la premiére utilisation et aprés

chaque utilisation ultérieure.

1. Lavez toutes les parties de |'appareil en contact avec les aliments dans une
solution tiéde de détergent neutre et rincez a I'eau courante tiéde ou utilisez
un lave-vaisselle.

2. Ne lavez pas le robot cuiseur (A-1) au lave-vaisselle. S'il est sale, essuyez-le
avec un chiffon doux imbibé d'une solution savonneuse douce. Ensuite -
avec un chiffon imbibé d'eau propre.

Avant assemblage, vérifiez que toutes les pieéces sont complétement seches.

Dépannage

1. L'appareil ne sallume pas. Causes possibles : une prise défectueuse; la protection
contre la surchauffe a été activée. Solution : érifiez ﬁétat de la prise en branchant un

autre apﬁarell, si nécessaire, rebranchez I'appareil sur une prise en bon état ;

débranchez I'appareil et laissez-le refroidir pendant 15 minutes.

Les ingrédients du bol (A-2) sont rapés au lieu d'étre hachés (ou vice versa).

Cause possible : La lame (A-13) n'est pas installée correctement. Solution :

éteignez l'appareil, débranchez-le du secteur, placez la lame a I'envers.

3. Les ingrédients se déversent ou tombent du bol (A-2) pendant le
fonctionnement. Cause possible : le bol est trop rempli. Solution : retirez les
ingrédients en excés du bol afin qu'ils ne dépassent pas le repére « MAX ».

Une liste étendue des problémes possibles et des solutions se trouve dans le

manuel d'utilisation complet disponible sur aeno.com/documents.

ATTENTION ! Si aucune des mesures suggérées ne permet de résoudre le

robléme, contactez le fournisseur ou un centre de service. Ne démontez pas

‘appareil et ne tentez pas de le réparer vous-méme.

DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE

ASBISc déclare par le présent document que l'appareil est conforme a la

directive 2014/53/EU. Le texte intégral de la déclaration de conformité de I'UE est

dlﬂ:omble a l'adresse suivante : aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

ASBISC se réserve le droit de modifier Iapparail et d'apporter des changements et des ajouts a ce

document sans préavis aux utilisateurs. Période de garantie et durée de vie sont de 2 ans a compter de

la date de vente du produit au detail. Informations sur le fabricant : ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1,

Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Chﬁ/prel. Fabriqué en Chine. Toutes les marques déposées et

marques commercialés mentionnées dans e prasent document sont la proprieté de leurs détenteurs

respectifs. Des informations actualisées et des descriptions détaillées des appareils, ainsi que des
instructions de connexion, des certificats, des informations sur les entreprises acceptant les
réclamations de qualité et les garanties, peuvent étre téléchargées sur

N
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ERY Pametni kuhinjski robot ACRO0OIS je uredaj dizajniran za obavljanje
razlicitih funkcija: od sjeckanja hrane do kuhanja jela razlicite slozenosti. Ima
9 nacina rada, kao i daljinski pristup online bazi recepata.

Specifikacije

Napon napajanja: 220-240 V (AC); 5.5 A. Frekvencija: 50/60 Hz. Snaga: 1300.0 W
(najvise). Razina buke (na udaljenosti od 1 m): < 90 dB. Brzina okretanja: 125—
5000 okr/min. Zapremina zdjele: 3,5 1. Zapremina mjerne ¢ase: 30 ml. Zaslon: na
dodir, LED, 5". Ugradena vaga: 0-5 kg. Mjerac¢ vremena: 0-90 min. Temperatura:
+37..4130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GHz). Snaga zragenja Wi-Fi modula:
<18 dBm /57 mW. Vrijeme neprekidnog rada: 90 min (najvise). Ru¢no kontrola.
Zastita od pregrijavanja. Duljina kabela za napajanje: 1 m. Radni uvjeti:
temperatura 0..+40 °C, relativna vlaznost 40-60 % (bez kondenzacije). Uvjeti
skladistenja: temperatura -20..+60 °C, relativna vlaznost 20-75% (bez
kondenzacije). Boja: grafit. Materijal kucista uredaja: ABS plastika, nehrdajuci
celik. Dimenzije (Dx$xV): 384x280x330 mm. Tezina: 7,8 kg.

Paket isporuke (sl. A)

AENO ACRO000I1S pametni kuhinjski robot (A-1), zdjela (A-2), poklopac zdjele (A-3),
poklopac za kuhanje hrane (A-4), parno kuhalo (A-5), uloZak za parno kuhali (A-6),
poklopac a parno kuhali (A-7), pjenjaca (A-8), mjesalica (A-9), nastavak-
sjeckalica s Cetiri ostrice (A-10), mala parna posuda (A-11), drzac ostrice za
rendanje/sjeckanje (A-12), reverzibilnu oétricu za rendanje/sjeckanje (A-13),
potiskivac (A-14), mjerna posuda (A-15), lopatica (A-16), kratki korisnicki vodic.
Ograniéenja i upozorenja

Obvezno procitajte ovaj dokument prije koristenja uredaja. Uredaj je
namijenjen samo za kucnu uporabu. Koristenje uredaja na otvorenom je
zabranjeno. Uvjerite se da nazivni napon i frekvencija navedeni u tehnickoj
dokumentaciji odgovaraju parametrima mreze. Spojite uredaj na elektri¢nu
mrezu samo nakon $to ga u poptpunosti sastavite. Uredaj dodirujte samo
suhim rukama. Pazite da kabel za napajanje nije uvrnut, savijen, prikljesten ili u
dodiru s vruc¢im predmetima ili izvorima topline. Nemojte uranjati uredaj, kabel za
napajanje ili utika¢ u vodu. Uklonite nastavke prije vadenja sadrzaja iz zdjele (A-2).

~Ako imate pitanja ili poteskoca tijekom koristenja AENO uredaja, obratlte se :
tlmu za podrsku putem e-poste. e-postom support@aeno.com ili online \
tom na aeno.com/service-and- -warranty. Strucnjaci ce vam pomoci da
Site vase probleme i da ne gubite vrijeme i trud da idete u prodavnicu.
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Nemojte otvarati poklopac (A-3/A-4) i nemojte postavljati/skidati dodatke dok
uredaj radi. Nemthe rastavljati uredaj dok se motor potpuno ne zaustavi. Ne
dodirujte povrsinu poklopca (A-3), zdjele (A-2) i posude za kuhanje na parno
kuhalo (A-5) tijekom i neposredno nakon kuhanja u nacinu rada kaoji ukljuc¢uje
zagrijavanje. Nemojte sami rastavljati niti popravljati uredaj. Popravke moze
izvrsiti samo kvalificirani servisni tehnicar. Iskljucite uredaj iz struje prije
Cis¢enja. Za cCis¢enje nemojte koristiti kemijske i agresivne deterdzente,
abrazivne paste, proizvode koji sadrze kiseline i otapala, kao ni metalne spuzve.
Budite oprezni pri rukovanju ostricama uredaja. Nemojte sami ostriti nozeve.
Nemojte prijeci oznaku "MAX" prilikom punjenja zdjele (A-2). Koristite samo
originalni pribor, potrosni materijal i/ili rezervne dijelove odnosno one koje
preporucuje proizvodac. Ne ostavljajte ukljuceni uredaj bez nadzora. Ne
dopustajte da djeca koriste i/ili se igraju s uredajem. Detaljne informacije
pogledajte u punom korisnickom priruéniku dostupnom za preuzimanje na
web stranici aeno.com/documents.

Indikacija

Status indikatora (B-3) [ Opis
Dok uredaj radi

Treperi bijelo i crveno Radite u nacinu rada "Vage"

Treperi crveno Rad u nacinu rada koji osigurava grijanje na
temperaturi > 60 °C

Treperi bijelo Rad u nacinu rada koji omogucuje grijanje na
temperaturi <60 °C

U stanju pripravnosti

Treperi bijelo i crveno Zdjela (A-2) postavlja se u uredaj (A-1) i zatvara
poklopcem

Treperi crveno Zdjela (A-2) je postavljena u uredaj (A-1), a
poklopac nije zatvoren

Namjena komponenti

Naziv Funkcije

Nastavak-sjeckalica s Mljevenje i mijesanje sastojaka za umake, krem

Cetiri ostrice (A-10) juhe, svjeze sokove, smoothieje, djecju hranu,
milkshakeove; mijesenje tijesta

Pjenjaca (A-8) Mijesajudi i umuceni snijeg od bjelanjaka, vrhnja
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Naziv Funkcije

Mjesalica (A-9) Mijesanje sastojaka; kuhanje juha pomocu
funkcije grijanja

Parno kuhalo (A-5) Kuhanje na pari

Mala parna posuda (A-11) | Kuhanje na pari; kuhanje rize i ostalih sitnih
sastojaka

Reverzibilnu ostricu za Rendanje/sjeckanje sastojaka

rendanje/sjeckanje (A-13)

Mjerna ¢asa (A-15) Mjerenje koli¢ine tekucih ili rasutih sastojaka

Lopatica (A-16) Uklanjanje sastojaka iz zdjele ili kosare na pari

Priprema uredaja za koristenje
1. Oprezno otvorite paket i izvadite uredaj i pribor. Uklonite s njih sav materijal
odnosno omot za pakiranje.
Ocistite uredaj i pribor (v. "Cis¢enje i odrzavanje").
. Postavite kuhinjskog robota (A-1) na ravnu, stabilnu povrsinu.
. Umetnite utikac kabela za napaJanJe u utiénicu (v. sl. C).
. Pomaknite prekidac u polozaj I (“Uklju¢eno”) (v. sl. D). Zaslon uredaja (B-2) je
aktiviran.
Pozor! Ako je potrebno, preskocite sljedeci korak pripreme i pocnite raditi s
uredajem.
6. Na zaslonu (B-2) kliknite "Prijava/registracija”. Slijedite sve upute na zaslonu
za povezivanje uredaja s Wi-Fi mrezom i stvaranje racuna.
Napomena. Racun omogucuje pristup vise recepata, uz moguénost
preuzimanja onih koji vam se svidaju i ostavljanja komentara na njih.
Korlstenje uredaja
Ugradite zdjelu (A-2) u glavnu jedinicu uredaja tako da se zasuni (B-7) spoje
s konektorima (B-1) i gurnite dok ne sjedne na svoje mjesto (v. sl. E). Indikator
(B-3) ¢e treptati crveno.
2. Na zaslonu uredaja (B-2) odaberite jednu od opcija:
e "Nacin rada": odaberite nacin rada s popisa (v. tabl. "Opcije nacina rada
uredaja") i podesite postavke;
Napomena. Podesite parametre pomocu zaslona osjetljivog na dodir (B-2)
ili okretanjem kontrolne tipke (B-4) desno/lijevo.
. "R&Tce;))tl odaberite recept i procitajte njegov opis (potrebni sastojci i
prilozi

[GENEIN)
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3. Pripremite namirnice.

Napomena. Ocistite i/ili operite proizvode ako je potrebno; iz mesa uklonite
stabljike trave, ljuske oraha, kosti, tetive i hrskavicu; nasjeckajte krupno

sastojke.
4. Odaberite komponente potrebne za rad i sastavite uredaj (v. tabl.
"Sastavljanje uredaja").
Sastavljanje uredaja
Nastavak-sjeckalica N Pjenjaéa Q__
Gurnite nastavak- &-—~2>|Gurnite pjenjacu (A-8) na D
sjeckalice (A-10) na obru¢ A obru¢ zdjele (B-6) koliko god i
zdjele (B-6) koliko god JL moze. Dodajte sastojke u
moze. Dodajte sastojke u 5 |zdjelu (A-2) i zatvorite S
zdjelu (A-2) i zatvorite ' |poklopac (A-3) !
poklopac (A-3)
Mjesalica ©__ |Mala parna posuda
Gurnite mjesalice (A-9) <&——_>|Dodajte potrebnu koli¢inu & f*_)
na prsten zdjele (B-6) il vode (najmanje 600 ml) u
koliko god moze. { ) zdjelu (A-2). Gurnite
Dodajte sastojke u .. — 5 |posudu (A-11) na rukavac
zdjelu (A-2) i zatvorite [ |zdjele (B-6) koliko god moze.
poklopac (A-3) Dodajte sastojke u kosaru i

zatvorite poklopac (A-3)

Reverzibilnu ostricu za
rendanje/sjeckanje

Namjestite drzac ostrice

za rendanje/sjeckanje (A-12) & _)
na tuljac (B-6). Stavite

ostricu za rendanje/

sjeckanje (A-13) nadrzac s

finim ostricama (za ribanje)

ili Sirokim ostricama (za
usitnjavanje) okrenutim
prema gore. Zatvorite h
zdjelu (A-2) poklopcem (A-4)

Parno kuhalo

Dodajte potrebnu kolic¢inu
vode (najmanje 600 ml)
u zdjelu (A-2). Spojite
parno kuhalu (A-5) na
zdjelu (A-2) i okrenite u
smjeru kazaljke na satu
za zakljucavanje. Dodajte
sastojke u parnu

kuhalu (A-5) i zatvorite
poklopac (A-7)

aeno.com/documents

79



Napomena. Za kuhanje nekoliko namirnica u isto vrijeme koristite ulozak za

parno kuhali (A-6).

Kako biste zatvorili poklopac, okrenite ga u smjeru kazaljke na satu dok se ne

zaustavi, kao $to je prikazano na sl. F. Indikator statusa (B-3) ¢e treptati crveno.

5. Pritisnite "Pokreni" za pocetak kuhanja. Na ekranu ce se prikazati
odbrojavanje vremena kuhanja.

Napomena. Dok aparat radi, ubacite sastojke za ribanje ili sjeckanje u

posudu kroz otvor na poklopcu (A-4). Koristite potiskivac (A-14) za dodavanje

sastojaka.

6. Kada je kuhanje zavrseno, kliknite na "Potvrdi".

7. Odvojite zdjelu (A-2) od baze uredaja. Zatim uklonite poklopac i mlaznicu
kako biste izvukli sadrzaj.

POZOR!

e Povrsina zdjele (A-2) i poklopac mogu postati vruci. Koristite rukavicu za
pecnicu ili teSku krpu kako biste skinuli posudu s uredaja i poklopac s
posude.

Lopaticom (A-16) izvadite malu parnu posudu (A-1) iz zdjelu (A-2).
Zakacite rucku posude (A-11) pomocu kuke koja se nalazi na drsci lopatice
(A-16) i povucite je prema gore (v.sl. G).

Opcije naéina rada uredaja *

Naziv nacina rada Moguénosti

Rucni nacin rada Vrijeme: 0-90 min

Temperatura: 0-130 °C

Modovi brzine: 0-12

Smijer vrtnje: u smjeru kazaljke na satu / suprotno
od kazaljke na satu

Vaga Raspon vaganja: 0-5 kg

Korak vaganja: 5 g

Funkcija resetiranja tare

Kuhanje/Prokuhavanje Temperatura: 100 °C

Modovi brzine: 0;1

Smijer vrtnje: u smjeru kazaljke na satu / suprotno
od kazaljke na satu
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Naziv nacina rada Moguénosti

Vrenje Vrijeme: 0-12 h

Temperatura: 37-65 °C

Modovi brzine:1

Sporo kuhanje Vrijeme: 0-8 h

Temperatura: 37-95 °C

Modovi brzine:1

Smijer vrtnje: u smjeru kazaljke na satu / suprotno
od kazaljke na satu

Mijesenje tijesta Vrijeme: 2-4 min

Temperatura: 0-37 °C

Modovi brzine: 2;3

Smjer vrtnje: u smjeru kazaljke na satu / suprotno
od kazaljke na satu

Kuhanje na pari Vrijeme: 1-60 min
Modovi brzine:1-3

Rendanje/sjeckanje Vrijeme: 10-60 s
Modovi brzine: 4-6

Turbo Vrijeme: 60 s

Modovi brzine:12
* Detaline informacije mogu se pronadi u cjelovitom priruéniku dostupnom na
aeno.com/documents.

Biljeske:

e Pritisnite i drzite kontrolnu tipku (B-4) za aktiviranje "Turbo" nacina rada i

otpustite za zaustavljanje.

e Odbrojavanje vremena "Kuhanje na pari" zapocet ¢e kada temperatura

dosegne 95 °C.

enje i odrzavanje (sl. H)

Ocistite uredaj i pribor prije prve uporabe i nakon svake sljedece uporabe.

1. Sve dijelove uredaja koji dolaze u dodir s hranom operite u toploj otopini
neutralnog deterdzenta i operite pod toplom tekuc¢om vodom ili u perilici
posuda.

. Ne perite kuhinjskog robota (A-1) u perilici posuda. Ako je vrlo prljav, obrisite
ga mekom krpom navlazenom u vodi s malo sapuna. Zatim ga obriSite
krpom umocenom u Cistu vodu.

N

aeno.com/documents 81



Provjerite jesu li svi dijelovi potpuno osusili prije sastavljanja.

Rjesavanje problema
Uredaj se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: uticnica je neispravna; aktivirala se
zastita od pregrijavanja. Rjesenje: provjerite |spravnost utinice spaJanJem
drugog uredaja na nju, ako je potrebno, ponovno spojite uredaj na ispravnu
uti¢nicu; odspojite uredaj iz struje i ostavite da se oﬁladl 15 min.

. Sastojci u zdjeli (A-2) se trljaju umjesto usitnjavaju (ili obrnuto). Moguci
uzrok: ostrica (A-13) nije pravilno postavljen. Rjesenje: iskljucite uredaj,
odspojite ga s mreze, ugradite noz s straznjom stranom.

. Sastojci se rasipaju ili ispadaju iz zdjele (A-2) dok uredaj radi. Moguci uzrok:
zdjela je prepuna RJesenJe uklonite visak sastojaka iz zdjele tako da ne
prijedu oznaku "

Prosiren popis moguuh gredaka i rjedenja moze se pronaci u cjelovitom

korisni¢kom priruéniku dostupnom na aeno.com/documents.

POZOR! Ako nijedan od gore navedenih savjeta ne rijesi problem, obratite se

svom dobavljacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj niti ne

pokusavajte da ga sami popravite.

POJEDNOSTAVLIENA IZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovime ASBISc izjavljuje da je uredaj u skladu sa Smjernicom 2014/53/EU. Cijeli

tekst EU lIzjave o sukladnosti moze se naci na sliedecoj web adresi:

aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

N

[

ASBISc zadrzava pravo modificiranja uredaja te izmjena i dopuna ovog dokumenta bez prethodne
najave korisnicima. Jamstveni rok i uporabni rok je 2 godine od datuma prodaje proizvoda u
maloprodaiji. Podaci o proizvodaéu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Cipar). Proizvedeno u Kini. Svi ovdje spomenuti zagtitni znakovi | robne marke su
viasnigtvo odgovarajucih viasnika. Azurirane informacije i detaljan opis uredaja te upute za
spajanje, certifikati, podaci o tvrtkama koje primaju reklamacije glede kvalitete i jamstva dostupne
su za preuzimanje na poveznici aeno.com/documents.
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m Az ACROO0OI1S intelligens konyhai robot egy olyan eszkdz, amelyet
kulonbozé funkcidk elvégzésére terveztek: az ételek apritasatdl a kulonbozé
Osszetettségl ételek elkészitéséig. 9 mukodési modja van, valamint tavoli
hozzaférést biztosit egy online recept adatbazishoz.
Miszaki adatok
Tapfeszultség: 220-240 V (AC); 55 A. Frekvencia: 50/60 Hz. Teljesitmény:
1300,0 W (max.). Zajszint (1 m tavolsagban): < 90 dB. Motor fordulatszam: 125~
5000 rpm. Tal kapacitasa: 35 |. Mér6épohar kapacitasa: 30 ml. Kijelzé:
érintéképernys, LED, 5". Beépitett mérleg: 0-5 kg. Idézité: 0-90 perc.
Hémeérséklet: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GHz). Wi-Fi modul kibocsatasi
teljesitmeénye: <18 dBm / 57 mW. Folyamatos Uzemidé: 90 perc (max.). Kézi
vezérlés. Tulmelegedés elleni védelem. Tapkabel hossza: 1 m. Mulkodési
feltételek: hémérséklet 0..+40 °C, relativ paratartalom 40-60 % (kondenzacio
nélkul). Tarolasi feltételek: hémérséklet -20..+60 °C, relativ paratartalom 20—
75 % (kondenzacio nélkdl). Szin: grafit. A készuléktest anyaga: ABS muanyag,
rozsdamentes acél. Méret (HxSZxM): 384x280x330 mm. Suly: 7,8 kg.
Ellatasi csomag (abra. A)
Intelligens konyhai robot AENO ACRO001S (A-1), tal (A-2), talfedél (A-3),
kombaJnfedeI (A-4), parold (A- S) parolobetet (A-6), parolofedél (A-7), habveré (A-8),
keverdfel lés (A-9), apritdfelszerelés négy késsel (A-10), kis paroldkosar (A-11),
reszel&/apritokés tarté (A-12), kétoldalas reszelé/apritokés (A-13), told (A-14),
mérépohar (A-15), spatula (A-16), gyorsinditasi Utmutato.
Korlatozasok és figyelmeztetések
A készUlék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el ezt a dokumentumot.
A készUléket kizardlag haztartasi kornyezetben torténé hasznalatra szantak. Ne
hasznalja a készuléket kultéren. Ellenérizze, hogy a muszaki dokumentacioban
megadott névieges feszlltség és frekvencia megfelel- a halozati feszlltségnek.
Ha barmilyen kérdése vagy nehézsége merul fel az AENO készulék 1
hasznalataval kapcsolatban, kérjuk, Iépjen kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal 1
a support@aeno.com e-mail cimen vagy az aeno.com/service-and- !
warranty online chaten. A szakemberek segithetnek a dolgok !
rendezésében, igy nem kell idét és energiat pazarolnia a boltok !
felkeresésére.
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A készuléket csak a teljes Osszeszerelés utan csatlakoztassa a halézatra. A
készlléket csak szaraz kézzel kezelje. Gy6z6djon meg réla, hogy a tapkabel
nincs megcsavarodva, elgorbulve, nem nyomddik semmihez, és nem
érintkezik forré targyakkal vagy hdéforrasokkal. Ne meritse a készuléket, a
halozati kabelt és a dugot vizbe. Tavolitsa el a fuvdkakat, mieldtt eltavolitja a
tartalmat a tal (A-2). Ne hasznaljon sérlilt készUléket vagy tartozékokat. A kétoldalas
reszelé/apritokés (A-13) hasznalatakor téltse be az ételt a talba a told (A-14). Ne
nyissa ki a fedelet (A-3/A-4), és ne szerelje / szedje ki a fuvokakat a készulék
mukodése kozben. Ne szerelje szét a készUléket, amig a motor teljesen le nem
all. Ne érintse meg a talfedél (A-3), a tal (A-2) és a parold (A-5) feluletét a
melegitéssel jaré tzemmaddban torténd fézés kozben és kozvetlendl utana. Ne
szerelje szét vagy javitsa meg a készuléket sajat maga. A javitasokat csak
szakképzett szerviztechnikus végezheti. Tisztitas el6tt huzza ki a készuléket a
halézatbdl. Ne hasznaljon vegyi vagy agressziv tisztitdszereket, csiszold pasztakat,
savakat, oldoszereket vagy fémszivacsokat a tisztitashoz. Legyen dvatos a
készulék pengéinek kezelésénél. Ne élezze meg a késeket sajat maga. A tal (A-2)
feltoltésekor ne Iépje tul a ,MAX" jelzést. Csak eredeti és a gyarto altal ajanlott
tartozékokat, fogyoeszkdzdket és/vagy poétalkatrészeket hasznaljon. Ne hagyja
a készuléket bekapcsolva felugyelet nélkul. Ne engedije, hogy gyermekek hasznaljak
és/vagy jatsszanak a készllékkel. Részletes informaciok a teljes felhasznaldi
kézikonyvben talalhatok, amely letélthetd az aeno.com/documents webhelyrdl.
Jelzés

Jelzé allapot (B-3) [ Leiras
A készllék mikodése kézben
Villogd fehér és piros MUkodés ,Koogikaal” tzemmaodban
Villogé piros Olyan tzemmaodban valé mukodés, amely
2 60 °C hémérsékleten torténd fltést biztosit
Villogé fehér MUkodés olyan Uzemmaodban, amely a fltést

< 60 °C hémérsékleten biztositja
Készenléti tzemmmaodban legfeljebb

Villogé fehér és piros Atal (A-2) a készulékbe (A-1) helyezzik és a
fedéllel lefedjik
Villogé piros A tal (A-2) a készulékbe (A-1) van beépitve, és

nincs lefedve a fedéllel
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Alkatrészek hozzérendelése

Név Funkciok

Apritofelszerelés négy Martasok, krémlevesek, purék, turmixok,

késsel (A-10) bébiételek, turmixok, turmixok alapanyagainak
Srlése és keverése; tésztak dagasztasa

Habveré (A-8) Tojasfehérje keverése és felverése, tejszinhab

Keveréfelszerelés (A-9) Hozzavalok keverése; levesek készitése a
melegité funkcidval

Parold (A-5) Gézfoézés

Kis paroldkosar (A-11) G6zfézés; rizs és egyéb apré hozzavalok fézése

Kétoldalas Reszel&/aprito dsszetevok

reszelé/apritokés (A-13)

Mérépohar (A-15) Folyékony vagy 6mlesztett 6sszetevék
mennyiségének mérése

Spatula (A-16) Hozzavalok eltavolitasa a talbdl vagy a
gdzkosarbol

A készilék hasznalatra valo el6készitése
1. Ovatosan nyissa ki a csomagolast, és vegye ki a készuléket és a tartozékokat.
Tavolitson el réluk minden csomagoléanyagot.

. Tisztitsa meg a készuléket és tartozékait (lasd , Tisztitas és gondozas”).

. Helyezze a konyhai robotot (A-1) egy sima, stabil felUletre.

. lllessze a tapkabel dugdjat a konnektorba (lasd az abra. C).

. Forditsa a kapcsolét az I (,Tartalmazza”) allasba (lasd az abra. D). Az egység

képerny6 (B-2) aktivalodik.

Figyelem! Ha szikséges, hagyja ki a kdvetkezd elékészitési lépést, és kezdjen

el dolgozni a készulékkel.

6. A képernydn (B-2) nyomja meg a ,Bejelentkezés/regisztralas” gombot.
Kovesse a képernyén megjelené Osszes utasitast a készulék Wi-Fi
halézathoz valé csatlakoztatasahoz és fiok létrehozasahoz.

Megjegyzés. Egy fiokkal tobb recepthez férhet hozza, letéltheti kedvenceit,
és megjegyzéseket is hagyhat hozzajuk.

A késziilék miikodése

1. Helyezze a tal (A-2) a készUlék féegységébe ugy, hogy a klipszek (B-7)
csatlakozzanak a csatlakozokhoz (B-1), és nyomja meg, amig egy kattanast nem
hall, hogy atal a helyén régzuljon (Iasd az abra. E). A jelzé (B-3) pirosan villogni kezd.

[GENIN]
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2. Az egység képernyéjén (B-2) valassza ki az egyik lehetdséget:
e ,Mod": Valasszon ki egy Uzemmadot a listabdl (lasd a tabl. ,Eszkéz mod
paraméterei”) és konfiguralja a beallitasokat;
Megjegyzés. Allitsa be a beallitasokat az érintéképernyé (B-2) segitségével
vagy a vezérlégomb (B-4) balra/jobbra forgatasaval.

e ,Receptek”: valasszon ki egy receptet és olvassa el a leirasat (hozzavalok

és mellékletek szUkségesek).
. Készitse el a hozzavalokat.

[

Megjegyzés. Szikség szerint tisztitsa és/vagy mossa meg a termékeket;
tavolitsa el a flszerndvények szarat, a didhéjat, a csontokat, az inakat és a
rostokat a husbdl; apritsa fel a nagymeéret( hozzavaldkat.
4. Valassza ki a szUkséges tartozékokat, és szerelje dssze a készuléket (lasd a

tabl. ,A készUlék Gsszeszerelése”).
A késziilék 6sszeszerelése

Aprito-fej

Habveré

Csusztassa az <«&=—7>|Csusztassa a habveré (A-8) D
apritéfelszerelés (A-10) a A a tal csatlakozdjan (B-6),

tal csatlakozdjan (B-6), e ameddig csak lehet. Adjuk a 1
ameddig csak lehet. Adjuk 5 | hozzavalokat a tal (A-2), és i —
a hozzavalokat a tal (A-2), | fedjuk le a talfedél (A-3) : /
és fedjuk le a talfedél (A-3) \
Keveréfelszerelés Kis parolékosar

CsUsztassa a P U ___ |Adjaaszlkséges

keveréfelszerelés (A-9) O mennyiségl vizet (legaldbb Qri*

a tal csatlakozgjan (B-6),
amig meg nem all.
Adjuk a hozzavalokat a
tal (A-2), ésfedjik le a

v

600 ml) a talba (A-2).
CsUsztassa a parolokosar (A-11)

| tal csatlakozojan (B-6) fole,

ameddig csak lehet. Tegye

talfedél (A-3) a hozzavalokat a kosarba, és
zarja le a talfedél (A-3)
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Kétoldalas reszelé/apritokés Parolé

CsUsztassa a reszelé/apritokés Adja a szlikséges mennyiségl
tartd (A-12) a csatlakozojan (B-6). vizet (legalabb 600 ml) a
Helyezze az kétoldalas _ [télba (A-2). Csatlakoztassa a
reszel6/apritokés (A-13) a  <=>[parold (A-5) atal (A-2), és
tartéra ugy, hogy a finom ~—= |az éramutato jarasaval
penge (apritashoz) vagy a ‘ . megegyezd iranyban

széles penge (apritashoz) elforgatva rogzitse. Tegye a
felfelé nézzen. Fedjuk le a hozzavaldkat a parol6 (A-5), és
tal (A-2) a kombajnfedél | |zarja le a fedél (A-7)

(A-4) L

Megjegyzés. Ha egyszerre tdbb ételt szeretne parolni, haszndlja a
parolobetétet (A-6).
A fedél bezarasahoz forgassa el az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba,
ameddig csak lehet, ahogy az dbran lathato. F. Az allapotjelzé (B-3) pirosan
villog.
5. Nyomja meg a ,Inditds” gombot a f6zés megkezdéséhez. A képernyén
megjelenik a f6zési id6 visszaszamlalasa.
Megjegyzés. Amikor a készulék mikodésben van, adagolja az apritashoz
vagy apritashoz sziikséges hozzavalokat a talba a fedélen 1évé nyilason
kombajnfedél (A-4). Hasznalja a told (A-14) az 6sszetevok adagolasahoz.
. Ha a fézés befejezédott, nyomja meg a ,Megerésités” gombot.
. Csatlakoztassa le a tal (A-2) a készulék aljardl. Ezutan tavolitsa el a fedelet és
a fuvokat a tartalom kivonasahoz.
FIGYELEM!
o A tal (A-2) és a fedél felllete felforrésodhat. Hasznaljon ragasztokendot
vagy vastag ruhat, hogy eltavolitsa a talat a készulékrol és a fedelet a tal.
e A spatula (A-16) segitségével vegye ki a kis paroldkosar (A-11) a tal (A-2).
Akassza be a kis paroldkosar (A-11) a spatula (A-16) talalhato kampéval, és
huzza felfelé (lasd az abra. G).
Eszkdz méd paraméterei *
Mdd neve Paraméterek
Kézi mod 1d6: 0-90 perc
Hémérséklet: 0-130 °C

~No
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Mdd neve Paraméterek
Sebesség maddok: 0-12
Forgasirany: az éramutaté jarasaval megegyezé /
ellentétes irdnyban

Mérleg Mérési tartomany: 0-5 kg

Mérésilépés:5g i
Tara suly nullazasi funkcié

Fézés/forralas

Hémérséklet: 100 °C

Sebesség mddok: 0;1

Forgasirany: az oramutat jardsaval megegyezs /
ellentétes iranyban

Erjesztés

1d6: 0-12 6ra
Hémérséklet: 37-65 °C
Sebesség mdd: 1

Lassu fézés

1d6: 0-8 6ra

Hémérséklet: 37-95 °C

Sebesség maod: 1

Forgasirany: az éramutaté jarasaval megegyez6 /
ellentétes iranyban

Atészta gyurasa

1d6: 2-4 perc

Hémérséklet: 0-37 °C

Sebesség maddok: 2; 3

Forgasirany: az oramutat jardsaval megegyezd /
ellentétes iranyban

Gézfoézés 1d6: 1-60 perc
Sebesség mddok: 1-3
Reszel&/aprito 1d6:10-60 s
Sebesség mddok: 4-6
Turbo 1d6: 60 s

Sebesség mdd: 12

* Részletes informaciok az aeno.com/documents oldalon elérhetd teljes kézikényvben talalhatok.

Megjegyzések:

e Tartsa lenyomva a vezérlégombot (B-4) a ,Turbo” Uzemmod aktivalasahoz,
majd a ledllitashoz engedje fel.

o A fézési id6 visszaszamlalasa a ,G6zfézés” Uzemmddban akkor kezdédik,
amikor a hémérséklet eléri a 95 °C-ot.

88
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Tisztitas és karbantartas (abra. H)

Tisztitsa meg a készuléket és a tartozékokat az elsé hasznalat elétt és minden

tovabbi haszndlat utan.

1. Mossa el a készulék minden élelmiszerrel érintkezé részét semleges mososzer

meleg oldataval, és dblitse le meleg folyo viz alatt, vagy hasznalja a mosogatdgépet.

2. Ne mossa a konyhal robotot (A-l) a mosogatogepben Ha szennyezett,

torolje le egy enyhe szappanoldatba martott puha ruhaval. Ezutan - tiszta
vizben megnedvesitett ruhaval.

Glyézédjbn meg réla, hogy az 6sszes alkatrész teljesen szaraz az dsszeszerelés

elétt.

H|baelhar|tas
Az eszkoéz nem kapcsol be. Lehetséges okok: konnektor hibas; tulmelegedés
elleni védelem kioldott. Megoldas: ellendrizze, hogy az aIJzat j6 allapotban
van-e egy masik készulék csatlakoztatasaval; ha szUkséges, csatlakoztassa
Ujra a készuléket egy mékods konnektorhoz; vélassza le a készuléket a
haloézatrdl, és hagyja 15 percig hdlni.

. A tal (A- 2) lévé hozzavalokat apritas helyett reszelni kell (vagy forditva).
Lehetséges ok: a kés (A-13) nincs megfeleléen felszerelve. Megoldas:
kapcsolja ki a készuléket, hiizza ki a halozati csatlakozdt, szerelje fel a kést a
hatoldalaval.

3. A tal (A-2) mUkodés kozben kiomlenek vagy kiesnek az osszetevok.

Lehetseges ok: a tal megtelt. Megoldas: tavolitsa el a felesleges hozzavalokat
a tal ugy, hogy azok ne lépjék tula ,MAX" jelzést.

A lehetséges hibak és megoldasok bévebb listdja az aeno.com/documents

oldalon elérheté teljes kezelési Utmutatdban talalhato.

FIGYELEM! Ha a javasolt intézkedések egyike sem orvosolja a problémat,

forduljon a szallitojahoz vagy a szervizkdzponthoz. Ne szedje szét a készuléket

és ne probalja meg sajat maga, megjavitani.

EGYSZERUSITETT MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Az ASBISc kijelenti, hogy a készulék megfelel a 2014/53/EU iranyelvnek. A teljes

EU-megfeleléségi  nyilatkozat a kovetkezé weboldalon érheté el:

aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

Az ASBISc fenntartja a jogot az eszkdz médos ara, valamint a jelen dokumentum modos\lasara

és kiegészitésére a felhasznalok elozetes rtesitése nelkil, A garanciaidé és az lettartam - 2 &

termek Kiskereskedelmi halézatban torténé eértékesitésétsl szamitva. A gyarts adatai: ASBISe

Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Ciprus). Kmabar\ készult.

Minden itt emiitett védjegy és vedjegy a megfeleld tulajdonosok tulajdonat képezi. Naprakesz

informaciok és részletes keszulékleirasok, valamint csatlakoztatasi utas\tasok tanus\tvanyok

minéségi igényeket és garanciakat elfogadé vallalatokra vonatkozé informaciok letolthetdk az
aeno.col documentswebo\da\ro\

N
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HYE] th[uth hunhwinguyhtt pnpnn. ACRO001S-p dh uwpp L, npp bwhwuntiujwd &
Rhtn hundwp’ uljuwd ubinuniptipph dwipwgnithg dhisl
wwppbip pupnnipyub n Nitih 9 w nlidhd, hgwtu
fwle dnuwnp nliwh wnguilg puiqu:
Stutthjulwh phinypugptp
<nuwlph qupnudp’ 220-240 d. (AC), 55 W <wlwhwlubmpmbp’ 50/60 <g:
<qnpnipynibp” 1300,0 dw (wnun]): Undnigh L 4p (1 0 Pl Ypw)*
<90 nf: Gwpdhsh wundwh wpwgnipynip' 125-5000 ww/pnyt: Gwuh dunjuyp® 3,5 12
Quuthhy pudwyh dunuyp’ 30 ) Eypwbp’ hyndught, LED, 5" Ltpljuoenigywd Gplinp' O
54q dwdwwh’ 0-90 pnyk: Qtpiwuwhéwhp' +37..+4130 °C: Wi-Fit 80211 b/g/n
(2,4 9<g): Wi-Fi tnjnujh 6unwquypdwl hqnpnipynilp® < 18 nd / 57 dulwn: Swpnihwiljwljwh
wphiunwbipuyh dunfwbwyp® 90 pnyt (wpun].): Qtinpny Jununwpned: ‘Qm;ulmmﬁnlp]nlﬁ
qipnuwpwignithg: <nuwbph dwynifup tipl fp' 1 8 Gub
stipfwunhwip  0..+40 °C, pyilp 40-60 % (wnwbg
hunwgdwd): Mwhdwh wwpfwbbbpp. ghpdwunhwip -20..+60 °C, hwpwptpulwl
huntiunjnipynitip 20-75 % (wnwibg punwgdwd): Gnuybp® gpuphw: Uwpph wuwnjwbh
nipp. ABS wuuwnhly, sdwbgnuinn wnqujun: Quuhp (6xLxR) 384x280x330 wi:
Lupp' 7,8 hq:
Unwpiwh pnjwbnulnipynibp (0. A)
AENO ACRO0001S futijuigh funhwifinguyhti pnpnun (A-1), puu (A-2), pwuh Yuithwiphy (A-3),
Yndpuyih Yuuhwphy (A-4), onglich (A 5), anqtithh Gtpnhp (A 6), 2nthh]1 Yuihwphy (A-7),
huinhy (A-8), hundun qihuwnpp (A-9), snpu puibiuil fuwnpp (A-10),
qninppnt thnpp quuipyniy (A-11), plipnny/Gupunnnn pubwih pnﬁh} (A-12), tpyynniwbh
plipnn/jupunnn ity (A-13), hphs (A-14), swthhy pwdwy (A-15), wyupniyu (A-16),
oquwugnpdnnh YJup nintignyg:

I bt AENO uuinpli oquungnpdbihu i hung Gud ndunpynit & wnwswgh, fubnpnu |
|hﬁp Yuuplty support@aeno.com L. thnunn Yud aeno.com/service-and-
1 warranty Juyph wnguilig swpnud: Uwubwqtndtpp Yoqiil Qtiq wwpqly nuw, b Qtiq |
1 hwplunjnp sh |hoh dudwbwly U pwbp dwhiub) uwbinge wglytne Ypu:
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dlibp b qgnizuig
Uwppl oqmmqnpbhlmq wnwy nupwnhp c\uﬁnpmth wju lhulumux[an[ah htin: Uwppp

£ dhuy huniuxp quh[llnuit
uwppp ppuncd |tp, np WpYwd
wijubwluh pupnidp RynLlp

guigh Uwppp  dhugptp & guilight \I]'Auljﬁ unipnnp\ul{uxﬁ
hunjwpnuihg htinn: Uwpph htin wpfuwntip Shuyl ynp H |tip, np

dwynihup sh npnpyty, sh oy, sh utindyty hiy-np pubing, >]1 2ty wwp wnwiplwitiph
gtipunipywil wnpynipbitiph. htan: Uwppp, hnuluﬁnh llurm funngp dh pindtip opp dbe:
Lwhupwh puup (A-2) huw ﬁ Uh

uwnpp
nubwyh (A-13) oquuwgnpdltijhu
uﬁﬁnunirahnpn pwuh \Ih? lqnhn hiphsh (A 74) oqlnipyudp: Uh puglip Yuihwnhsp (A-3/A-4)
uh \ih hi tpp uwppp wphuwnnid £ Uh pwilinlip uwppp,
nmﬁh ntin pupdhsp mﬂpnnpmm\uﬂp sh Juibghty: Gihtine phpwgpnud b winthewutiu htinn dh
nhustip l{unhuxph}h (A-3), puuh (A-2) W 2nqtithh (A-5) dwitiptivht' tpt Gwhwntugwd ©
mulnuxq\quﬁ ntidhd: Uh mmmﬂnhulmdhp uwppp W dh Jtpwbnpngtp wyh hbphnpnyb:
dp tinp
\I\uuﬁmqhmh Ynnihg: U\unph[mq wnwy umppp llulpnuxl{hq whpwntip: Uwippdwd hunfwp dh
Gtipn, hnynn JwdnLyutp, penihtpn W
nedhshitin  wwpnibwlynn \Ihynqhhp hﬁ}u;hu Tl dhwmwnuub  uynibgtp:  Uwpph
nubwltipp gnpdwdtyhu qgnuy tintip: hhnﬁmpnuﬁ \I]1 uphp nmﬁml{ﬁhpp (Fuup (A-] 2)
190tijhu dh thulquxﬁth «MAX» Tpulip: O dhuy |8
l{nn hg Wynip h W/jud wwhbwnwdwutp:
Uhwgywd umppp \I]1 pnnhp wnwilig huljnnniywi: @-ny) \I]1 uulhn tiptijuwbitipht oguiwgnpdty
1/yud fuwnuy uwpph htin: Uwipundwu@ nbinynipnibitp uptih ©qubt) auhwgnpdiwb
widpnnowljul nibignyygnud, npp Otpplinhtyny hunfwp hwuwilitith |3
aeno.com/documents juypni:

banhjughw
8nighsh YhGwlp (B-3 Llhupwgpnipni b

U uwphuwntine pby nud
fFupenud L uwhwwl b jupdhp | Whunwbpp «Uptinp» nbdhinnd
nyyitipny
[dwppnid £ jupdhp gniyhng Whunnwbip wybughuh pidhiny, npb bwhawntiunud £
wwpwgnid > 60 °C glipdwuwnhGwilinid
(Fupenud L uwhwwly gnybng Whuunwilip wybyghuh nkdpniny, npt bwhountiund £
wwpwgnid < 60 °C glipdwuwnhGwilinid
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8nighsh yhGuyp (B-3)

[ut RNl

Uywudwih ptidhdnid

fFupenud L uwhwwly b jupdhp

qnylitipny

wup (A-2) minunpwd £ uwpph (A-1) g W
L 1

(wppnid £ jupdhp gniying

wup (A-2) minunpwd £ uwpph (A-1) g W
ot J

Ttnh m
Whnibp Qnpdwnnyphtpp
Qnpu nuibwlny dwbpwgng Unniulitiph, utipnigpuyhll wynipitiph, Sptpbtiph,
qluwnhp (A-10) udnighfitipnh, Ywilwlwb ubbnh, jupbught
hstitinh G 8
Juwnbinud, udnph hniignud

<wnhy (A-8) Nlh glbph, Yptath uwniinud b hwpnud
Townlityne hunfun quwnhp (A-9) [‘mnmrmh}hhph huwnbned, wiynipbtip wuwnpuumnnd®

Jnpdwnnypp p
Gnglith (A-5)  gnjnpne Ypw
Qninppnt thnpp quuipynin (A-17) | Muwnpuunnid gnpnpgne Ypw, ppbidh W wyp dwbp

holitiph hnid

5} plipnny s hstitinh wpnpnud) iy
by (A-13)
Quuthhy pwdwl (A-15) <tnni}) jud unpni Gtiph pwbiwlh suhnod

Uywpnijw (A-16)

Pununphylitiph fund gninpane quudpjninh hwbinudp
puithg

Uwppp u

1 )qm;nphh pmth thwpebpunnpnudp b hwitp wwpph i punupuitwutipp: dpuiighg

tip pnpnp

fynipbipp:

" Uuln[;hp uwnpl n punuinphsbitipp (ntu «Uwppnud b ubundp»):
. Stiqunptip funhwlinguyhf pnpnup (A-1) hwppe, Yuynil dwltintiuh ypuw:

. Uhwgntip biiuwpwlub duynihuh fupngp Jupnuljhg (wntu Gy, C):

. Whpwnnhsp ntinunhnfutip 1 nhpphtt («Uhwgywd £») (ntu 4. D): Uwpph typwuibp (B-2)
wlwhywbnud

Nunpnipnt's Whhpudtwnipyub nhwpnud pug eantp bwhwwunpuumiwb hwenpn

thnyp W uljutip wphuunnty wwpph htn:
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6. Eypuih (B-2) ypw ubindbp «Ununp/gnuiignid»: <knlibp Hypwbh pop hpuwhwiiqhtph'
uwppp Wi-Fi guliightt thughtyne W hwphy] unbindtine hunfwn:
Upnui: <uphdp hbwpunnp ©onpupd@ind wydbjh wn punuinpunndubiph
ynLlip’ L npubg Ytpuptipyuy
fbtip iln :
Uwpph 2whwgnpdnuip
1. Buwup (A-2) winunptp uwpph hhdtwlwb pnih by wybwbu, np $hpuwnnpltpp (B-7)
dhwbwb thwyghshiiph htin (B-1) W utindtip dhigl shuyngp’ puup $hputine hudwp (wntu
Y. E): 8mughyp (B-3) Yuyuh puppely Yupdhp gniyiing:

2. Umpnh typwbht (B-2) plunptip plunpubipltiphg dtilp:
«Mudhid». gnigunid piunptip phidhdp (wntiu «Uwpph ntidhdtitiph wwpudtnptpp»
wryniuwlyp) U Yupquufnptip wwpundtnptipp,
“Upnui: U Eypwbh (B-2) oglnipjunip Yund
wp/dwhu wunntyny Junwwpdwh Ynéwlp (B-4):
. «[‘\url\unpuxmnﬂuhp» plunptip W 1i gl npw
Pyl (\uﬁhpmdh;\n hylitip W quhuwnhphitip):
3 U fitipp:
‘pnui: Uhhpudtyunipyub nhupnid dwppbip W (l{uni) Jwgtip ubinuiptinpp, htinwgptip
funwwpnyjutinh gnnnibitipn, pynyqh oltipp W
funznp puunuinphstitinp Yupwwntip:
4. Cluptip wphuunwibiph hwdwp wihpwdtpu pununpuidwutinp b hwidwptip uwppp (ntu
«Uwpph hunwpnidp» wyniuwlp):
Uwpph
Uwilipugling gjuwnhp _ |Rwnhg

Uwilpwgling gifuwnhpp (A-10) €<= 25|<wnhsp (A-8) huqgptp puuh
huwqgntip puwth Ygnpnhsht (B-6) f Ygnnnhsht (B-6) dhil Ytingp:
Ghtsl lipgp: £ hstity e |E hslitinp wityjwgpt
wifljugntip puh (A-2) dip L ) [Pwuh (A-2) dtip W thuljtip
thutip Yuhwiphsny (A-3) Yuuhwiphsny (A-3)
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tvwnting qijuwnhp SGnpnp2ne thnpp quudpynin
Tuwnling gihuwnhpp (A-9) Bwwuh (A-2) dtp wftjugptip
hwggptip puwh wihpudtyn pubwlnipyudp enip k .)
Ygnnnhsht (B-6) dhiyl (wnlifuq 600 uy):
Ytipgp: Pununphsiitinp | 2wudpyninp (A-11) huggntip puh
wtugntip puh (A-2) ity | ugnnnhsht (B-6) dhisl Ytingp:
L thuljtip Yuuhwphsny (A-3) /| Pununphgbibipp untpugptip

b /| quuipjninh kg b thultip
Yuuhwiphgny (A-3)
Gpyynniwih pipnn/ywpunnn pubwy |Gnglith

Ltpnn/upunnn nubwlh (3wuh (A-2) dtip wnftijugntip < S
(A-12) pnlihsp hwiggptip — 7 |wihpwdtpn pwhwlnipjudp - —
l{qnpnh/hﬁ (B-6): | onip (wnhijwql 600 )): ‘Q
Ltpnn/[upunnn quiiulp —> | Gngtathp (A-5) thwgntip R
(A-13) mtinuinptip pnlihsh pwuh htn (A-2) b wuntip

Ynw thnpp ptinplinny

dunfwgnygh ujuph
(ptiptnu huniuxp) Jud juyh

ninnnipjudp’ $hputyne

2tnpny (wibpughtyne hundup) | hwdwp: Runuinphsiitipp
nth tip: (Gwup (A-2) wtjugntip 2ngtithh (A-5) dtip -

| (A-4) thultip L | thuylp 1 (A7) \_J
‘Upnui: Uf dh pwbh ubl tpp qnnpent Ypw wunpuuntyne - hundwp

oquiwgnpdtip 2nqtipth Gtpnhpp (A-6):

Guithwphyp thwjtne hudwp uyl wunntp dudwgnygh upuph npnneeyudp dhisle Ytipep,
hiswtiu gnyg £ wpgwd by, F-nud: twpguah6ubh gnighsn (B-3) Ypwpeh Yupdhp gnybng:
5. Utinitip «Ulubyp»” wjunpuuntp ujutine hunfwp: Ejpubh ygmgunpih wunpuundubh
dundwibiwlh htmhwquplyp:

‘Upnui:  Uwipph  wy, i iy Qunt hunfwp
punuinphgbtpp puh dte 1gntp Yuihuphsh wigph theny (A-4): Runuinphsblipg bt
huwdwip oquwugnpdtip hphsp (A-14):

Munpuunnidt wwputinig htann utindtip «wununti»:

fFuup (A-2) wbhpwnbtip uwpph hhiphg: Wanthtnle hwbtp Yunhwphyp W guiuwnhpp®
wuipnibwynipyniip punwpytne hunfup:

N0
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NFRBUArNHI3NHY
3wup (A-2) b junhwphsp Yupnn b nwpwibiug: Oqu]tip gtinngh dtinfinghg Yunt hwuwn
qnpoYwidphg’ puup uwpph b juhwiphsp pwuh Ypuyghg hwbtne hunfwp:

Oquujtip uwuniuihg (A-16)° gninpone thnpp quudpyninp (A-11) pwuhg hwityng
hunfwip (A-2): Utinjuytip quuipyninh peiudp (A-17) uywpniuyh (A-16) ppith Ypw
quiinn Ytinhym| b puptip llhp (mhu ay. G):

Uw nlidhitt wpunitinptj

Nhdhdh dp
Qtinpny nkdhd dundwhwyp' 0-90 pnuyt

QtipdwunhGwip® 0-130 °C

Upwqgnipjub nbdhdbtpp' 0-12

Muundwl nupnnieyniip’ dwdwgnuygh ujwph ninnupyudp /
dwdwgnygh wpwph niynnipjudp

UGplinp Gpndwil dhgwljuypp® 0-5 g

Gondwh puyp’ S q

Suipuyh pupp quujwigutint gny Jp

Bhnud/knwgnud QtipfwunhGwip’ 100 °C

Upwgnipjub nbdhdbtp® 0;1

Muundwl nupnnieyniip’ dwdwgnuygh ujwph ninnipyudp /
dwdwgnygh wpwph niynnipjudp

Tudnpnud dudwbhwyp' 0-12 ¢

QtipfwunhGwip’ 37-65 °C

Upwignipjwul nkidhdp' 1

Twlipun wunpuunnnd dundwhwyp' 0-8 dunt

QtipfwunhGwip’ 37-95 °C

Upwgnipjub nbdhdp' 1

Muundwl nupnnieyniip’ dwdwgnuygh ujwph ninnuyudp /
dwdwgnygh wpwph ninnnipjudp

Tudnph hniignud dundwhwyp’ 2-4 pnujk

Qtipfwunhbwip’ 0-37 °C

Upwgnipyub nbdhdbtpp' 2; 3

Muundwl nupnnieyniip’ dwdwgnuygh ujwph ninnupyudp /
dunfwgnygh upuph nipnnipjudp
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Ndhdh uip
Munnpuunnud gninppne Ypu | Funfwbwlp’ 1-60 pnuyk
Upwgnipjwb nidhdbbpp' 1-3

Lbtpnud Y d " 10-60 ypy
Upwgnipjwb ndhditpp’ 4-6
Snippn dunfwlulyp’ 60 ypy

Upwgnipjwb ndhdp' 12

* Uwlpudud  wbnbynpmbibn Gupbh b oquil wipnewlul  nigbgnugnid, npp hwuwdbh b

aeno.com/documents-n.d.

Owhnpnipynibbtp.

e Utnitip b wuwhbp Juouwfupiwh Ynbulp (B-4) npn» nbdhdl gl
hundwp U pwig enntip’ nupwiptightyne hundup:

o «Munnpuuwnnyd gnpnppne Ypu pbdhdnud yunpuundwd dudwiuyh htwhupguplp
Quluyh, tpp spdwuwhéwbp hwubh 95 °C:

Uwppnui b jubiundp (Y. H)

Uwppp b punuppuniwutipp Gwppbp winwphf dhg wnwyg L jnt Dy nip

hmynpn oquuwgnpdnuihg htinn:

3. Ljwglip uwpph pnynp dwutipp, npnbp 2tnud Gh ubiipudetipph htin, stiqnp Jugnn hengh
wwp nudnypend bk pfugkp npuibp hnunn wwp gph wwl) jund oguftip wndwbh pjugnn
dtiptiiuyhg:

Tunhwinguyhfi pnpnnp (A-1) dh uglp wdwb Jugnn dptibugh dhe: Utinunun|tine
nliypnid upplip pny| ofwnh nudnypeny ppeydwd thwthnily funpm|: Whnithtnl Gwpnip
onh dlip pewd 2npny:
Lunjuplinig wnpwy huningytip, np pn[np \I\uuh[m thnyht snp G

ftitiph

»

4. Uwippp sh dhwhnud: whuwpp b, glipmuwpuignidhg
wupunuuibinienilp dhwgly £ Lndnud. unniglip Jupnulh uwpphngeynip” npub
\Ihmqﬁh[ml \Ihl{ u1J| uwpp, wihpudtnnipyub niwpnid uwwppp dhwgptip uwpphll

p uwinpp L guilighg U pnntip, np uwingh 15 pnujte:

3 [‘mnmnph}hhpp [auluh kg (A-2) wpnpynud kb (Yund ):
<Lbwpunp wuwnbuwep. puiwyp (A-13) upow Euntqugngud: Lndnod. whgunbtp uwnppp,
whpuwntip guilighg, nuiliulp wtinunptip hwljunwl Ynndng:
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6. Uwpph wy, holitipp puthynid Gund pihhnd &6 pwuh

thehg (A-2): <bwpunjnp wuwwnbwnp. puup ith-ltgnil £ Lndnud. htinwgnptip witnpn
hslitipp pwuh dhehg, tiugh npwip sqby gttt «MAX> Tipwilip:

<Lbwpunjnp  whuwppnipiniblitiph W nudnudbtph pﬁm\u][ulum gublp Ywpbh L qubty

aeno.com/documents [uypnid Yl ninbignygnid:
NFBUALNFI-3NHY Gpl wnwgwplynn dhennitphg ny \Ihlm sh oqlity nudky pulinhpp,
nhitip Yud Uh dtip uwppp L dh

thnpatip Ytpwbinpngl) wyh hiiphnipnyh:

<UUEMUSUUUUELAFE-3EL MUEL2E3IUT <HQUUEGh

Unytin] ASBISc-p huymwpwpnid £, np uwppp hmﬂmmmulmu}umﬁnlﬂ t 2014/53/EU
hwbght: GU Rl | Yuntih &

dwilinpwiliuy htiwnlyuy Ybp hwugting aeno. com/userﬂes/rles/Cemﬁcates/CE/cms pdf:

ASBISC pllispnpnip hpt hpusnip ¢ dtpuuguhnd dagnfuty wuppn U hdpofunsp iitp uuugmﬁ[\hp
Unglily wu wnuilig dudljtum U
dunwnipyul dwdlinp’ 2 wwph dwbpuwdwh gwlignd wupuiph Ju6wnph opdubhg: Stnklnpynuttn
wpuounpnh dwuhl. ASBISc Enterprises PLC, Lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(uhu"mu; Munpuunduwd EQhbuunubnd: Wunbn Gdwd pojnp wgpubpushi twbibnp b wypubpusht thtpp
pmbh G Uwpph wpph mhth]m[ajm[\[\hpg u

hptd

ﬂlu[lpluﬂluu[\ Gljwpuigpni pyncp, hlsybu Gul dhugiwl
pwpbppuy wwhwbeblp phynuing poytpnpmaGkph Swuhl wlnkynemGGtp hluulu[\hm 1 nhpphnmmn
huniwp aeno.com/documents hnnudny:
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m Il robot da cucina intelligente ACRO0O1S & un dispositivo progettato per
svolgere diverse funzioni: dalla tritatura degli alimenti alla cottura di piatti di
varia complessita. Dispone di 9 modalita di funzionamento e di accesso remoto
a un database di ricette online.

Specifiche techniche

Tensione di alimentazione: 220-240V (AC); 5,5 A. Frequenza: 50/60 Hz. Potenza:
1300,0 W (max.). Livello di rumore (a 1 m di distanza): < 90 dB. Velocita del
motore: 125-5000 giri/min. Capacita della ciotola: 35 L. Capacita del misurino:
30 mL. Schermo: tattile, LED, 5". Bilancia incorporata: 0-5 kg. Timer: 0-90 min.
Temperatura: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GHz). Potenza d'emissione del
modulo Wi-Fi: <18 dBm /57 mW. Tempo di funzionamento continuo: 90 min
(max.). Controllo manuale. Protezione contro il surriscaldamento. Lunghezza
del cavo di alimentazione: T m. Condizioni operative: temperatura 0..+40 °C,
umidita relativa 40-60 % (senza condensa). Condizioni di stoccaggio:
temperatura -20..+60 °C, umidita relativa 20-75 % (senza condensa). Colore:
grafite. Materiale del corpo del dispositivo: plastica ABS, acciaio inox.
Dimensioni (LxLxA): 384x280x330 mm. Peso: 7,8 kg.

Scopo di fornitura (fig. A)

Robot da cucina intelligente AENO ACRO0O01S (A-1), ciotola (A-2), coperchio
della ciotola (A-3), coperchio del robot da cucina (A-4), vaporiera (A-5), inserto
per la vaporiera (A-6), coperchio della vaporiera (A-7), frusta (A-8), ugello per
mescolare (A-9), ugello per tritare con quattro coltelli (A-10), cestello piccolo per
la vaporiera (A-11), supporto per coltello per grattugia/tritatura (A-12), coltello
bifacciale per grattugia/tritatura (A-13), spintore (A-14), misurino (A-15),
spatola (A-16), guida rapida.

1 In caso di domande o difficolta nellUtilizzo del dispositivo AENO, contattare 1
1'il team di assistenza via e-mail all'indirizzo support@aeno.com o tramite |
I chat online allindirizzo aeno.com/service-and-warranty. Gli specialisti !
! possono aiutarvi a risolvere i problemi, evitandovi di perdere tempo e fatica :

per visitare un negozio. 3
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Restrizioni e avvertenze

Leggere attentamente questo documento prima di utilizzare il dispositivo. Il
dispositivo & destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare il
dispositivo all'aperto. Verificare che la tensione e la frequenza nominale
indicate nella documentazione tecnica corrispondano alla rete di
alimentazione. Collegare il dispositivo alla rete elettrica solo dopo averlo
completamente assemblato. Utilizzare il dispositivo solo con le mani asciutte.
Assicurarsi che il cavo di alimentazione non sia attorcigliato, piegato, premuto
contro qualcosa o a contatto con oggetti caldi o fonti di calore. Non immergere
il dispositivo, il cavo di alimentazione e la spina in acqua. Rimuovere gli ugelli
prima di estrarre il contenuto dalla ciotola (A-2). Non utilizzare dispositivi o
accessori danneggiati. Quando si utilizza il coltello bifacciale per
grattugia/tritatura (A-13), caricare il cibo all'interno della ciotola utilizzando lo
spintore (A-14). Non aprire il coperchio (A-3/A-4) e non installare/rimuovere gli
ugelli mentre il dispositivo & in funzione. Non smontare il dispositivo fino al
completo arresto del motore. Non toccare la superficie del coperchio (A-3),
della ciotola (A-2) e della vaporiera (A-5) durante e subito dopo la cottura in una
modalita che prevede il riscaldamento. Non smontare o riparare il dispositivo
da soli. Le riparazioni devono essere effettuate da un tecnico qualificato. Prima
di procedere alla pulizia, scollegare il dispositivo. Per la pulizia non utilizzare
detergenti chimici o aggressivi, paste abrasive, acidi, solventi o spugne
metalliche. Fare attenzione quando si maneggiano le coltelli del dispositivo.
Non affilare i coltelli da soli. Non superare il segno "MAX" quando si riempie la
ciotola (A-2). Utilizzare solo accessori, materiali di consumo e/o parti di ricambio
originali e consigliati dal produttore. Non lasciare il dispositivo acceso
incustodito. Non permettere ai bambini di utilizzare e/o giocare con il
dispositivo. Informazioni dettagliate sono disponibili nel manuale d'uso
completo, scaricabile da aeno.com/documents.

Indicazione

Stato dell'indicatore (B-3) | Descrizione

Durante il funzionamento del dispositivo
Lampeggia bianco e rosso | Funzionamento in modalita "Bilancia”

Lampeggia rosso Funzionamento in una modalita che prevede
il riscaldamento a una temperatura = 60 °C
Lampeggia bianco Funzionamento in modalita che prevede il

riscaldamento a una temperatura di <60 °C
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In modalita standb

Lampeggia bianco e rosso

La ciotola (A-2) viene inserita nel dispositivo
(A-1) e coperta con il coperchio

Lampeggia rosso

La ciotola (A-2) & installata nel dispositivo (A-T)
e non & coperta dal coperchio

Assegnazione dei componenti

Titolo

Funzioni

Ugello per tritare con
quattro coltelli (A-10)

Tritare e mescolare ingredienti per salse,
zuppe cremose, fresh, frullati, alimenti per
l'infanzia, frappé; intridere la farina

Frusta (A-8)

Mescolare e montare gli albumi, la panna

Ugello per mescolare (A-9)

Mescolare gli ingredienti; cucinare zuppe con
la funzione di riscaldamento

Vaporiera (A-5)

Cottura al vapore

Cestello piccolo per la
vaporiera (A-11)

Cottura al vapore; cottura di riso e altri piccoli
ingredienti

Coltello bifacciale per
grattugia/tritatura (A-13)

Grattugia/tritatura di ingredienti

Misurino (A-15) Misurazione di quantita di ingredienti liquidi
o sfusi
Spatola (A-16) Rimuovere gli ingredienti dalla ciotola o dal

cestello vapore

Preparaznone del dispositivo per l'uso
Aprire con cura l'imballaggio e rimuovere il dispositivo e gli accessori.
Rimuovere il materiale di imballaggio.

SR

. Pulire il dispositivo e i suoi accessori (vedi "Pulizia e manutenzione").

. Posizionare il robot da cucina (A-1) su una superficie piana e stabile.

. Inserire la spina del cavo di alimentazione nella presa (vedi fig. C).
Portare l'interruttore in posizione 1 ("On") (vedi fig.

D). Lo schermo del

dispositivo (B-2) viene attivato.

Attenzione! Se necessario, saltare la fase di preparazione successiva e iniziare

a lavorare con il dispositivo.

6. Nelloschermo (B-2), premere "Accesso/registrazione". Seguire tutte le istruzioni
al schermo per collegare il dispositivo a una rete Wi-Fi e creare un account.
Nota. Un account consente di accedere a un maggior numero di ricette, con
la possibilita di scaricare le preferite e di lasciare commmenti su di esse.

100 aeno.com/documents



Uso del dispositivo
Posizionare la ciotola (A-2) nell'unita principale del dispositivoin modoche i fermi (B-7)
si colleghino ai connettori (B-1) e premere fino a sentire uno scatto per bloccare la
ciotola in posizione (vedi fig. E). L'indicatore (B-3) inizia a lampeggiare in rosso.
2. Nellaschermata dell dispositivo (B-2), selezionare una delle opzioni:
* "Modalit elezionare una modalita dall'elenco (vedi tabella "Parametri
delle modalita del dispositivo") e configurare le impostazioni;
Nota. Regolare le impostazioni utilizzando il schermo tattile (B-2) o ruotando
il bottone di controllo (B-4) a sinistra/destra.
« "Ricette": selezionare una ricetta e leggerne la descrizione (ingredienti e
ugelli necessari).
3. Preparare gli ingredienti.
Nota. Sbucciare e/o lavare i prodotti secondo necessita; rimuovere gambi di
erbe, gusci di noci, spine, tendini e cartilagini dalla carne; tagliare gli
ingredienti di grandi dimensioni.
4. Selezionare gli accessori necessari e assemblare il dispositivo (vedi tabella
"Assemblaggio del dispositivo").
Assemblaggio del dispositivo

Ugello per tritare ____ |Frusta Q__
Infilare I'ugello per <&==2>|Infilare la frusta (A-8) sul (]
tritare (A-10) sul giunto A giunto della ciotola (B-6) il
della ciotola (B-6) fino [ S fino all'arresto. Aggiungere Vi
all'arresto. Aggiungere gli 5 |gliingredienti alla ciotola (A-2) -
ingredienti alla ciotola (A-2) e " |e coprire con il coperchio (A-3) 0 )
coprire con il coperchio (A-3)

Ugello per mescolare Cestello piccolo per la vaporiera

é«gglungere la quan(tllta .
acqua necessaria (almeno ==
600 ml) alla ciotola (A-2). & )
Infilare il cestello (A-11) sul
Aggiungere dli ingredienti giunto della ciotola (B-6)
alla ciotola (A-2) e coprire  |fino all'arresto. Aggiungere
con il coperchio (A-3) gli ingredienti nel cestello e
\ /|chiudere il coperchio (A-3)

Infilare l'ugello per
mescolare (A-9) sul
giunto della ciotola (B-6)
fino all'arresto.
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Coltello bifacciale per Vaporiera
grattugia/tritatura Aggiungere la quantita d'acqua
Infilare il supporto per coltello per  [necessaria (almeno 600 ml)
grattugia/tritatura (A12) sul giunto (B-6). |alla ciotola (A-2). Collegare
Posizionare il supporto la vaporiera (A-5) alla

ciotola (A-2) e ruotare in
senso orario per bloccarlo.
Aggiungere gli ingredienti
alla vaporiera (A-5) e

) [chiudere il coperchio (A-7)

per coltello per grattugia/ <
tritatura (A-13) sul
supporto con lalama
fine (per tritare) o la lama
larga (per sminuzzare)
rivolta verso I'alto.
Coprire la ciotola (A-2)
con il coperchio (A-4) —
Nota. Per cucinare al vapore piu alimenti contemporaneamente, utilizzare
l'inserto per la vaporiera (A-6).

Per chiudere il coperchio, ruotarlo in senso orario fino all'arresto, come illustrato
nella fig. F. L'indicatore di stato (B-3) lampeggia in rosso.

5. Premere "Start" per awviare la cottura. Sullo schermo viene visualizzato il
conto alla rovescia del tempo di cottura.

Nota. Quando il dispositivo & in funzione, introdurre gli ingredienti da
grattugiare o tritare nella ciotola attraverso I'apertura sul coperchio (A-4).
Utilizzare lo spintore (A-14) per inserire gli ingredienti.

Al termine della cottura, premere "Conferma".

Scollegare la ciotola (A-2) dalla base del dispositivo. Quindi rimuovere il
coperchio e l'ugello per estrarre il contenuto.

ATTENZIONE!

e La superficie della ciotola (A-2) e del coperchio puo riscaldarsi. Usare una

presina o un tessuto fitto per rimuovere la ciotola dal dispositivo e il
coperchio dalla ciotola.
Utilizzare la spatola (A-16) per rimuovere il cestello piccolo per la
vaporiera (A-11) dalla ciotola (A-2). Agganciare limpugnatura del
cestello (A-11) con il gancio situato sull'impugnatura della spatola (A-16) e
tirare verso l'alto (vedi fig. G).

N0
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Parametri delle modalita del dispositivo *

Nome della modalita

Parametri

Modalita manuale

Tempo: 0-90 min

Temperatura: 0-130 °C

Modalita di velocita: 0-12

Senso di rotazione: orario/antiorario

Bilancia

Intervallo di pesatura: 0-5 kg
Fase di pesatura: 59
Funzione di azzeramento della tara

Lessatura/bollitura

Temperatura: 100 °C
Modalita di velocita: 0; 1
Senso di rotazione: orario/antiorario

Fermentazione

Tempo: 0-12 ore
Temperatura: 37-65 °C
Modalita di velocita: 1

Crogiolo

Tempo: 0-8 ore

Temperatura: 37-95 °C

Modalita di velocita: 1

Senso di rotazione: orario/antiorario

Intridere la farina

Tempo: 2-4 min
Temperatura: 0-37 °C
Modalita di velocita: 2; 3

Senso di rotazione: orario/antiorario

Cottura al vapore

Tempo: 1-60 min
Modalita di velocita: 1-3

Grattugia/tritatura

Tempo:10-60 s
Modalita di velocita: 4-6

Turbo

Tempo: 60 s

Modalita di velocita: 12

*Perinformazioni dettagliate, consultareil manualecompletodisponibileallir

Note:

e Tenere premuto il bottone di controllo (B-4) per attivare la modalita "Turbo"

e rilasciarlo per arrestarla.

e Il conto alla rovescia del tempo di cottura nella modalita "Cottura al vapore'

si avwvia quando la temperatura raggiunge i 95 °
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Pulizia e manutenzione (fig. H)

Pulire il dispositivo e gli accessori prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo

successivo.

1. Lavare tutte le parti del dispositivo a contatto con gli alimenti con una

soluzione tiepida di detergente neutro e risciacquare con acqua corrente

tiepida o utilizzare la lavastoviglie.

Non lavare il robot da cucina (A-1) in lavastoviglie. Se sporco, pulirlo con un

panno morbido imbevuto di una soluzione di sapone neutro. Poi - con un

panno inumidito in acqua pulita.

Assicurarsi che tutte le parti siano completamente asciutte prima del montaggio.

Rusoluzmne dei problemi

Il dispositivo non si accende. Possibili cause: presa difettosa; protezione da

surriscaldamento intervenuta. Soluzione: verificare che la presa sia in buone

condizioni collegando un altro dispositivo; se necessario, ricollegare il

dispositivo a una buona presa; scollegare il dispositivo dall'alimentazione e

lasciarlo raffreddare per 15 minuti.

Gli ingredienti nella ciotola (A-2) sono grattugiati anziché tritati (o viceversa).

Possi%lle causa: il coltello (A-13) non € installato correttamente. Soluzione:

spegnere il dispositivo, scollegarlo dall'alimentazione e rimettere il coltello

al suo posto.

3. Durante il funzionamento del dispositivo, gli ingredienti fuoriescono o
cadono dalla ciotola (A-2). Possibile causa: la ciotola & piena. Soluzione:
rllmuovere gli ingredienti in eccesso dalla ciotola in modo che non superino
il segno !

Un elenco completo di possibili guasti e soluzioni & riportato nelle istruzioni per

I'uso complete, disponibili all'indirizzo aeno.com/documents.

ATTENZION Se nessuna delle misure suggerite risolve il problema,

contattare il fornitore o il centro di assistenza. Non smontare o tentare di

riparare il dispositivo da soli.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA SEMPLIFICATA

Con la presente ASBISc dichiara che il dispositivo & conforme alla direttiva

20'\4/53}] UE. Iltesto completo della Dichiarazione di conformita UE & disponibile

al seguente indirizzo web: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

ASBISc si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare modifiche e integrazioni al

presente documento senza preawiso agli utenti. Periodo di garanzia e durata del servizio & di

2anni dalla data di vendita del prodotto nella rete di vendita al dettaglio. Informazioni sul

produttore: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cipro).

Prodotto in Cina. Tutti i marchi di fabbrica e commerciali citati nel presente documento sono di

proprietadei rispettivi titolari. Informazioni aggiornate e unadescrizione dettagliatadel dispositivo,

cosl come le istruzioni di collegamento, i certificati, le informazioni sulle aziende che accettano i

reclami di qualita e le garanzie sono disponibili per il download su aeno.com/documents.
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m AKbINAbl acxaHa po6oT ACROO0OIS - apTypni GyHKUMANAPAbLI OpbIHAAYFa
apHanFaH KypblFbl: TaFamabl  ycakTaydaH 6actan kypgeniniri  sptypni
blAblcTapapl nicipyre gemniH. OHbIH 9 XXYMbIC PEeXWMi, coHaan-aK OoHNamH
peuenTTepaiH 6a3acbiHa KallblKTaH KON XeTKi3y MyMKiHairi 6ap.

TexHUKanbiK cunaTrama

KopekTeHaipy kepHeyi: 220-240 B (AC); 5,5 A. Xuinik: 50/60 u. KyaTsl: 1300,0 BT
(Makc). Wy pgeHreni (1 M KawbiKTbikTa): < 90 aB. MoTopabiH anHany
KblngamapiFbl: 125-5000 aiH/MuH. TocTaFaHHbiH  Kenemi: 35 n. ©nwey
CTakaHblHbIH Kenemi: 30 M. [ucnnei: CeHcopnblK, >KapblkauoaTsl, 5"
KipicTipinreH Tapasbl: 0-5 kr. Tanmep: 0-90 MuH. TeMnepatypa: +37..+130 °C. Wi-
Fi: 80211 b/g/n (2,4 I'Tw). Wi-Fi MoayniHiH coyneneHy Kyatbl: <18 oBm / 57 MBT.
Y34iKci3 XyMbIC yakplTbl: 90 MUH (Makc.). KonmeH Gackapy. Kbi3bin KeTyaeH
KoprFay. KyaT ka6eniHiH y3biHObIFbL 1 M. XyMbIC WapTTapbl: Temnepatypa
0..+40 °C, canbicTblpMansbl blnFanabiibik 40-60 % (KoHAeHcauma xok). Cakray
WwapTTapbl: Temnepatypa -20..+60 °C, canbiCTbipManbl biAFangbiibik 20-75 %
(KoHaeHcauma xok). Tyci: rpaduT. KypbliiFbl KOPMyCbiHbIH MaTepuansl: ABS
nNacTuk, ToT 6acnanTbiH 6onat. ©nwemi (ExBxT): 384x280x330 MM. Canmarbl:
78 Kr.

MKeTKi3y XUbIHTbIFbI (A cypeTi )

AKbINapl acxaHa po6oT AENO ACROO0O01S (A-1), TocTaraH (A-2), TocTaraH
Kaknarbl (A-3), TaFraM MpPOLLeCCOPbIHbIH KaknaFbl (A-4), GymeH nicipriw (A-5),
KOHTelHep-6y nicipriw (A-6), GyMeH niciprill Kaknafbl (A-7), Wankarbiw (A-8),
apanacTbipfFbill (A-9), 4 >Ky34i ycakTaFblll KoHAbipma (A-10), wafbiH 6y
cebeTiH (A-1), yKkil/ycakrayFa mMbiliarbl apHanFaH ycTarbilwbl 6ap (A-12),
VKKiLL/ycaKTayFa apHanFaH eKi »aKTbl mbilwak, (A-13), utepriw (A-14), enweyiw
craka (A-15), wnatens (A16), NaiianaHyUiblHbIK KHICKILA HYCKAYNIBIFDL _ _
I AENO KypblIFbICbIH MaviganaHy KesiHoe KaHgoan ga 6ip cypakrapbiHbis |
| HemMece KMblHObIKTapbIHbI3 GoMca, Konaay KepceTy ToGbiHa MeKTPOHAbIK !
! nowra apkbinbl  xabapnacbiHpi3.  support@aeno.com  31eKTPoHAbIK !
! nowTacbiHa HeMece aeno.com/service-and-warranty caiiTbiHaaFbl oHNaitH !
! YaTka xabapnacbiHbi3. MaMaHAap cisre oHbl aHbiKTayFa KemekTecedi skaHe !
: AyKeHre 6apy YLiH yakbIT MeH KyLL XXyMcay/blH KaXeTi OK,
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LLiekTeyniep MeH ecKkepTynep

KypbinFbiHbl icke Kocnac 6GypblH OCbl Ky>KaTTbl MYKMST OKbIM LWbIFbIHbI3.
KypbinFbl  TeK TypMmbiCTa KonpaHyFa apHanFaH. KypbiifFbiHbl  CbipTTa
naiiganaH6aHbl3. TexHMKanbIK Ky>KaTTamaaa KepceTiireH HOMUHanabl KepHey
MEH XMINiK KyaT Ke3iHiH napameTpriepiHe callkec KeneTiHiHe K3 XeTKi3iHi3.
Ky PbINFbIHbI TOMbIK KYPaCTblPFaHHaH KEMiH FaHa enire KocblHbl3. KypblnFbiHbI
TeK KypFak KONMeH 6ackapbiHbi3. KyaT CbiMbiHbIH Gypanbin, MalbicrnaraHblH,
KbICbI/bIM KaMaFaHblH HEMece bICTbIK 3aTTapMeH HeMece bijly KesaepimeH
»KaHacnaFaHblH TeKCepiHi3. KypbifFbiHbl, KyaT CbiMbiH HeMece allaHbl CyFa
6aTbipMaHbl3. TocTaraHaarbl (A-2) Ma3MyHbiH anmac GypbiH KoCbiMLIanapabl!
anbiHbI3.  3akbiMpanFaH KYPbINFbIHbI Hemece KepeK-apaKTapabl
naipanaH6anbl3. YKKilW/ycakTayFa apHanFaH eKi »akTbl mbiwak (A-13) >kyMbic
icTereHge nanganaHraH kesge utepriwTi (A-14) NamnganaHbin biAbICKa TaFaMapl
canblHbl3. KYPbINFbl XXYMbIC iCTen TypraHaa Kaknakrbl (A-3/A-4) alwnaHbli3 xaHe
KOCbIMLIanapabl OpHaTNaHbI3/anMaHbi3. KosranTkpiw TONMbIFbIMEH
TOKTaMaWblHLIA KYPbIIFbIHbI GenwekTeMeH 3. KaknakTbiH (A-3), TocTaFaHHbIH
(A-2) >xoHe GyMeH nicipriwTiH (A-5) 6eTiH Kbi3aplpyabl KAMTUTBIH pexumae
nicipy KesiHae »aHe nicipreHHeH KeiiH 6ipaeH ycTamaHbli3. KypbinFbiHbl ©3iHi3
BenekTeMeHi3 HeMece xeHaeyre 6onmanabl. YXeHaey yMblcTapbiH GinikTi
CepBUC TeXHWKI >KyPrisyi kepek. Tasanay anabiHAA KyPbIFbiHb enigeH
XblpaTbiHbI3. Tasanay YlWiH XMMUANbIK XSHe arpeccUBTI »KyFbil 3aTTapabl,
abpa3unBTi nacTanapabl, KypamblHOA@ KbllWKplIAap MeH epiTkiwTep 6ap
eHiMaepdi, coHaan-ak Metann rybkanapabl nanpanaH6aHbi3. KypbinFbiHbiH
MbllaKTapbiH yCTaFaH ke3ae abai 60nblHbI3. MbiluakTapabl ©3iHi3 KalpaMaHbi3.
TocTtaraHabl (A-2) TonTbipFaH kesge «MAX» 6enriciHeH acbipMaHbi3. Tek
TYMHYCKA  KoHe  oHAipylWi  VCbiHFaH  KepeK-apakTapabl,  LWbIFbIH
MaTepuanaapbiH  koHe/HeMece Kocankpl GeniiexTepdi  naiaanaHbiHbi3.
KocbinFaH KypbiiFbiHbl  Kapaycbl3 KanablpMaHbl3. Bananapra  KypbliFbiHbl
naiaanaHyra >keHe/Hemece oiHayFa pykcaT GepMeHis. TofbiK aKnapatT
aeno.com/documents  caitTbiHaH  JKyKTen  anyFa 6onaTbiH  TOMbIK,
nanpanaHyLwbl HYCKaybiFbiHaH TabyFa 6onaapl.

N4 aeno.com/documents



n

VHAMKaTOPbIHbIH KyMi (B-3) | Cvnatrama

KYPbIIFbI XKYMbIC iCTen TypFaH Ke3ae

AK KSHe KpI3blN1
XKbINblNbIKTaNAbI

«Tapasbl» PEXMMIHAE YKYMbIC acaHbI3

Kbi3bl1 >KbiMblMbIKTaRAbI

2 60 °C TeMnepaTypaga Kbi34blpydbl
KamTaMachl3 eTeTiH pPeXxmmae XyMbiC icTey

AK KbIMbINbIKTaRAbI

< 60 °C TeMnepaTypaga Kbi34blpyabl
KamTaMachi3 eTeTiH pPeXxnmae XyMbiC icTey

KyTy pexumiHge

AK KSHe KpI3blN1
XKbINblNbIKTaNAbI

TocTaraH (A-2) KypbinFbiFa (A-1) opHaTbIbIM,
KaKnaKneH »abblnagbl

KbiI3bl1 >KbIMblMbIKTaRAbI

TocTaraH (A-2) KypbinFbiFa (A-1) opHaTblIFaH
YKoHe Kaknarbl kabblnMaraH

Kypamaac 6enikTe paiH MaKcaTbl

ATbl

DyHKUMSNap

4 Ky3[i ycaKTaFblL
KoHAbIpMa (A-10)

Ty3ObIKTap, KpeMai copnanap, aHa
WblpbIHAAP, CMy3unep, 6ananap Tarambl, cyT
KOKTemnbaepi yWiH uHrpeauneHTTepai
YHTaKTay >XaHe apanacTblpy; KaMblp nney

Wankarbiww (A-8)

HKyYMbIPTKaHbIH aKTblFbIH, Kinerenai
apanacTblpbin, KenipTemi3

ApanacTblpfbiLl (A-9)

WHrpeaveHTTepAi apanacTbipy; Kbi3oblpy
$yHKUMACHIH NaidanaHbin copnanapab!
nicipy

ByMeH nicipriw (A-5)

ByMeH nicipy

LaFbiH 6y cebeTiH (A-11)

ByMeH nicipy; Kypill neH 6acka ycak,
WHrpeaveHTTepai nicipy

YKKil/ycaKrayFa apHanFaH
eKi XaKTbl Mblllak (A-13)

Ykkiw/ycaxray

©nuweyilw cTakaH (A-15)

CyMblK HEMece CyCbIMarbl UHFPeAUeHTTEPAIH,
MerepiH enwey

WnaTens (A-16)

WHrpeaneHTTepai ToCTaFaHHaH Hemece By
cebeTiHeH any
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KYPbINFbIHbI JKYMbICKa AalibiHAay
KanTamaHbl abainan albif, KYPbiNFbl MeH Kepek-kapakrapabl anbiHbl3.
OnappaaH 6apnbik opayblll MaTepuanaapbliH anbin TacTaHbI3.

2. KypblnFbl MeH Kepek-xapakTapabl Ta3anaHbl3 (kapaHbi3 «Tasanay xaHe
KYTY»).

3. AcxaHbl po60oTbiH (A-1) Teric, TypaKTbl 6eTKe KOMbIHbI3.

4. KyaT kabeniHiH alWwacbiH po3eTkara canbiHbl3 (C cypeTiH Kap.).

5. AybICTbIpFbILTHI | KyMiHe («Kocbinmbi») »KbiMKbiTbiHbI3 (D cypeTiH Kap.).
KypbInFbl aKpaHbl (B-2) icke Kocblnabl.

Hasap ayaapbiHbI3! KaxkeT 6011ca, Keneci fanblHAbIK KAAaMblH ©TKi3in xitepin,

KYPbIIFbIMEH YKyMbIC icTelt 6acTaHbI3.

6. dkpaHaa (B-2) «Kipy/tipkeny» TyimeciH 6acbiHpbl3. KypbinFbiHbl Wi-Fi

KeniciHe Kocy >kaHe ecenTik »a3ba >kacay YLWiH 3KpaHaarbl 6apnbik
HyCKaynapabl OpbiHAAHbI3.
EckepTy. TipKkenri cisre yHaraHAapblH >KYKTEN anyFa >aHe onapfa
TyCiHIKTEMe KanabipyFa MYMKIHOIK 6epeTiH KocbiMlWa pelenTTepre Kon
YKETKI3yai KaMTamachI3 eTesi.

K¥pblanlel naitpanaHy

TocTaraHabl (A-2) KypblFbiHbIH - Herisri  6GeniriHe bicbipmanap  (B-7)
KOCKbILUTapMeH (B-1) KOcbinaTbiHAai eTin OpHaTbiHbI3 JKeHEe O OpHblHa
TYyCKeHWe uTepiHi3 (E cypeTiH Kap). WHaukatop (B-3)  Kpbi3bin
XKbIMbINbIKTaNAbI.

. KypbinFbl 3kpaHbiHAa (B-2) onuvanapapiH 6ipiH TaHAaHbi3:

o «PeXUM»: TiZIMHEH PeXMMAI TaHAAHbI3 (TOMEeHAeri «KypPbl/Fbl PEXMMIHIH,
napamMeTp/epi» KecTeHi Kap.) »eHe NapameTpnepai peTTeH|s;

EckepTy. I'IapaMeTpnepu,l ceHcopsblK, 3KpaH (B-2) apKbiNbl Hemece

6acKapy TyMMeciH (B-4) oHFa/conFa 6ypy apKbi/ibl peTTeHis.

o «PelenTrep»: peuenTTi TaHaan, OHbiH CMMAaTTaMachiH OKbIHbI3 (KaXeTTi
VHrpeamneHTTep MeH KocbIMLLIanap).

3. VIHrpeoueHTTepai AanblHOAHbI3.

EckepTy. KaxeT 6onca, TaFamabl TasanaHbl3 XXoHe/HeMece >KyblHblI3; eTTeH

wen cabaKTapblH, aHFaK KabblKTapbiH, cylekTepai, CiHipnepai >keHe

LeMipLUeKTi anbin TacTay; Y/IKeH UHFPeaueHTTePA KeCiHi3.

YKyMbIC icTey YLUiIH Ka)KeTTi KOMAOHEHTTepAi TaHAaM, KYPbINFbIHbI XUHaHbI3

(TemeHperi «KypbIFbIHbI KYpacTbipy» KECTeHi Kap.).

N

»
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KYpbInFbIHbI KYPacTbipy

KoHAblpMa-6neHaep
¥caKTayblLL KOHAbIPMAChIH ¢ &
(A-10) TocTaraH eHiHe (B-6)
MYMKIHAIMHWe
CbIPFbITbIHbI3.
WHrpeaneHTTepai
TocTaFaHFa (A-2) KOCbIHbI3
»KoHe KakMnakTbl (A-3)
>KabblHbI3

=

) [MHrpeanenTTepai
TocTaFaHFa (A-2) KOCbIHbI3

LlanKaFbIw
WankarbiWwTsl (A-8)
ToCTaFaH »eHiHe (B-6)
MYMKIHAIMHWe
CbIPFbITbIHbI3.

YKoHe KakMnakTbl (A-3)
>KabblHbI3

ApanacTbipFbiw
ApanacTbiprbi (A-9)
TOCTaFaH >eHiHe (B-6)
MYMKIHAIMHWe
CbIPFbITbIHbI3.
WHrpeaneHTTepai
TocTaraHFa (A-2)
KOCbIHbI3 KaHe
KaKnakTbl (A-3) >kabblHbl3

£
4

LWaFbiH 6y ce6eTiH
TocTaraHFa (A-2) KaxeTTi cy
MerwepiH (kem gereHge
600 M) KOCbIHbI3. CebeTTi
(A-11) TocTarFaH >keHjHe (B-6)
MYMKIHAIMHLLE CbIPFbITbIHBI3.
WHrpeaveHTTepai cebeTke
KOCbIM, KaKnakTbl (A-3)
>KabblHbI3

YKKilw/ycaKkrayFa apHanFaH exi
JKaKTbl MbILAK,

YKKiLL/ycaKTayFa nbllaFbl apHanFaH
yCTarFblLWbl 6apbl (A-12) xeHiHe (B-6)
CbIPFbITbIHbI3. YKKiLL/
ycaKTayFa apHanFaH eki
YKaKTbl MblLUaFbiH (A-13)
YCTaFbILLKa XKYKa
nbllWaKTapabl (Top yLUiH)
HeMece KeH *y3ai (ycakray
YLUiH) >KOFapbl KapaTbin
KOMbIHbI3. TocTaraHabl (A-2)
KAKMaKeH (A-4) »kabblHbI3

=

il

7 |xeHe KaknakTbl (A-7)

ByMeH nicipriw
TocTaraHFa (A-2) KaXeTTi cy MefwepiH
(keM pereHge 600 MN) KOCbIHbI3. BymeH
nicipriwTi (A-5)
TocTaraHFa (A-2)
>KarnFaHbl3 KaHe Ky/birTay
YLWiH caFaT TiniMeH
6ypaHbI3.
WHrpeaveHTTepai 6ymeH
nicipriwke (A-5) KOCbIHbI3

>KabblHbI3

EckepTy. bBipHelue Taramapl 6ip yaxpl
nicipriw (A-6) nanganaHbliHbI3.

aeno.com/documents
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Kaknakrtbl >kaby yuWiH, caFaT TiniMeH TokTaFaHwa 6ypaHbi3, F cypeTTte

KepceTinreHaen. Ky nHamkaTopsl (B-3) Kpi3bln XbiAblNblKTanabl.

5. Micipyai 6acTtay ywiH «bacTtay» TyMMeciH 6acbiHbl3. Micipy yaKbITbIHbIH, Kepi
caHaFbl a3KpaHa KepceTineai.

EcKepTy. KypbinFbl XyMblC icTen TypraHaa, Kaknakrarbl (A-4) Tecik apKbinbl

TOCTaFaHFa TOpFa Hemece TypayFa apHanfFaH WHrpeaneHTTepai 6epiHis.

WHrpeaveHTTepai 6epy YLWiH UtepriwTi (A-14) nanganaHbiHbI3.

. Micipy aaKkTanFaHHaH KeniH «PacTtay» TyMMeciH 6acbiHbl3.
. TocTaraHObl (A-2) KypbIIFbIHbIH TyBiHEH axblpaTbiHbi3. CopmaH KeniH

Ma3MyHbIH any YLUIiH KaKNaKTbl )koHe canTaMaHbl anbiHbI3.

HA3AP AYOAPDbIHbI3!

e TocTaFaHHbIH (A-2) >KoHe KaKnaFblHblH 6eTi Kbi3biM KeTyi MYMKiH.
TocTaFaHObl KYPbIIFbIAAH KOHE bIABICTAH KaKMaKTbl any YWiH new
KONFabblH HeMece ayblp MaTaHbl NaiaanaHblHbI3.

WnaTtenbai (A-16) TocTaraH (A-2) warbiH 6y cebeTiH (A-11) any vywiH
nanpanaHbiHbi3. Ce6eTTiH (A-11) TyTKacbiH WnaTens (A-16) TyTKacbiHAa
OpHanackaH ifIMeKMeHiniHi3 KaHe OHbl XKOFapbl TapTbiHbI3 (G cypeTiH

~No

Kap.). -
KYPbInFbl p 4 *
PexxnM aTaybl Onuuanap
Kon pexxkumi YakpIT: 0-90 MUH

Temnepartypa: 0-130 °C

XXbingamabik pexxumaepi: 0-12

AWHany 6arbiTbl: caFaT Tini ypiciMeH / carat
TiniHe Kapcbl

Tapasbl OnLwey gmnanasoHbl: 0-5 Kr

©nuwey kagambl: 5

TapaHbl KannbiHa KenTipy GyHKUMACHI
Micipy/kanHaTy TeMmnepatypa: 100 °C

XXbingamabik pexxumaepi: ;1

AWHany 6arbiTbl: caFaT Tini ypiciMeH / carat
TiniHe Kapcobl

ALbITY YakbIT: 0-12 car

Temnepartypa: 37-65 °C

XKblngamablik pexxkmmi: 1
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PexxnM aTaybl Onuuanap

Basay nicipy YakbIT: 0-8 car

Temnepartypa: 37-95 °C

Xblngamabik pexxkmmi: 1

AWHany 6arbiTbl: caFaT Tini ypiciMeH / carat
TiniHe Kapcobl

Kambip nney YaKbIT: 2-4 MUH

Temnepartypa: 0-37 °C

XXblngamabik pexxumaepi: 2; 3

AWHany 6arbiTbl: caFaT Tini ypiciMeH / carat
TiniHe Kapcobl

ByMeH nicipy YakbIT: 1-60 MUH
XKblngamabik pexxumaepi: 1-3
Ykkiw/ycaxray YakpIT: 10-60 ¢
XKblngamaobiK pexxuMaepi: 4-6
Typ6o YakbIT: 60 ¢

YKblngamabliK pexxkmmi: 12
* Tonbik aKnapaTTbl aeno.com/documents CaifTbiHaa KON KeTiMAl ToNbIK HyCKaynbikTaH TabyFa
6Gonanp.

EckepTynep:

o «Typ60» peXxnMiH Kocy YLLiH 6ackapy TyMMecCiH (B-4) 6ackin TYPbIHbI3 XaHe

TOKTaTy YLUiH Xi6epiHi3.

o «ByMeH nicipy» yakbITbiHbIH Kepi caHarbl Temnepatypa 95 °C rkeTkeHge

6GacTanagpl.

Ta3anay aHe KyTy (H cypeTiH Kap.)

KyYPbINFbIHbI YXaHe Kepek-)apakrapabl GipiHWi nanganaHy anablHoa sHe

2p6ip Keneci NnanpanaHynaH KeiH TasanaHbi3.

1. TaraMFa TUETIH KYPbIIFbIHbIH 6apnblk 6enikTepiH 6erTapan »KyFbill 3aTTbiH
XKbifbl epiTiHAICIHAE XY bIHbI3 aHe onapabl Xbifbl aFblHAbl CYMEH >yblHbI3
HeMece biAbIC XYFbiLUTbl NaiaanaHbiHbI3.

. AcxaHbl po60OTbIH (A-1) biAbIC XYFbILLTA XyyFa 6onManabl. JlactaHFaH 6onca,
OHbl yMcaK cabblHAbl CyFa ManblHFaH >KyMcak Ly6epekneH CypTiHis.
CopaH KeliH — Ta3a cyra 6aTbipblniFaH Wy6epekneH.

KypacTbipy anaobiHoa 6Gapnblk 6GenikTepaiH TonblK Kyprak ekeHiHe Ke3

HETKI3IHI3.

N
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AKaynblK ce6e6iH iney oHe TyzeTy
KypbinFbl  KocbinMaabl. blkTMan ce6enTtep: po3eTka akaysbl; Kbi3bin
KeTyAeH KOpFaHbiC iCTeH WbIKTbl. Llewim: po3eTKaHblH >KyMbiCKa
»apaMAapINblFbiH OFaH 6acka KYPbINFbIHbI KOCY apKblsibl TEKCEPIHi3, KaeT
6onFaH >arganaa KypblnFbiHbl XXYMbIC iICTEITIH po3eTkara KaliTa KOCbIHbI3;
KYPbINFbIHbI KENIAEH @bl PaTblM, OHbI 15 MUHYT CYbITbIHbI3.

. TocTaraHaarbl (A-2) WHrpeaMeHTTep ycakTanFaHHblH OpHbiHa (Hemece
KepiciHwe) cypTineai. bikrman ce6ebi: nbiwak (A-13) AypbIC OpHaTbiIMaFaH.
Lewim: KypbinFbiHbl ©LIPIHI3, >kenigeH axblpaTbiHbi3, MblllaKTbl Kepi
YaFbIMeH OPHaTbIHbI3.

3. Kypan >kyMmbIC icTen TypFaH Ke3ge WHrpeaueHTTep TocTaFaHbliHaH (A-2)
Terineni Hemece Tycin KeTepi. blkTman ce6e6i: TocTaFaH WaMafaH TbiC
TonThipbiNFaH. Lewim: TocTaraHoarbl apTblk MHrpeaneHTTepai «MAX»
GenriciHeH acnamTbiHAaM eTin anbiHbi3.

blkrman akaynap MeH wewimaepain KeHenTinreH Ti3iMiH

aeno.com/documents caiTbiHOa KON >KeTIMAI  ToMblk — MNanganaHywbl

HyCKaybIFbiHaH TabyFa 6onaabl.

HA3AP AYJOAPDIHbI3! YcbiHbiNFaH oAiCTEPAIH  eLKaNCbICbl  MaceneHi

Liewinece, )eTKi3yLuire Hemece Kbl3MeT KepCeTy opTa/ibiFbiHa xabapnacbiHbi3.

KypbINFbiHbl  GONEKTEMEHI3 HeMmece OHbl  ©3iHi3 >keHaeyre apekeT

YacaMaHbi3.

COUKECTIK TYPAJIbl XXEHINAIPIITEH OEKNAPALUA

Ocbl apKpibl ASBISC KypbinFbiHbIH 2014/53/EU AMpPeKTUBacbIHa COMKEC eKeHiH

Manimagendi. EO calkecTiK AeKnapaumacbiHbiH, TOMbIK MaTIHIH Keneci Be6-

calTTaH Tabyra 6onafbl: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

N

ASBISC maimanaHylbinapra anfbiH ana eckepTycis KypbUIFbiHbI B3MepTy XaHE OChl KYKaTKa
©3repTynep MeH TONbIKTHIPYNap eHri3y KyKbiFblH ©3iHe Kanabipadbl. Keminaik »aHe Kbi3meT
Mep3iMi — GenLIeK cayfia eniciHae CaTbinFaH KyHHeH 6acTan 2 sbin. ©HAIPYLLI Typankl aknapaT:
ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Knnp). Kerraina
)acanFaH. MyHfa aTanFaH Gapnbik cayia 6enrinepi MeH cayaa 6enrinepi TMicTi vene piHin MeHLwiri
Gonbin Tabbinagbl. YKaHapTbilFaH aknapaT MeH KYPbLIIFbIHbIK enkei-Tenkenni cunattamachl,
CoHAai-aK Kocbifly Hyckaynapbl, cepTudmkaTrap, cana Typanbl WarFbiMdap MeH keningikrepai
KabbiNAanTbiH KOMNaHKWANap Typanbl aknapaTTbl aeno.com/documents caitTbiHaH XyKTen anyra
6Gonanp.
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Gudrais virtuves robots ACROOOIS ir ierice, kas paredzéta dazadu funkciju
veiksanai: no partikas sasmalcinasanas lidz dazadas sareZgitibas édienu
pagatavosanai. Tam ir 9 darbibas rezimi, ka ari attalinata piekluve tieSsaistes
recepsu datubazei.
Tehniskie dati

BaroSanas spriegums: 220-240V (AC); 55A. Frekvence: 50/60 Hz. Jauda:
1300,0 W (maks.). Troksna limenis (1 m attaluma): < 90 dB. Motora rotacijas
atrums: 125-5000 apgr/min. Krazes tilpums: 35 |. Mértrauka tilpums: 30 ml.
Displejs: skariens, LED, 5". lebavéti svari: 0-5 kg. Taimeris: 0-90 min.
Temperatdra: +37..+130 °C. Wi-Fi: 802.11 b/g/n (2,4 GHz). Wi-Fi modula starojuma
jauda: <18dBm /57 mW. Nepartrauktas darbibas laiks: 90 min (maks.). Manuala
vadiba. Aizsardziba pret parkarsanu. BaroSanas vada garums: 1 m. Darba
apstakli: temperatira 0..+40°C, relativais mitrums 40-60% (bez
kondensacijas). Uzglabasanas apstakli: temperatra -20..+60 °C, relativais
mitrums 20-75 % (bez kondensacijas). Krasa: grafita. lerices korpusa
materials: ABS-plastmasa, nerUséjosais térauds. Izmérs (GxPxA):
384x280x330 mm. Svars: 7,8 kg.

Piegades komplekts (A att.)

Gudrais virtuves robots AENO ACROO0O0I1S (A-1), krize (A-2), kruzes vaks (A-3),
kombaina vaks (A-4), tvaicétajs (A-5), tvaicétaja ieliktnis (A-6), tvaicétaja vaks (A-7),
putukrasnis (A-8), maisisanas uzgalis (A-9), Cetru asmenu smalcinataja
uzgalis (A-10), mazais tvaicétaja grozs (A-11), rivéanas/smalcinasanas naza
turétajs (A-12), abpuséjs rivésanas/smalcinasanas nazis (A-13), stiméjs (A-14),
mertrauks (A5) Iapstina (A16), atra ietosanas pamaciba, _ _ _ _ _ __ _

! Ja jums ir kadi jautajumi vai gratibas ar AENO ierices lietosanu, Iudzu
| sazinieties ar atbalsta komandu pa e-pastu support@aeno.com vai \
| tieSsaistes térzéSanas vietné aeno.com/service-and-warranty. Specialisti |
| var palidzét jums visu sakartot, lai jums nebltu jatéré laiks un pdles, |
1 apmekléjot veikalu. 1
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lerobeZojumi un bridinajumi

Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet So dokumentu. lerice ir paredzéta
lietosanai tikai majas apstaklos. Nelietojiet ierici arpus telpam. Parbaudiet, vai
tehniskaja dokumentac noraditais nominalais spriegums un frekvence
atbilst elektrotiklam. Nevienu ierici nepievienojiet elektrotiklam, kamér ta nav
pilniba samontéta. Darbiniet ierici tikai ar sausam rokam. Parliecinieties, ka
barosanas vads nav savits, parlocits, piespiests pie kada priekSmeta vai saskaras
ar karstiem priekSmetiem vai karstuma avotiem. Neiegremd§jiet ierici,
barosanas vadu un kontaktdaksu Gdeni. Pirms satura iznemsanas no kriizes (A-2)
nonemiet uzgalus. Neizmantojiet bojatu ierici vai piederumus. Ja izmantojat
abpuséjo rivésanas/smalcinasanas nazi (A-13), ielieciet édienu kriizé, izmantojot
stiméju (A-14). Neatveriet vaku (A-3/A-4) un neuzstadiet / nenonemiet uzgalus,
kameér ierice darbojas. Nedemontéjiet ierici, kamér motors nav pilniba
apstajies. Gatavosanas rezima, kas saistits ar karséSanu, un tdlit péc tas
nepieskarieties vaka (A-3), krdzes (A-2) un tvaicétaja (A-5) virsmai. lerici nedrikst
demontét vai labot pasrocigi. Remontdarbi javeic kvalificetam servisa
specialistam. Pirms tirisanas atvienojiet ierici no tikla. Tirisanai nelietojiet
kimiskus vai agresivus mazgasanas lidzeklus, abrazivas pastas, skabes,
skidinatajus vai metala stklus. Stradajot ar ierices naziem, esiet piesardzigi. Pasi
nenoasiniet nazus. Piepildot krUzi, neparsniedziet "MAX' atzZimi (A-2).
Izmantojiet tikai originalus un raZotaja ieteiktus piederumus, paligmaterialus
un/vai rezerves dalas. Neatstdjiet ierici ieslégtu bez uzraudzibas. Nelaujiet
bérniem lietot un/vai spéléties ar ierici. Sikaka informacija ir atrodama pilnaja

lietotaja rokasgramata, kas pieejama lejupieladei vietné
aeno.com/documents.
Indikacija

Indikatora stavoklis (B-3) [ Apraksts

lerices darbibas laika
Mirgojosa balta un sarkana | Darbiba rezima "Svari"

Mirgojosa sarkana Darbiba rezima, kas nodrosina sildisanu
temperatidra = 60 °C
Mirgojosa balta Darbiba rezima, kas nodrosina sildisanu

temperatdra <60 °C
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Gaidisanas rezima
Mirgojosa balta un sarkana | Krlze (A-2) tiek ievietota bloka (A-1) un
parklata ar vaku
Mirgojosa sarkana Kruze (A-2) ir ievietota iericé (A-1) un nav
aizklata ar vaku

Sastavdalu pieskirsana

Nosaukums Funkcijas

Cetru asmenu Sastavdalu mal$ana un sajauksana mércem,
smalcinataja uzgalis (A10) | krémzupam, sulam, smatijiem, bérnu partikai,
piena kokteiliem; miklas micisana

Putukrasnis (A-8) Olu baltumu, kréjuma maisisana un saputosana
MaisiSanas uzgalis (A-9) | Sastavdalu maisisana; zupu gatavosana,
izmantojot sildisanas funkciju

Tvaicétajs (A-5) Gatavosana ar tvaiku

Mazais tvaicétaja Gatavosana ar tvaiku; risu un citu siku sastavdalu
grozs (A-11) varisana

Abpuséjs rivesanas Sastavdalu rivésana/sasmalcinasana
smalcinasanas nazis (A-13)

Mértrauks (A-15) Skidro vai beramo sastavdalu daudzuma mérisana
Lapstina (A-16) Sastavdalu iznemsana no krlzes vai tvaicétaja groza

Ierlces sagatavosana lieto3anai
Uzmanigi atveriet iepakojumu un iznemiet ierici un piederumus. Nonemiet
no tiem visus iepakojuma materialus.

. Notiriet ierici un tas piederumus (sk. "Tiris5ana un apkope").

. Novietojiet virtuves robotu (A-1) uz lidzenas, stabilas virsmas.

. levietojiet barosanas vada kontaktdaksu stravas kontaktligzda (sk. C att.).

. Pagrieziet slédzi uz | poziciju ("leslégts") (sk. D att.). Tiek aktivizéts ierices

ekrans (B-2).

Brldlnajums' Ja nepieciesams, izlaidiet nakamo sagatavosanas soli un saciet

stradat ar ierici.

6. Ekrana (B-2) pieskarieties "Pieteiksanas/registracija”. Izpildiet visus ekrana
redzamos noradijumus, lai savienotu ierici ar Wi-Fi tiklu un izveidotu kontu.
Piezime. Konts nodrosina piekluvi vairak receptém, ka ari iespéju
lejupieladét iecienitakas un atstat komentarus par tam.

[GENNIN]
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lerices lietosana
1. levietojiet krlzi (A-2) ierices galvenaja bloka t3, lai fiksatori (B-7) savienotos
ar savienotajiem (B-1), un nospiediet, lidz atskan Kklik: ai kraze
nostiprinatos (sk. E att.). Indikators (B-3) saks mirgot sarkana Krasa.
. lerices ekrana (B-2) atlasiet vienu no iespéjam:
e "Rezims": izvélieties rezimu no saraksta (sk. tab. "lerices rezimu
parametri") un konfiguréjiet parametrus;
Piezime. lestatiet parametrus, izmantojot skarienekranu (B-2) vai pagriezot
vadibas pogu (B-4) pa kreisi/pa labi.
e "Receptes": izvélieties recepti un izlasiet tas aprakstu (nepieciesamas
sastavdalas un uzgali).
. Sagatavojiet sastavdalas.
Piezime. Pé&c vajadzibas nomizojiet un/vai nomazgajiet produktus; iznemiet
no galas garsaugu katinus, riekstu ¢aumalas, kaulus, cipslas un skrimslus;
sasmalciniet lielas sastavdalas.
4. |zvélieties nepiecieSamos piederumus un samontéjiet ierici (sk. tab. "lerices

N

[

montaza").
lerices montaza

Smalcinataja uzgalis
Uzbidiet smalcinataja
uzgali (A-10) uz krazes
sakabes (B-6), lidzta
apstajas. levietojiet

sastavdalas krazé (A-2) un

parklajiet ar vaku (A-3)

Putukrasnis ¢ -
Uzvelciet putukrasni (A-8) >
kruzes sakabes (B-6), lidz ta J
apstajas. levietojiet 135
sastavdalas krazé (A-2) un
parklajiet ar vaku (A-3)

Maisidanas uzgalis
Uzvelciet maisisanas
uzgali (A-9) uz krazes
sakabes (B-6), lidzta
apstajas. levietojiet
sastavdalas krazé (A-2)
un parklajiet ar vaku (A-3)

Mazais tvaicétaja grozs
Pievienojiet nepieciesamo
Udens daudzumu (vismaz
600 ml) krazeé (A-2).
Novietojiet grozu (A-11) uz
krazes sakabes (B-6), lidz
ta apstajas. levietojiet
sastavdalas groza un
parklajiet ar vaku (A-3)

124
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Abpusgjs rivésanas/smalcinasanas|Tvaicétajs

nazis Pievienojiet nepieciesamo tdens
Uzvelciet rivéanas/smalcinasanas  [daudzumu (vismaz 600 ml)
nazaturétaju (A-12) uz krazé (A-2). Saviengjiet LY
sakabes (B-6). Uzlieciet T _|tvaicétaju (A-5) krlizei (A-2)

rivéganas/smalcinaganas <= —=>|un pagrieziet

nazi (A-13) uz turétaja ar = |pulkstenraditajvirziena,
smalko asmeni ‘ lai fiksétu. Pievienojiet
(rivésanai) vai plato sastavdalas tvaicétajam
asmeni (smalcinasanai) - (A-5) un parklajiet ar

uz augsu. Parklajiet vaku (A-7)

krazi (A-2) ar vaku (A-4)

Piezime. Lai vienlaicigi tvaicétu vairakus édienus, izmantajiet tvaicétaja ieliktni (A-6).
Lai aizvertu vacinu, pagrieziet to pulkstenraditajvirziena, lidz ta apstajas, ka
paradits F att. Stavokla indikators (B-3) mirgo sarkana krasa.
1. Nospiediet "Sakt", lai saktu gatavosanu. Uz ekrana tiks paradits gatavosanas
laika atpaka!skaitijums.
Piezime. Kad ierice ir darbojas, rivésanas vai smalcinasanas sastavdalas ievietojiet
krazé caur atveri vaka (A-4). Izmantojiet stiméju (A-14), lai padotu sastavdalas.
. Kad gatavosana ir pabeigta, pieskarieties "Apstiprinat".
. Atvienojiet krazi (A-2) no ierices pamatnes. Péc tam nonemiet vaku un
uzgali, lai iznemtu saturu.
BRIDINAJUMS!
e Kruzes (A-2) un vaka virsma var sakarst. Izmantojiet katla turétaju vai
biezu drénu, lai nonemtu krazi no ierices un vaku no krazes.
¢ Izmantojiet lapstinu (A-16), lai iznemtu mazo tvaicétaja grozu (A-11) n
krazes (A-2). Aizkeriet groza rokturi (A-T1) ar aki, kas atrodas uz Iapstnja
roktura (A-16), un velciet uz augsu (sk. G att.).
lerices rezimu parametri *
ReZima nosaukums Parametri
Manualais rezims Laiks: 0-90 min
Temperatdra: 0-130 °C
Atruma rezimi: 0-12
Rotacijas virziens: pulkstenraditajvirziena /
pretpulkstenraditajvirziena

[SNIN)
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ReZima nosaukums Parametri

Svari Svérsanas diapazons: 0-5 kg

Svérsanas solis: 5 g

Taras svara nulles iestatianas funkcija

Varisana/virsana Temperatdra: 100 °C

Atruma rezimi: 0; 1

Rotacijas virziens: pulkstenraditajvirziena /

pretpulkstenraditajvirziena

Fermentacija Laiks: 0-12 st

Temperatdra: 37-65 °C

Atruma rezims: 1

Lena gatavosana Laiks: 0-8 st

TemperatUra: 37-95 °C

Atruma rezims:1

Rotacijas virziens: pulkstenraditajvirziena /

pretpulkstenraditajvirziena

Miklas micisana Laiks: 2-4 min

Temperatura o} 37 °C

Atruma rezimi: 2;

Rotacijas virziens: pulkstenradltajwmena/

pretpulkstenraditajvirziena

Gatavosana ar tvaiku Laiks: 1-60 min

Atruma rezimi: 1-3

Rivésana/smalcinasana Laiks:10-60's

Atruma reZimi: 4-6

Turbo Laiks: 60 s

Atruma rezims: 12

*Sikaka informacija ir atrodama pilnaja rokasgramata, kas pieejama vietn& aeno.com/documents.

Piezimes:

e Nospiediet un turiet vadibas pogu (B-4), lai aktivizétu "Turbo" rezZimu, un
atlaidiet, lai apturétu.

« Gatavosanas laika atskaite re¥ima "Gatavogana ar tvaiku" saksies, kad
temperatUra sasniegs 95 °C.

Tirisana un apkope (H att. )

Pirms pirmas lietosanas reizes un péc katras nakamas lietosanas reizes iztiriet

ierici un piederumus.
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1. Mazgdjiet visas ierices dalas, kas saskaras ar partiku, silta neitrala
mazgasanas lidzekla skiduma un noskalojiet zem silta tekosa Gdens vai
izmantojiet trauku mazgajamo masinu.

2. Nemazgajiet virtuves robotu (A-1) trauku mazgajamaja masina. Ja tas ir
netirs, noslaukiet to ar mikstu dranu, kas samércéta maiga ziepju skiduma.
Pé&c tam - ar tira Gdeni samitrinatu dranu.

Pirms montazas parliecinieties, ka visas detalas ir pilnigi sausas.

lespéjamu darbibas traucéjumu novérsana

1. lerice netiek ieslégta. lespéjamie céloni: bojata kontaktligzda; nostradajusi
aizsardziba pret parkarsanu. Rlsmajum : parbaudiet, vai kontaktligzda ir
laba stavokli, pieslédzot citu jerici; ja nepiecieSams, pievienojiet ierici citai
labai kontaktllgzdal atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist
15 mindtes.

. Sastavdalas krGzé (A-2) ir rivétas, nevis sasmalcinatas (vai otradi).
lespéjamais iemesls: nazis (A-13) nav pareizi uzstadits. Risinajums: izsleédziet
ierici, atvienojiet to no barosanas avota, ievietojiet nazi atpakal vieta.

. Sastavdalas darbibas laika izplUst vai izkrit no krazes (A-2). lesp&jamais
iemesls: kraze ir parpildita. Risinajums: iznemiet liekas sastavdalas no krazes
18, lai tas neparsniegtu "MAX" atzimi.

Paplasmats iespgjamo kludu un to risindjumu saraksts ir atrodams pilna

lietosanas rokasgramata, kas pieejama vietné aeno.com/documents.

BRIDINAJUMS! Ja neviens no ieteiktajiem pasakumiem problému neatrisina,

sazinieties ar piegédétéju vai servisa centru. Nedemontégjiet un nemeégdiniet

salabot jerici pasi.

VIENKARSOTA ATBILSTIBAS DEKLARACIJA

ASBISc ar %o pazino, ka ierice atbilst Direktivai 2014/53/EU. Pilns ES

atbilstibas deklaracijas  teksts ir pieejams  timekla adresé:

aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

N

[

ASBISc patur tiesibas modificét ierici un veikt izmainas un papildinajumus aja dokumenta bez
iepriekégja bridinajuma lietotajiem. Garantijas laiks un Kalpoganas laiks — 2 gadi no produkta
pardoganas dienas mazumtirdzniecibas tikla. Razotaja informacija: ASBISc Enterprises PLC,
lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipra). RaZots Kina. Visas Seit minétas precu
Zimes un' tirdzniecibas nosaukumi ir to attiecigo Tpanieku ipasums. Jaunaka informacija un
detalizéti iericu apraksti, ka arT pieslégsanas instrukcijas, sertifikati, informacija par uznémumiem,
kas pienem kvalitates prasibas, un garantijasir pieejami lejupieladei vietné aeno.com/documents.
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ISmanusis virtuvés robotas ACROOOI1S - tai prietaisas, skirtas daugybei
funkcijoms atlikti: nuo maisto smulkinimo iki jvairaus sudetingumo patiekaly
gaminimo. Turi 9 veikimo rezimai ir nuotoliné prieiga prie internetinés
duomeny recepty bazés.

Techninés charakteristikos

Maitinimo jtampa: 220-240V (AC); 55A. Daznis: 50/60 Hz. Galingumas:
1300,0 W (maks.). Triuksmo lygis (1 m atstumu): < 90 dB. Variklio sukimosi
greitis: 125-5000 aps/mm Indo talpa:3,51. Matavimo puodelio talpa: 30 ml.
Ekranas: jutiklinis, Sviesos diody, 5 coliy. |montuotos svarstyklés: 0-5kg.
Laikmatis: 0-90 min. Temperatira: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GHz).
Wi-Fi modulio spinduliuotés galingumas: <18 dBm / 57 mW. Nepertraukiamo
veikimo trukmé: 90 min. (maks.). Rankinis valdymas. Apsauga nuo perkaitimo.
Maitinimo kabelio ilgis: 1 m. Eksploatavimo salygos: O...+40 °C temperatUra, 40—
60 % santykiné dréegmeé (be kondensacijos). Laikymo salygos: -20..+60 °C
temperatUra, 20-75 % santykiné dréegme (be kondensacijos). Spalva: grafito.
Prietaiso korpuso medziaga: ABS plastikas, nertdijantis plienas. Matmenys
(IxPxA): 384x280x330 mm. Svoris: 7,8 kg.

Pakuotés turinys (A pav.)

ISmanusis virtuves robotas AENO ACRO0O1S (A-1), indas (A-2), indo dangtis (A-3),
kombaino dangtis (A-4), gary puodas (A-5), gary puodo jdéklas (A-6), gary
puodo dangtis (A-7), plakiklis (A-8), maiSymo antgalis (A-9), smulkintuvo
antgalis su keturiais peiliais (A-10), mazas gary krepselis (A-11), tarkavimo/
pjaustymo _peiliy laikiklis (A-12), dvipusis tarkavimo/pjaustymo peilis (A-13),
stumiklis (A14), matavimo puodelis (A-15), mentelé (A-16), trumpasis naudotojo vadovas.
Apribojimai ir jspé&jimai
Pries eksploatuodami prietaisa, atidZiai susipazinkite su Siuo dokumentu.
Prietaisas skirtas naudojimui tik buitingje aplinkoje. Nenaudokite prietaiso
lauke. Patikrinkite, ar techniniuose dokumentuose nurodyta vardiné jtampa ir
daznis atitinka elektros tinklo maitinimo Saltinj. Prijunkite prietaiso prie
maitinimo Saltinio tik po to, kai jis yra visiskai surinktas. Prietaisu naudokités tik
sausomis rankomis. Seklte kad maitinimo laidas néra susuktas, sulenktas,
Erl_sp_au_stgs_ku_ol_v , nelieci
| Jei turite klausi ar sunkUmy naudodamiesi AENO pri me |
krelptls; palaikymo tarnybg el. pastu support@aeno.com arba internetiniu |
pOka|qu adresu aeno.com/service-and- -warranty. Specialistai padés Jums h
|sspr¢st| problema, ir Jums nereikés gaisti laiko ir pastangy parduotuves
apsilankymui.
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Nemerkite prietaiso, maitinimo laido ir kistuko | vandenj. Pries iSimdami
turinj i indo, nuimkite antgalius (A-2). Nenaudokite pazeisto prietaiso ar
priedy. Kai naudojate dvipusj tarkavimo/pjaustymo peilj (A-13), maista j inda
jdékite naudodami stamiklj (A-14). Neatidarykite dangcio (A-3/A-4) ir
nejrenginékite / nenuimkite antgaliy, kol prietaisas veikia. Neardykite
prietaiso, kol variklis visiskai nesustojo. Gamindami maistg kaitinimo rezimu
ir i karto po jo nelieskite dangcio (A-3), indo (A-2) ir gary puodo (A-5)
pavirsiaus. Neardykite ir netaisykite prietaiso patys. Remonta turi atlikti
kvalifikuotas techninés prieziGros specialistas. Pries valydami atjunkite
prietaisa nuo maitinimo Saltinio. Valymui nenaudokite cheminiy ar
agresyviy plovikliy, abrazyviniy pasty, ragsciy, tirpikliy ar metaliniy
kempiniy. Dirbdami su prietaiso peiliais elkités atsargiai. Negalaskite peiliy
patys. Pripildydami inda nevirsykite ,MAX" Zymos (A-2). Naudokite tik
originalius ir gamintojo rekomenduojamus priedus, eksploatacines
medziagas ir (arba) atsargines dalis. Nepalikite jjungto prietaiso be
prieziaros. Neleiskite vaikams naudotis ir/arba Zzaisti su prietaisu. I5samig
informacija rasite iSsamiame naudotojo vadove, kurj galite atsisiysti s
aeno.com/documents.

Indikacija
Indikatoriaus basena (B-3) [ Aprasymas
Prietaiso veikimo metu

Mirksi balta ir raudona Veikimas ,Svarstyklés” rezime

spalvomis

Mirksi raudona spalva Veikimas rezimu, kai Sildyma esant = 60 °C
temperatarai

Mirksinti balta spalva Veikimas rezimu, kai Sildyma esant < 60 °C
temperatdrai

Veikimas budéjimo rezimu

Mirksi balta ir raudona Indas (A-2) jdedamas j prietaisa (A-1) ir

spalvomis uzdengtas dangciu

Mirksi raudona spalva Indas (A-2) jdedamas j prietaisa (A-1) bet
neuzdengtas dangciu
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Priedy paskirtis

Pavadinimas Funkcijos

Smulkintuvo antgalis su Padazy, kreminiy sriuby, Svieziy suléiy,

keturiais peiliais (A-10) glotnuciy, kadikiy maisto, pieno kokteiliy
ingredienty malimas ir maiSymas; teslos
minkymas

Plakiklis (A-8) Kiausiniy baltymuy, grietinélés sumaisymas ir
plakimas

Maisymo antgalis (A-9) Ingredienty maisymas; sriuby gaminimas
naudojant kaitinimo funkcija

Gary puodas (A-5) Maisto gaminimas garuose

Mazas gary krepselis (A-11) | Maisto gaminimas garuose; ryziy ir kity
smulkiy ingredienty virimas

Dvipusis tarkavimo, Ingredienty tarkavimas/pjaustymas

pjaustymo peilis (A-13)

Matavimo puodelis (A-15) Skysty arba biriy ingredienty kiekio matavimas

Mentelé (A-16) Ingredienty iSémimas is indo arba gary krepselio

Prietaiso paruosimas veikimui

1. Atsargiai atidarykite pakuote ir iSimkite prietaisa bei priedus. Pasalinkite nuo
jy bet kokig pakavimo medziaga.

2. Isvalykite prietaisa ir jo priedus (zr. ,Valymas ir prieziGra").

3. Pastatykite virtuves robota (A-1) ant lygaus, stabilaus pavirsiaus.

4. |kiskite maitinimo laido kistuka j elektros lizda (zr. C pav.).

5. Perjunkite jungiklj j I padétj (,jungta“) (zr. D pav.). [jungiamas prietaiso
ekranas (B-2).

Démesio! Jei reikia, praleiskite kita parengiamajj veiksma ir pradekite dirbti su

prietaisu.

6. Ekrane (B-2) paspauskite ,Prisijungimas/registracija“. Vykdykite visus ekrane
pateikiamus nurodymus, kad prijungtuméte prietaisa prie Wi-Fi tinklo ir
sukurtumete paskyra.

Pastaba. Paskyra suteikia prieiga prie daugiau recepty, galimybe atsisiysti
mégstamiausius ir palikti apie juos komentarus.

Prietaiso valdymas

1. |dékite inda (A-2) j pagrindinj prietaiso bloka taip, kad fiksatoriai (B-7) bty
sujungti su jungtimis (B-1), ir spauskite, kol isgirsite spragteléjima, kad
uzfiksuotumeéte inda (zr. E pav.). Indikatorius (B-3) pradés mirkséti raudonai.
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2. Prietaiso ekrane (B-2) pasirinkite viena is parinkéiy:
e ,Rezimas" pasirinkite rezima i$ saraso (zr. lentele ,Prietaiso rezimo
nustatymai”) ir sukonfiglruokite nustatymus;
Pastaba. Nustatymus reguliuokite jutikliniu ekranu (B-2) arba sukdami
valdymo mygtuka (B-4) j desine/j kaire.
e ,Receptai: pasirinkite recepta ir perskaitykite jo aprasyma (reikalingi
ingredientai ir antgaliai).
. Paruoskite ingredientus.
Pastaba. Jei reikia, nuvalykite ir/arba nuplaukite produktus; pasalinkite
zoleliy stiebus, riesuty kevalus, mésos kaulus, sausgysles ir kremzles;
susmulkinkite stambius ingredientus.
Pasirinkite reikiamus veiksmui priedus ir surinkite prietaisg (zr. lentele
,Prietaiso surinkimas").
Prietaiso surinkimas
Smulkintuvo antgalis Plakiklis
UZmaukite smulkintuvo <& Uzmaukite plakiklj (A-8) ant
antgalj (A-10) ant indo indo movos (B-6), kol jis Il
movos (B-6) kol jis sustos. [ sustos. Sudékite {1
Sudékite ingredientus | ——9 |ingredientus j indg (A-2) ir

[

»

indg (A-2) ir uzdenkite h uzdenkite dangciu (A-3)
danggiu (A-3) —

Maisymo antgalis Mazas gary krepselis
UZmaukite maisymo | inda (A-2) jpilkite

antgalj (A-9) ant indo
movos (B-6), kol jis
sustos. Sudékite

reikiama kiekj vandens (ne
maziau kaip 600 ml).
Uzmaukite krepsj (A-11) ant
ingredientus j inda (A-2) _ |indo movos (B-6) kol jis
ir uzdenkite . ! |sustos. Sudékite
dangciu (A-3) | |ingredientus j krepsj ir

) uzdarykite dangtj (A-3)
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Dvipusis tarkavimo/pjaustymo peilis |Gary puodas
Ant movos (B-6) uzdékite | inda (A-2) jpilkite reikiama kiekj
tarkavimo/pjaustymo peiliy vandens (ne maziau kaip

laikiklj (A-12). |dékite b 600 ml). Prijunkite gary
tarkavimo/pjaustymo K =) puoda (A-5) prie indo (A-2)
peilj (A-13) ant laikiklio ir pasukite pagal

smulkiais aSmenimis ‘ “=2 |laikrodzio rodykle, kad
(tarkavimui) arba l uzsifiksuoty. Sudekite
placiaisiais aSmenimis 3 [ingredientus  gar

y
(pjaustymui) j virsy. puoda (A-5) ir uzdarykite
Uzdenkite inda (A-2) dangtj (A-7)
dangciu (A-4) )

Pastaba. Norédami vienu metu gaminti kelis maisto produktus garuose,

naudokite gary jdékla (A-6).

Norédami uzdaryti dangtelj, pasukite jj pagal laikrodzZio rodykle tiek, kol jis

sustos, kaip parodyta F pav. Busenos indikatorius (B-3) mirksi raudonai.

. Paspauskite ,Pradeti’, kad pradétuméte gaminti maistg. Ekrane bus
rodoma gaminimo laiko atgaliné atskaita.
Pastaba. Kai prietaisas veikia, tarkavimui ar pjaustymui skirtus ingredientus |
inda jdékite pro dangcioanga (A-4). Ingredientams jdéti naudokite stumiklj (A-14).

. Baige gaminti, paspauskite ,Patvirtinti®.

. Atjunkite inda (A-2) nuo prietaiso pagrindo. Tada nuimkite dangtelj ir
_antgalj, kad istrauktumete turinj.

DEMESIO!

¢ Indo (A-2) ir dangcio pavirsius gali jkaisti. Naudodami puodkéle arba stora
audinj nuimkite indg nuo prietaiso ir dangtj nuo indo.

* Mentele (A-16) i§ indo (A-2) iSimkite maza gary krepselj (A-11). Uzkabinkite
krepselio rankena (A-11) ant menteliy rankenos (A-16) esanciu kabliuku ir
patraukite aukstyn (zr. G pav)

Py iso rezimy parametrai *
Rezimo pavadinimas Parametrai
Rankinis rezimas Trukme: 0-90 min

[0}

~No

Sukimosi kryptis: pagal laikrodzio rodykle / pries
laikrodZio rodykle
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Rezimo pavadinimas

Parametrai

Svarstyklés

Svérimo diapazonas: 0-5 kg
Svérimo Zingsnis: 5 g
Taros svorio nulio nustatymo funkcija

Virimas / virinimas

Temperatura 100 °C

Creicio rezimai: 0;1

Sukimosi kryptis: pagal laikrodzio rodykle / pries
laikrodZio rodykle

Fermentacija

Trukmé: 0-12 val.
Temperatara: 37-65 °C
Greicio rezimas: 1

Leétas maisto gaminimas

Trukmé: 0-8 val.

Temperatara: 37-95 °C

Creicio rezimas: 1

Sukimosi kryptis: pagal laikrodzio rodykle / pries
laikrodZio rodykle

Teslos minkymas

Trukmé: 2-4 min
Temperatura [0} 37 °C
Creicio rezim
Sukimosi kryptis: pagal laikrodzio rodykle / pries
laikrodZio rodykle

Maisto gaminimas
garuose

Trukmé: 1-60 min.
Creicio rezimai: 1-3

Tarkavimas/pjaustymas

Trukmé: 10-60 s
Greicio rezimai: 4-6

Turbo

Trukmé: 60 s

Greicio rezimas: 12

*1&samia informacija galima surasti issamiame vadove, kur rasite adresu aeno.com/documents.

Pastabos:

e Paspauskite ir palaikykite valdymo mygtuka (B-4), kad jjungtumete , Turbo*

rezima, ir atleiskite, kad sustabdytumeéte.

e ,Maisto gaminimas garuose”

prasidés, kai temperatUra pasieks 95 °C.
Valymas ir prieZiara (H pav.)

Pries pirma kartg naudodami prietaisag ir priedus ir po kiekvieno kito naudojimo

juos isvalykite.
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1. Visas su maistu besilieCiancias prietaiso dalis plaukite Siltu neutralaus
ploviklio tirpalu ir skalaukite po Siltu tekanciu vandeniu arba naudokite
indaplove.

. Neplaukite virtuvés roboto (A-1) indaplovéje. Jei jis suteptas, nuvalykite jj
minkstu skuduréliu, sudrékintu Svelniame muilo tirpale. Tada - Svariame
vandenyje sudrékinta sluoste.

Prie§ montuodami jsitikinkite, kad visos dalys yra visiSkai sausos.

Galumq triké&iy 3alinimas
Prietaisas nejsijungia. Galimos priezastys: sugedes lizdas; suveiké apsauga
nuo perkaitimo. Sprendimas: patikrinkite, ar lizdas yra geros bukles,
jjlungdami kita prietaisa; jei reikia, vel pruunklte prietaisa prie gero lizdo;
atjunkite pnetalsa nuo maitinimo saltmlo ir leiskite jam atvésti 15 minudi

. Inde (A-2) esanCios ingredientai yra tarkuotos, o ne pjaustytos (ar a
atvirksciai). Galima priezastis: peilis (A-13) uzdetas neteisingai. Sprendimas:
iSjunkite prietaisg, atjunkite jj nuo maitinimo saltinio, |dekite peil| priesingai.

3. Prietaiso darbo metu ingredientai iSsilieja arba igkrenta is indo (A-2). Galima

priezastis: indas pilnas. Sprendimas: pasalinkite ingredienty pertekliy is
indo, kad jie nevirsyty ,MAX" Zymos.

I1Ssamy galimy gedimy ir jy sprendimo budy sgrasa galima surasti iSsamiame

naudojimo vadove, kurj rasite adresu aeno.com/documents.

DEMESIO! Jei né viena i§ silomy_priemoniy problemos neiSsprendzia,

kreipkités j tiekéja arba techninés priezitros centra. Neardykite ir nebandykite

patys taisyti prietaiso.

SUPAPRASTINTA ATITIKTIES DEKLARACIJA

ASBISc pareiskia, kad prietaisas atitinka Direktyva 2014/53/EU. Visa ES atitikties

Deklaracijos teksta galima rasti Siuo interneto adresu:

aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

N

N

Bendrové ASBISc pasilieka sau teise modifikuoti prietaisa ir jvesti pakeitimus ir papildymus j &
dokumenta i anksto nepranesusi naudotojams. Garantijos laikotarpis ir tarnavimo laikas - 2 metai
nuo gaminio pardavimo mazmeninés prekybos tinkle dienos. Informacija apie gamintoja: ASBISC
Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipras). Pagaminta Kinijoje.
Visi cia pamineti prekiy Zenklai yra atitinkamy savininky nuosavybé. Naujausia informaciia ir
iSsamy prietaiso aprasyma, o taip pat prijungimo  instrukcijg, sertifikatus, informacija apie
bendroves, priimancias pretenzijas dél kokybés ir garantijos galima  atsisiysti adresu
aeno.com/documents.
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De ACROO0OIS slimme keukenrobot is een apparaat dat ontworpen is om
verschillende functies uit te voeren: van het malen van voedsel tot het koken
van gerechten van verschillende complexiteit. Het heeft 9 bedrijfmodi en
externe toegang tot een online receptendatabase.
Technische specificaties
Voedingsspanning: 220-240 V (AC); 55 A. Frequentie: 50/60 Hz. Vermogen:
13000 W (max.). Geluidsniveau (op een afstand van 1m): <90dB.
Rotatiesnelheid van de motor: 125-5000 rpm. Inhoud van de kom: 3,5 I. Inhoud
van de maatbeker: 30 ml. Display: aanraakscherm, LED, 5". Ingebouwde
weegschaal: 0-5 kg. Timer: 0-90 min. Temperatuur: +37..+130 °C. Wi-Fi:
80211 b/g/n (2,4 GHz). Stralingsvermogen van de Wi-Fi-module: < 18 dBm /
57 mW. Continue bedrijfstijd: 90 min (max). Handmatige bediening.
Bescherming tegen oververhitting. Kabellengte: 1 m. Bedrijfsomstandigheden:
temperatuur 0..+40 °C, relatieve vochtigheid 40-60 % (zonder condensatie).
Opslagcondities: temperatuur -20..+60 °C, relatieve vochtigheid 20-75 %
(zonder condensatie). Kleur: grafiet. Materiaal van de apparaatbehuizing: ABS
kunststof, roestvrij staal. Afmeting (LxBxH): 384x280x330 mm. Gewicht: 7,8 kg.
Verpakkingsinhoud (afb. A)
De AENO ACROO001S slimme keukenrobot (A-1), kom (A-2), deksel van de kom (A-3),
deksel van de foodprocessor (A-4), stoomkoker (A-5), stoomerinzet (A-6), deksel van
de stoomkoker (A-7), eiwitklopper (A-8), roermondstuk (A-9), kruis-mes (A-10),
kleine stoommand (A-11), aandrijfas voor de snij-/raspschijf (A-12), tweezijdig snij-/
raspschijf (A-13), stamper (A-14), maatbeker (A-15), spatel (A-16), korte
gebruikershandleiding.
Beperkingen en waarschuwingen
Lees dit document zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt.
Het apparaat is uitsluitend bestemd voor gebruik in een huishoudelijke omgeving.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Zorg ervoor dat de nominale spanning
en frequentie gespecificeerd in de technische documentatie overeenkomen
met de parameters van het lichtnet. Sluit het apparaat pas op het lichtnet aan
nadat het volledig is gemonteerd. Bedien het apparaat alleen met droge handen,
: Als u vragen hebt of problemen ondervindt bij het gebruik van uw AENO--:
] apparaat, neem dan contact op met het ondersteuningsteam via e-mail op
support@aeno.com of online chat op aeno.com/service-and-warranty.
! Specialisten kunnen u helpen bij het uitzoeken, zodat u geen tijd en moeite
! hoeft te verspillen aan een bezoek aan een winkel. !
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Zorg ervoor dat het netsnoer niet is gedraaid, gebogen, door iets wordt
ingedrukt of in contact komt met hete voorwerpen en warmtebronnen.
Dompel het apparaat, het netsnoer en de stekker niet onder in water. Verwijder
de opzetstukken voordat u de inhoud uit de kom (A-2) haalt. Gebruik geen
beschadigd apparaat of toebehoren. Wanneer u het tweezijdig snij-/raspschijf (A-13)
gebruikt, plaatst u het voedsel in de kom met behulp van de stamper (A-14).
Open het deksel (A-3/A-4) niet en installeer/verwijder geen opzetstukken
terwijl het apparaat in werking is. Demonteer het apparaat pas als de motor
volledig stilstaat. Raak het opperviak van het deksel (A-3), de kom (A-2) en de
stoomer (A-5) niet aan tijdens en onmiddellijk na het koken in een
verwarmingsmodus. Demonteer of repareer het apparaat niet zelf. Reparaties
moeten worden uitgevoerd door een gekwalificeerde onderhoudsmonteur.
Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat reinigt. Gebruik
geen chemische of agressieve reinigingsmiddelen, schuurpasta's, zuren,
oplosmiddelen of metalen sponzen voor het reinigen. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de messen van het apparaat. Slijp messen niet zelf. Ga niet verder
dan de 'MAX' markering bij het vullen van de kom (A-2). Gebruik uitsluitend
originele en door de fabrikant aanbevolen toebehoren, verbruiksartikelen en/of
reserveonderdelen. Laat het apparaat niet zonder toezicht aanzetten. Laat
kinderen het apparaat niet gebruiken en/of ermee spelen. Gedetailleerde
informatie vindt u in de volledige gebruikershandleiding, die u kunt
downloaden op aeno.com/documents.
Indicatoren
Status van de indicator (B-3) [ Beschrijving

Tijdens de werking van het apparaat

Knippert wit en rood Werking in 'Weegschaal' modus

Knippert rood Werk in een modus die zorgt voor
verwarming op een temperatuur = 60 °C

Knippert wit Werk in een modus die zorgt voor

verwarming op een temperatuur < 60 °C
Stand-by modus

Knippert wit en rood De kom (A-2) is geinstalleerd in het apparaat
(A-1) en afgedekt met het deksel
Knippert rood De kom (A-2) is geinstalleerd in het apparaat

(A-1) enis niet afgedekt met het deksel
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Toewijzing van toebehoren

Naam Functies

Kruis-mes (A-10) Ingrediénten voor sauzen, roomsoepen,
verse sappen, smoothies, babyvoeding,
milkshakes malen en mengen; deeg kneden

Eiwitklopper (A-8) Eiwitten, creme roeren en kloppen

Roermondstuk (A-9) Ingrediénten roeren; soepen koken met
behulp van de verwarmingsfunctie

Stoomkoker (A-5) Stomen

Kleine stoommmand (A-11) Stomen; rijst en andere kleine ingrediénten

oken

Tweezijdig snij-/raspschijf (A13) | Ingrediénten snijden/raspen

Maatbeker (A-15) eting van vioeibare of bulkingrediénten

Spatel (A-16) ngrediénten uit de kom of het stoommand
verwijderen

Het apparaat voorbereiden op gebruik
Open voorzichtig de verpakking en verwijder het apparaat en de
toebehoren. Verwijder alle verpakkingsmaterialen van hen.

. Reinig het apparaat en zijn toebehoren (zie 'Reiniging en verzorging').

. Plaats de keukenrobot (A-1) op een vlakke, stabiele ondergrond.

. Steek de stekker van het netsnoer in het stopcontact (zie afb. C).

Zet de schakelaar in stand | (‘Aan’) (zie afb. D). Het scherm (B-2) wordt
geactiveerd.

Waarschuwing! Sla indien nodig de volgende fase van de inrichting over en

begin het apparaat te gebruiken.

6. Tik op het scherm (B-2) op 'Inloggen/registreren’. Volg alle instructies op het
scherm om het apparaat met een Wi-Fi-netwerk te verbinden en een
account aan te maken.

Opmerking. Een account geeft de toegang tot meer recepten, met de
mogelijkheid om uw favorieten te downloaden en er opmerkingen over
achter te laten.

Gebruik van het apparaat

1. Plaats de kom (A-2) in de hoofdeenheid van het apparaat zodat het
houder (B-7) aansluiten op de connectors (B-1) en druk totdat u een klik
hoort om de kom op zijn plaats te vergrendelen (zie afb. E). De indicator (B-3)
begint rood te knipperen.

SR

aeno.com/documents 137



2. Kies een van de opties op het scherm (B-2):
e 'Modus" kies een modus uit de lijst (zie tabel 'Parameters van de
apparaatmodi’) en configureer de instellingen;
Opmerking. Pas de parameters aan met behulp van het aanraakscherm (B-2) of
door de bedieningsknop (B-4) naar rechts/links te draaien.
e 'Recepten: kies een recept en lees de beschrijving (ingrediénten en
opzetstukken vereist).
3. Bereid de ingrediénten voor.
Opmerking. Maak producten schoon en/of was ze indien nodig; verwijder
kruidenstengels, notendoppen, botten, pezen en kraakbeen van vlees; hak
grote ingrediénten fijn.
4. Kies de benodigde toebehoren voor het werk en monteer het apparaat (zie

tabel 'Montage van het apparaat’).
Montage van het apparaat

Kruis-mes - Ballongarde Q__
Schuif het hulpstuk voor  ¢&=-=2>|Schuif de eiwitklopper (A-8) =
het kruis-mes (A-10) tot A op de kom koppeling (B-6) il

aan de koppeling op de 4 tot de aanslag. Voeg de 135

kom (B-6). Voeg de s |ingrediénten toe aan de
ingrediéntentoeaande | [ |kom (A-2) en dek af met het

kom (A-2) en dek af met \ deksel (A-3)

het deksel (A-3) v/

Roermondstuk Kleine stoommand

Schuif het Voeg de benodigde

roermondstuk (A-9) op C ___ |hoeveelheid water .
de kom koppeling (B-6)  <&=—>|(minimaal 600 ml) toe aan =S
tot de aanslag. Voeg A de kom (A-2). Schuif de \

mand (A-11) op de kom
aan de kom (A-2) en koppeling (B-6) tot de
dek af met het T aanslag. Voeg de
deksel (A-3) | |ingrediénten toe aan de
3 /' |mand en sluit het deksel (A-3)

de ingrediénten toe
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Tweezijdig snij-/raspschijf Stoomkoker
Schuif de aandrijfas voor de snij-/ Voeg de benodigde hoeveelheid water
raspschijf (A-12) op de (minimaal 600 ml) toe aan
koppeling (B-6). Plaats . —_ |de kom (A-2).Sluit de

het tweezijdig snij-/ = stoomer (A-5) aan op de
raspschijf (A-13) op de kom (A-2) en draai met
aandrijfas met het fijne de klok mee om te

mes (om te hakselen) of vergrendelen. Voeg de
het brede mes (om te ingrediénten toe aan de

hakselen) naar boven. \ /  |stoomer (A-5) ensluit het \ ]
Sluit de kom (A-2) met — deksel (A-7) L
het deksel (A-4)

Opmerking. Gebruik het stoomerinzet (A-6) om meerdere producten tegelijk

te stomen.

Om het deksel te sluiten, draait u het met de wijzers van de klok mee tot

aan de aanslag, zoals getoond in afb. F. De statusindicator (B-3) knippert

rood.

. Tik op 'Start' om te beginnen met koken. Het aftellen van de kooktijd wordt

op het scherm weergegeven.

Opmerking. Wanneer het apparaat in werking is, voert u de ingrediénten

voor het raspen of snijden in de kom door de opening op het deksel (A-4).

Gebruik de stamper (A-14) om de ingrediénten toe te voeren.

Tik op 'Bevestigen' wanneer het koken voltooid is.

Maak de kom (A-2) los van de basis van het apparaat. Verwijder vervolgens

het deksel en het opzetstuk om de inhoud eruit te halen.

WAARSCHUWING!

e Het opperviak van de kom (A-2) en het deksel kunnen heet worden.
Gebruik een pannenlap of een dikke doek om de kom van het apparaat
te halen en het deksel van de kom.

[0}

N
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e Gebruik de spatel (A-16) om het kleine stoommand (A-11) uit de kom (A-2)
te halen. Haak de handgreep van de mand (A-11) vast aan de haak op de
spatel (A-16) en trek deze omhoog (zie afb. G).

Parameters van de

modi *

Modusnaam

Instellingen

Handmatige modus

Tijd: 0-90 min

Temperatuur: 0-130 °C

Snelheidsmodi: 0-12

Draairichting: met de klok mee / tegen de klok in

Weegschaal

Meetbereik: 0-5 kg
Weegstap: 59
Tarra gewicht reset functie

Koken

Temperatuur: 100 °C
Snelheidsmodi: 0; 1
Draairichting: met de klok mee / tegen de klok in

Gisting

Tijd: 0-12 uur
Temperatuur: 37-65 °C
Snelheidsmodus: 1

Langzaam koken

Tijd: 0-8 uur

Temperatuur: 37-95 °C

Snelheidsmodus: 1

Draairichting: met de klok mee / tegen de klok in

Deeg kneden

Tijd: 2-4 min

Temperatuur: 0-37 °C

Snelheidsmodi: 2; 3

Draairichting: met de klok mee / tegen de klok in

Stomen Tijd: 1-60 min
Snelheidsmodi: 1-3
Raspen/snijden Tijd: 10-60 s

Snelheidsmodi: 4-6

140
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Modusnaam Instellingen
Turbo Tijd:60 s
Snelheidsmodus: 12

* Gedetailleerde informatie is te vinden in de volledige handleiding die beschikbaar is op

aeno.com/documents.

Opmerkingen:

e Houd de bedieningsknop (B-4) ingedrukt om de 'Turbo' modus te activeren

en laat los om te stoppen.

e Het aftellen van de kooktijd in de 'Stomen' modus start wanneer de

temperatuur 95 °C bereikt.

Reiniging en onderhoud (afb. H)

Reinig het apparaat en de toebehoren voor het eerste gebruik en na elk

volgend gebruik.

1. Was alle onderdelen van het apparaat die met voedsel in aanraking komen
in een warme oplossing van een neutraal afwasmiddel en spoel af onder
warm stromend water of gebruik een vaatwasser.

. Was de keukenrobot (A-1) niet in de vaatwasser. Als het vuil is, veeg het dan
af met een zachte doek gedrenkt in een milde zeepoplossing. Daarna — met
een doek bevochtigd met schoon water.

Zorg ervoor dat alle onderdelen volledig droog zijn véér de montage.

Oplossen van mogelijke storingen

1. Het apparaat gaat niet aan. Mogelijke oorzaken: stopcontact defect;
bescherming tegen oververhitting geactiveerd. Oplossing: controleer of het
stopcontact in orde is door een ander apparaat aan te sluiten; sluit het
apparaat zo nodig opnieuw aan op een goed stopcontact; haal de stekker
uit het stopcontact en laat het apparaat 15 minuten afkoelen.

. De ingrediénten in de kom (A-2) zijn geraspt in plaats van gesneden (of
omgekeerd). Mogelijke oorzaak: het schijf (A-13) is niet goed geinstalleerd.
Oplossing: schakel het apparaat uit, koppel het los van de voeding en plaats
het mes terug.

N

N
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3. Ingrediénten worden gemorst of vallen uit de kom (A-2) tijdens het gebruik.
Mogelijke oorzaak: de kom is vol. Oplossing: verwijder overtollige
ingrediénten uit de kom zodat ze de markering 'MAX' niet overschrijden.

Een uitgebreide lijst met mogelijke storingen en oplossingen is te vinden in de

volledige handleiding die beschikbaar is op aeno.com/documents.

WAARSCHUWING! Als geen van de voorgestelde maatregelen het probleem

verhelpt, neem dan contact op met uw leverancier of servicecentrum. Haal het

apparaat niet uit elkaar en probeer het niet zelf te repareren.

VEREENVOUDIGDE CONFORMITEITSVERKLARING

ASBISc verklaart hierbij dat het apparaat voldoet aan Richtlijn 2014/53/EU.

De volledige tekst van de EU Conformiteitsverklaring vindt u op het volgende

webadres: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

ASBISc behoudt zich het recht voor het apparaat te wijzigen en wijzigingen en aanvullingen in dit
document aan te brengen zonder voorafgaande kennisgeving aan de gebruikers. Garantieperiode
en levensduur - 2 jaar vanaf de verkoopdatum van het product in de detailhandel. Informatie over
de fabrikant: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus. Gemaakt
in China. Alle handelsmerken en merknamen zijn eigendom van hun respectieve eigenaars.
Actuele informatie en gedetailleerde apparaatbeschrijvingen, evenals verbindingsinstructies,
certificaten, informatie over bedrijven die kwaliteitsclaims accepteren en garanties, kunnen
worden gedownload op aeno.com/documents.
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Inteligentny robot kuchenny ACRO0OIS to urzadzenie zaprojektowane do
wykonywania réznych funkgcji: od siekania zywnosci po gotowanie potraw o
réznym stopniu ztozonosci. Posiada 9 trybéw pracy oraz zdalny dostep do
internetowej bazy przepisow.

Dane techniczne

Napiecie zasilania: 220-240 V (AC); 5,5 A. Czestotliwos¢: 50/60 Hz. Moc:1300,0 W
(maks.). Poziom hatasu (w odlegtosci1 m): < 90 dB. Predkos¢ obrotowa silnika:
125-5000 obr/min. Pojemnos¢ miski: 35 | Pojemnos¢ miarki: 30 ml.
Wyswietlacz: ekran dotykowy, LED, 5". Wbudowane wagi: 0-5 kg. Timer: O-
90 min. Temperatura: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (24 GHz). Moc
promieniowania modutu Wi-Fi: <18 dBm /57 mW. Czas pracy ciagtej: 90 min
(maks.). Sterowanie reczne. Ochrona przed przegrzaniem. Dtugosé przewodu
zasilajacego: 1 m. Warunki pracy: temperatura 0..+40 °C, wilgotnos¢ wzgledna
40-60 % (bez kondensacji). Warunki przechowywania: temperatura
-20..#60 °C, wilgotnos$¢ wzgledna 20-75 % (bez kondensacji). Kolor: grafitowy.
Materiat obudowy urzadzenia: tworzywo ABS, stal nierdzewna. Rozmiar
(dt.xszer.xwys.): 384x280x330 mm. Waga: 7,8 kg.

Zawartos¢ zestawy (rys. A)

Inteligentny robot kuchenny AENO ACROO0O01S (A-1), misa (A-2), pokrywa
misy (A-3), pokrywa robota kuchennego (A-4), parowar (A-5), wkfad do
gotowania na parze (A-6), pokrywka do gotowania na parze (A-7), trzepaczka (A-8),
dysza mieszajaca (A-9), rozdrabniacz z czterema ostrzami (A-10), maty kosz do
gotowania na parze (A-11), uchwyt na tarcze do przecierania/krojenia (A-12),
dwustronna tarcza do przecierania/krojenia (A-13), popychacz (A-14), miarka (A-15),
szpatutka (A-16) skrécona instrukcja obstugi.

1 V\/_pr_zyEaTj Ku Tal:ich l&:l;vii_ak_p;ta_ﬁ Tub trud n_oé_ci;v_ko_rzg_/st_an_iu_z_urgat_jzgn_iaj
I AENO nalezy skontaktowac sie z zespotem pomocy technicznej zal
I posrednictwem poczty elektronicznej pod adresem support@aeno.com,'
! Jub czatu online pod adresem aeno.com/service-and-warranty. Specjalisci !
! , Pomoga Cii nie bedziesz musiattraci¢ czasu i wysitku na odwiedzanie sklepu
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Ograniczenia i ostrzezenia

Przeczytaj uwaznie ten dokument przed uzyciem urzadzenia. Urzadzenie jest
przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywaj urzadzenia na
zewnatrz. Upewnic sie, ze napiecie znamionowe i czestotliwos¢ podane w
dokumentacji technicznej odpowiadajg parametrom sieci elektrycznych. Nie
podiaczaj urzadzenia do sieci elektrycznej, dopdki nie zostanie ono w petni
zmontowane. Urzadzenie nalezy obstugiwac wytacznie suchymi rekami.
Upewnij sig, ze przewdd zasilajacy nie jest skrecony, zagiety, docisnigty do
czegokolwiek ani nie styka sie z gorgcymi przedmiotami lub Zrédtami ciepta.
Nie zanurza¢ urzadzenia, przewodu zasilajgcego i wtyczki w wodzie.
Zdemontowac dysze przed wyjeciem zawartosci z miski (A-2). Nie uzywaj
uszkodzonego urzadzenia lub akcesoriéw. W przypadku korzystania z
dwustronnej tarczy do przecierania/krojenia (A-13), zataduj Zywnos¢ do misy za
pomoc; popychacza (A-14). Nie otwieraj pokrywy (A-3/A-4) i nie
instaluj/demontuj dysz podczas pracy urzadzenia. Nie nalezy demontowac
urzadzenia przed catkowitym zatrzymaniem silnika. Nie nalezy dotykac
powierzchni pokrywy (A-3), misy (A-2) i pojemnika do gotowania na parze (A-5)
podczas i bezposrednio po zakorczeniu gotowania w trybie wymagajacym
podgrzewania. Nie nalezy samodzielnie demontowaé ani naprawiaé
urzadzenia. Naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika serwisu. Przed czyszczeniem nalezy odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania.
Do czyszczenia nie nalezy uzywac chemicznych i agresywnych detergentéw,
past Sciernych, produktow zawierajacych kwasy i rozpuszczalniki oraz
metalowych gabek. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas obchodzenia sig z
ostrzami urzadzema Nie nalezy samodzielnie ostrzy¢ nozy. Nie przekraczac
oznaczenia ,MAX" podczas napetniania misy (A-2). Uzywaj tylko oryginalnych i
zalecanych przez producenta akcesoriéw, materiatéw eksploatacyjnych i/lub
czesci zamiennych. Nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez
nadzoru. Nie pozwalaj dzieciom uzywaé i/lub bawi¢ sie urzadzeniem.
Szczegotowe informacje mozna znalezé w petnej instrukcji obstugi, dostepnej
do pobrania na stronie aeno.com/documents.

Wskazanie
Status wskaznika (B-3) Opis
Podczas pracy urzadzenia
Miga na biato i czerwono Dziatanie w trybie ,Wagi"
Miga na czerwono Praca w trybie zapewniajacym ogrzewanie w
temperaturze = 60 °C
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Miga na biato

Praca w trybie zapewniajacym ogrzewanie w
temperaturze <60 °C

W trybie gotowosci

Miga na biato i czerwono

Miska (A-2) jest zainstalowana w
urzadzeniu (A-1) i przykrywana pokrywa

Miga na czerwono

Miska (A-2) jest zainstalowana w
urzadzeniu (A-1) i nie jest przykryta pokrywa

Przeznaczenie komponentéw

Nazwa

Funkcje

Rozdrabniacz z czterema
ostrzami (A-10)

Mielenie i mieszanie sktadnikdw do sosow, zup
kremow, przecieréw, koktajli, zywnosci dla
niemowlat, koktajli mlecznych; wyrabianie ciasta

Trzepaczka (A-8)

Mieszanie i ubijanie biatek, Smietanki

Dysza mieszajaca (A-9)

Mieszanie sktadnikow; przygotowywanie zup
przy uzyciu funkcji podgrzewania

Parowar (A-5)

Gotowanie na parze

Maty kosz parowy (A-11)

Gotowanie na parze; gotowanie ryzu i innych
drobnych sktadnikéw

Dwustronna tarcza do
przecierania/krojenia (A-13)

Przecieranie/siekanie sktadnikéw

Miarka (A-15)

Odmierzanie ilosci plynnych lub sypkich sktadnikéw

Szpatutka (A-16)

Usuwanie sktadnikow z misy lub kosza parowego

Przygotowame urzqdzema do pracy
Ostroznie otworz opakowanie i wyjmij urzadzenie wraz z akcesoriami. Usun
z nich wszelkie materiaty opakowaniowe.

[LENSIN

Wyczys¢ urzadzenie i jego akcesoria (patrz ,Czyszczenie i pielegnacja”).
Umies¢ robota kuchennego (A-1) na ptaskiej, stabilnej powierzchni.
. Wt6z wtyczke przewodu zasilajacego do gniazda zasilania (patrz rys. C).
. Ustaw przetacznik w pozycji |

(,Wiaczony") (patrz rys. D). Ekran

urzadzenia (B-2) jest aktywny.
Uwaga! W razie potrzeby pomin nastepny krok przygotowania i rozpocznij

prace z urzadzeniem.

6. Na ekranie (B-2) nacisnij ,Zaloguj sie / Zarejestruj".

Postepuj zgodnie z

instrukcjami wyswietlanymi na ekranie, aby podbaczyc urzadzenie do sieci

Wi-Fi i utworzy¢ konto.
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Uwaga. Konto daje dostep do wigkszej liczby przepiséw, z mozliwoscig
pobierania ulubionych i komentowania ich.
Eksploatacja urzadzenia
W6z mise (A-2) do gtdwnego korpusu urzadzenia tak, aby ndzki
blokujace (B-7) weszty w rowki blokujace (B-1) i weciénij, az ustyszysz
klikniecie, aby zablokowac miske na miejscu (patrz rys. E). Wskaznik (B-3)
zacznie migac na czerwono.
. Na ekranie urzadzenia (B-2) wybierz jedna z opgji:
e ,Tryb" wybierz tryb z listy (patrz tab. ,Parametry tryboéw urzadzenia”) i
skonfiguruj ustawienia;
Uwaga. Dostosuj ustawienia za pomocag ekranu dotykowego (B-2) lub
obracajac przycisk sterowania (B-4) w lewo/prawo.
e ,Przepisy"” wybierz przepis i przeczytaj jego opis (wymagane skfadniki i
zatgczniki).
. Przygotowac sktadniki.
Uwaga. W razie potrzeby wyczys¢ i/lub umyj produkty; usun z miesa todygi
trawy, tupiny orzechow, kosci, Sciegna i chrzastki; pokrdj duze sktadniki.
4. Wybierz wymagane akcesoria i zmontuj urzadzenie (patrz tab. ,Montaz urzadzenia’).
Montaz urzadzenia

N

[

Przystawka rozdrabniacz Trzepaczka Qo __
Umies¢ rozdrabniacz (A-10) k .) Nasun trzepaczke (A-8) na =
na sprzegto napedu 1 sprzegto napedu miski (B-6), az 1 |
miski (B-6), az sie zatrzyma. ’ sie zatrzyma. Dodaj skfadniki

Dodaj sktadniki do )| do miski (A-2) i przykryj <
miski (A-2) i przykryj pokrywka (A-3)

pokrywka (A-3)

Dysza mieszajaca ___ |Maty kosz parowy

Umies¢ dysze
mieszajaca (A-9) na
sprzegto napedu

Dodaj wymagang ilos¢ wody k .)
(co najmniej 600 ml) do
miski (A-2). Umies¢ kosz (A-11)

miski (B-6), az sie . » | na sprzegto napedu e\
zatrzyma. Dodaj miski (B-6), az sie zatrzyma. [
sktadniki do miski (A-2) i Dodaj sktadniki do kosza i

przykryj pokrywka (A-3) zamknij pokrywe (A-3)
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Dwustronna tarcza do Parowar

przecierania/krojenia Dodaj wymagana ilos¢ wody (co
Umies¢ uchwyt tarczy do najmniej 600 ml) do miski (A-2). Podlqcz
przecierania/krojenia (A-12) parowar (A-5) do >

na sprzegto napedu (B- — =, |miski (A-2) i obré¢ w
6). Umiesc¢ tarcze do = > |prawo, aby zablokowac.
przecierania/krojenia (A-13) Dodaj sktadniki do
na uchwycie ostrzem l parowaru (A-5) i zamknij
drobnym (do przecierania) pokrywe (A-7)
lub szerokim (do &
krojenia) skierowanym J \
do gory. Przykryj miske (A-2) \ / \ 4
pokrywka (A-4) - —
Uwaga. Aby gotowaé na parze kilka potraw jednoczesnie, uzyj wktadu do
gotowania na parze (A-6).
Aby zamkna¢ pokrywe, przekrec jg do oporu w prawo, jak pokazano na rys. F.
Wskaznik stanu (B-3) zacznie migac¢ na czerwono.
5. Naciénij ,Start”, aby rozpocza¢ gotowanie. Na ekranie zostanie wyéwietlone
odliczanie czasu gotowania.
Uwaga. Gdy urzadzenie jest wiaczone, podawaj sktadniki do siekania lub
rozdrabniania do misy przez otwér w pokrywie (A-4). Uzyj popychacza (A-14),
aby podac sktadniki.
. Po zakonczeniu gotowania nacisnij przycisk ,Potwierdz”.
Odtacz miske (A-2) od podstawy urzgdzenia. Nastepnie zdejmij pokrywe i
dysze, aby wydoby¢ zawartosc.
OSTRZEZENIE!
e Powierzchnia misy (A-2) i pokrywy moze sie nagrzewac. Za pomoca
rekawicy kuchennej lub grubej szmatki zdejmij mise z urzgdzenia i
pokrywke z miski.
Uzyj szpatutki (A-16), aby wyja¢ maty kosz parowy (A-11) z miski (A-2).
Zaczep uchwyt kosza (A-1) o zaczep znajdujacy sie na uchwycie
topatki (A-16) i pociagnij do gory (patrz rys. G).

S0
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Parametry trybéw urzadzenia *

Nazwa trybu

Parametry

Tryb reczny

Czas: 0-90 min

Temperatura: 0-130 °C

Tryby predkosci: 0-12

Kierunek obrotéw: zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara / przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara

Waga

Zakres wazenia: 0-5 kg
Krok wazenia:5g
Funkcja zerowania tary

Gotowanie/Wrzenie

Temperatura: 100 °C
Tryby predkosci: 0; 1
Kierunek obrotéw: zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara / przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara

Fermentacja

Czas:0-12h
Temperatura: 37-65 °C
Tryb predkosci: 1

Powolne gotowanie

Czas:0-8h

Temperatura: 37-95 °C

Tryb predkosci: 1

Kierunek obrotéw: zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara / przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara

Wyrabianie ciasta

Czas: 2-4 min

Temperatura: 0-37 °C

Tryby predkosci: 2; 3

Kierunek obrotéw: zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara / przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara

Gotowanie na parze

Czas: 1-60 min
Tryby predkosci: 1-3

Tarcie/Siekanie

Czas: 10-60 s
Tryby predkosci: 4-6
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Nazwa trybu Parametry

Turbo Czas:60's

Tryb predkosci: 12
Szczegblowe informacje mozna znalezé w pelnej instrukcji dostepnej na  stronie

aeno.com/documents.

Uwagi:

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk sterowania (B-4), aby wiaczy¢ tryb ,Turbo” i

zwolnij go, aby zatrzymac.

e Odliczanie czasu gotowania w trybie ,Gotowanie na parze” rozpocznie sie,

gdy temperatura osiggnie 95 °C.

Czyszczenie i pielegnacja (rys. H)

Wyczys¢ urzadzenie i akcesoria przed pierwszym uzyciem i po kazdym

kolejnym uzyciu.

1. Wszystkie czesci urzadzenia majgce kontakt z zywnoscia nalezy myc¢ w
cieptym roztworze neutralnego detergentu, a nastepnie my¢ pod ciepty
biezaca woda lub uzywacé w zmywarce.

. Nie my¢ robota kuchennego (A-1) w zmywarce. W przypadku zabrudzenia
przetrze¢ miekka szmatka nasaczong fagodnym roztworem mydfa.
Nastepnie — szmatka zwilzona w czystej wodzie.

Przed montazem upewnij sie, ze wszystkie czesci sg catkowicie suche.

Rozwigzanie probleméw

1. Urzadzenie nie wiacza sie. Mozliwe przyczyny: uszkodzone gniazdko;
zadziatato zabezpieczenie przed przegrzaniem. Rozwiazanie: sprawdzi¢,
czy gniazdo jest w dobrym stanie, podtaczajac inne urzadzenie; w razie
potrzeby ponownie podfaczyé urzadzenie do dobrego gniazda; odtaczyc¢
urzadzenie od zasilania i pozostawi¢ na 15 minut do ostygniecia.

. Skfadniki w misce (A-2) sa starte zamiast posiekane (lub odwrotnie).
Mozliwa przyczyna: tarcza przecierajaca (A-13) nie jest prawidtowo
zainstalowana. Rozwigzanie: wytacz urzadzenie, odtacz je od zasilania,
wiéz néz z powrotem na miejsce.

N

N
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3. Sktadniki wylewaja sie lub wypadaja z miski (A-2) podczas pracy urzgdzenia.
Mozliwa przyczyna: miska sie przepetnia. Rozwiazanie: usun nadmiar
sktadnikéw z miski, aby nie przekroczyty znaku ,MAX".

Rozszerzong liste mozliwych usterek i rozwigzan mozna znalezé w petnej

instrukcji obstugi dostepnej na stronie aeno.com/documents.

OSTRZEZENIE! Jesli zadne z sugerowanych dziatar nie rozwiaze problemu,

nalezy skontaktowac sie z sprzedawcg lub centrum serwisowym. Nie nalezy

demontowac ani prébowac¢ naprawiac¢ urzgdzenia samodzielnie.

UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI

Niniejszym ASBISc oswiadcza, ze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa

2014/53/UE. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujacym

adresem internetowym: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

ASBISc zastrzega sobie prawo do modyfikacji urzadzenia oraz wprowadzania zmian i uzupelnier
do niniejszego dokumentu bez wezesniejszego powiadomienia uzytkownikéw. Okres gwarancii i
okres uzytkowania - 2 lata od daty sprzedazy produktu w sieci detalicznei. Informacje o
producencie: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cypr).
Wyprodukowano w Chinach. Wszystkie znaki towarowe i handlowe wymienione w ninigjszym
dokumencie s3 whasnoscia ich odpowiednich wiascicieli. Aktualne informacje i szczegotowy opis
urzadzenia, a takze instrukcje podiaczenia, certyfikaty, informacje o firmach, ktére akceptuja
roszczenia dotyczace jakosci i gwarancji, sa dostepne do pobrania na  stronie
aeno.com/documents.
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X2 O robé de cozinha inteligente ACRO00IS é um dispositivo concebido para
executar uma variedade de funcdes: desde cortar alimentos a cozinhar pratos
de complexidade variada. Dispde de 9 modos de funcionamento, bem como
de acesso remoto a uma base de receitas em linha.

Dados técnicos

Tensdo de alimentagéo: 220-240 V (CA); 5,5 A. Frequéncia: 50/60 Hz. Poténcia:
1300,0 W (max.). Nivel de ruido (a uma distancia de 1 m): < 90 dB. Velocidade de
rotagdo do motor: 125-5000 rpm. Capacidade dataga: 3,5 |. Capacidade do copo
de medicdo: 30 ml. Visor: ecra tatil, LED, 5". Balanga incorporada: 0-5 kg.
Temporizador: 0-90 min. Temperatura: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n
(2,4 GHz). Poténcia de radiacdo do médulo Wi-Fi: <18 dBm /57 mW. Tempo de
funcionamento continuo: 90 min (max.). Controlo manual. Protecdo contra o
sobreaquecimento. Comprimento do cabo de alimentagao: 1 m. Condicdes de
funcionamento: temperatura 0..+40 °C, humidade relativa 40-60 % (sem
condensagao). Condicdes de armazenamento: temperatura -20..+60 °C,
humidade relativa 20-75 % (sem condensacao). Cor: grafite. Material do
corpo do dispositivo: plastico ABS, aco inoxidavel. Tamanho (CxLxA):
384x280x330 mm. Peso: 7,8 kg.

Contetdo da embalagem (fig. A)

Robé de cozinha inteligente AENO ACROO0O01S (A-1), taga (A-2), tampa da
taca (A-3), tampa do multiprocessador (A-4), vaporeira (A-5), insercdo para
vaporeira (A-6), tampa para vaporeira (A-7), batedor (A-8), bocal de agitacdo (A-9),
bocal triturador com quatro facas (A-10), cesto pequeno para cozer a
vapor (A-11), suporte de faca para ralar/cortar (A-12), faca para ralar/cortar de
dupla face (A-13), empurrador (A-14), copo de medicado (A-15), espatula (A-16),
Quiadeiniciorapido. _ _ _ _ __ _ _ _ ______________-

| Se tiver duvidas ou dificuldades na utilizagdo do seu dispositivo AENO,I
| contacte a equipa de apoio por e-mail em support@aeno.com ou através |
| do chat online em aeno.com/service-and-warranty. Os especialistas ajuda- |
1 lo-do a resolver o problema, para néo ter de perder tempo e esforco a visitar |
| uma loja. 1

Restri¢des e avisos
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Leia atentamente este documento antes de utilizar o dispositivo. O dispositivo
destina-se apenas a ser utilizado num ambiente doméstico. Nao utilizar o
dispositivo no exterior. Certifique-se a tensdo e a frequéncia nominais
indicadas na documentacdo técnica correspondem ada rede elétrica. Nao ligar
o aparelho a rede elétrica enquanto ndo estiver completamente montado.
Trabalhe com o dispositivo apenas com as maos secas. Certifique-se de que o
cabo de alimentag&do n&o esta torcido, dobrado, pressionado contra qualquer
coisa ou em contacto com objectos quentes ou fontes de calor. Nao mergulhe
o dispositivo, o cabo de alimentagéo e a ficha na 4gua. Remova os bocais antes
de retirar o conteldo da taga (A-2). Ndo utilize um dispositivo ou acessérios
danificados. Quando utilizar a faca para ralar/cortar de dupla face (A-13), coloque
os alimentos na taca utilizando o empurrador (A-14). Ndo abra a tampa (A-3/
A-4) e ndo instale/remova os bocais enquanto a unidade estiver a funcionar.
Nao desmonte o dispositivo até o motor estar completamente parado. Nao
toque na superficie da tampa (A-3), da taca (A-2) e da vaporeira (A-5) durante e
imediatamente apds a cozedura num modo de aquecimento. Nao desmonte
ou repare o dispositivo por conta prépria. As reparagdes devem ser efetuadas
por um técnico de assisténcia qualificado. Desligue o dispositivo antes de a
limpar. Nao use detergentes quimicos ou agressivos, pastas abrasivas, acidos,
solventes ou esponjas metalicas para a limpeza. Tenha cuidado ao manusear
as facas do dispositivo. Nao afie facas por conta prépria. Ndo exceda a marca
"MAX" quando encher a taga (A-2). Utilize apenas acessérios, consumiveis e/ou
pecas sobressalentes originais e recomendados pelo fabricante. Ndo deixe o
dispositivo ligado sem vigilancia. Ndo permita que as criangas utilizem e/ou
brinquem com o dispositivo. Informacdes detalhadas podem ser encontradas
no manual completo do utilizador, disponivel para descarregar em
aeno.com/documents

Estado do indicador (B-3) [ Descricdo

Durante o funcionamento do dispositivo
Branco e vermelho Funcionamento no modo "Balanga"
intermitentes
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Estado do indicador (B-3)

Descricao

Vermelho intermitente

Funcionamento num modo que proporciona
aguecimento a uma temperatura > 60 °C

Branco intermitente

Funcionamento no modo que fornece
aguecimento a uma temperatura < 60 °C

Em modo de espera

Branco e vermelho
intermitentes

A taca (A-2) esta instalada no dispositivo (A-1)
e coberta com a tampa

Vermelho intermitente

A taca (A-2) esta instalada no dispositivo (A-1)
e ndo estd coberta com a tampa

Atribuicdo de componentes

Titulo

Funcoes

Bocal triturador com
quatro facas (A-10)

Triturar e misturar ingredientes para molhos,
sopas cremosas, frescos, smoothies, comida
para bebé, batidos; amassar massa

Batedor (A-8)

Mexer e bater as claras, as natas

Bocal de agitagao (A-9)

Mexer os ingredientes; preparar sopas com a
funcdo de aguecimento

Vaporeira (A-5)

Cozedura a vapor

Cesto pequeno para cozer
a vapor (A-11)

Cozinhar a vapor; cozer arroz e outros
ingredientes pequenos

Faca para ralar/cortar de
dupla face (A-13)

Ingredientes para ralar/cortar

Copo de medicao (A-15)

Medicdo de quantidades de ingredientes
liquidos ou a granel

Espatula (A-16)

Retirar os ingredientes da taga ou do cesto
para cozer a vapor

Preparando o dispositivo para utilizagao
Abra cuidadosamente a embalagem e remova o dispositivo e os acessoérios.
Remova todos os materiais de embalagem.

[GENIN)

dispositivo (B-2) é ativado.

aeno.com/documents

. Limpar o aparelho e os seus acessorios (ver "Limpeza e conservagao").
. Coloque o robé de cozinha (A-1) numa superficie plana e estavel.

. Insira a ficha do cabo de alimentacdo na tomada eléctrica (ver fig. C).

. Coloque o interruptor na posicdo | (‘Ligado") (ver fig.

D).
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Atencéo! Se necessario, ignore a préxima etapa de preparagao e comece a usar
o dispositivo.
6. No ecra (B-2), prima "Inicio de sess&o / inscricao". Siga todas as instrugdes no
ecra para ligar o seu dispositivo a uma rede Wi-Fi e criar uma conta.
Nota. Uma conta da-lhe acesso a mais receitas, com a possibilidade de
descarregar as suas favoritas e deixar comentarios sobre elas.
Operagao do dispositivo
Instale a taga (A-2) na unidade principal do dlsposltlvo de modo que os
retentores (B-7) se liguem aos conectores (B-1) e pressione até ouvir um
clique para bloquear a taga no lugar (ver fig. E). O indicador (B-3) comeca a
piscar a vermelho.
. No ecra do dispositivo (B-2), selecione uma das opgoes:
e "Modo": selecione um modo da lista (ver quadro "Parametros dos modos
de dispositivo") e configure as definices;
Nota. Ajuste as defini¢bes utilizando o ecra tatil (B-2) ou rodando o botédo de
controlo (B-4) para a esquerda/direita.
e "Receitas" selecione uma receita e leia a sua descricao (ingredientes e
bocais necessarios).
3. Prepare os ingredientes.
Nota. Descasque e/ou lave os produtos, conforme necessario; retire os talos
das ervas, as cascas de nozes, 0s 0ssos, os tenddes e as cartilagens da carne;
ingredientes grandes corte.
4. Selecione os acessorios necessarios e monte o dispositivo (ver quadro
"Montagem do dispositivo").
Montagem do dispositivo

N

Bocal triturador Batedor

Coloque o bocal <«&=—2>|Coloque o batedor (A-8)

triturador (A-10) sobre o n sobre o acoplamento da

acoplamento dataca (B-6) §. . taca (B-6) até ao fim.

até ao fim. Adicione os .. |Adicione os ingredientes na N
ingredientes nataga (A-2) 7 |taca (A-2) e feche com a N
e feche com a tampa (A-3) tampa (A-3)
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Bocal de agitagio Cesto pequeno para cozer a vapor
Coloque o bocal de Adicione a quantidade de
agitagao (A-9) sobre o agua necessaria (pelo
acoplamento da menos 600 ml) a taca (A-2).
taca (B-6) até ao fim. Coloque o cesto (A-11) sobre
Adicione os ingredientes — o acoplamento da taga (B-6) P
na taca (A-2) e feche - /" |até ao fim. Adicione os 7
com a tampa (A-3) /|ingredientes no cesto e
! /' |feche atampa (A-3)

Faca para ralar/cortar de dupla face | Vaporeira
Coloque o suporte de faca para Adicione a quantidade de
ralar/cortar (A-12) sobre agua necessaria (pelo
o acoplamento (B-6). & -5 |menos 600 ml) a
Coloque a faca para ralar/ = taca (A-2). Conecte a
cortar (A-13) no suporte * |vaporeira (A-5) ataca (A-2)
com a laminas finas e rode no sentido dos
(para ralar) ou a lamina ponteiros do relégio para
larga (para cortar) virada bloquear. Adicione os
para cima. Feche a taca \ /|ingredientes na vaporeira \ ]
(A-2) com atampa (A-4) (A-5) e feche a tampa (A-7) L
Nota. Para cozer vérios alimentos ao mesmo tempo, utilize a insercdo para
vaporeira (A-6).
Para fechar a tampa, rode-a no sentido dos ponteiros do relégio até ao fim,
como mostra a fig. F. O indicador de estado (B-3) piscara a vermelho.
5. Prima "Iniciar" para comecar a cozinhar. A contagem decrescente do tempo
de cozedura é apresentada no ecra.
Nota. Quando o dispositivo estiver em funcionamento, introduza os
ingredientes a ralar ou a cortar na taga através da abertura da tampa (A-4).
Utilize o empurrador (A-14) para colocar os ingredientes.
6. Quando a cozedura estiver concluida, prima "Confirmar".
7. Desligue a taca (A-2) da base do dlsposltlvo Em seguida, retire atampa e o
bocal para extrair o contetdo.
ATENGAO!
« Asuperficie da taca (A-2) e atampa podem ficar quentes. Retire ataga do
dispositivo e a tampa da taga com um pano de cozinha ou um pano grosso.
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Com a espatula (A-16),

espatula (A-16) e puxe
Parametros dos modos de

retirar o cesto pequeno para cozer a vapor (A-11) da
taca (A-2). Enganche a pega do cesto (A-11) no gancho situado na pega da

para cima (ver fig. G).
dispositivo *

Nome do modo

Parametros

Modo manual

Tempo: 0-90 min

Temperatura: 0-130 °C

Modos de velocidade: 0-12

Direcdo de rotacéo: sentido horario/anti-horario

Balanca

Gama de pesagem: 0-5 kg
Passo de pesagem: 5 g
Funcédo de zeragem do peso de tara

Cozinhar/ferver

Temperatura: 100 °C
Modos de velocidade: 0;1
Direcdo de rotacéo: sentido horario/anti-horario

Fermentacao

Tempo: 0-12 h
Temperatura: 37-65 °C
Modo de velocidade: 1

Cozedura lenta

Tempo: 0-8 h

Temperatura: 37-95 °C

Modo de velocidade:1

Direcdo de rotacéo: sentido horario/anti-horario

Amassar a massa

Tempo: 2-4 min

Temperatura: 0-37 °C

Modos de velocidade: 2;3

Direcdo de rotacéo: sentido horario/anti-horario

Cozedura a vapor

Tempo: 1-60 min
Modos de velocidade:1-3

Ralar/cortar

Tempo:10-60 s
Modos de velocidade: 4-6

Turbo

Tempo: 60 s
Modo de velocidade: 12

*Informagbes detalhadas podem
em aeno.com/documents.
Notas:

ser encontradas no manual de instalacao completo disponivel

Prima e mantenha premido o bot&do de controlo (B-4) para ativar o modo

"Turbo" e solte-o para parar.
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e A contagem decrescente do tempo de cozedura no modo "Cozedura a
vapor" comega quando a temperatura atinge 95 °C.

Limpeza e manutencio (fig. H)

Limpe o dispositivo e os acessoérios antes da primeira utilizagdo e apds cada

utilizagdo subsequente.

1. Lave todas as partes do dispositivo que entram em contacto com os
alimentos numa solugdo quente de detergente neutro e enxague com dgua
corrente quente ou utilize uma maquina de lavar louca.

2. Néo lave o rob6 de cozinha (A-1) na maquina de lavar louga. Se estiver sujo,
limpe-o com um pano macio embebido numa solugdo de sabdo suave.
Depois — com um pano humedecido em agua limpa.

Certifique-se de que todas as pegas estao completamente secas antes da montagem.

Resolucdo de possiveis faltas

1. O dispositivo ndo se liga. Causas possiveis: tomada defeituosa; protecao
contra sobreaguecimento ativada. Solugéo: verifique se a tomada esta em
boas condicées, ligando outro aparelho, se necessario, volte a ligar o
dispositivo a uma tomada em boas condicdes; desligue o dispositivo da
alimentacéo elétrica e deixe arrefecer durante 15 minutos.

. Os ingredientes da taga (A-2) sdo ralados em vez de cortados (ou vice-versa).
Causa possivel: a faca (A-13) ndo esta corretamente instalada. Solucdo: desligue o
dispositivo, desligue-o da fonte de alimentagéo e instale a faca com o verso.

3. Os ingredientes derramam-se ou caem da taga (A-2) durante o
funcionamento. Causa possivel: a taga esta cheia. Solugdo: retire os
ingredientes em excesso da taga para nao ultrapassarem a marca "MAX".

Uma lista alargada de possiveis falhas e solucées pode ser encontrada no

manual_de instrugdes completo disponivel em aeno.com/documents.

ATENCAO! Se nenhuma das medidas sugeridas resolver o problema, contacte

o seu fornecedor ou centro de servicos. Ndo desmonte ou nao tente reparar o

dispositivo por conta propria.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA

A ASBISc declara que o dispositivo estd em conformidade com a Diretiva

2014/53/EU. O texto integral da Declarac&o de conformidade da UE esta disponivel

no seguinte enderego web: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

A ASBISc reserva-se o direito de modificar o dispositivo e de efetuar alteracées e aditamentos ao

presente documento sem aviso aos utilizadores. Periodo de garantia e vida util - 2 anos a partir da

data de venda do produto na rede de retalho. Informacées do fabricante: ASBISc Enterprises PLC,
lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Chipre). Fabricado na China. Todas as marcas

Comerclals @ marcas registadas aqui mencionadas sao propriedade dos seus respectivos

proprietarios. Informacoes atualizadas e descricoes detalhadas de dispositivos, bem como

instrucdes de ligacdo, certificados, informacées sobre empresas que aceitam reclamacées de
qualidade e garantias, estao disponiveis para transferéncia em aeno.com/documents.

N
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m Robotul inteligent de bucatarie ACRO001S este un dispozitiv conceput
pentru a indeplini o varietate de functii: de la taierea alimentelor pana la gatitul
mancarurilor de complexitate diferitd. Acesta are 9 moduri de functionare,
precum si acces de la distanta la o baza de date de retete online.
Specificatii
Tensiunea de alimentare: 220-240 V (AC); 55 A. Frecvent&: 50/60 Hz. Putere:
1300,0 W (max.). Nivelul de zgomot (la o distanta de 1 m): < 90 dB. Viteza de
rotatie a motorului: 125-5000 rpm. Capacitatea bolului: 35 L. Capacitatea
paharului de masurare: 30 ml. Afisaj: tactil, LED, 5". Cantar incorporat: 0-5 kg.
Temporizator: 0-90 min. Temperatura: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GHz).
Puterea de radiatie a modulului Wi-Fi: <18 dBm /57 mW. Timp de functionare
continua: 90 min (max.). Control manual. Protectie impotriva supraincalzirii.
Lungimea cablului de alimentare: 1 m. Conditii de functionare: temperatura
0..+40 °C, umiditate relativa 40-60 % (fara condens). Conditii de depozitare:
temperatura -20..+60 °C, umiditate relativa 20-75 % (fara condens). Culoare:
grafit. Materialul corpului dispozitivului: ABS-plastic, otel inoxidabil.
Dimensiune (LxLxH): 384x280x330 mm. Greutate: 7,8 kg.
Continutul livrarii (fig. A)
Robot de bucatarie inteligent AENO ACROO0OIS (A-1), bol (A-2), capacul bolului
(A-3), capacul robotului (A-4), aburitor (A-5), insertie pentru abur (A-6), capacul
pentru aburitorul (A-7), tel (A-8), accesoriu pentru amestecare (A-9), accesoriu
de tocare cu patru cutite (A-10), cos mic pentru aburitor (A-11), suport pentru
cutit de tocat/dezmembrat (A-12), cutit de frecare/tocare cu doua fete (A-13),
impingator (A-14), pahar de masurare (A-15), spatuld (A-16), scurt ghid de
uti_IizErg ______________________________
Daca aveti intrebari sau dificultati in utilizarea dispozitivului AENO, va :
| rugdm sa contactati echipa de asistentd prin e-mail la
| support@aeno.com sau prin chat online la aeno.com/service-and- I
1
1

1| warranty. Specialistii va pot ajuta sa va descurcati, astfel incat sa nu mai
1 pierdeti timp si efort vizitand un magazin.
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avertismente

Cititi cu atentie acest document inainte de a utiliza dispozitivul. Dispozitivul
este destinat exclusiv utilizarii intr-un mediu casnic. Nu utilizati dispozitivul in
aer liber. Verificati daca tensiunea si frecventa nominala indicate in
documentatia tehnica corespund retelei de alimentare. Nu conectati
dispozitivul la reteaua electrica pana cand nu este complet asamblat. Utilizati
dispozitivul numai cu mainile uscate. Asigurati-va ca cablul de alimentare nu
este rasucit, indoit, apasat de ceva sau in contact cu obiecte fierbinti sau surse
de caldura. Nu scufundati dispozitivul, cablul de alimentare si stecherul in apa.
Indepartati duzele inainte de a scoate continutul din bol (A-2). Nu utilizati un
dispozitiv sau accesorii deteriorate. Atunci cand utilizati cutitul cu doua fete de
frecare/tocare (A-13), incdrcati alimentele in interiorul bolului cu ajutorul
imping&torului (A-14). Nu deschideti capacul (A-3/A-4) si nu instalati /
indepartati duzele in timp ce dispozitivul este in functiune. Nu dezasamblati
dispozitivul pana cand motorul nu se opreste complet. Nu atingeti suprafata
capacului (A-3), a bolului (A-2) si a aburitorului (A-5) in timpul si imediat dupa
ce ati gatit intr-un mod care implica incalzire. Nu dezasamblati sau reparati
singur dispozitivul. Reparatiile trebuie efectuate de un tehnician de service
calificat. Scoateti dispozitivul din priza inainte de curatare. Nu utilizati
detergenti chimici sau agresivi, paste abrazive, acizi, solventi sau bureti metalici
pentru curatare. Aveti grija cand manipulati cutitele dispozitivului. Nu ascutiti
singur cutitele. Nu depasiti marcajul ,MAX" atunci cand umpleti bolul (A-2).
Utilizati numai accesorii, consumabile si/sau piese de schimb originale si
recomandate de producator. Nu lasati dispozitivul pornit nesupravegheat. Nu
permiteti copiilor s& foloseasca si/sau s& se joace cu dispozitivul. Informatii
detaliate pot fi gasite in manualul complet al utilizatorului, disponibil pentru
descércare pe pagina web aeno.com/documents.

Indicatie
Starea indicatorului (B-3) [ Descriere
In timpul functionarii dispozitivului
Clipeste in alb si rosu Functionarea in modul ,Cantar”
Clipeste in rosu Functionarea intr-un mod care asigura
incalzirea la o temperaturd = 60 °C
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Starea indicatorului (B-3)

Descriere

Clipeste in alb

Functionarea in modul care asigura incalzirea
la o temperatura de <60 °C

Modul de asteptare

Clipeste in alb si rosu

Bolul (A-2) este plasat in dispozitivul (A-1) si
acoperit cu capacul

Clipeste in rosu

Bolul (A-2) este instalat in dispozitivul (A-1) si
nu este acoperit cu capacul

Atribuirea componentelor

Nume

Functii

Accesoriu de tocare cu
patru cutite (A-10)

Tocarea si amestecarea ingredientelor pentru
sosuri, supe crema, piureuri, smoothie-uri,
alimente pentru copii, milkshake-uri;
frémantarea aluatului

Tel (A-8)

Se amesteca si se bat albusurile de ou, crema

Accesoriu pentru
amestecare (A-9)

Amestecarea ingredientelor; prepararea
supelor cu ajutorul functiei de incalzire

Aburitor (A-5)

Gatitul cu aburi

Cos mic de abur (A-11)

Gatit la abur; gatirea orezului si a altor
ingrediente mici

Cutitul cu doua fete pentru
frecare/tocare (A-13)

Frecarea/tocarea ingredientelor

Pahar de masurare (A-15)

Masurarea cantitatii de ingrediente lichide
sau vrac

Spatula (A-16)

Indepartarea ingredientelor din bol sau din
cosul de aburi

Pregdtirea dispozitivului pentru utilizare
1. Deschideti cu atentie ambalajul si scoateti dispozitivul si accesoriile.
Indepartati orice material de ambalare de pe ele.

[LENTN

dispozitivului (B-2).
160

. Curatati dispozitivul si accesoriile (vezi ,Curatare si ingrijire”).

. Asezati robotul de bucatarie (A-1) pe o suprafata plana si stabila.

. Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza de alimentare (vezi fig. C).
Rotiti comutatorul in pozitia I (,Pornit") (vezi fig. D). Se activeaza ecranul
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Atentie! Dacd este necesar, treceti peste urmatoarea etapa de pregdtire si

incepeti sa lucrati cu dispozitivul.

6. Pe afisajul (B-2), apasati ,Intrare/inregistrare”. Urmati toate instructiunile de pe
afisaj pentru a va conecta dispozitivul la o retea Wi-Fi si pentru a crea un cont.
Notd. Un cont va ofera acces la mai multe retete, cu posibilitatea de a va
descarca retetele preferate si de a lasa comentarii la acestea.

Exploatarea duspozutlvulul
Asezati bolul (A 2) in unitatea principala a dlspozmvulul astfel incat
clemele (B-7) sa se conecteze la conectorii (B-1) si apasati pana cand auziti
un clic pentru a bloca bolul in pozitie (vezi fig. E). Indicatorul (B-3) va incepe
sa clipeasca in rosu.

2. Pe ecranul unitatii (B-2), selectati una dintre optiuni:
e ,Mod" selectati un mod din lista (vezi tab. ,Parametrii modurilor
dispozitivului®) si configurati setarile;
Notd. Configurati setarile cu ajutorul ecranului tactil (B-2) sau prin rotirea
butonului de control (B-4) spre stanga/dreapta.
e ,Retete": selectati o reteta si cititi descrierea acesteia (ingredientele si
anexele sunt obligatorii).
3. Pregatiti ingredientele.
Nota. Curatati si/sau spalati produsele dupa cum este necesar; indepartati
tulpinile de ierburi, cojile de nuci, oasele, tendoanele si cartilajele din carne;
taiati ingredientele mari.
4. Selectati accesoriile necesare si asamblati aparatul (vezi tab. ,Asamblarea

dispozitivului*).

ea dispozitivului

Accesoriu pentru tocare
Glisati accesoriu de
tocare (A-10) pe suportul
bolului (B-6) pana la capat. §
Adaugati ingredientele in
bol (A-2) si acoperiti-le cu
capacul (A-3)

Tel
Clisati telul (A-8) pe cuplajul
bolului (B-6) pana la capat.

&

Adaugati ingredientele in IS
bol (A-2) si acoperiti-le cu P
capacul (A-3) N

aeno.com/documents

161



iu pentru e Cos mic de abur

Accesoriu pentru Se adauga cantitatea
amestecare (A-9) pe necesara de apa (cel putin
cuplajul bolului (B-6) 600 ml) in bolul (A-2). Glisati
pana cand se opreste. cosul (A-11) peste cuplajul
Adaugati ingredientele bolului (B-6) pana la capat.
in bol (A-2) si acoperiti- Adaugati ingredientele in

le cu capacul (A-3) cos si inchideti capacul (A-3)

Cutitul cu doua fete pentru Aburitor

frecare/tocare Se adauga cantitatea necesard de apa
Glisati suportul pentru cutite de (cel putin 600 ml) in bolul (A-2).
frecare/tocare (A-12) pe cuplaj (B-6). |Conectati aburul (A-5) la bol (A-2) si
Asezati cutitul cu doua rotiti-l in sensul acelor de

fete pentru ~—~ =, |ceasornic pentru a-I ’
frecare/tocare (A-13) pe <= 2>|bloca. Adaugati ‘O
suport, cu lama fina <= |ingredientele in

(pentru frecare) sau
lama lata (pentru tocare)
orientata in sus. 1 q [
Acoperiti bolul (A-2) cu \ \ /
capacul (A-4) (- }

aburitorul (A-5) si NG
inchideti capacul (A-7) K

Notd. Pentru a gati la abur mai multe alimente in acelasi timp, utilizati insertia

pentru abur (A-6).

Pentru a inchide capacul, rotiti-I in sensul acelor de ceasornic pana la limita

maxima, asa cum se arata in fig. F. Indicatorul de stare (B-3) va clipi in rosu.

5. Apasati ,incepe” pentru a incepe géatitul. Numéritoarea inversa a timpului
de gatire va fi afisata pe afisaj.

Nota. Cand dispozitivul este in functiune, introduceti ingredientele pentru

tocare sau maruntire in bol prin deschiderea de pe capac (A-4). Folositi

impingatorul (A- '\4) pentru a alimenta ingredientele.
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6. Cand gatitul este finalizat, apasati ,Confirmati®.
7. Deconectati bolul (A-2) de la baza dispozitivului. Apoi indepartati capacul si
accesoriu pentru a extrage continutul.

ATENTIE!

e Suprafata bolului (A-2) si a capacului se poate incalzi. Folositi o carpa
aderenta sau o carpa groasa pentru a indeparta bolul de pe aparat si
capacul de pe bol.

Folositi spatula (A-16) pentru a scoate cosul mic de abur (A-11) din bol (A-2).
Agatati manerul cosului (A-11) cu carligul aflat pe manerul paletei (A-16) si
trageti in sus (vezi fig. G).

Parametrii modurilor de dispozitiv *

Denumirea modului Parametrii

Mod manual Timp: 0-90 min

Temperatura: 0-130 °C

Moduri de viteza: 0-12

Directia de rotatie: in sensul acelor de ceasornic /
in sens invers acelor de ceasornic

Cantar Interval de cantarire: 0-5 kg

Etapa de cantarire:5g

Functia de resetare a greutatii de tarare

Fierbere Temperatura: 100 °C

Moduri de viteza: 0;1

Directia de rotatie: in sensul acelor de ceasornic /
in sens invers acelor de ceasornic

Fermentatie Timp: 0-12 h

Temperatura: 37-65 °C

Mod de viteza: 1

Gatire lenta Timp: 0-8 h

Temperatura: 37-95 °C

Mod de viteza: 1

Directia de rotatie: in sensul acelor de ceasornic /
in sens invers acelor de ceasornic
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Denumirea modului Parametrii
Framantarea aluatului Timp: 2-4 min
Temperatura: O- 37 °C
Moduri de viteza
Directia de rotatie: in sensul acelor de ceasornic /
in sens invers acelor de ceasornic

Gatitul cu aburi Timp: 1-60 min
Moduri de viteza: 1-3
Frecare/tocare Timp:10-60 s
Moduri de viteza: 46
Turbo Timp: 60 s

Mod de viteza: 12

* Informatii detaliate pot fi gasite in manualul complet disponibil la aeno.com/documents.

Note:

e Tineti apasat butonul de control (B-4) pentru a activa modul ,Turbo" si

ellberatl | pentru a oprl

« Numaritoarea inverss a timpului de gatire in modul ,Gatire cu aburi” va

incepe atunci cand temperatura atinge 95 °C.

Curatarea si intretinerea (fig. H)

Curatati dispozitivul si accesoriile inainte de prima utilizare si dupa fiecare

utilizare ulterioara.

1. Spalati toate partile dispozitivului care intra in contact cu alimentele intr-o
solutie calda de detergent neutru si clatiti-le sub jet de apa calda sau folositi
masina de spalat vase.

. Nu spalati robotul de bucatarie (A-1) in masina de spalat vase. Daca este
murdar, stergeti-I cu o carpa moale inmuiata intr-o solutie usoara de sapun.
Apoi — cu o carpa umezita in apa curata.

Asigurati-va ca toate piesele sunt complet uscate inainte de asamblare.

Depanarea posibilelor defectiuni

Dispozitivul nu porneste. Cauze posibile: priza defects; s-a declansat
protectia impotriva supraincalzirii. Solutie: verificati daca priza este in stare
buna prin conectarea unui alt aparat; daca este necesar, reconectati
aparatul la o priza buna; deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare
si lasati-l sa se raceasca timp de 15 minute.

N
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2. Ingredientele din bol (A-2) sunt rase in loc de tocate (sau invers). Cauza
posibila: cutitul (A-13) nu este instalat corect. Solutie: opriti dispozitivul,
deconectati-l de la sursa de alimentare, puneti cutltul laloc.

3. Ingredientele se varsé sau cad din bol (A-2)"in timpul functionarii. Cauza
posibila: bolul este plin. Solutie: mdepartatl excesul de ingrediente din bol,
astfel incat sa nu depaseasca marcaJuI W

O lista extinsa a posibilelor defectiuni si a solutulor poate fi gasita in manualul

complet de utilizare disponibil la aeno.com/documents.

ATENTIE! Daca niciuna dintre masurile sugerate nu remediaza problema,

contactati furnizorul sau centrul de service. Nu dezasamblati si nu incercati sa

reparati singur dispozitivul.

DECLARATIE SIMPLIFICATA DE CONFORMITATE

ASBISc declara prin prezenta ca dispozitivul este conform cu Directiva

2014/53/EU. Textul integral al Declaratiei de conformitate a UE este disponibil

la urméatoarea adresad web: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

Compania ASBISc isi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce modificari si
completdri la acest document fara a anunta in prealabil utilizatorii. Perioada de garantie si durata
deviata - 2 ani de ladata vanzarii produsulli in reteaua de magazine. Informatii despre producator:
ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cipru). Fabricat in
China. Toate marcile comerciale si marcile comerciale mentionate in prezentul document sunt
proprietatea proprietarilor respectivi. Informatii actualizate si o descriere detaliata a dispozitivului,
precum si instructiuni de conectare, certificate, informatii despre companille care accepta
revendicari si garanti de calitate, sunt disponibile pentru descarcare la link-ul
aeno.com/documents.
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m YMHbBIN KyXOHHbI po6oT ACROOOIS - yCTPOKMCTBO, MpefHa3HadeHHoe Ana
BbIMOMHEHWS MHOXECTBa  QyHKUMIA: OT  M3MEeNbYeHWss MPOAYyKTOB A0
npuroToBneHns 6iof, PasUUHON CNOXKHOCTU. MIMeeT 9 pexkmmoB paboTbl, a
TaKKe yAaneHHbI OCTyn K oHNanH-6ase peLenTos.

TeXHUYeCcKue XapaKTe pUCTUKMU

HanpsykeHune nutaHma: 220-240 B (AC); 5,5 A. YacTtoTta: 50/60 'y, MowHoCTb:
1300,0 BT (Makc). YpoBeHb wyma (Ha pacctosHun 1M): <90 ab. CkopocTb
BpalleHus asuratens: 125-5000 o06/MuH. O6beM yawm: 3,5 1. O6beM MepHoro
cTakaHa: 30 M. ucnnemn: CeHCOPHbIM, CBETOAMOAHBIN, 5". BCTpOeHHble Bechl:
0-5 kr. Taimep: 0-90 MuH. TemnepaTypa: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n
(2,4 TTu). MolHocTb m3nydeHus mogyns Wi-Fi: < 18 aBm / 57 MBT. Bpema
HenpepbiBHOM paboTbl: 90 MUH (Makc.). PyyHoe ynpaBneHwe. 3awuta ot
neperpesa. [ln1Ha Kabensa NuTaHns:1 M. YCNoBums akcnnyaTaumm: TeMnepatypa
0..+40°C, OTHOCUTeNbHaa BAaHOCTb 40-60% (6e3 obpasoBaHusa
KOoHAeHcaTa). YcnoBua xpaHeHusa: Temnepatypa -20..+60 °C, oTHocuTenbHasa
BNaXkHocTb 20-75% (6e3 ob6pasoBaHua KoHAeHcaTa). LigeT: rpacdwuToBbIN.
MaTepuan kopnyca yctpoinctea: ABC-nnacTuk, HepyasetoLas ctanb. Pasmep
(OxLW=B): 384x280x330 MM. Bec: 7,8 Kr.

KoMnneKT nocrasku (puc. A)

YMHbI KyXOHHbIN po6oT AENO ACROOOIS (A-1), yaLua (A-2), Kpblllka Yawwu (A-3),
KpbllWKa KoMmbarHa (A-4), napoBapka (A-5), BCTaBKa Ana napoBapku (A-6),
KpbILLKa 419 napoBapku (A-7), BeHUuK (A-8), Hacagka Ana nepemelumsanmna (A-9),
HacafKka-u3MenbumTenb C YeTbipbMs HOXamu (A-10), Manas naposas
Kop3wuHa (A-11), AepXKaTenb HOXa AN TEPKU/LUMHKOBKK (A-12), ABYCTOPOHHWI
HOX AN TepKU/WMHKOBKM (A-13), TonkaTenb (A-14), MepHbIn cTakaH (A-15),
flonatka (A-16), KPaTKoe PYKOBOACTBO NONL30BATENS._ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _,
| Ecnn y  Bac BO3HMKAM  Kakue-nvbo BOMPOCHI MAWM  TPYAHOCTU MpW |
| Ucnonb3oBaHuK ycTponcTea AENO, noykanymcTta, CBSXXUTEChb CO Cry»6ou |
1 NoAAEPKKM MO 3/1. NoYTe support@aeno.com 11 B OHNalH-yaTe Ha canTe |
1 aeno.com/service-and-warranty. CrieLiianucTbl MOMOryT Bam pasobpatbcs, |
1 11 BaM He Hy>KHO 6yeT TpaTWTb BPeMs 1 yCUIKs Ha NocelleHre MarasuHa. |
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Orp: v npeaynp

Mepen akcnnyaTaumen yCTPOMCTBa BHUMATEIbHO 03HAaKOMbTECH C HACTOALLIMM
[IOKYMEHTOM. YCTPOWCTBO MPeAHa3Ha4YeHO TOMbKO A MCMONb3oBaHUsa B
6bITOBbIX yCNOBMAX. 3anpeLlaeTcs MCNOoMb30BaTh YCTPOUCTBO BHE MOMELLEHNIA.
Y6eauTtech, UTO HOMUHANbHOE HamMpshkeHWe W 4YacToTa, yKasaHHble B
TEXHWYECKOM [OKYMEHTaLMK, COOTBETCTBYIOT MapaMeTpaM 3NeKTPOCeTH.
MopknioyanTe YCTPOMCTBO K 3MEKTPOCETU TOMbKO MOCNe MOMHOM COOPKM.
Pa6oTanTe ¢ YCTPOMCTBOM TOMbKO CYyXMMW pyKamu. Cneaute, 4tobbl Kabenb
NWUTaHns He NepeKpyydmBancs, He nepernbancs, He NPWK1Mancs YeM-nméo, He
KOHTAKTVPOBan C ropaYMMi NPeaMeTamu W WUCToYHMKamMW Tenna. He
norpy»aTe B BOAY YCTPOWCTBO, CETEBOW LWHYP W wWTencenb. CHuMawnTe
Hacafkv Nepep TeMm, Kak U3BeYb COAePXMMoe 13 Yalu (A-2). He ncnonbaynte
noBpexaeHHoe YCTPOMCTBO W KOoMMNeKTylowue. Mpn paboTe ¢ ABYCTOPOHHNUM
HOXOM [N TePKW/LLIMHKOBKM (A-13) 3arpy»xaiTe MpOayKThl BHYTPb Yallu C
nomoubio Tonkatens (A-14). He oTkpbiBaiTe Kpblwky (A-3/A-4) n He
yCTaHaBnvBanTe / He CHUMalTe HacadKu Bo BpeMs paboTbl ycTpoincTsa. He
pa3bupaiTe yCTPOMCTBO A0 MOMHOM OCTAHOBKM ABUratens. He npukacanTech
K MOBEPXHOCTM KpbILKK (A-3), 4alim (A-2) 1 napoBapku (A-5) Bo BpeMa 1 cpasy
nocne MPUroTOBNEHWSI B PEXMME, KOTOPbI MpedycMmaTpuBaeT Harpes. He
pasbupanTe U He PEeMOHTUPYMTE YCTPOWCTBO CaMOCTOATENbHO. PeMOHT
[OMKEH BbIMOMHATLCA  KBaNMGULMPOBAHHbBIM CMEeLManucToM CepBUCHOMO
LeHTpa. OTK/oYaKTe YCTPOMCTBO OT CETU Nepes OUUCTKOM. He ncnonbaynte
LANS OUYUCTKM XMMUYECKME N arPeccuBHble MoloLLMe CPeAcTBa, abpasuBHbie
nacTbl, CPeAcTBa, codep)kallie KUCMOTbl W pacTBOpUTENW, a Takke
MeTannnyeckme ry6ku. CobnioaaiTe OCTOPOXKHOCTb MPW  obpalleHun ¢
HOXaMu ycTponcTBa. He 3aTaumBaliTe HOXM CamMocToATe NbHO. He npeBsbiLanTe
oTMeTKy «MAX» npu HanonHeHun Yawun (A-2). Mcnonb3ymnte ToMbKoO
OpUrMHanbHble U PEeKOMEHAOBaHHble MPOW3BOAMTENEM KOMMMEKTyioLme,
pacxoaHble MaTepuanbl W/Wnu 3anacHble YacTu. He ocTasnaiTe BKIOUYEHHOE
ycTpowcTBo 6e3 NprcMoTpa. He No3BonsiiTe AeTaAM UCMOb30BaTh YCTPOMCTBO
wvnn urpatb ¢ HUM. MoapPO6HYIO MHPOPMALMIO MOXHO HaMTU B MOMHOM
PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTaLmm, AOCTYMNHOM AN CKa4MBaHWS Ha BE6-CTpaHuLEe
aeno.com/documents.
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n

CocTosHve nHaukaTopa (B-3) | Onuvcanue

Bo Bpema paboTbl ycTponcTea

Mwuraet 6e/1biM 1 KpacHbIM

Pab6ota B pexume «Becbl»

MwuraeT KpacHbIM

Pa6oTa B peXkrMe, KOTOpbIi NpeaycMaTprBaeT
HarpeB Npu Temnepatype = 60 °C

Muraet 6enbiM

Pa6oTa B peXkrMe, KOTOpbIi NpeaycMaTpiBaeT
HarpeB Npu Temnepatype < 60 °C

B

peXxrMMe oXxnaaHus

MuraeT 6enbiM 1 KpacHbIM

Yawa (A-2) ycTaHoBMeHa B yCTponcTBo (A-1) n
3aKPbITa KPbILLIKOM

MwuraeTt KpacHbIM

Yawa (A-2) ycTaHoBMeHa B yCTponcTBo (A-1) n
He 3aKpPbITa KPbILLIKOW

Ha3sHayeHuMe KOMMNIEeKTYIoWnX

HassaHuve

DyHKUMKN

Hacagka-vn3menbuntens ¢
yeTblpbMa HOXamu (A-10)

W3MenbyeHmne 1 cMellBaHWe MHIPEOVEHTOB
[Nl COyCOB, KPEM-CY OB, ppeLlert, CMy3u
[I€TCKOrO MUTaHWS, MOJOUHbIX KOKTEMNew;
3aMellnBaHue TecTa

BeHuuk (A-8)

MepeMellvBaHMe 1 B36MBaHME AUYHbIX
6enKkoB, Kpema

Hacagka ona
nepemMelumBaHmsa (A-9)

MepeMellnBaHWe MHIPEONEHTOB;
NPUroToB/IEHNE CYMOB C UCMOMb30BaHMEM
dyHKUMK HarpeBa

MapoBapka (A-5)

MpurotoBneHme Ha napy

Manas naposas
Kop3uHa (A-11)

MpuroToBneHe Ha Napy; Bapka puca u
LOPYrVX MENKWUX MHIPEANEHTOB

T1BYCTOPOHHUI HOX ANs
TePKU/LUIMHKOBKM (A-13)

HaTrpaHue/lmHKoBKa MHrpeaeHToB

MepHbIn cTakaH (A-15)

V3MepeHKe konmyecTBa XUOKNX Ui
CbIMyYnNX MHrpeaneHToB

JNonaTka (A-16)

W3BneyeHme 13 Yallu MHIPEANEHTOB UK
NapoBOM KOP3MHbI

1e8
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MoaroToBKa ycTPoMCTBa K pa6oTe

1. OCTOPOXHO  BCKPOWTE  YMaKoBKY W  M3BNEKWTE  YCTPOWMCTBO ¥

KOMMMeKTyloLMne. YaanuTe C HMX BCe yNaKoBOYHbIe MaTepuanbl.

MpoBeAnTEe OUMCTKY YCTPOMCTBA M KOMMNEKTYIOLLMX (CM. «OUNCTKa 1 yxoa»).

YCTaHOBUTE KYXOHHbIM PO6OT (A-1) Ha POBHYIO YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTb.

BcTaBbTe WTencenb kabens nuTaHms B po3eTky (cM. puc. C).

Mepeseamnte nepeknioyatesib B nonoxeHue | («BknioueHo») (cM. puc. D).

SKpaH ycTpoiicTea (B-2) akTnBMpyeTcs.

BHuMaHwMe! Mpu Heo6XOAMMOCTM MPOMYCTUTE CNEAYIOLLMIA STan MOArOTOBKM U

HayHWTe pPaboTy C yCTPOMCTBOM.

6. Ha 3KkpaHe (B-2) HaxmuTe «Bxog/peructpaums». Cnenyite BceM
MHCTPYKUMSIM Ha 3KpaHe [Ans MOAKMIoYeHWs yCTporcTea K cetn Wi-Fi u
CO3[aHMA aKkKayHTa.

MNMpuMeYaHme. AKKayHT MPEeaoCTaBAseT AOCTYN K GoMblieMy KonmuyecTsy
peLenToB, C BO3MOXHOCTbIO CKauMBaTb MOHPaBMBLUMECS W OCTaBNATbL
KOMMEHTapuM K HUM.

3KcnnyaTauus ycTponcTsa

1. YcTaHoBuTe Yauwy (A-2) B OCHOBHOM 670K YCTPOMCTBa TakMM o6pa3oMm,
4To6bI PurKcaTopsbl (B-7) coeanHUnUch ¢ pasbeMamu (B-1), 1 Hagasute oo
Lenyka, 4tTobbl 3adpurKcnpoBaThb Yawy (cM. puc. E). MHankaTop (B-3) HauHeT
MUraTb KPACHbIM.

[LENTIN

2. Ha akpaHe ycTpomcTea (B-2) BbibepuTe ogHy 13 onumii:
o «PexnM»: BbiGepuTe PEXMM U3 CMINCKa (CM. Tabn. «MapaMeTpbl PeXXnMoB
YCTPOWMCTBa») U HacCTpoMTe NapameTpsl;
MNpuMeyaHune. HacTpauBaiiTe MapaMeTpbl MPU MOMOLLM  CEHCOPHOrO
aKpaHa (B-2) unuv BpalleHneM KHOMKW yrnpasneHus (B-4) Bnpaso/sneso.
o «PeuenTbi» BbiGEPUTE PELENT M O3HAaKOMbTeCb C €ro onucaHnem
(Heo6xoOMMbIe MHIPeOWeHTbl U HacadKW).
3. MoarotoBbTe MHIPEOUEHTbI.

MpumMeyaHue. Mpu HEOBXOAMMOCTU OUUCTUTE /WU BBIMOWTE MPOAYKTbI;
yAanuTe ctebnun Tpas, CKOP/YMy OPEXoB, KOCTU, CyXOXMANS U XPSLLM 13
MSICa; KPYMHbIE MHIPEANEHTbI HapeXbTe.

4. Bboibepute Heobxogumble Ana  pabotbl KOMMAekTylwme u cobepute
YCTPOMCTBO (cM. Tabn. «C6opKa yCTpOMCTBay).
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C60pKa ycTpoicTBa

Hacapka-usmenbuurenb
HapeHbTe Hacadky- &
unamMenbuuTens (A-10) Ha
MydTy Yawu (B-6) oo or
ynopa. lo6aebTe N
WHrpeaneHThl B Yally (A-2)

W 3aKpOUTE KPbILLIKOW (A-3)

BeHumk

HapgeHbTe BeHUUK (A-8) Ha
MydTy Yawwm (B-6) o ynopa.
[o6aBbTe MHIPEANEHTbI B
yawy (A-2) v 3akpomTe
KpbILLKOM (A-3)

=

H ansa
HapeHbTe Hacanky ans
nepemMelumBaHms (A-9)
Ha MydTy Yawm (B-6) oo
ynopa. [lo6asbTe
VHIPEANEHTHI B

yawy (A-2) n 3akpomTe
KpbILLKOM (A-3)

Manas napoBasi KOp3uHa
[o6asbTe HeobxoanMoe
KOMMYECTBO BoAbI (He
MeHee 600 Mn) B Yally (A-2).
HapgeHbTe kop3uHy (A-11) Ha
MydTY Yawwm (B-6) oo ynopa.
[o6aBbTe MHIPEANEHTHI B
KOP3WHY 1 3aKpoiiTe
KpbILLKOM (A-3)

[BYCTOPOHHMUI HOX AN
TepPKU/LIMHKOBKMN

HapeHbTe fep)kaTenb Hoxa Ans
TEPKU/LLMHKOBKM (A-12) Ha MydTy
(B-6). YcTaHoOBUTE HOX ANA
TePKU/LLMHKOBKM (A-13) L
Ha AepxaTtenb Menknumn ==
nessuamu (ana =
HaTUpaHua) unn l |
LIMPOKMM Ne3sureM (ans Jr 5\
LUMHKOBKM) BBEPX.
3akpouTe yally (A-2)

KpbILLKOM (A-4)

MNaposapka
[o6aBbTe Heo6XOANMOE KONNYECTBO
BOAbI (He MeHee 600 Mn) B yaLly (A-2).
CoeauHuTe Naposapky (A-5) c yawen
(A-2) 1 noBepHUTe No -
YacoBoW CTpeske, YTobbl
3adurKcHpoBaThb.
[o6aBbTe MHIPEANEHTbI B
napoBapky (A-5) 1
3aKpomTe KpbilKon (A-7)
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NpuMeyaHue. 1119 OQHOBPEMEHHOIO MPUIOTOBNEHWS Ha Mapy HECKONbKMX

NpPOoAYyKTOB UCMONb3yMTe BCTaBKy A1 NApOBapKu (A-6).

YTOGbI 3aKPbITh KPbILLKY, MOBEPHWUTE ee MO Y4acoBOM CTpenike A0 yrnopa, Kak

nokasaHo Ha puc. F. MHanKaTop cocTosiHms (B-3) 6yaeT M1raTb KpacHbIM.

5. Haxmute «HauaTb», 4YTOGbI MPUCTYNWUTL K MPUrOTOBAEHMIO. O6paTHbIN
oTcYeT BPEMEHW MPUrOTOBNEHMS ByAeT 0ToBpaXKaTbCsi Ha IKpaHe.

NpuMeyvaHue. Bo Bpems paboTbl yCTPOMCTBA NoAaBanTe MHIPeANEHTbI AN

HaTMPaHWA MW LMHKOBKM B Yallly Yepe3 OTBEPCTME Ha Kpbilke (A-4). Ang

noAayun MHrPeaMeHTOB NCMONb3ynTe TonKaTenb (A-14).

6. 0 OKOHYAHWK MPUTOTOBNEHMA HaXKMUTE «TTOATBEPANTL.

7. OTcoeguHuTe 4Yawy (A-2) OT OCHOBaHWS YCTPOWCTBA. 3aTeéM CHUMWUTE

KPbILIKY 1 HacaKy, HTOGbl 13B/1€Yb COAEPKMMOE.

BHUMAHMUE!

e [MoBepxHOCTb  Yawn  (A-2) ¥ KPbIWLKA  MOXET  HarpesaTbCsi.
Bocnonb3yitech NPUXBATKOM UMM NIOTHOM TKaHbIO, HTOGbI CHATB Yallly C
YCTPOWCTBA M KPbILLIKY C YaLlin.

Bocnonb3aynTtech nonatkon (A-16), 4Tobbl [OCTaTh Manylo MapoByto
Kop3uHy (A-11) 3 yawm (A-2). MoauenuTe pyyKy KOp3uHbl (A-11) KpoYKoM,
pPacnonoXeHHbIM Ha pyyKe nonaTku (A-16), u noTaHuTe BBEpX (CM. puc. G).

MapameTpbl p ycTpoucTBea *
HasBaHwne pexuma MNapamMeTpbl
PyuHoM pexum Bpemsa: 0-90 MUH

Temnepartypa: 0-130 °C

CKOPOCTHble pexkumbl: 0-12

HanpasneHue BpalleHws: No 4acoBsoit cTpenke /
NPOTMB YacOBOW CTPENKM

Bechbl [unana3oH B3BewmBaHma: 0-5 kr

War e3gewmBaHma: 51

DyHKLMA 06HYNEHNS Beca Tapbl
Bapka/kunayeHue Temnepatypa: 100 °C

CKOpPOCTHble pexkumbl: 0; 1

HanpasneHwe Epau.leHMq o YacoBow cTperke /
NPOTMB YacOBOM CTPENKM
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HasBaHwne pexuma MNapamMeTpbl

DepMeHTaumsa Bpema: 0-12 4

Temnepartypa: 37-65 °C

CKOPOCTHOW pexum: 1

MepgneHHoe Bpema: 0-8y4

npurotoBneHue Temnepartypa: 37-95 °C

CKOPOCTHOW pexuM: 1

HanpasneHue BpalleHws: No Yacosoi cTpenke /
NPOTMB YacOBOW CTPENKM

3aMelunBaHWe TecTa Bpems: 2-4 MUH

Temnepartypa: 0-37 °C

CKOPOCTHbIE peXuMbl: 2; 3

HanpasneHue BpalleHws: No 4acosoit cTpenke /
NPOTMB YacOBOW CTPENKM

MpurotosneHue Ha napy [Bpema:1-60 MuH

CKOPOCTHbIE peXkuMbl: 1-3

Tepka/lWMHKOBKa Bpema:10-60 ¢
CKOPOCTHbIE PEXUMbI: 46
Typ6o Bpemsa: 60 ¢

CKOPOCTHOM pexum: 12

“MoApoBHYI0  MHGOPMALMIO MOWHO HalTi B MONHOM PyKOBOACTBE, AOCTYMHOM Ha

aeno.com/documents.

NpuMevaHus:

o Haxmute n yoepkuBamnTe KHOMKY ynpaBneHus (B-4), 4Tobbl akTUBUpPOBaTb
pexxmm «Typ6o», 1 OTIYCTUTE, YTOGbI OCTaHOBUTD.

e O6paTHbIM OTCYeT BPeMEHU MPUroToB/eHMs B pexinme «MpurotosneHune
Ha napy» HayHeTcs Mo AOCTMKEHNM TemnepaTypbl 95 °C.

OumcTtka u yxoa (puc. H)

MpoBoANTE OYMCTKY YCTPOMCTBA M KOMMMEKTYIOWMX Nepe nepsbiM 1 nocne

Ka)[oro MocneAyioLero Ncnonb3oBaHms.

1. BbIMoWTe BCe HaCTN yCTPOWCTBA, KOHTAKTUPYIOLLIME C MPOAYKTaMu, B TemnioM

pacTeope HelTpanbHOro MoloLLero cpeacTsa M NPoMonTe WX Nod cTpyen

TenoM NPOTOYHON BOAbI MM BOCMOMNb3YMTECh MOCYAOMOEYHOM MaLLUHOWM.

He MoWTe KyxOHHbI po6oT (A-1) B NocyAoMOeYHOM MaLLmHe. Mpu Hannuumum

3arpsisHeHMin NPOTpUTE ero MArKOW TKaHblo, CMOYeHHoW B cnabom

MbI/IbHOM PacTBOPE. 3aTeM — TKaHblo, CMOYEHHOM B YNCTOM Bode.

N
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Mepepn c6opkoi y6eamntech, UTo BCe AeTanu NonHOCTLIO CyXme.
cTein

P: P

1. YCTPOMCTBO He BK/lOYaeTcs. BO3MOXHbIE MPUUMHDBI: PO3ETKa HEMUCMPaBHa;

cpaboTana 3awuTa OT neperpesa. PelleHue: NpoBepbTe WCMPaBHOCTL

PO3eTKYM, MOAKMNIOYMB K Heil Apyrord npubop, Mmpu Heob6xoaMMoCcTH

nepenofKIioUnTe  YCTPOMCTBO K MCMPaBHOM  PO3ETKe;  OTK/loyuTe

YCTPOWCTBO OT 3/1EKTPOCETIN 1 AATE €My OCTbITb B TeYeHMe 15 MUHYT.

WHrpeamneHThl B vawe (A-2) HaTUPalOTCA BMECTO LIWMHKOBaHWA (Mnn

Hao6opoT). Bo3MOXHasa npuumHa: Hox (A-13) ycTaHoBNeH HeBepHo.

PeLueHue: BbIK/TIOYMTE YCTPOWCTBO, OTKMIOUUTE OT 2NeKTPOCETH, yCTaHoBMTe

HOX 06paTHOW CTOPOHOWM.

3. VIHrpeMeHTbl BbIIMBAIOTCA MK BbINaAaloT 13 Yalu (A-2) Bo Bpems paboTsl
yCTponcTBa. Bo3MoXHas NpuunHa: Yalla nepenonHeHa. PelleHwve: yaanute
VI3INLIKM MHIPEAMEHTOB M3 YaluK, YTOBbl OHW HE MpeBbillan OTMETKy
«MAX».

PacCLUMPEHHbIN CMINCOK BO3MOXHBIX HEMCMPABHOCTEN U NyTEN WX PeLleHus

MOXHO HaiT B MOMHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMMyaTalWW, AOCTYMHOM Ha

aeno.com/documents.

BHUMAHME! Ecnivt H1 oguH U3 NPeanoXKeHHbIX CNOCO60B He MOMOT YCTPaHUTL

npo6nemy, o6paTUTech K NOCTaBLLMKy TG0 B cepBUCHDIN LIeHTp. He pasbuparite

YCTPOWCTBO 1 He MbITaliTeCh OTPEMOHTUPOBATbL €r0 CaMOCTOSTE TbHO.

YNPOLWEHHASA OEKNAPALUSA COOTBETCTBUA

HacTosiumm ASBISc 3a0BnsieT, U4TO YCTPOWCTBO COOTBETCTBYET [MpeKkTuBe

2014/53/EU. C nonHbiM TexcTom [eknapaLyin cootBeTcTams EC MOXHO 03HaKOMUTLCA

no crenytolemy Be6-agpecy: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS pdf.

N

Kommahus ASBISC ocTaBnseT 3a co6oit NMpaBo MOANGULMPOBaTb YCTPOMCTBO WM BHOCWTH
V3MEeHeHVWss W [OOMONHEeHUs B [aHHbii AOKyMeHT 6e3 npeaBapuTeNnbHOro yBeAOMIeHWs
nonb3oBaTeneii. FAPaHTUIMHbLIA CPOK W CPOK Cry6bi— 2 rofa C AaTbl MPOOKA W3Aenus B
pO3HUMUHON ceTn. CeeaeHns o npowssomnTene: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios
Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Knnp). CoenaHo B Kitae. Bce ToBapHble 3HaKi 1 Toprosble
MapKW, YMOMSHyTble 30eChb, SBMSIOTCA COBCTBEHHOCTHIO WX COOTBETCTBYIOWMX BMAAEMbLEB.
AKTyanbHble cBedeHMs W nogpofHoe onucaHWe YCTPOMCTBA, a Takke WHCTPYKUMs Mo
MOAKNIONEHNIO, CEPTUPHKATSI, CBEACHMA O KOMMAHHSX, NIPVIHNMAIOLLYIX MPETEH3MY M0 KauecTay 1
rapaHTUM, AOCTYMHbI AN C Mo ccbinke aeno.
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SR Inteligentny Kuchynsky Robot ACRO001S - zariadenie uréené na
vykonavanie réznych funkcii: od sekania potravin az po pripravu pokrmov réznej
Zlozitosti. Ma 9 prevadzkowych rezimov a vzdialeny pristup k online databaze receptov.
Specifikacia

Napéjacie napétie: 220-240 V (AC); 5,5 A. Frekvencia: 50/60 Hz. Vykon:1300,0 W
(max.). Hladina hluku (vo vzdialenosti 1 m): < 90 dB. Rychlost otacania motora:
125-5000 ot/min. Objem misy: 3,5 I. Objem odmerky: 30 ml. Displej: dotykovy,
LED, 5". Zabudovana vaha: 0-5 kg. Casovaé: 0-90 min. Teplota: +37..+130 °C. Wi-Fi:
80211 b/g/n (2,4 GHz). Vyzarovaci vykon modulu Wi-Fi: <18 dBm / 57 mW.
Nepretrzity prevadzkovy ¢as: 90 min (max.). Manualne ovladanie. Ochrana proti
prehriatiu. Dizka napajacieho kabla: 1 m. Prevadzkové podmienky: teplota
0..+40°C, relativna vlhkost 40-60 % (bez kondenzacie). Podmienky
skladovania: teplota -20...+60 °C, relativna vihkost 20-75 % (bez kondenzacie).
Farba: grafitova. Materidl puzdra zariadenia: ABS plast, nehrdzavejlca ocel.
Velkost (Dx$xV): 384x280x330 mm. Hmotnost: 7,8 kg.

Rozsah dodavky (obr. A)

Inteligentny Kuchynsky Robot AENO ACROO0O1S (A-1), misa (A-2), veko misy (A-3),
veko kombajnu (A-4), parny vari¢ (A-5), vlozka parného vari¢a (A-6), veko
parného varica (A-7), metlicka na Slahanie (A-8), miesacia tryska (A-9), nastavec
na sekanie so styrmi nozmi (A-10), maly parny kés (A-11), drziak néza na na
struhadlo/kraja¢  (A-12), obojstranny noéz na strihadlo/kraja¢  (A-13),
zatlacadlo (A-14), odmerka (A-15), Spachtla (A-16), stru¢na prirucka.
Obmedzenia a varovania

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento dokument. Zariadenie
je uréene len na pouzitie v domacom prostredi. Nepouzivajte zariadenie vo
vonkajsom prostredi. Skontrolujte, ¢i menovité napatie a frekvencia
uvedene v techpickej dokumentacii zodpovedajy sietovému napajaniu. _
I Ak mate akékolvek otazky alebo tazkosti s pouzivanim zariadenia AENO, I
I obratte sa na tim podpory e-mailom na stranke support@aeno.com alebo !
! prostrednictvom online chatu na aeno.com/service-and-warranty. !
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Nepripdjajte zariadenie k elektrickej sieti, kym nie je Uplne zostaveny.
Obsluhujte zariadenie len suchymi rukami. Uistite sa, Ze napajaci kabel nie je
prekrateny, prehnuty, pritlaéeny k ni¢omu alebo v kontakte s hordcimi
predmetmi alebo zdrojmi tepla. Zariadenie, sietovy kabel a zastrcku
neponarajte do vody. Pred vybratim obsahu z misy (A-2) odstrante trysky.
Nepouzivajte poskodené zariadenie alebo prislusenstvo. Pri pouziti obojstranného
noza na strihadlo/krajac (A-13) viozte potraviny do misy pomocou zatlacadla
(A-14). Neotvarajte veko (A-3/A-4) a nenasadte/neodstrarniujte trysky, ked je
zariadenie v prevadzke. Zariadenie nerozoberajte, kym sa motor Uplne
nezastavi. Nedotykajte sa povrchu veka (A-3), misy (A-2) a parného varica (A-5)
pocas varenia a bezprostredne po nom vrezime, ktory zahffha ohrev. Zariadenie
nerozoberajte ani sa ho nepokusajte opravovat sami. Opravy musi vykonavat
kvalifikovany servisny technik. Pred cistenim zariadenia ho odpojte od
elektrickej siete. Na Cistenie nepouzivajte chemické alebo agresivne Cistiace
prostriedky, abrazivne pasty, kyseliny, rozpustadla ani kovové Spongie. Pri pouzivani
nozov zariadenia budte opatrni. Neostrite noze sami. Pri plneni misy (A-2)
neprekracujte znacku ,MAX". Pouzivajte len originalne a vyrobcom odporiucané
prislusenstvo, spotrebny material a/alebo nahradné diely. Nenechavajte
zariadenie zapnuté bez dozoru. Nedovolte detom, aby zariadenie pouzivali
a/alebo sa s nim hrali. Podrobné informéacie najdete v Uplnej pouzivatelskej
prirucke, ktora je k dispozicii na stiahnutie na stranke aeno.com/documents.
Indikacia

Stav indikatora (B-3) [ Popis
Pocas prevadzky zariadenia
Blika na bielo a ¢erveno Prevadzka v rezime ,Vahy"
Blika na cerveno Prevadzka v rezime, ktory zabezpecuje
vykurovanie pri teplote = 60 °C
Blika na bielo Prevadzka v rezime, ktory zabezpecuje

vykurovanie pri teplote <60 °C
V pohotovostnom rezime

Blika na bielo a ¢erveno Misa (A-2) sa vlozi do zariadenia (A1) a je
zakrytd vekom
Blika na cerveno Misa (A-2) sa vlozi do zariadenia (A-1) a nie je

zakryta vekom
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Ué&el komponentov

Nazov

Funkcie

Nastavec na sekanie so
Styrmi nozmi (A-10)

Sekanie a miesanie prisad do omacok, krémowych
polievok, cerstvych stiav, nealkoholickych
kokteilov, detskej vyzivy, mliecnych koktailov;
hnietenie cesta

Metlicka na Slahanie (A-8)

Miesanie a Slahanie vajecnych bielkov, smotan:

Miesacia tryska (A-9)

Miesanie prisad; varenie polievok pomocou
funkcie ohrevu

Parny vari¢ (A-5)

Varenie na pare

Maly parny kos (A-11)

Varenie na pare; varenie ryze a inych drobnych
prisad

Obojstranny néz na na
struhadlo/kraja¢ (A-13)

Strahadlo/krajac

Odmerka (A-15)

Odmeriavanie mnozstva tekutych alebo
sypkych prisad

Spachtla (A-16)

Vyberanie prisad z misy alebo parného kosa

Prlprava zariadenia na pouzitie
Opatrne otvorte obal a vyberte zariadenie a prislusenstvo. Odstrante z nich

véetok obalovy material.

. VyCistite spotrebic a jeho prislusenstvo (pozri ,Cistenie a starostlivost").
. Kuchynsky robot (A-1) umiestnite na rovny, stabilny povrch.
. Zasunte zastrcku napajacieho kabla do elektrickej zasuvky (pozri obr. C).

[GENNIN]

. Prepnite prepina¢ do polohy I (,Zapnuté”) (pozri obr.
obrazovka zariadenia (B-2).

Varovanie! V pripade potreby preskocte dalsi krok pripravy a za¢nite pracovat

so zariadenim.

6. Na obrazovke (B-2) stlacte tlacidlo ,Prihlasenie/registracia“. Pri pripajani
zariadenia k sieti Wi-Fi a vytvarani konta postupujte podla vietkych pokynov
na obrazovke.

“Poznamka. Ucet vam umozni pristup k viacerym receptom, moznost
stiahnut si oblibené a zanechat k nim komentar.

Prevadzka zariadenia

1. Umiestnite misu (A-2) do hlavnej jednotky zariadenia tak, aby sa svorky (B-7)

pripojili ku konektorom (B-1), a stlacte ju, kym nebudete pocut cvaknutie,

D). Aktivuje sa
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¢&im sa misa zaisti na mieste (pozri obr. E). Indikator (B-3) za¢ne blikat na

cerveno.

2. Na obrazovke zariadenia (B-2) vyberte jednu z moznosti:
e ,Rezim" vyberte rezim zo zoznamu (pozri tab. ,Parametre rezimov
zariadenia") a nastavte parametre;
“Poznamka. Nastavenia upravte pomocou dotykovej obrazovky (B-2) alebo
otacanim ovladacieho tlacidla (B-4) dolava/doprava.
* ,Recepty": vyberte recept a precitajte si jeho opis (vyzaduju sa prisady a

trysky).
3. Pripravte si prisady.

“Poznamka. Podla potreby o3lpte a/alebo umyte produkty; odstrante
stonky bylin, Skrupiny orechov, kosti, Slachy a chrupavky z masa; nakrajajte

velké prisady.

4. Vyberte pozadované prislusenstvo a zostavte zariadenie (pozri tab. ,Montaz

zariadenia®).
Montaz zariadenia

Nastavec na sekanie
Nasadte nastavec na
sekanie (A-10) na zasuvku
misy (B-6), az kym sa
nezastavi. Do misy (A-2)
pridajte prisady a prikryte
ju vekom (A-3)

Metlicka na Slahanie
Nasadte metlicku na
Slahanie (A-8) na spojku
misy (B-6), az kym sa

, |nezastavi. Do misy (A-2)

pridajte prisady a prikryte ju
vekom (A-3)

Miesacia tryska
Nasadte miesaciu
trysku (A-9) na spojku
misy (B-6), az kym sa
nezastavi. Do misy (A-2)
pridajte prisady a
prikryte ju vekom (A-3)

Maly parny kés

Do misy (A-2) pridajte
potrebné mnozstvo vody
(minimalne 600 ml).
Nasadte kos (A-11) cez
spojku misy (B-6), az kym sa
nezastavi. Do kosa viozte
prisady a zatvorte veko (A-3)
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Obojstranny néz na na Parny vari¢
strahadlo/krajaé Do misy (A-2) pridajte potrebné
Nasadte drziak noza na mnoZzstvo vody
struhadlo/krajac (A-12) 1 (minimalne 600 ml).
na spojku (B-6). Néz na & ’s| Pripojte parny vari¢ (A-5)
struhadlo/kraja¢ (A-13) k mise (A-2) a otocenim v
nasadte na drziak smere hodinovych
jemnym nozom (na ruci¢iek ho zaistite. Pridajte
strdhanie) alebo Sirokym ingrediencie do parného
nozom (na krajanie) varica (A-5) a zatvorte
smerom nahor. Zakryte /|veko (A-7)
misu (A-2) vekom (A-4) }
" Poznamka. Ak chcete varit na pare niekolko potravin sicasne, pouzite viozku
na varenie na pare (A-6).
Ak chcete veko zatvorit, otocte ho v smere hodinowch ruciciek, az kym sa nezastavi,
ako je znazornené na obr. F. Indikator stavu (B-3) bude blikat na cerveno.
. Stlagenim tlacidla ,Start” zac¢nite varenie. Na obrazovke sa zobrazi
odpocitavanie ¢asu varenia.
“Poznamka. Ked' je zariadenie v prevadzke, prisady na strdhanie alebo
krajanie vkladajte do misy otvorom na veku (A-4). Pomocou zatlacadla (A-14)
podavajte prisady.
6. Po dokonceni varenia stlacte tlacidlo ,Potvrdit".
7. Odpojte misu (A-2) od zékladne zariadenia. Potom odstrarite veko a trysku,
aby ste vybrali obsah.
VAROVANIE!

e Povrch misy (A-2) a veka sa moéze zahriat. Na odstranenie misy zo
zariadenia a veka z misy pouzite lepiacu handru alebo hrubu tkaninu.

e Pomocou $pachtle (A-16) vyberte maly parny koés (A-11) z misy (A-2).
Zahaknite rukovat kosa (A-1) za hacik umiestneny na rukovati
Spachtla (A-16) a vytiahnite ju nahor (pozri obr. G).

Parametre rezimov zariadenia *
Nazov rezimu Parametre

Manualny rezim Cas: 0-90 min
Teplota: 0-130 °C
Rezimy rychlosti: 0-12

[0}
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Nazov rezimu Parametre

Smer otacania: v smere hodinovych ruciciek
proti smeru hodinovych ruciciek

Vahy Rozsah vazenia: 0-5 kg

Vaziaci krok: 5 g

Funkcia vynulovania tara hmotnosti

Varenie Teplota: 100 °C

Rezimy rychlosti: 0;1

Smer otacania: v smere hodinovych rugiciek /
proti smeru hodinovych ruciciek

Kvasenie Cas: 0-12h

Teplota: 37-65 °C

Rezim rychlosti: 1

DIhé varenie Cas:0-8 h

Teplota: 37-95 °C

Rezim rychlosti: 1

Smer otacania: v smere hodinovych rugiciek /
proti smeru hodinovych ruciciek

Hnietenie cesta Cas: 2-4 min

Teplota: 0-37 °C

Rezimy rychlosti: 2;3

Smer otacania: v smere hodinovych rugiciek /
proti smeru hodinowvych ruciciek

Varenie na pare Cas: 1-60 min

Rezimy rychlosti: 1-3
Strahadlo/krajac Cas: 10-60 s

Rezimy rychlosti: 4-6
Turbo Cas: 60 s

Rezimy rychlosti: 12

* Podrobné informdcie najdete v Uplnej prirucke, ktord je k dispozicii na stranke

aeno.com/documents.

Poznamky:

e Stlacenim a podrzanim ovladacieho tlacidla (B-4) aktivujte rezim ,Turbo" a
uvolnenim ho zastavte.

e Odpocitavanie ¢asu varenia v rezime ,Varenie na pare" sa zacne, ked'teplota
dosiahne 95 °C.
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Cistenie a starostlivost (obr. H)

Zariadenie a prislusenstvo vycistite pred prvym pouzitim a po kazdom dalsom

pouzm
Vsetky Casti zariadenia, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, umyte v
teplom roztoku neutralneho Cistiaceho prostriedku a oplachnite pod teplou
teclcou vodou alebo pouzite umyvacku riadu.

. Kuchynsky robot (A-1) neumyvajte v umyvacke riadu. V pritomnosti necistot
ju utrite makkou handrickou namocenou v slabom mydlovom roztoku.
Potom - handri¢kou navihéenou v Cistej vode.

Pred montazou sa uistite, Ze su vietky diely Uplne suché.

Ruesenle problémov
Zariadenie sa nezapina. Mozné priCiny: poskodena zasuvka; vypnutd
ochrana proti prehriatiu. Riesenie: skontrolujte, ¢i je zasuvka v dobrom stave,
zapojenim iného zariadenia; v pripade potreby pripojte zariadenie do dobrej
zasuvky; odpojte zariadenie od elektrickej siete a nechajte ho 15 minut
vychladnut.

. Prisady v mise (A-2) su namiesto nakrdjanych nastrdhané (alebo naopak).
Mozna pri¢ina: n6z (A-13) nie je spravne nainstalovany. RieSenie: vypnite
zariadenie, odpojte ho od napajania a nasadte noéz spat.

3. Prisady sa pocas prevadzky vysypu alebo vypadni z misy (A-2). Mozna
pricina: misa je pIna. RieSenie: odstrarte prebytocné prisady z misy tak, aby
nepresiahli znacku ,MAX"

Rozsireny zoznam moznych porich a ich rieseni najdete v Uplnej

pouzivatelskej priru¢ke dostupnej na stranke aeno.com/documents.

VAROVANIE! Ak Ziadne z navrhovanych opatreni problém neodstrani, obratte

sa na svojho predajcu alebo servisné stredisko. Zariadenie nerozoberajte ani sa

ho nepokusajte sami opravit.

ZIEDNODUSENE VYHLASENIE O ZHODE

ASBISc tymto vyhlasuje, Ze zariadenie je v stlade so smernicou 2014/53/EU.

Uplné znenie wyhlasenia o zhode EU je k dispozicii na tejto stranke:

aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

Spolognost ASBISC si vyhradzuje pravo upravovat zariadenie a vykonavat zmeny a doplnenia tohto

dokumentu bez predchadzajiceho upozornenia pouzivatelov. Zaruka a Zivotnost — 2 roky od

datumu predaja v maloobchodnej sieti. Informacie o vyrobcovi: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1,

Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus. Vyrobené v Cine. Véetky tu uvedené ochranné znamky a

znamky si majetkom prislusnych vlastnikov. Aktualne informacie a podrobné popisy zariadeni, ako

aj névody na pripojenie, certifikaty, informacie o spolocnostiach, ktoré prijimaju reklamacie kvality

a zaruky, sU k dispozicii na stiahnutie na stranke aeno.com/documents.

N

N
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Pametni kuhinjski robot ACROOOIS je naprava, zasnovana za opravljanje
razli¢nih funkcij: od sekljanja hrane do kuhanja jedi razli¢nih zahtevnosti. Ima 9
nacinov delovanja in oddaljen dostop do spletne zbirke receptov.
Specifikacije
Napajalna napetost: 220-240 V (AC); 5,5 A. Frekvenca: 50/60 Hz. Mo¢: 1300,0 W
(najved). Raven hrupa (na razdalji 1 m): < 90 dB. Hitrost vrtenja motorja: 125—
5000 vrt/min. Prostornina sklede: 35 I. Prostornina merilne skodelice: 30 ml.
Zaslon: na dotik, LED, 5" Vgrajene tehtnice: 0-5 kg. Casovnik: 0-90 min.
Temperatura: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GHz). Sevalna mo¢ modula
Wi-Fi: <18 dBm /57 mW. Cas neprekinjenega delovanja: 90 min (najveg). Roé¢no
upravljanje. Zasc¢ita pred pregrevanjem. Dolzina napajalnega kabla: 1 m.
Delovni pogoji: temperatura 0..+40 °C, relativha vlaznost 40-60% (brez
kondenzacije). Pogoji skladis¢enja: temperatura -20..+60 °C, relativna vlaznost
20-75 % (brez kondenzacije). Barva: grafitna. Material ohisja naprave: ABS-
plastika, nerjavno jeklo. Velikost (Dx$xV): 384x280%x330 mm. Teza: 7,8 kg.
Vsebina dobave (slika A)
Pametni kuhinjski robot AENO ACROOOTS (A-1), skleda (A-2), pokrov sklede (A-3),
pokrov kombija (A-4), dvojni kotel (A-5), vlozek za parnik (A-6), pokrov
parnika (A-7), metlica (A-8), nastavek za mesanje (A-9), nastavek za sekljanje s
&tirimi nozi (A-10), majhna ko$ara za parnik (A-11), drzalo za noZe za strganje/
sekljanje (A-12), dvostranski noz za strganje/sekljanje (A-13), potisnik (A-14),
merilna posoda (A-15), lopatka (A-16), hitri uporabniski prirocnik.
Omejitve in opozorila
Pred uporabo naprave natan¢no preberite ta dokument. Naprava je namenjena
samo za domaco uporabo. Naprave ne uporabljajte na prostem. Prepricajte se,
da nazivna napetost in frekvenca, ki sta navedeni v tehni¢ni dokumentaciji,
ustrezata omreznemu napajanju. Naprave ne prikljucite na elektricno omrezje,
dokler_nlv_ce_lo_tl_seita_vlieﬂa_N_aEra_vo_u_pr_av_ljaite_Ie_s_su_hl_m_l rokami._ _ _
! obrnite na ekipo za podporo po e-posti support@aeno.com ali v spletnem
' klepetu aeno.com/service-and-warranty. Strokovnjaki vam bodo pomagali
! ugotoviti, kaj je treba storiti, da vam ne bo treba izgubljati ¢asa in truda z
: obiskom trgovine.
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Prepncajte se, da napajalni kabel ni zvit, prepognjen, pntlsmen ob karkoli ali v
stiku z vro¢imi predmeti ali viri toplote. Naprave, omreznega kabla in wtica ne
potapljajte v vodo. Odstranite nastavke, preden odstranite vsebino iz sklede (A-2).
Ne uporabljajte poskodovane naprave ali dodatne opreme. Ce uporabljate
dvostranski noz za strganje/sekljanje (A-13), hrano v sklede vstavite s
potisnikom (A-14). Ne odpirajte pokrova (A-3/A-4) in ne namescajte / ne
odstranjujte nastavke, medtem ko naprava tece. Enote ne razstavljajte, dokler
se motor popolnoma ne ustavi. Ne dotikajte se povrsine pokrova (A-3),
sklede (A-2) in parne posode (A-5) med kuhanjem in takoj po njem v nacinu, ki
vkljuCuje segrevanje. Naprave ne razstavIJaJte in ne popravljajte sami. Popravila
mora opraviti usposobljen serviser vservisnem centru. Pred Cis¢enjem napravo
izkljucite iz elektricnega omrezja. Za CisCenje ne uporabljajte kemicnih in
agresivnih Cistilnih sredstev, abrazivnih past, izdelkov, ki vsebujejo kisline in
topila, ali kovinskih gobic. Pri ravnanju z rezili enote bodite previdni. Ne brusite
nozev sami. Pri polnjenju sklede ne prekoracite oznake ,MAX" (A-2).
Uporabljajte samo originalno in proizvajalc¢evo priporoc¢eno dodatno opremo,
potrodni material in/ali rezervne dele. Naprave ne puscajte vklopliene brez
nadzora. Otrokom ne dovolite, da bi uporabljali napravo in/ali se igrali z njo.
Podrobne informacije so na voljo v celotnem uporabniskem priro¢niku, ki ga
lahko prenesete s spletne strani aeno.com/documents.

Indikacija
Stanje indikatorja (B-3) [ Opis
Medtem ko naprava tece

Utripanje bele in rdece Delovanje v nacinu ,Tehtnice”

barve

Utripajoca rdeca Delovanje v nacinu, ki zagotavlja ogrevanje
pri temperaturi = 60 °C

Utripanje v beli barvi Delovanje v nacinu, ki zagotavlja ogrevanje
pri temperaturi <60 °C

Nacin pripravljenosti

Utripanje bele in rdece Skledo (A-2) namestimo v napravo (A-1) in

barve zapremo s pokrovom

Utripajoca rdeca Skledo (A-2) je namescena v napravo (A-1) in
ni pokrita s pokrovom
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Namen komponent

Ime

Funkcije

Nastavek za sekljanje s
Stirimi rezili (A-10)

Sekljanje in mesanje sestavin za omake,
kremne juhe, pireje, smoothije, otrosko hrano,
mlecne napitke; gnetenje testa

Metlica (A-8)

Mesanje in stepanje beljakov, smetane

Nastavek za mesanje (A-9)

Mesanje sestavin; priprava juh s funkcijo
segrevanja

Dvojni kotel (A-5)

Kuhanje v pari

Mala kosara za paro (A-11)

Kuhanje v pari; kuhanje riza in drugih manjsih
sestavin

Dvostranski noz za
strganje/sekljanje (A-13)

Sestavine za strganje/sekljanje

Merilna posoda (A-15)

Merjenje koli¢in tekocih ali razsutih sestavin

Lopatka (A-16)

Odstranjevanje sestavin iz sklede ali kosare za
paro

Priprava aparata na delovan

e

Previdno odprite embalazo ter izvle€ite napravo in dodatno opremo. Z njih
odstranite ves embalazni material.

[EENNIN

napravo (B-2).

. Ogistite napravo in dodatno opremo (glej ,Ci&enje in vzdrzevanje").
. Kuhinjskega robota (A-1) postavite na ravno in stabilno povrsino.
. Vti¢ napajalnega kabla vstavite v elektri¢no vti¢nico (glej sliko C).
Stikalo obrnite v polozaj I (,Vkloplieno") (glej sliko D). Vkljuci se zaslon

Pozor! Po potrebi preskocite naslednji korak priprave in zacnite delati z

napravo.

6. Na zaslonu (B-2) pritisnite ,Vpisi se/registracija“. Sledite vsem navodilom na
zaslonu, da napravo povezete z omrezjem Wi-Fi in ustvarite racun.
Opomba. Z racunom lahko dostopate do vec receptov, prenesete najljubse

in jih komentirate.
Uporaba naprave

1. Postavite skledo (A-2) v glavno enoto naprave tako, da se sponke (B-7)
povezejo s prikljucki (B-1), in pritisnite, dokler ne zaslisite klika, da se skleda
zaskoci na mestu (glejte sliko E). Indikator (B-3) zacne utripati rdece.
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2. Na zaslonu napravo (B-2) izberite eno od moZznosti:
e ,Nacin“ s seznamaizberite nacin (glej tabelo ,Parametri nacina naprave”)
in konfigurirajte parametri;
Opomba. Nastavitve prilagodite z zaslonom na dotik (B-2) ali z vrtenjem
kontrolnega gumba (B-4) v levo/desno.
e ,Recepti" izberite recept in preberite njegov opis (zahtevane so sestavine
in nastavke).
3. Pripravite sestavine.
Opomba. Po potrebi o€istite in/ali operite izdelke; odstranite stebla zelis¢,
lupine orehov, kosti, kite in hrustanec iz mesa; sesekljajte vecdje sestavine.
4. Izberite zahtevano dodatno opremo in sestavite napravo (glej tabelo
,Sestavljanje naprave®).
MontazZa naprave

Nastavek za sekljalnik Metlica .
Nastavek za sekljanje (A-10) & ) Metlico za stepanje (A-8) & - =]
potisnite na sklopki f potisnite na sklopki |
sklede (B-6) do konca. L sklede (B-6) do konca. +
Sestavine dodajte v (=) |Sestavine dodajte v s —
skledo (A-2) in jih pokrijte s skledo (A-2) in jih pokrijte s

pokrovom (A-3) Y pokrovom (A-3)

Nastavek za mesanje Majhna kosara za paro

Nastavek za ~ 75|V skledo (A-2) dodajte

mesanje (A-9) potisnite
na sklopki sklede (B-6),

potrebno koli¢ino vode (vsaj Q
do konca. Sestavine '

600 ml). Kosarico (A-11)
potisnite na sklopki

dodajte v skledo (A-2) f — ’'|sklede (B-6) do konca. G
in jih pokrijte s Dodajte sestavine v kosaro
pokrovom (A-3) A in zaprite pokrov (A-3)
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Dvostranski noz za Dvojni kotel

strganje/sekljanje V skledo (A-2) dodajte potrebno koli¢ino
Namestite drzalo za noze za vode (vsaj 600 ml). Prikljucite dvojni
strganje/sekljanje (A-12) potisnite na |kotel (A-5) na skledo (A-2) in ga zavrtite v
sklopko (B-6). Rezilo za smeri urinega kazalca, da
strganje/sekljanje (A-13) Py se zaskodi. Dodajte

namestite na drzalo z <&

) sestavine v dvojni
> |kotel (A-5) in zaprite
pokrov (A-7)

drobnim rezilom (za -
drobljenje) ali Sirokim ‘
rezilom (za sekljanje)
navzgor. Pokrijte Y r
skledo (A-2) s / y
pokrovom (A-4) ) / )

Opomba. Ce Zelite kuhati v pari ve¢ Zivil hkrati, uporabite vioZzek za kuhanje v
dvojni kotel (A-6).
Ce Zelite pokrov zapreti, ga zavrtite v smeri urinega kazalca do konca, kot je
prikazano na sliki F. Indikator stanja (B-3) utripa rdece.
5. Zazacetek kuhanja pritisnite ,Zaceti". Na zaslonu se prikaze odstevanje casa
kuhanja.
Opomba. Ko naprave deluje, sestavine za strganje ali sekljanje dajte v skledo
skozi odprtino na pokrovu (A-4). Za dodajanje sestavin uporabite potisni
gumb (A-14).
6. Ko je kuhanje koncano, pritisnite ,Potrdi*.
7. Odklopite skledo (A-2) s podstavka naprave. Nato odstranite pokrov in
nastavek, da iztisnete vsebino.
POZOR!
e Povrsina skledo (A-2) in pokrova je lahko vroca. Z rokavico ali tezko krpo
odstranite skledo iz naprave in pokrov s sklede.
e Z lopatico (A-16) odstranite majhno kosaro za paro (A-11) iz sklede (A-2).
Rocaj kosare (A-11) zataknite za kavelj na rocaju lopatice (A-16) in
potegnite navzgor (glej sliko G).
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Parametri naéinov naprave *

Ime nacina Parametri

Rocni nacin Cas: 0-90 min

Temperatura: 0-130 °C

Nacini hitrosti: 0-12

Smer vrtenja: v smeri urinega kazalca /v
nasprotni smeri urinega kazalca
Tehtnice Obmogje tehtanja: 0-5 kg

Stopnja tehtanja:5g

Funkcija ni¢elnega tehtanja tare
Kuhanje/vrenje Temperatura: 100 °C

Nacini hitrosti: 0;1

Smer vrtenja: v smeri urinega kazalca /v
nasprotni smeri urinega kazalca
Fermentacija Cas: 0-12 ur

Temperatura: 37-65 °C

Nacin hitrosti: 1

Pocasno kuhanje Cas: 0-8 ur

Temperatura: 37-95 °C

Nacin hitrosti:1

Smer vrtenja: v smeri urinega kazalca/ v
nasprotni smeri urinega kazalca
Gnetenje testa Cas: 2-4 min

Temperatura: 0-37 °C

Nacini hitrosti: 2; 3

Smer vrtenja: v smeri urinega kazalca /v
nasprotni smeri urinega kazalca

Kuhanje v pari Cas: 1-60 min
Nacini hitrosti:1-3
Strganje/sekljanje Cas:10-60 s
Nacini hitrosti: 4-6
Turbo Cas: 60 s

Nacin hitrosti: 12

* Podrobne informacije najdete v celotnem vodniku, ki je na voljo na aeno.com/documents.
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Opombe:

e Pritisnite in drzite kontrolni gumb (B-4), da vklopite nacin ,Turbo, in ga
spustite, da ga ustavite.

e Odstevanje casa kuhanja v nacinu ,Kuhanje s paro“ se zacne, ko

.. temperatura doseze 95 °C.

Ciscenje in vzdrzevanje (slika H)

Pred prvo uporabo in po vsaki naslednji uporabi ocistite napravo in dodatke.
Vse dele naprave, ki pridejo v stik s hrano, operite v topli raztopini
nevtralnega detergenta in sperite pod toplo ‘tekoco vodo ali uporabite
pomivalni stroj.

. Kuhinjskega robota (A-1) ne pomivajte v pomivalnem stroju. Ce je zalo
umazana, jo obrisite z mehko krpo, namoceno v blago milno raztopino. Nato
jo obrisite’s krpo, navlazeno v Cisti vodi.

Pred ponovno montazo se prepricajte, da so vsi deli opreme popolnoma suhi.

odpravljanje morebitnih napak olJ: delovanju
Naprava se ne vklopi. Mozni vzroki: vti¢nica je okvarjena; sprozila se je zasCita
pred pregrevanjem. Resitev: preverite vticnico tako, da nanjo prikljucite
drugo napravo, po potrebi napravo ponovno pnkIJuclte Vv pravilno vticnico;
napravo izkljucite iz elektricnega omreZzja in pustite, da se 15 min ohlaja.

. Sestavine v skledi (A-2) so naribane namesto sesekljanih (ali obratno). Mozen
vzrok: noz (A-13) ni pravilno namescen. Resitev: izklopite napravo, jo
odklopite od napajanja in noz postavite nazaj na svoje mesto.

3. Med delovanjem napravo se sestavine razlijejo ali padejo iz sklede (A-2).
Mozen vzrok: skleda je polna. Resitev: iz sklede odstranite odvecne sestavine,
da ne presezejo oznake ,MAX".

Razslr{fn seznam moznih napak in resitev najdete v celotnem priro¢niku za

uporabo, ki je na voljo na aeno.com/documents.

POZOR! Ce nobena od predlaganih metod ne pomaga odpraviti tezave, se

obrnite na dobavitelja ali servisni center. Naprave ne razstavljajte in ne

poskusajte popraviti sami.

POENOSTAVLIENA IZJAVA O SKLADNOSTI

ASBISc izjavlja, da je naprava skladna z Direktivo 2014/53/EU. Celotno

besedilo Izjave EU o skladnosti je na voljo na splethnem naslovu:

aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.p d#

ASBISC si pridrzuje pravico do spreminjanja naprave ter do sprememb in dopolnitev tega dokumenta

brez predhodnega obvestila uporabnikom. Garancijski rokin Zivijenjska doba- 2 leti od datuma prodaje

izdelka v maloprodajni mrezi. Podatki o proizvajalcu; ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios

Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Ciper). lzdelano na Kitajskem. Vse blagovne znamke, omenjene v

tem dokumentuy, so last njihovih lastnikov. Najnovejse informacije in podroben opis naprave ter navodila

za povezovanje, certifikati, informacije o podjetjih, ki sprejernajo zahtevke za kakovost, in garancije so na
voljo za prenos na spletni strani aeno.com/documents.
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E2A Robot de cocina inteligente ACRO00IS es un dispositivo disefiado para
realizar una variedad de funciones: desde picar alimentos hasta cocinar platos
de diversa complejidad. Dispone de 9 modos de funcionamiento, asi como de
acceso remoto a una base de recetas en linea.

Especificaciones técnicas

Tensién de alimentacion: 220-240 V (AC); 5,5 A. Frecuencia: 50/60 Hz. Potencia:
1300,0 W (max.). Nivel de ruido (a 1 m de distancia): < 90 dB. Velocidad de
rotacién del motor: 125-5000 r/min. Capacidad del vaso: 3,5 L. Capacidad del
vaso medidor: 30 mL. Pantalla: tactil, LED, 5". Bascula incorporada: 0-5 kg.
Temporizador: 0-90 min. Temperatura: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n
(2,4 GHz). Potencia de radiacion del médulo Wi-Fi: <18 dBm / 57 mW. Tiempo
de funcionamiento continuo: 90 min (max.). Control manual. Proteccion contra
el sobrecalentamiento. Longitud del cable de alimentacion: 1 m. Condiciones
de funcionamiento: temperatura 0..+40 °C, humedad relativa 40-60% (sin
condensacion). Condiciones de almacenamiento: temperatura -20..+60 °C,
humedad relativa 20-75% (sin condensacion). Color: grafito. Material de la
carcasa del dispositivo: plastico ABS, acero inoxidable. Tamano (LxAnxAl):
384x280x330 mm. Peso: 7,8 kg.

Lista de equipo (fig. A)

Robot de cocina inteligente AENO ACROO0OI1S (A-1), vaso (A-2), tapa del vaso (A-3),
tapa del procesador de alimentos (A-4), vaporera (A-5), inserto para vaporera
(A-6), tapa de la vaporera (A-7), batidor (A-8), boquilla agitadora (A-9), boquilla
trituradora con cuatro cuchillas (A-10), cesta de vapor pequena (A-11), soporte
de cuchillo para rallar/picar (A-12), cuchillo para rallar/picar de doble cara (A-13),
empujador (A-14), vaso medidor (A-15), espatula (A-16), guia de inicio rapido.
Restricciones y advertencias

Lea atentamente este documento antes de utilizar el dispositivo. El dispositivo
estd destinado exclusivamente a un uso domeéstico. No utilice el dispositivo al
aire libre. Compruebe que la tensién nominal y la frecuencia indicadas en la

cultad para utilizar su dispositivo AENO, péngase |
| en contacto con el servicio de asistencia por correo el. support@aeno.com ;
1 0 por chat en linea en aeno.com/service-and-warranty. Los especialistas a |
1 resolverlo y no tendra que gastar tiempo y esfuerzo enir a la tienda. 1
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Conecte el dispositivo a la red eléctrica solo después de que esté
completamente ensamblado. Utilice el dispositivo sélo con las manos secas.
Asegulrese de que el cable de alimentacién no esté retorcido, doblado,
presionado contra nada ni en contacto con objetos calientes o fuentes de calor.
No sumerja el dispositivo, el cable de alimentacién ni el enchufe en agua. Retire
las boquillas antes de extraer el contenido del vaso (A-2). No utilice un
dispositivo o accesorios dafados. Cuando utilice el cuchillo para rallar/picar de
doble cara (A-13), agregue los alimentos dentro del vaso utilizando el
empujador (A-14). No abra la tapa (A-3/A-4) y no instale / no retire boquillas
mientras el dispositivo esté en funcionamiento. No desmonte el dispositivo
hasta que el motor se haya parado por completo. No toque la superficie de la
tapa (A-3), el vaso (A-2) y la vaporera (A-5) durante e inmediatamente después
de la coccién en un modo que implique calentamiento. No desmonte ni repare
el dispositivo usted mismo. La reparaciéon debe ser realizada por un técnico
calificado del centro de servicio. Desenchufe el dispositivo antes de limpiarlo.
No utilice detergentes quimicos o agresivos, pastas abrasivas, acidos,
disolventes o esponjas metalicas para la limpieza. Tenga cuidado al mampular
las cuchillas del dispositivo. No afile los cuchillos usted mismo. No sobrepase la
marca "MAX" al llenar el vaso (A-2). Utilice Gnicamente accesorios, consumibles
y/o piezas de repuesto originales y recomendados por el fabricante. No deje el
dispositivo encendido sin vigilancia. No permita que los nifios utilicen y/o
jueguen con el dispositivo. Encontrara informacién detallada en el manual del
usuario completo, disponible para su descarga en aeno.com/documents.
Indicacién
Estado del indicador (B-3) [ Descripcion
Durante el funcionamiento del dispositivo
Parpadea en blanco y rojo | Funcionamiento en modo "Bascula"

Parpadea en rojo Funcionamiento en un modo que proporciona
calefaccion a una temperatura = 60 °C
Parpadea en blanco Funcionamiento en el modo que proporciona

calefaccion a una temperatura < 60 °C

En modo de espera

Parpadea en blanco y rojo | El vaso (A-2) esta instalado en el dispositivo (A-1)
cerrado con la tapa

Parpadea en rojo El vaso (A-2) esta instalado en el dispositivo (A-1)
no esta cerrado con la tapa
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Asignacién de componentes

Nombre Funciones

Boquilla trituradora con | Triturar y mezclar ingredientes para salsas, sopas

cuatro cuchillas (A-10) de crema, refrescos, batidos, comida para bebés,
batidos de leche; amasar masas

Batidor (A-8) Mezclar y batir claras de huevo, crema

Boquilla agitadora (A-9) | Mezclar ingredientes; cocinar sopas utilizando la
funcién de calentamiento

Vaporera (A-5) Coccidn al vapor
Cesta de vapor Cocinar al vapor; cocer arroz y otros ingredientes
pequena (A-11) pequeios

Cuchillo para rallar/picar | Rallar/picar ingredientes
de doble cara (A-13)

Vaso medidor (A-15) Medicion de cantidades de ingredientes liquidos
o agranel
Espatula (A-16) Retirar los ingredientes del vaso o la cesta de vapor

Preparacwn del dispositivo para su uso
Abra con cuidado el embalaje y extraiga el dispositivo y los accesorios.
Quiteles todo el material de embalaje.

. Limpie el dispositivo y sus accesorios (véase "Limpieza y cuidado").

. Coloque el robot de cocina (A-1) sobre una superficie plana y estable.

3 :nsfgerte)el enchufe del cable de alimentacion en la toma de corriente (véase

a fig. C).
Mueva el interruptor a la posicién I ("Encendido") (véase la fig. D). Se activa
la pantalla del dispositivo (B-2).

iAtencién! Si es necesario, omita el siguiente paso de preparacion y empiece a

usar el dispositivo.

6. En la pantalla (B-2), pulse "Inicio de sesion / registro". Siga todas las
instrucciones que aparecen en pantalla para conectar su dispositivo a una
red Wi-Fiy crear una cuenta.

Nota. Una cuenta le da acceso a mas recetas, con la posibilidad de descargar
sus favoritas y dejar comentarios sobre ellas.

Funcionamiento del dispositivo

1. Cologue el vaso (A-2) en unidad principal del dispositivo de forma que los
retenedores (B-7) conecten con los conectores (B-1) y preslone hasta oir un
clic para bloguear el vaso en su sitio (véase la fig. E). El indicador (B-3)
comenzara a parpadear en rojo.

[LENNIN
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2. En la pantalla del dispositivo (B-2), seleccione una de las opciones:
e "Modo": seleccione un modo de la lista (véase la tabla "Parametros de los
modos de dispositivo") y configure los ajustes;
Nota. Ajuste la configuracion mediante la pantalla tactil (B-2) o girando el
botén de control (B-4) hacia la izquierda/derecha.
e "Recetas" seleccione una receta y lea su descripcion (ingredientes y
boquillas necesarios).
. Prepare los ingredientes.
Nota. Pele y/o lave los productos segln sea necesario; retire los tallos de las
hierbas, las cascaras de las nueces, los huesos, los tendones y el cartilago de
la carne; trocee los ingredientes mas grandes.
4. Seleccione los accesorios necesarios y monte el dispositivo (véase la tabla
"Montaje del dispositivo").
Montaje del dispositivo

[

Boquilla trituradora Batidor

Deslice la boquilla & “>|Deslice el batidor (A-8)

trituradora (A-10) sobre el sobre el acoplador del

acoplador del vaso (B-6) { o vaso (B-6) hasta el tope. il
hasta el tope. Aflada los 5 |Afada los ingredientes al s —)
ingredientes al vaso (A-2)y vaso (A-2) y cubra con la i

cubra con la tapa (A-3) /! |tapa (A-3)

Boquilla agitadora Cesta de vapor pequeiia

Deslice la boquilla Afada la cantidad necesaria

agitadora (A-9) sobre el
acoplador del vaso (B-6)
hasta el tope. Ahada los
ingredientes al vaso (A-2)
y cubra con la tapa (A-3)

de agua (al menos 600 mL)
al vaso (A-2). Deslice la
cesta (A-11) sobre el
acoplador del vaso (B-6)

Y |hasta el tope. Ahada los
ingredientes a la cestay
cierre la tapa (A-3) Y
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Cuchillo para rallar/picar de doble
cara

Deslice el soporte de cuchillo para
rallar/picar (A-12) sobre el
acoplador (B-6). Coloque
cuchillo para rallar/picar
de doble cara (A-13) en el
soporte con las hojas .
pequenas (para rallar) [

o la hoja ancha (para {5 =

picar) hacia arriba. Cubra
el vaso (A-2) con la

Vaporera
Afada la cantidad necesaria de agua (al
menos 600 mL) al vaso (A-2). Conecte a
vaporera (A-5) al vaso (A-2)
y girela en el sentido de
las agujas del reloj para
bloquearla. Ahada los
ingredientes a la

vaporera (A-5) y cierre la
tapa (A-7)

tapa (A-4) . h

Nota. Para cocer al vapor varios alimentos al mismo tiempo, utilice inserto para

vaporera (A-6).

Para cerrar la tapa, girela en el sentido de las agujas del reloj hasta el tope,

como se muestra en la fig. F. El indicador de estado (B-3) parpadeara en rojo.

5. Pulse "Empezar" para empezar a cocinar. En la pantalla aparecera la cuenta
atras del tiempo de coccidn.

Nota. Cuando el dispositivo esté en funcionamiento, introduzca los

ingredientes para rallar o picar en el vaso a través de la abertura de la

tapa (A-4). Utilice el empujador (A-14) para introducir los ingredientes.

6. Una vez finalizada la coccion, pulse "Confirmar".

7. Desconecte el vaso (A-2) de la base del dispositivo. A continuacion, retire la
tapay la boquilla para extraer el contenido.

iATENCION!

e La superficie del vaso (A-2) y de la tapa pueden calentarse. Utilice una
manopla de horno o un pano grueso para retirar el vaso del dispositivo y
la tapa del vaso.

Utilice la espatula (A-16) para retirar la cesta de vapor pequena (A-11) del
vaso (A-2). Enganche el asa de la cesta (A-11) con el gancho situado en el
asa de la espatula (A-16) y tire hacia arriba (véase la fig. G).
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Parametros de los modos de dispositivo *

Nombre del modo Pardmetros

Modo manual Tiempo: 0-90 min

Temperatura: 0-130 °C

Modos de velocidad: 0-12

Direccion de rotacion: en el sentido de / contrario
a las agujas del reloj

Bascula Rango de pesaje: 0-5kg

Paso de pesaje:5g

Funcién de puesta a cero del peso del recipiente
Hervir Temperatura: 100 °C

Modos de velocidad: 0;1

Direccion de rotacion: en el sentido de / contrario
a las agujas del reloj

Fermentacion Tiempo: 0-12 h

Temperatura: 37-65 °C

Modo de velocidad: 1

Coccidn lenta Tiempo: 0-8 h

Temperatura: 37-95 °C

Modo de velocidad: 1

Direccion de rotacion: en el sentido de / contrario
a las agujas del reloj

Amasado de masa Tiempo: 2-4 min

Temperatura: 0-37 °C

Modos de velocidad: 2; 3

Direccion de rotacion: en el sentido de / contrario
a las agujas del reloj

Coccidn al vapor Tiempo: 1-60 min
Modos de velocidad: 1-3
Rallar/picar Tiempo: 10-60 s
Modos de velocidad: 4-6
Turbo Tiempo: 60 s

Modo de velocidad: 12

* Encontrara informacion detallada en el manual completo disponible en aeno.com/documents.

Notas:

e Mantenga pulsado el boton de control (B-4) para activar el modo "Turbo" y
suéltelo para detenerlo.
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e La cuenta atras del tiempo de coccion en eI modo "Coccién al vapor" se
iniciara cuando la temperatura alcance los 9
Limpieza y mantenimiento (fig. H
Limpie el dispositivo y los accesorios antes del primer uso y después de cada
uso posterior.
1. Lave todas las piezas del dispositivo que entren en contacto con alimentos
con una solucion tibia de detergente neutro y aclarelas con agua corriente
tibia o utilice un lavavajillas.
No lave el robot de cocina (A-1) en el lavavajillas. Si esta sucio, limpielo con
un pafo suave empapado en una solucion jabonosa suave. Luego - con un
pano humedecido en agua limpia.
Asegurese de que todas las piezas estén completamente secas antes del montaje.
Solucwn de posibles problemas de funcionamiento
El dispositivo no se enciende. Posibles causas: toma de corriente defectuosa,
roteccion contra sobrecalentamiento activada. Solucién: compruebe que
a toma de corriente estd en buen estado enchufando otro aparato; si es
necesario, vuelva a conectar el dispositivo a una toma de corriente en buen
estado; desconecte el dispositivo de la red eléctrica y deje que se enfrie
durante 15 minutos.
Losingredientes del vaso (A-2) se rallan en lugar de picarse (o viceversa). Posible
causa: el cuchillo (A-13) no esta instalado correctamente. Solucion: apague el
dispositivo, desconectelo de la corriente y vuelva a colocar la cuchilla con su reverso.
3. Losingredientes se derraman o caen del vaso (A-2) durante el funcionamiento del
dispositivo. Posible causa: el vaso esta sobrellenado. Solucién: retire los
ingredientes sobrantes del vaso para que no sobrepasen la marca "MAX".
Encontrara una lista ampliada de posibles fallos y soluciones en el manual de
usuario completo disponible en aeno.com/documents.
JATENCION! Si ninguna de las medidas sugeridas soluciona el problema,
pongase en contacto con su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni
intente reparar el dispositivo usted mismo.
DECLARACION DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA
ASBISc declara por la presente que el dispositivo cumple la Directiva 2014/53/EU.
El texto completo de |a Declaracion de conformidad de la UE estd disponible
en la siguiente direccion web: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.
ASBISc se reserva el derecho a modificar el dispositivo y a realizar cambios y adiciones a este
documento sin previo aviso a los usuarios. Periodo de garantia y vida util - 2 afos a partir de Ia
fecha de venta del producto en la red minorista. Informacion del fabricante: ASBISc Enterprises
PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Chipre). Hecho en China. Todas las marcas
comerciales y marcas mencionadas en este documento son propiedad de sus respectivos duefios La
informacion actualizada y las descripciones detalladas de los dispositivos, asi como las instrucciones de
conexion, los certificados, la informacion sobre las empresas que aceptan reclamaciones de calidad
y las garantias, estan disponibles para su descarga en aeno.com/documents.
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m Pametni kuhinjski robot ACRO0O1S je uredaj dizajniran za obavljanje
razli¢itih funkcija: od seckanja hrane do kuvanja jela razli¢ite slozenosti. Ima 9
rezima rada, kao i daljinski pristup bazi recepata na mrezi.
Specifikacije
Napon napajanja: 220-240 V (AC); 5.5 A. Frekvencija: 50/60 Hz. Snaga: 1300.0 W
(maks.). Nivo buke (na udaljenosti od 1 m): < 90 dB. Brzina rotacije motora: 125-
5000 o/min. Zapremina posude: 35 |. Zapremina merne ¢ase: 30 ml. Ekran:
dodirni, LED, 5". Ugradena vaga: 0-5 kg. Tajmer: 0-90 min. Temperatura:
+37..4130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (24 GHz). Snaga zratenja Wi-Fi modula:
<18 dBm / 57 mW. Vreme neprekidnog rada: 90 min (maks.). Ru¢na kontrola.
Zastita od pregrevanja. Duzina kabla za napajanje: 1 m. Radni uslovi:
temperatura 0..+40 °C, relativna vlaznost 40-60 % (bez kondenzacije). Uslovi
skladistenja: temperatura -20..+60 °C, relativna vlaznost 20-75% (bez
kondenzacije). Boja: grafit. Materijal kucista uredaja: ABS plastika, nerdajuci
gelik. Velicina (DxSxV): 384x280x330 mm. Tezina: 7,8 kg.
Paket isporuke (slika A)
Pametni kuhinjski robot AENO ACRO001S (A-1), posuda (A-2), poklopac
posude (A-3), poklopac masine za hranu (A-4), aparat za paru (A-5), umetak za
paru (A-6), poklopac aparata za paru (A-7), metlica (A-8), nastavak za
mesanje (A-9), nastavak za seckalicu sa Cetiri noza (A-10), mala korpa za paru (A-11),
drza¢ noza za rendanje/seckanje (A -12), reverzibilni rendanje/seckanje (A-13),
potiskivac (A-14), merna ¢asa (A-15), lopatica (A-16), kratki korisnicki vodic.
Ograniéenj pozorenja
Pazljivo procitajte ovaj dokument pre koriséenja uredaja. Uredaj je namenjen
isklju¢ivo za ku¢nu upotrebu. Nemojte koristiti uredaj na otvorenom. Uverite se
da nazivni napon i frekvencija navedeni u tehnickoj dokumentaciji odgovaraju
parametrima mreze. PrikljuCite uredaj na elektricnu mrezu tek nakon
kompletne montaze. Upravijajte uredajem samo suvim rukama, _ _ _ _ _ _
I Ako imate bilo kakvih pitanja ili poteskoca tokom koris¢enja AENO uredaja, !
' kontaktirajte tim za podréku putem e-poste support@aeno.com ili onlajn !
caskame na aeno.com/service-and-warranty. StruanaC| ée vam pomoci da !
S $ problem tako da necete gubiti vreme da se vracate u prodavnicu.
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Uverite se da kabl za napajanje nije uvrnut, savijen, prikljesten ili u kontaktu sa
vruéim predmetima ili izvorima toplote. Ne uranjajte uredaj, kabl za napajanje
ili utika¢ u vodu. Uklonite nastavci pre nego sto izvadite sadrzaj iz posude (A-2).
Nemojte Kkoristiti oste¢eni uredaj ili dodatnu opremu. Kada koristite dvostrani
rendanje/seckanje (A-13), ubacite hranu u posudu pomocu potiskivaca (A-14).
Ne otvarajte poklopac (A-3/A-4) i ne postavljajte / uklanjajte nastavci dok je
uredaj u radu. Nemojte rastavljati uredaj dok se motor potpuno ne zaustavi. Ne
dodirujte povrsinu poklopca (A-3), posudu (A-2) i aparata za paru (A-5) tokom i
neposredno nakon kuvanja u rezimu koji ukljucuje zagrevanje. Nemojte sami
rastavljati ili popravljati uredaj. Popravke mora da obavlja kvalifikovani serviser.
Iskljucite uredaj pre ¢is¢enja. Za ¢is¢enje nemojte koristiti hemijske i agresivne
deterdZente, abrazivne paste, proizvode koji sadrze kiseline i rastvarace, kao ni
metalne sundere. Budite pazljivi kada rukujete ostricama uredaja. Nemojte
sami ostriti noZzeve. Nemojte prekoraciti oznaku ,MAX" kada punite posudu (A-2).
Koristite samo originalne dodatke, potrosni materijal i/ili rezervne delove koje
preporucuje proizvodac. Ne ostavljajte ukljuceni uredaj bez nadzora. Ne
dopustajte da deca koriste i/ili da se igraju sa uredajem. Detaljne informacije se
mogu naci u kompletnom korisnickom priru¢niku dostupnom za preuzimanje
na aeno.com/documents.

Indikacija

Status indikatora (B-3) [ Opis
Dok uredaj radi

Treperi belo i crveno Radite u rezimu ,Vage"

Treperi crveno Rad u rezimu koji obezbeduje zagrevanje na
temperaturi od > 60 °C

Treperi belo Rad u rezimu koji obezbeduje zagrevanje na

temperaturi < 60 °C

U stanju pripravnosti
Treperi belo i crveno Posuda (A-2) je ugradena u uredaj (A-1) i
zatvorena poklopcem
Treperi crveno Posuda (A-2) je ugradena u uredaj (A-1) i

poklopac nije zatvoren
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Namena komponenti

Naziv Funkcije

Nastavak za seckalicu sa Mlevenje i mesanje sastojaka za sosove, krem

Cetiri noza (A-10) supe, sveze sokove, smutije, hranu za bebe,
milksejkove; mesenje testa

Metlica (A-8) Mesanje i mucéenje belanca, krem

Nastavak za mesanje (A-9) | Mesanje sastojaka; kuvanje supe pomocu
funkcije grejanja

Aparat za paru (A-5) Kuvanje na pari

Mala korpa za paru (A-1T) Kuvanje na pari; kuvanje pirina i drugih sitnih
sastojaka

Reverzibilni noz za Sastojci za rendanje/seckanje

rendanje/seckanje (A-13)

Merna casa (A-15) Merenje kolic¢ine tecnih ili rasutih sastojaka

Lopatica (A-16) UKklanjanje sastojaka iz posude ili korpe za paru

Prlprema uredaja za koriséenje
Oprezno otvorite pakovanje i izvadite uredaj i dodatnu opremu. Uklonite sa
njih sav materijal za pakovanje.

. Ocistite uredayj i pribor (v.,Cis¢enje i odrzavanje”).

. Postavite kuhmjsko? robdta (A-1) na ravnu, stabilnu povrsinu.

. Utaknite utikac kabla za napajan{(e u utiénicu (v. sliku C).

. Pomerite prekidac u polozaj I (,Ukljuc¢eno”) (v.sliku D). Ekran uredaja (B-2) je

aktiviran.

Upozorenje! Ako je potrebno, preskocite sledeci pripremni korak i poénite da

radite sa uredajem.

6. Na ekranu (B-2), Kliknite na ,Prijaviti/registracija“, Pratite sva uputstva na
ekranu da biste povezall svoj uredaj na Wi-Fi mrezu i kreirali nalog.
Napomena. Nalogﬂ pruza pristup veéem broju recepata, sa moguénoséu
preuzimanja onih koje volite i ostavljanja komentara na njih.

Korlscenje uredaja

Instalirajte Eosudu (A-2) u glavnu jedinicu uredalja tako da se reze (B-7)
ovezu sa onektonma (B-1) i gurnite dok ne klikne na svoje mesto (v.
sliku E). Indikator (B-3) ¢e treptatl crveno.

. Na ekranu uredaja (B-2), izaberite jednu od opcija:

e ,Rezim"izaberite rezim sa liste (v. sliku ,Opcije rezima uredaja"“) i podesite
podesavama

Napomena. Podesite opcije koriste¢i ekran osetljiv na dodir (B-2) ili

okretanjem kontrolnog dugmeta (B-4) desno/levo.

[GENTIN)

N
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o, Recepti izaberite recept i procitajte njegov opis (potrebni sastojci i nastavci).

[

. Pripremite namirnice.

Napomena. Ocistite i/ili operite proizvode ako je potrebno; ukloniti stabljike
trave, ljuske oraha, kosti, tetive i hrskavicu iz mesa; iseckati krupne sastojke.
4. Izaberite komponente neophodne za rad i sastavite uredaj (v. tabelu ,Sklop

uredaja”).
MontaZa uredaja

Nastavak-seckalica )
Gurnite nastavak za <
seckalicu (A- 10) na kvacilo
posude (B-6) do kraja.

Dodajte sastojke u

posudu (A-2) i zatvorite
poklopac (A-3]

Metlica O
Gurnite metlicu (A- 8) na D
kvacilo posude (B-6) d f
kraja. Dodajte sastojke u 4
posudu (A-2) i zatvorite ) N
poklopac (A-3) G—=r

Nastavak za mesanje
Gurnite nastavak za &
mesalicu (A-9) na kvacilo
posude (B-6) do kraja.
Dodajte sastojke u

posudu (A-2) i zatvorite
poklopac (A-3)

Mala korpa za paru
Dodajte potrebnu kolic¢inu
vode (najmanje 600 ml) u
Eosudu (A-2). Gurnite

orpu (A-T1) na kvacilo posude

=
&

3| (B-6) do kraja. Dodajte —=N

sastojke u korpu i zatvorite
poklopac (A-3)

Reverzibilni noz za rendanje/
seckanje

Gurnite drzac za rendanje/
seckanje (A-12) na kvacilo
(B-6). Postavite secivo za
rendanje/seckanje (A-13)
na drzac tako da fina
seciva (za ribanje) ili

Siroka seciva (za

seckanje) budu okrenuta
nagore. Zatvorite posudu
(A-2) poklopcem (A-4)

Aparat za paru

Dodajte potrebnu kolic¢inu
vode (najmanje 600 ml) u
posudu (A-2). Povezite
aparat za paru (A-5) na
posudu (A-2) i okrenite u
smeru kazaljke na satu da
biste zakljucali. Dodajte
sastojke u aparat za

paru (A-5) i zatvorite
poklopac (A-7)
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Napomena. Da biste istovremeno kuvali nekoliko namirnica, koristite umetak
za paru (A-6).
Da biste zatvorili poklopac, okrenite ga u smeru kazaljke na satu dok se ne
zaustavi, kao sto je prikazano na sliku F. Indikator statusa (B-3) ce treptati
crveno.
5. Kliknite na ,Po¢ni* da biste zapoceli kuvanje. Na ekranu ce se prikazati
odbrojavanje vremena kuvanja.
Napomena. Dok uredaj radi, kroz otvor na poklopcu (A-4) ubacite sastojke
za rendanje ili seckanje u posudu. Koristite potiskiva¢ (A-14) da ubacite
sastojke.
. Kada je kuvanje zavrseno, kliknite na ,Potvrdi*.
. Odvojite posudu (A-2) od osnove uredaja. Zatim uklonite poklopac i
mlaznicu da biste izvukli sadrzaj.
PAZNJA!
e Povrsina posude (A-2) i poklopac mogu postati vruéi. Koristite rukavicu za
rernu ili tesku krpu da uklonite posudu sa uredaja i poklopac sa posude.
e Koristite lopaticu (A-16) da uklonite malu korpu za paru (A-1) iz
posude (A-2). Zakacite rucku korpe (A-11) sa kukom koja se nalazi na drsci
seciva (A-16) i povucite je nagore (v. sliku G).
Opcije reZzima uredaja *
Naziv rezima Opcije
Rucni rezim Vreme: 0-90 min
Temperatura: 0-130 °C
Rezimi brzine: 0-12
Smer rotacije: u smeru kazaljke na satu/suprotno
od kazaljke na satu
Vaga Opseg tezine: 0-5 kg
Korak merenja:5g
Funkcija resetovanja tare
Kuhanje/prokuhavanje Temperatura: 100 °C
Rezimi brzine: 0;1
Smer rotacije: u smeru kazaljke na satu/suprotno
od kazaljke na satu

~No
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Naziv reZima

Opcije

Fermentacija

Vreme: 0-12 h
Temperatura: 37-65 °C
Rezim brzine:1

Sporo kuvanje

Vreme: 0-8 h

Temperatura: 37-95 °C

Rezim brzine:1

Smer rotacije: u smeru kazaljke na satu/suprotno
od kazaljke na satu

Mesenje testa

Vreme: 2-4 min

Temperatura: 0-37 °C

Brzinski rezimi: 2;3

Smer rotacije: u smeru kazaljke na satu /suprotno
od kazaljke na satu

Kuvanje na pari

Vreme: 1-60 min
Rezimi brzine: 1-3

Rendanje/seckanje

Vreme:10-60 s
Rezimi brzine: 4-6

Turbo

Vreme: 60 s
Rezim brzine:12

* Detaljne _informacije
aeno.com/documents.

Napomene:

mozete pronaéi U kompletnom  pririéniku_dostupnom  na

e Pritisnite i drzite kontrolno dugme (B-4) da biste aktivirali ,Turbo" rezim i
otpustite da biste ga zaustavili.
e Odbrojavanje vremena ,Kuvanja na pari" pocinje kada temperatura

dostigne 95 °C.

enje i odrzavanje (slika H)

Ocistite uredaj i pribor pre prve upotrebe i posle svake sledece upotrebe.

1. Operite sve delove uredaja koji dolaze u kontakt sa hranom u toplom
rastvoru neutralnog deterdzenta i operite ih pod toplom teku¢om vodom ili
koristite masinu za pranje sudova.

N

. Ne perite kuhinjskog robota (A-1) u masini za pranje sudova. Ako je vrlo

prljav, obrisite ga mekom krpom navlazenom u vodi sa malo sapuna. Zatim
ga obrisite krpom umocenom u Cistu vodu.
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Uverite se da su se svi delovi potpuno osusili pre ponovnog sastavljanja.

Resavanje eventualnih problema

1. Uredaj se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: uticnica je neispravna; aktivirala se
zastita od pregrevanja. Resenje: proverite ispravnost uti¢nice tako odnosno
prikljucite na nju drugi uredaj, ako je potrebno, ponovo povezite uredaj na
Ispravnu uti¢nicu; Iskljucite uredaj iz elektricne mreZe i ostavite da se ohladi
15 min.

. Sastojci u posudi (A-2) se trljaju umesto seckaju (ili obrnuto). Moguci uzrok:
noz (A-13) nije pravilno postavljena. ReSenje: iskljucite uredaj, iskljucite ga iz
elektricne mreze, postavite noz sa obrnutom stranom.

3. Sastojci se prosipaju ili ispadaju iz posude (A-2) dok je uredaj u radu. Moguci
uzrok: posuda je prepuna Reseme uklonite visak sastojaka iz posude, tako
da ne prelaze oznaku

Prosirenu listu moguclh kvarova i reSenja mozete pronaéi u kompletnom

korisni¢kom priru¢niku dostupnom na aeno.com/documents.

PAZNJA! Ako nijedan od gore navedenih nacina ne resi problem, kontaktirajte

svog dobavljaca ili servisni centar. Ne rastavljajte uredaj niti ne pokusavajte da

ga sami popravite.

POJEDNOSTAVLIENA IZJAVA O USKLADENOSTI

Ovim ASBISc izjavljuje da je uredaj u skladu sa Direktivom 2014/53/EU.

Kompletan tekst EU Deklaracije o usaglasenosti moze se naéi na sledecoj veb

adresi: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CRIS.pdf.

N

ASBISc zadrzava pravo da modifikuje uredaj i da wréi izmene i dopune ovog dokumenta bez
prethodne najave za korisnike. Garantni rok i radni vek - 2 godine od datuma prodaje proizvoda u
maloprodajnoj mrezi. Podaci o proizvodacu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101, Limassol, Cyprus (Kipar). Proizvedeno u Kini. Svi zastitni znaci i zigovi koji se ovde pominju su
viasnigtvo njihovih viasnika. Azurne informacije i detaljan opis uredaja, kao i uputstva za
povezivanje, sertifikati, informacije o drutvima koji primaju reklamacije za kvalitet i garancije,
dostupne su za preuzimanje na linku aeno.com/documents.
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m PO3yMHUI KyXOHHUI po6oT ACROOOIS - NMpUCTpiK, NpU3HadYeHUn aona
BUKOHaHHA 6e3nidi dyHKUin: Bif NoApiGHEHHA NMPOAYKTIB 4O MPUrOTyBaHHSA
CTpaB pi3HOI CKNaAHOCTI. Mae 9 pexunmiB poboTH, a TaKoXK BigdaneHu gocTtyn
[0 oOHNanH 6a3u peuenTis.

TexHi4Hi XapaKTepUCTUKHU

Hanpyra >kmeneHHs: 220-240 B (AC); 55 A. Yactota: 50/60 'y, MoTy>KHiCTb:
1300,0 BT (Makc.). PiBeHb LyMy (Ha BigcTaHi 1M): <90 ab. LBnakicTb o6epTaHHa
aBuryHa: 125-5000 o6/xs. O6'em yawi: 35 n. O6'eM MipHoro ctakaHa: 30 M/
[ucnnen: ceHcopHUi, ceiTnogiogHui, 5". B6yanosaHi Baru: 0-5 kr. Tanmep: O—
90 xB. TemnepaTypa: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 ITu). MoTyxHicTb
BUNPOMiHIOBaHHA Moaynsa Wi-Fi: <18 aBm / 57 MBT. Yac 6e3nepepBHoi po6oTu:
90 xB. (MakKc.). Py4He ynpaBniHHa. 3axucT Big neperpisy. [JoBxuHa kabento
KMBNEHHa: 1 M. YMoBW ekcnnyaTauii: Temnepatypa O..+40°C, BigHocHa
Bonoricte  40-60 % (6e3 yTBOpeHHA KoHAeHcaTy). YMoBW 36epiraHHa:
TemnepaTypa -20..+60 °C, BigHOCcHa Bonorictb 20-75% (6e3 yTBOpeHHs
KoHAeHcaTy). Konip: rpadiToBui. MaTtepian kopnycy npucTpoto: ABC-nnactuk,
Hepkasitoya cTanb. Po3mip (O xLLUxB): 384x280x330 MM. Bara: 7,8 kr.

KoMnneKT nocrayaHHsa (Man. A)

Po3yMHUIN KyXOHHUIM po6oT AENO ACROOOIS (A-1), yaLua (A-2), KpyLLKa Yai (A-3),
Kpulwka KombGarHa (A-4), napoBapka (A-5), BCTaBka ANnA napoBapku (A-6),
KpuWLLKa Ans naposapku (A-7), BiHUMK (A-8), Hacagka Ana nepemiwlysaHHa (A-9),
Hacafka-nogpibHoBay 3 YoTpMa HoxaMu (A-10), Manuin NapoBUi KoL KK (A-11),
TPUMa4y HoXa ANA Tepku /waTkyBaHHs, (A-12), ABOCTOPOHHIN HiX ANs
TepKku/WwaTkyBaHHS (A-13), WwToBxad (A-14), MipHWi1 cTakaH (A-15), nonaTka (A-16),
KOPOTKMI MOCIGHWK KopueTyBaYa. _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___ __

:_QKu.lo Yy Bac BMHUKAM NuUTaHHA abo TpyAHOW Nig 4Yac BUKOPWUCTaHHS :
| NpycTpoto AENO, 6yab nacka, 38'sXiTbes 3i cny>60to NiATPUMKM e/1. MOLWTOo |
| support@aeno.com a6o B OHMalH-yaTi Ha caitTi aeno.com/service-and- |
I warranty. ®axiBLi OOMOMOXyTb Bam posibpatvce, i BaM He MOTpi6HO I
1 BUTpayaTK Yac Ta 3ycus Ha BiABidyBaHHA MarasuHy. 1
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06 Ta

Mepen BUKOPUCTAHHSM MPUCTPOIO YBAXKHO O3HAMOMTECS 3 LM [JOKYMEHTOM.
MpUCTpiN NpU3HaYeHUn Nuwe [NS BUKOPUCTAHHA y MOBYTOBMX YMOBaXx.
3a6OpOHAETLCA  BMKOPWCTOBYBATU  MPUCTPIMA  Mo3a  MPUMILLEHHSAMM.
MepekoHaKnTecs, Lo HOMiHaNbHa Hanpyra Ta YacToTa, 3a3HaueHi B TeXHIUHI
LoKyMeHTaUji, BignoBifaloTb napameTpam enekTpoMepexi. [ligknoyante
ApUCTPIN [0 Mepexi TiNnbkM nicna MOBHOro cknagaHHa. [Mpautonte 3
MPUCTPOEM NULLIE CyxMMU pyKaMu. CrigkynTe, Wob kabenb XMUBNEHHA He
nepekpyyyBaBcs, He MepernHaBcs, He MpuTUCKaBca  Gyab-uuM, He
KOHTaKTyBaB i3 rapa4MMmM NpeAMeTaMm Ta fxkepenamu Tenna. He 3aHypioite y
BOAY MPUCTPIN, LWHYP XXMBMEHHS Ta WTencenb. 3HiMaiTe Hacaaku nepen TmM,
AK BUTAMTK BMICT i3 Yawwi (A-2). He BUKOPUCTOBYITE MOLLKOOXKEHWNIN NPUCTPI
Ta KOMMnekTylodi. [ig 4Yac po6oTv 3 [OBOCTOPOHHIM  HOXeM  Ansa
Tepku/WwaTkyBaHHA (A-13) 3aBaHTaXylTe MNPOAYKTV BCepeduHy 4alli 3a
nonomorolo  Wwrosxada (A-14). He Binkpveante Kpuwky (A-3/A-4) Ta He
BCTaHOBMIOMTE / He 3HIMaWTe Hacagkv nig 4ac poboT mpwcTpoio. He
po36upainTe NPUCTPIN 40 MOBHOI 3yNUHKW ABUIYHA. He TopkanTeca noBepxHi
Kpuwky (A-3), vawi (A-2) Ta napoBapku (A-5) nig 4ac Ta Bigpa3sy nicna
MPUrOTYBaHHSA B PeXUMI, AKN Nepefbadac HarpiBaHHA. He po36bupaiTe Ta He
PEMOHTYMTE  MPWUCTPIN  CaMOCTiIMHO. PeMOHT MOBUMHEH BUKOHYBaTUChb
KBanidikoBaHWM creujanictoM cepBicHOrO LEeHTPy. [eped  O4YULLEHHAM
BUMUKaMTe NPUCTPIN Bif Mepexi. He BUKOPUCTOBYMTE ANA OYULLEHHS XiMIYHI
Ta arpecuBHi MUtoUi 3acobu, abpasmBHI NacTK, 3acobu, LLIO MICTATb KUCNOTKN Ta
PO3UMHHUKK, @ TakoX MeTanesi rybku. [JoTpumyiTech obepexHocTi npu
KOPUCTYBaHHI HOXamMu npucTpoto. He 3aTouyiTe HOXi camocTinHo. He
nepeBuLLYyMTe No3HauKy «MAX» Npu 3anoBHeHHI Yali (A-2). BukopucToBymte
nuLe opuriHanbHi Ta peKoMeHAoBaHi BUPOGHWKOM KOMMNEKTYOYi, BUTPATHI
MaTepianu Ta/abo 3anacHi YacTuHK. He 3anmwanTe yBiMKHEHWI NpUcTpin 6e3
Harnsgy. He gossonsiTte OiTAM BUKOPUCTOBYBaTW NpUCTPii Ta/abo rpaTty 3
HUM. [eTanbHy iHPopMaLilo MOXHa 3HaAWTU Yy MOBHOMY MOCIGHUKY 3
ekcnnyatauii, [ocTynHoMmy  ansa 3aBaHTaXXeHHA Ha Be6-CcTOPIHLI
aeno.com/documents.
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CTaH iHgukaTopa (B-3)

[ Onuc

nig

Yac po6oTh MPUCTPOIO

Bnvmae 6innm Ta
YEePBOHWM

Po6oTa B pexkuMi «Bara»

Bnumae yepBoHUM

Po6oTa B pexkuMi, akun nepegbavac
HarpiBaHHA 3a TeMnepaTypu = 60 °C

Bnvmae 6innum

Po6oTa B pexkuMi, Lo nepegbdadac
HarpiBaHHA 3a TeMnepaTypu < 60 °C

los]

PEXMMi OYiKyBaHHS

Bnvmae 6innm Ta
YEePBOHWM

Yawa (A-2) BcTaHOBNEHa Ha NpucTpin (A-1) Ta
3aKpWTa KPULLIKOK

Bnumae yepBoHUM

Yawa (A-2) BcTaHOBNEHa Ha NpucTpin (A-1) Ta
He 3aKpuTa KPULLKOIO

MpU3HaYeHHS KOMM/IEKTYIOUNX

Hassa

DyHKUT

Hacapgka-noapibHiosay i3
yoTMpMa Hoxxamu (A-10)

MoapibHeHH: Ta 3MiLlyBaHHA IHFPeAiEHTIB
Ana coycis, KpeM-cynis, ppeLis, cMya3i,
[WTAYOTO XapyyBaHHS, MOMIOYHUX KOKTEMNiB;
3aMillyBaHHS TicTa

BiHuuMK (A-8)

MepeMillyBaHHA Ta 36MBaHHSA Ae4HUX BINKiB,
KpeMy

Hacagka ona
nepemillyBaHHs (A-9)

MepeMillyBaHHS iHrpedieHTIB; MPUroTyBaHHS
CyniB 3 BUKOPUCTAHHAM YHKLii HarpiBaHHa

MapoBapka (A-5)

MpuroTtyBaHHA Ha Napy

Manuit napoBmin KoLKK (A-11)

MpuroTyBaHHA Ha Napy; BapiHHA pucy Ta
iHLLIWX APIBHWX iHrpeaieHTiB

[ BOCTOPOHHIM HixXX Ana
TepTKu/LaTKyBaHHs (A-13)

HaTupaHHa/WwaTKyBaHHS iHFPeaieHTiB

MipHuit cTakaH (A-15)

BuMiptoBaHHS KiflbKOCTI pigKMx abo CUMKMUX
iHrpedieHTiB

JNonaTka (A-16)

BuiMaHHs 3 yai iHrpegieHTiB abo napoBoro
KoLVKa
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Niarotoska NpUCTPoIo Ao po6oTn

1. O6epexxHO BiOAKPWNTE YMaKoBKY Ta BWWMITb MPUCTPIN Ta KOMMMEKTYoui.

Buaanite i3 HWX yci NakyBanbHi MaTepianu.

MpPoBeAiTb OUULLEHHS MPUCTPOIO Ta KOMMMEKTYIOUMX (AMB. «OUULLEHHS Ta

nornany).

BcTaHOBITb KYXOHHWI PO6OT (A-1) Ha PIBHY CTiMKY MOBEPXHIO.

BcTaBTe WTencenb X1BMEHHS B po3eTky (auB. Man. C).

MepeBeiTb NepeMuKay y nonoxeHHs | («YBiMKHeHo») (OuB. Man. D). EkpaH

npucTpoto (B-2) akTMBYETbCA.

YBara! 3a HeobXigHOCTI MPONYCTiTb HAaCTYMHWI eTan MiAroTOBKM Ta MOYHITb

Po60OTy 3 MPUCTPOEM.

6. Ha expaHi (B-2) HaTUCHITb «Bxia/peecTpauis». BUKoHalTe BCi iHCTPyKUii Ha
eKpaHi, Wo6 NigKYUTM NPUCTPIN A0 Mepexi Wi-Fi Ta cTBopuTH 06nikoBuMin
3anuc.

MpuMiTKa. AkayHT Hagae pocTyn Ao 6inbloi KinbKocTi peuenTis, 3
MOM/MBICTIO 3aBaHTa)KyBaTh cnofoGanmcs Ta 3anuLaT KOMEHTaPi A0 HIX.

EkcnnyaTauis npucTpoio

1. BcTaHoBITb Yally (A-2) B OCHOBHWI 610K MPUCTPOKD TaKUM YMHOM, LLIOG
dikcaTopwm (B-7) 3'eaHanuca 3 pos'eMamu (B-1),i HATUCHITb 40 KNaLaHHS, Wwo6
3a¢|KcyEaTM yawly (ame. Man. E). IHankaTop (B- 3) noYHe 6nrMaTh YHEPBOHMM.

N

LEN

2. Ha ekpaHi npuctpoto (B-2) o6ep|Tb OfHY 3 onuji:
o «Pexunm»: 06epiTh PeXMUM 3i Cnncky (AMB. Tabn. «MapaMeTpu pexuMmis
NPUCTPOIO») Ta HanalTyiTe NapaMeTpy;
MpuMiTKa. HanawTyire napameTpm 3a 4OMNOMOroK CEHCOPHOro ekpaHa (B-2)
260 06epTaHHAM KHOMKM ynpasiHHa (B-4) npasopyu/nisopyd.
o «PeuenTu»: 06epiTb peLenT Ta 03HaMOMTeCs 3 MOro OfNMcoM (HeobxigHI
iHrpedieHTV Ta HacaaKkw).
3. MigrotynTe iHrpemieHTn.

MpumMiTKa. MNpu HeOBXIAHOCTI OUMCTITL Ta/abo BUMUIATE NPOAYKTY; BUAAMITL
cTebna TpaB, LKapanyny ropixis, KICTKK, CyXOXWNNa Ta XpALL 3 M'aca; Benuki
iHrpemieHTN HapixTe.

4. O6epiTb HEOBXIOHI ANa PO6OTK KOMMNMEKTytoUi Ta 36epiTb NPUCTPIN (AMB.
Tabn. «CKnafaHHS NPUCTPOO).
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CKNagaHHA NPUCTPOIO

Hacapka-noppi6Hiosay
HapsarHite Hacaaky-
nopgpi6HioBay (A-10) Ha
MydTy Yawi (B-6) 4o yrnopy. 4
[LopawTe iHrpenieHT B '
yawy (A-2) Ta 3aKkpuinTe
KpuLLKoto (A-3)

BiHuMK -
HapgarHiTe BiHUMK (A-8) Ha (b
MydTy Yawi (B-6) 4o ynopy. i
LopawnTe iHrpemieHTN B 13 it

yawy (A-2) Ta 3aKkpuinTe
KpuLLKoto (A-3)

Hacapka ana
nepeMilyBaHHsA
HapsarHite Hacaaky ans
nepemillyBaHHs (A-9)
Ha MybTy Yawi (B-6) oo
ynopy. dopante
iHrpenieHTV B YaLly (A-2)
Ta 3aKpuinTe

KpuLLKoto (A-3)

Manuii napoBuUiA KOWUK
Lopavte HeobXiaHY
KinbKicTb BOAM (He MeHLule
600 M) y vawy (A-2).
OpAarHiTe KopauHy (A-11) Ha
MydTy Yawi (B-6) 4o ynopy.
LopawnTe iHrpemieHTn oo
KOLLVKa Ta 3aKpuiiTe
KpuLLKoto (A-3)

[BOCTOPOHHIN HiXK Ana
TepTKU/WaTKyBaHHSA
HapiHbTe TprMMay Hoxa ans
Tepku/WwaTkyBaHHs (A-12) Ha
MydTy (B-6). BcTaHOBITH
HiX AN TepTkn/
waTkyBaHHA (A-13) Ha
TpUMay opibHUMN
nesamu (oNs HaTUpaHHA) ‘
260 LUMPOKMM Ne30oM
(Ana waTtkyBaHHA) Bropy.
3akpuiTe vauy (A-2)

=

" | 3aKkpuinTe KpuLwkoto (A-7)

KpuLLKOtO (A-4)

MNaposapka
[opanTe HeobXiaHY KiNbKicTb BOAU (He
MeHLWe 600 mn) y Yawy (A-2). 3'egHanTe
napoBapky (A-5) 34yawweto (A-2) i
MoBepHITb 3a
FOAVHHUKOBOIO
cTpinkoo, Wwob
3adikcyBaTn. Jopante
iHrpenieHTV B
napoBapky (A-5) Ta

‘C
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MNpuMitka. [na  OQHOYACHOrO  MPWUrOTyBaHHS  KiNbKOX — MPOAYKTIB

BUKOPWCTOBYMTE BCTaBKY ANA NapoBapku (A-6).

LLIo6 3aKpUTK KPULLIKY, MOBEPHITb ii 33 FOOMHHUKOBOIO CTPIMKOK A0 YMOPY, AK

rnokasaHo Ha puc. F. lHgukaTtop cTaHy (B-3) 6n1MMaTnMe YepBOHUM.

5. HaTucHiTb «MoyaTu», Wob po3novaT MPUroTyBaHHSA. 3BOPOTHUI BigNiK
yacy NpuroTyBaHHs Bido6pakaTUMeTbCs Ha eKpaHi.

Mpumitka. Mg 4Yac pob6oTM MpUCTPOKO ModaBamnTe iHrpedieHT ana

HaTUpaHHA abo LWaTKyBaHHA B Yally 4epe3 OTBip Ha Kpuwui (A-4).

BukopucToByiTe WwToBXaY (A-14) Ana nogayi iHrpeaieHTis.

. Micns NpUroTyBaHHS HaTUCHITb KHOMKY «MiATBEPAUTMY.
. Big'egHante yawy (A-2) Big oCHOBU MpucTpoto. MOTiM 3HIMITb KPULLKY Ta

Hacafky, Wob BUTAITU BMICT.

YBATA!

e [loBepxHaA Yawi (A-2) Ta KPULLKKM MOxe HarpiBatuca. CKopucTanteca
NPMXBaTKO abo LWiNbHOK TKaHMHOIO, LWOG 3HATM Yally 3 NPUCTPOLO Ta
KPWLLIKY 3 YalLui.

CkopwucTanTecs nonatkoto (A-16), Wo6 aictati Many napy (A-11) 3 yawi (A-2).
Migyenite pydky Kop3wHW (A-11) raykoM, po3TalloBaHWUM Ha pyudli
nonakTi (A-16), Ta NoTArHiTL Bropy (aue. man. G).

*

~No

MNapameTpun pUcTp
HasBa pexumy MNapamMeTpun
PyyYHW pexxum Yac: 0-90 xB.

Temnepartypa: 0-130 °C

LBKnakKicHi pexxumm: 0-12

HanpsiMok 06epTaHHs: 33 FOAVHHUKOBOIO
CTPINKOK / NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPINKM
Baru [iana3oH 3Ba)kyBaHHA: 0-5 Kr

Kpok 3BaKyBaHHS: 51

DyHKUia 06HYIeHH: Baru Tapu
BapiHHA/KNMN'aTiHHA TeMmnepatypa: 100 °C

LLBnakKicHi pexxumu: 0; 1

HanpsiMok o6epTaHHs: 3a FOAVHHUKOBOIO
CTPINKOK / NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPINKM
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HasBa pexumy MNapamMeTpun

DepmMeHTauia Yac: 0-12 rog

Temnepartypa: 37-65 °C

LLIBMAKICHNIM pexkuM: 1

MoBinbHe NpurotyBaHHA |Yac: 0-8 rog

Temnepartypa: 37-95 °C

LBnaKicHNIN pexxmum: 1

HanpsiMok o6epTaHHs: 33 FOAVHHUKOBOIO
CTPINKOK / NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPINKM
3aMillyBaHHa TicTa Yac: 2-4 xB

Temnepartypa: 0-37 °C

LLBMAKICHI pexxumm: 2; 3

HanpsiMok 06epTaHHs: 33 FOAVHHUKOBOIO
CTPINKOK / NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPINKM
MpurotyBaHHA Ha napy [Yac:1-60 x8

LLIBMAKICHI pexxumu: 1-3

HaTupaHHs/waTtkiska Yac:10-60 ¢
LLIBUAOKICHI peXXuMu: 4-6
Typ6o Yac: 60 c

LLIBUOKICHNIM pexxum: 12
[eTanbHy iHPOPMALlo MOXHA 3HAWTU y MOBHOMYy MOCIGHMKY, [OCTYMHOMY Ha

aeno.com/documents.

MpumMiTKu:

e HaTUCHITb Ta yTPUMyITe KHOMKY yNpaBniHHS (B-4), LLO6 akTBYBaTU PEXUM
«Typ6o0», i BIAAYCTiTb, WO6 3y MUHUTI.

e 3BOPOTHWI BIANIK Yacy MPUrOTYBaHHS B PEXWMI MPUroTyBaHHS Ha napy
po3noYHeTbCa Nicnsa AocArHeHHA TemnepaTtypu 95 °C.

OuuweHHn Ta gornaa (Man. H)

OuullaiTe NPUCTPIA | KOMNNeKTylodi nepen MNeplwuM Ta MiCNs KOXHOro

HaCTYMHOro BUKOPUCTaHHS.

1. BuMWUiATe BCi YaCTMHM NPUCTPOIO, LLIO KOHTaKTYIOTb 3 MPoAyKTamMu, y Tennomy

PO3UMHI HEMTPaNbHOMO MUIOYOro 3acoBy Ta MPOMUIATE X Mif CTPYMEeHeM

Tennoi NpoTo4Hoi Boau abo ckopucTanTecs NoCyaOMUIMHOK MaLLMHOI.

He MuiTe KyxoHHWI po6oT (A-1) y MOCYAOMUMHIM MalUMHI. 3a HaABHOCTI

N
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3abpydHeHb MPOTPITb MOro M'AKOK TKAaHWMHOK, 3MOYEHO Yy CrnabKomy
MWIBHOMY PO34MHI. MOTIM — TKAHWUHOK, 3MOYEHOIO Y YNCTI BOA.

Mepep cknajaHHa NepekoHanTecq, wo BCi AeTani NoBHiCTIO CyXi.

yC’yHeHHH MOMJ/IMBUX HecnpaBHoCTeN

MpuUCTpi  He BMUKAETLCA. MOXMBI  MPUUMHKI  PO3ETKa HecnpaBHa;

CrpaLioBaB 3axM1CT Bif Neperpiy. PilleHHs: NnepeBsipTe CNpaBHICTL PO3ETKY,

igKNIOYMBLLIN A0 HET iHW K Npunag, 3a NoTpebu nepenigkMioyiTe NpUCTpin

[0 CNpaBHOI pPo3eTKW; BIAKIOUITE NPUCTPIN Bif enekTpoMepesi Ta fante

11OMY OXONOHYTV MPOTSATOM 15 XBUMMH.

IHrpeaieHTM B YaLi (A-2) HaTMPaIOTbCA 3aMiCTb LIATKyBaHHA (@60 HaBnakw).

MoyknmBa npuymHa: HixX (A-13) BCTAHOBNEHO HenpaBWbHO. PilueHHa:

BUMKHITb MPUCTPIl, BiOKNIOUITH Bif enekTpomepexi, BCTAHOBITb HOXa

3BOPOTHOI CTOPOHOIO.

3. IHrpegieHTu BUAMBalOTbCA abo BMNadawoTb i3 Yawi (A-2) nig yac pobotu
npucTpolo. MoXN1Ba MpuUMHa: Yalla nepernosHeHa. PileHHs: BhaaniTs
HaAMLWIKKL iHrpeaieHTiB i3 Yalli, Wo6 BOHM He MepeBuLLYyBann No3HauKy
«MAX».

PO3LINPEHUI CMMCOK MOX/TMBUX HECMpPaBHOCTEN Ta LWINAXIB iX BUPILWEHHS

MOXHa 3HaWTW Yy MOBHOMY MOCIGHWKY 3 eKcrnyaTauji, AOCTYMHOMY Ha

aeno.com/documents.

YBATA! (KLU0 »OfAeH i3 3anpornoHoBaHWX CrnocobiB He AOMOMIr BUPILLIUTA

npo6neMy, 3BepPHITbCA [0 NocTayanbHWKa abo OO cepBicHoro LeHTpy. He

po36upanTe NPUCTPIN | He HaMaramTecs BiAPEMOHTYBaTK MOro CaMOCTIMHO.

CMPOLLEHA OEKNAPALLIA BIANOBIAHOCTI

LM ASBISc 3asBnse, Wwo npucTpin signosinae [upextvsi 2014/53/EU. 3

MOBHWM TekcToM [eknapadii BignosigHocTi €C MO)Ha O3HaMOMUTUCL 3a

Takolo Be6-anpecoto: aeno.com/userfiles/files/Certificates/CE/CR1S.pdf.

N

Komnahis ASBISC 3anuwae 3a co6olo NpaBo MOANiKyBaTM MPUCTPIM Ta BHOCWUTU 3MiHM Ta
AOMNOBHEHHA [0 LbOro AoKyMeHTy 6e3 nonepeaHboro NOBIAOMNEHHA KOPUCTYBaYiB. FapaHTIHUIA
TepMiH Ta TepMiH CAly6V — 2 POKM 3 [aTV MPOAAXY BUPOGY y PO3APIGHIM Mepesi. BinoMocTi Mpo
BUPOGHUKa: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kinp).
Bupo6neHo B KiTai. Bci Toprosi 3HaKy Ta Toprosi Mapku, 3rafaHi TyT, € BNacHICTIO ix BIANOBIAHIX
BNACHUKIB. AKTyanbHi BIIOMOCTI Ta AOKNaOHMA OMAC MPUCTPOIO, a TaKOX IHCTPYKLIA 3
NIAKAIOYEHHS, CePTUGIKATY, BIAOMOCTI MPO KOMNaHIi, AKi MPMIAMaIOTb MPeTeH3il LWOAo SKocTi Ta
rapaHTii, BOCTyMHi ANA 3aBaHTaXeHHA 3a NocunaHHAM aeno.com/documents.
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[BEEE Aqlli oshxona roboti ACROOOTS - mahsulotlarni maydalashdan tortib, turli
murakkablikdagi taomlarni pishirishgacha bo'lgan turli funksiyalarni bajarish
uchun mo'ljallangan, qurilma. 9 ta ish rejimiga ega, shuningdek, onlayn
retseptlar bazasiga masofadan kirishga ega.
Texnik xususiyatlari
Elektr ta'minoti kuchlanishi: 220-240 V (O'zgaruvchan tok); 55 A. Chastota:
50/60 Gs. Quwvati: 1300,0 Vt (maks.). Shovgin darajasi (1 m masofada): < 90 dB.
Yuritgich aylanish tezligi: 125-5000 ayl/dag. Idish hajmi: 3,5 I. O'lchov stakani
hajmi: 30 ml. Displey: sensorli, LED, 5". O'rnatilgan tarozi: 0-5 kg. Taymer: O—
90 dag. Harorat: +37..+130 °C. Wi-Fi: 80211 b/g/n (2,4 GGs). Wi-Fi modulining
nurlanish quwati: <18 dBm / 57 mVt. Uzluksiz ishlash vaqti: 90 daqg (maks.).
Qo'lda boshqarish. Isib ketishdan himoya. Elektr ta'minoti kabeli uzunligi:1 m.
Ishlatish shartlari: harorat 0..+40 °C, nisbiy namlik 40-60 % (kondensat hosil
bo'lmagan holda). Saglash shartlari: harorat -20...+60 °C, nisbiy namlik 20-75 %
(kondensat hosil bo'lmagan holda). Rangi: grafit. Qurilma korpusi materiali:
ABS plastik, zanglamaydigan po'lat. O'lchami (UxKxB): 384x280x330 mm.
Og'irligi: 7,8 kg.
Yetkazib berish to'plami (A rasm.)
Aqlli oshxona roboti AENO ACROO001S (A-1), idish (A-2), idish qopgog'i (A-3),
kombayn qopqog'i (A-4), bug'da pishirgich (A-5), bug'da pishirgich
go'shimchasi (A-6), bug'da pishirgich qopgog'i (A-7), ko'pirtirgich (A-8),
aralashtirish nasadkasi (A-9), to'rt pichoqgli maydalagich nasadka (A-10), kichik
bug' savati (A-11), girish/to'g'rash uchun pichog ushlagichi (A-12), girish/to'g'rash
uchun ikki tomonlama pichoqg (A-13), itargich (A-14), o'lchash stakani (A-15),
kurakcha (A16), foydalanuvehi uchun tezkor qolllanma._ _ _ _ _ _ _ _ _ _
AENO qurilmasidan foydalanishda savollaringiz yoki giyinchiliklaringiz bo'lsa, | ]
, elektron pochta support@aeno.com yoki aeno.com/service-and-warranty ,
| saytidagi onlayn chat orqali go'llab-quwvatlash xizmati bilan bog'laning. |
I Mutaxassislar muammoni hal gilishga yordam beradi va siz do'konga 1
1 borishga vagt va kuch sarflashingiz shart emas. 1
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Cheklovlar va ogohlantirishlar

Qurilmadan foydalanishdan oldin ushbu hujjat bilan diggat bilan tanishib
chiging. Qurilma fagat maishiy sharoitlarda foydalanish uchun mo'ljallangan.
Qurilmani binodan tashgarida foydalanish ta'giglanadi. Texnik hujjatlarda
ko'rsatilgan  nominal kuchlanish va chastota elektr tarmog'ining
parametrlariga mos kelishiga ishonch hosil giling. Qurilmani fagat to'liq
yig'ilgandan keyin elektr tarmog'iga ulang. Qurilmani fagat qurug qo'llar bilan
ishlating. Elektr ta'minoti kabelining buralib ketmaganligiga, edgilib
golmaganligiga, hech narsa bosmaganligiga, issiq narsalar va issiglik
manbalariga tegmaganligiga ishonch hosil giling. Qurilmani, elektr simini yoki
vilkasini suvga botirmang. Idishning ichidagini chigarib olishdan oldin
nasadkalarni yechib oling (A-2). Shikastlangan qurilma va qurilma gismlaridan
foydalanmang. Qirish/to'g'rash uchun ikki tomonlama pichogdan (A-13)
foydalanilganda, itargich (A-14) yordamida idishga mahsulotlarni tushiring.
Qurilma ishlayotgan vaqtda gopgogni (A-3/A-4) ochmang va nasadkalarni
o'rnatmang / yechib olmang. Yuritgich to'liq to'xtamagungacha qurilmani
gismlarga ajratmang. Qopgoq (A-3), idish (A-2) va bug'da pishirgich (A-5)
yuzasini isitishni nazarda tutuvchi rejim paytida va undan keyin darhol
ushlamang. Qurilmani gismlarga ajratmang yoki o'zingiz ta'mirlamang.
Ta'mirlash malakali xizmat ko'rsatish bo'yicha mutaxassis tomonidan amalga
oshirilishi kerak. Tozalashdan oldin qurilmani elektr tarmog'idan uzing.
Tozalash uchun kimyoviy va agressiv yuvish vositalarini, abraziv pastalarni,
tarkibida kislotalar va erituvchilar mavjud bo'lgan vositalarni, shuningdek,
metall gubkalarni ishlatmang. Qurilmaning pichoglari bilan ishlaganda ehtiyot
bo'ling. Pichoglarni mustaqil ravishda o'tkirlamang. Idishni to'ldirganda (A-2)
"MAX" belgisidan oshirib yubormang. Fagat original va ishlab chigaruvchi
tomonidan tavsiya etilgan gismlar, sarf materiallari va/yoki ehtiyot gismlardan
foydalaning. Yogilgan qurilmani qarovsiz goldirmang. Bolalarga qurilmadan
foydalanishiga va/yoki u bilan o'ynashiga yo'l go'ymang. Batafsil ma'lumotni
aeno.com/documents saytidan yuklab olish mumkin bo'lgan to'li
foydalanuvchi go'llanmasidan topishingiz mumkin.
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Indikatsiya
Indikator holati (B-3)

[ Tavsif
Qurilma ishlayotgan paytda

Oq va qizil rangda
miltillaydi

"Tarozi" rejimida ishlash

Qizil rangda miltillaydi

2 60 °C haroratda isitishni nazarda tutuvchi
rejimda ishlash

Oq rangda miltillaydi

2 60 °C haroratda isitishni nazarda tutuvchi
rejimda ishlash

Kutish rejimida

Oq va qizil rangda
miltillaydi

Idish (A-2) qurilmaga (A-1) o'rnatilgan va
gopgog bilan yopilgan

Qizil rangda miltillaydi

Idish (A-2) qurilmaga (A-1) o'rnatilgan va
gopgog bilan yopilmagan

Qismlarning belgilanishi

Nomi

Funksiyalar

To'rt pichoqli maydalovchi
nasadka (A-10)

Souslar, krem-sho'rvalar, yangi sharbatlar,
smuzi, bolalar ovgatlari, sutli kokteyllar
ingredientlarini maydalash va aralashtirish;
xamir gorish

Ko'pirtirgich (A-8)

Tuxum oqini, kremlarni aralashtirish va
ko'pirtirish

Aralashtirish nasadkasi (A-9)

Ingredientlarni aralashtirish; isitish
funksiyasidan foydalangan holda sho'rvalar
tayyorlash

Bug'da pishirgich (A-5)

Bug'da pishirish

Kichik bug' savati (A-11)

Bug'da pishirish; guruch va boshga kichik
ingredientlarni pishirish

Qirish/to'g'rash uchun ikki
tomonlama pichog (A-13)

Ingredientlarni maydalash/parchalash

O'Ichash stakani (A-15)

Suyuq yoki sochiluvchi ingredientlar
miqgdorini o'lchash

Kurakcha (A-16)

Ingredientlarni idishdan yoki bug' savatidan
chigarib olish

212
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Qurllmanl foydalanishga tayyorlash
. Qadoqgni ehtiyotkorlik bilan oching va qurilma va uning gismlarini chigarib
oling. Ulardan barcha gadoglash materiallarini olib tashlang.
Qurilma va uning gismlarini tozalang (qarang "Tozalash va parvishlash").
Oshxona robotini (A-1) tekis, bargaror yuzaga o'rnating.

. Elektr manbai kabeli vilkasini rozetkaga ulang (C-rasmga qarang).

. Pereklyuchatelni 1 ("Yogilgan") holatga o'tkazing (D-rasmga garang).
Qurilma ekrani (B-2) faollashadi.

Diqqat! Zarur bollsa, keyingi tayyorgarlik bosgichini o'tkazib yuboring va

qurilma bilan ishlashni boshlang.

6. Ekranda (B-2) "Kirish/Ro'yxatdan o'tish" ni bosing. Qurilmani Wi-Fi
tarmog'iga ulash va akkaunt yaratish uchun ekrandagi barcha
ko'rsatmalarga amal qiling.

Eslatma. Akkaunt ko'plab retseptlarga kirish, yogganlarini yuklab olish va
ularga sharh goldirish imkonini beradi.

Qurllmanl ishlatish

Idishni  (A-2) qurilmaning asosiy blokiga mahkamlagichlar (B-7)
ulagichlar (B-1) bilan bog'lanadigan holda o'rnating va idishni mahkamlash
uchun chiqillash ovozi eshitilgungacha bosing (E-rasmga garang) Indikator
(B-3) gizil rangda miltillashni boshlaydi.

. Qurilma ekranida (B-2) quyidagi variantlardan birini tanlang:

e "Rejim" ro'yxatdan rejimni tanlang ("Qurilma rejimlari parametrlari"
Jjadvaliga garang) va parametrlarni sozlang;

Eslatma. Parametrlarni sensorli ekran (B-2) yordamida yoki boshgaruv

tugmachasini (B-4) o'ngga/chapga burish orqali sozlang.

e "Retseplar": retseptni tanlang va uning tavsifi bilan tanishib chiging
(kerakli ingredientlar va nasadkalar).

3. Ingredientlarni tayyorlang.

Eslatma. Zarur bo'lsa, mahsulotlarni tozalang va/yoki yuving; yaprogni
badlardan, yong'ogni gobig'idan, go'shtdan pay va kemirchaklarni tozalab
tashlang; katta hajmdagi ingredientlarni maydalang.

4. Ishlash uchun zarur bo'lgan gismlarni tanlang va qurilmani yig'ing
("Qirilmani yig'ish" jadvaliga garang).

[LENIEEN

N
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Qirilmani yig'ish

Maydalagich nasadka
Maydalagich <&
nasadkani (A-10) idish f
muftasiga (B-6) S
taqalgungacha kiydiring s,
Ingredientlarni idishga )
soling (A-2) va gopgog'ini
yoping (A-3)

" [soling (A-2) va gopgog'ini

Ko'pirtirgich
Ko'pirtirgichni (A-8) idish
muftasiga (B-6)
tagalgungacha kiydiring.
Ingredientlarni idishga

yoping (A-3)

Aralashtirish nasadkasi
Aralashtirish
nasadkasini (A-9) idish
muftasiga (B-6)
tagalgungacha
Kiydiring.
Ingredientlarni idishga
soling (A-2) va
gopgog'ini yoping (A-3)

. [tagalgungacha kiydiring.
’|Ingredientlarni savatga

Kichik bug' savati

Idishga (A-2) kerakli
migdorda suv quying
(kamida 600 ml). Savatni (A-11)
idish muftasiga (B-6)

soling va qopgog'ini
yoping (A-3)

Qirish/to'g'rash uchun ikki
tomonlama pichoq
Qirish/to'g'rash uchun pichoq
ushlagichini (A-12) muftaga (B-6)
kiydiring. Qirish/to'g'rash
pichog'ini (A-13)
ushlagichga mayda
tig'larini (maydalash
uchun) yoki keng
tig'larini (to'g'rash
uchun) yugoriga garatib . 5
joylashtiring. Idishni (A-2) “1 [
qopgod (A-4) bilan

yoping

Bug'da pishirgich
Idishga (A-2) kerakli migdorda suv
quying (kamida 600 ml). Bug'da
pishirgichni (A-5) idish (A-2) bilan
birlashtiring va

mahkamlash uchun soat
strelkasi yo'nalishi M
bo'yicha aylantiring.
Ingredientlarni bug'da
pishirgichga (A-5) soling

va qopgod'ini (A-7) yoping

214
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Eslatma. Bir vaqgtning o'zida bir nechta ozig-ovgat mahsulotlarini bug'da

tayyorlash uchun bug'da pishirgichning go'shimchasidan (A-6) foydalaning.

Qopgoqgni yopish uchun, F-rasmda ko'rsatilganidek, uni tagalgungacha soat

strelkasi yo'nalishi bo'yicha aylantiring. Holat indikatori (B-3) qizil rangda

miltillaydi.

5. Tayyorlashni boshlash uchun "Boshlash" tugmasini bosing. Tayyorlash
vagtining ortga hisoblanishi ekranda ko'rsatiladi.

Eslatma. Qurilma ishlayotgan vagtda maydalash yoki to'g'rash uchun

ingredientlarni  qopgoqdagi  teshik (A-4) orgali idishga soling.

Ingredientlarni solish uchun itargichdan (A-14) foydalaning.

6. Tayyorlash jarayoni tugaganidan so'ng "Tasdiglash".

7. Idishni (A-2) qurilma tagidan ajratib oling. Ichidagilarni chigarib olish uchun,
keyin gopgoq va nasadkani yechib oling.

DIQQAT!

e Idishning (A-2) va qopgoqning yuzasi gizishi mumkin. Idishni qurilmadan
va qopgog'ini idishdan olish uchun go'ltigcha yoki galin matodan
foydalaning.

e Kichik bug' savatini (A-11) idishdan (A-2) olish uchun kurakchadan (A-16)
foydalaning. Savat tutgichini (A-11) kurakcha tutgichida (A-16) joylashgan
ilmogq bilan ilib oling va yuqgoriga torting (G-rasmga garang)

Qurilma rejimlari parametrlari *

Rejim nomi Parametrlar

Qo'l rejimi Vaqti: 0-90 daq

Harorat: 0-130 °C

Tezlik rejimlari: 0-12

Aylanish yo'nalishi: soat strelkasi yo'nalishi
bo'ylab / soat strelkasi yo'nalishiga teskari
Tarozi Og'irlikni o'lchash oralig'i: 0-5 kg
Og'irlikni o'lchash gadami: 5

Tara og'irligini nollashtirish funktsiyasi
Pishirish / qaynatish Harorat: 100 °C

Tezlik rejimi: 0;1

Aylanish yo'nalishi: soat strelkasi yo'nalishi
bo'ylab / soat strelkasiga teskari yo'nalish bo'ylab
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Rejim nomi Parametrlar

Fermentatsiya Vaqti: 0-12 s
Harorat: 37-65 °C
Tezlik rejimi: 1

Sekin tayyorlash Vaqti: 0-8s

Harorat: 37-95 °C

Tezlik rejimi: 1

Aylanish yo'nalishi: soat strelkasi yo'nalishi
bo'ylab / soat strelkasiga teskari yo'nalish bo'ylab
Hamir gorish Vaqti: 2-4 daq

Harorat: 0-37 °C

Tezlik rejimi: 2; 3

Aylanish yo'nalishi: soat strelkasi yo'nalishi
bo'ylab / soat strelkasiga teskari yo'nalish bo'ylab

Bug'da pishirish Vaqti: 1-60 daq
Tezlik rejimi: 1-3

Qirish/to'g'rash Vaqti: 10-60 son
Tezlik rejimi: 4-6

Turbo Vaqti: 60 son

Tezlik rejimi: 12
* Batafsil ma'lumotni aeno.com/documents saytida mavjud bo'lgan toliq gollanmadan
topishingiz mumkin.

Eslatma:

e "Turbo" rejimini faollashtirish uchun boshgaruv tugmasini (B-4) bosing va

ushlab turing va to'xtatish uchun go'yib yuboring.

e "Bug'da pishirish" rejimida tayyorlashni ortga hisoblash vaqti harorat 95 °C

ga yetganda boshlanadi.

Tozalash va parvishlash (H-rasmga garang)

Birinchi foydalanishdan oldin va har bir keyingi foydalanishdan keyin qurilma

va uning gismlarini tozalashni amalga oshiring.

1. Qurilmaning ozig-ovqat bilan aloqa giladigan barcha qismlarini neytral
yuvish vositasining ilig eritmasida yuving va ularni iliq suv ostida yuving yoki
idish yuvish mashinasidan foydalaning.

. Oshxona robotini (A-1) idish yuvish mashinasida yuvmang. Agar kirliklar
bo'lsa, uni yumshog sovunli suv bilan namlangan yumshog mato bilan artib
oling. Keyin - toza suv bilan namlangan mato bilan.

N
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Yig'ishdan oldin barcha gismlar to'liq qurugligiga ishonch hosil giling.

Mumkm bo'lgan nosozliklarni bartaraf etish
Qurilma yogilmayapti. Ehtimoliy sabablar: rozetka soz emas; qizib ketishdan
himoya qilish ishlab ketgan. Yechim: rozetkaning ishga yaroqllllgml unga
boshga qurilmani ulash orqgali tekshiring, agar kerak bo'lsa, qurilmani
ishlaydigan rozetkaga gayta ulang; qurilmani elektr tarmog' idan uzing va 15
dagiqga sovushini kuting.

. Idishdagi ingredientlar (A-2) to'g'rash o'rniga maydalanmoqda (yoki
aksincha). Ehtimoliy sabab: pichog (A-13) noto'g'ri o'rnatilgan. Yechim:
qunlmam o'chiring, elektr tarmog'idan uzing, pichogni teskari tomoni bilan
o'rnating.

3. Qurilmaishlayotgan vaqtda ingredientlar idishdan (A-2) to'kilib ketmoqda
yoki tushib ketmogda. Ehtimoliy sabab: idish to'lib ketgan. Yechim: Ortigcha
ingredientlarni idishdan chigarib tashlang, "MAX" belgisidan oshmasin.

Mumkin  bo'lgan  nosozliklar va ularni  bartaraf  qilish  yollarini

aeno.com/documents saytida mavjud bo'lgan tolliq  foydalanuvchi

go'llanmasidan topish mumkin.

DIQQAT! Tavsiya etilgan usullarning hech biri muammoni hal gilmasa, yetkazib

beruvchi yoki servis xizmati ko'rsatish markaziga murojaat qiling. Qurilmani

gismlarga ajratmang yoki uni o'zingiz ta'mirlashga urinmang.

SODDALASHTIRILGAN MUVOFIQLIK DEKLARATSIYASI

Shu bilan, ASBISc qurilmasi 2014/53/EU direktivasiga muvofigligini e'lon giladi.

Yevropa lIttifogining Muvofiglik deklaratsiyasining to'liq matni bilan quyidagi

veb-manzilda tanishish mumkin: aeno.com/userfilesffiles/Certificates/CE/CRIS.pdf.

N

ASBISc foydalanuvchilarni oldindan ogohlantirmasdan qurilmani rivojlantirish va ushbu huijatga
o'zgartirish va qo'shimchalar kiritish hugugini o'zida saglab goladi. Kafolat va xizmat muddati —
buyum chakana savdo tarmogida sotilgan kundan boshlab 2 yil. Ishlab chigaruvchi hagida
ma'lumot: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipr).
Xitoyda ishlab chigarilgan. Bu yerda keltirligan barcha tovar belgilari va savdo belgilari ularning
tegishli egalarining mulki hisoblanadi. Qurilmaning dolzarb maflumotlari va batafsil tavsifi,
shuningdek ulanish boyicha ko'rsatmalar, sertifikatlar, sifat va kafolatlar boyicha davolarni gabul
giladigan kompaniyalar hagidagi malumotlarni aeno.com/documents sahifasida yuklab olish
mumkin.
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Recycling information. This symbol indicates that you must follow

the Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and Waste

Battery and Battery Regulations when disposing of the device, its

batteries and accumulators, and its electrical and electronic accessories.

According to the rules, this equipment must be disposed of separately at

_ the end of its service life. Do not dispose of the device, its batteries and

accumulators, or its electrical and electronic accessories together with

unsorted municipal waste, as this will harm the environment. To dispose of this

equipment, it must be returned to the point of sale or turned in to a local recycling
facility. You should contact your local household waste disposal service for details.
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njegovih baterija i akumulatora, te njegovih elektri¢nih i elektronic¢kih dodataka, morate
slijediti propise o otpadu elektricne i elektronicke opreme (WEEE) te o otpadu baterija i
akumulatora. Propisi zahtijevaju da se ova oprema odvojeno odlaze na kraju njenog
upotrebnog roka. Nemojte odlagati uredaj, njegove baterije i akumulatore, te njegov
elektri¢ni i elektronicki pribor s nerazvrstanim komunalnim otpadom, jer ¢e to nastetiti
okolisu. Za uredno odlaganje ove opreme treba je vratiti na prodajno mjesto ili predati
lokalnom centru za reciklazu. Za detalje obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje
komunalnog otpada.

n 3a . TO31 CMMBON yKa3BaT, Ye Mpu U3XBbPSHETO Ha
ypena, Herosute 6aTepum 1 akyMynaTopu, KakTo 1 Ha eNeKTPUYECKITE 1 eNIeKTPOHHNUTE
My akcecoapu, Tpa6Ba fa cnassaTe pasnopeAGuTe 3a oTMadblLuTe OT eNeKTPUYEecKo 1
enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE) v 3a oTnagbuwTe oT 6aTepuu M akymynaTopu.
CobrnacHo npasunata, Tosa o6opyasaHe B Kpasi Ha eKCMI0aTaUMOHHIS MBOT MOAIEKM
Ha OTAENHO U3XBbp/siHe. He U3XBbP/ATE YCTPOWCTBOTO, HeroBute 6GaTepum u
aKyMynaTopy, KakTo 1 eNeKTPUYECKITE 1 €NIEKTPOHHITE My MPUHAM/IEKHOCTV 3aeHO C
HecopTVipaHn 6UTOBM OTMadbLM, Thil KaTo ToBa 61 6MN0 BPeaHO 3a OKonHaTa cpefa. 3a Aa
V3XBbPUTE ToBa 060pyABaHe, To TPsGBa Aa Gbae BbPHATO B ToukaTa Ha npoaax6a nnu
npefageHo B MecTeH LEHTbp 3a peunknupaHe. 3a nogpoGHocTv TpsiGea ma ce
06bpHETe KbM MeCTHaTa Cry6Ga 3a U3XBbp/IsiHe Ha GUTOBM OTMadbUM.
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Informace o recyklaci. Tento symbol oznaéuji, ze pfi likvidaci spotfebice, jeho
baterii a akumulatort a elektrického a elektronického pfisludenstvi musite dodrzovat
predpisy o likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni (WEEE) a o likvidaci baterii a
akumulator(. Podle pfedpist musi byt toto zafizeni po skon&eni Zivotnosti zlikvidovano
oddélené. PFistroj, baterie a akumulatory ani elektrické a elektronické pfislusenstvi
nelikvidujte spole¢né s netfidénym komunalnim odpadem, protoie by to bylo skodlivé
pro zivotni prostiedi. Chcete-li toto zafizeni zlikvidovat, musite jej vratit na prodejni
misto nebo odevzdat v mistnim recyklaénim centru. Podrobnosti vam sdéli mistni
sluzba pro likvidaci domovniho odpadu.

Informationen iiber Recycling. Diese Symbole weisen darauf hin, dass Sie bei der
Entsorgung des Gerats, seiner Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und
elektronischen Zubehérs Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE) und
Entsorgungsvorschriften fur Batterien und Akkumulatoren befolgen mussen. Gemaf
den Vorschriften missen diese Gerate am Ende ihrer Nutzungsdauer getrennt entsorgt
werden. Entsorgen Sie das Gerat, seine Batterien und Akkus sowie sein elektrischesund
elektronisches Zubehér nie zusammen mit unsortiertem Siedlungsabfall, da dies
umweltschadlich ist. Um dieses Gerat zu entsorgen, muss es im Geschaft
zurGckgegeben oder bei einem ortlichen Recyclingzentrum abgegeben werden.
Nahere Informationen zum oértlichen Muillentsorgungssystem erhalten Sie auch direkt
beim zustandigen Gemeindeamt.

Iinpogopics Yo v avekvkiwen. Ta cOpfora avtd vrodeikvoovy 0Tl mpémel va
OKOAOLONGETE TOVG KAVOVIGHOVS Y10l Te amOBANTa NAEKTPIKOD Kot NAEKTPOVIKOD EEOTAIGHOD
(WEEE) kot T amdBAnte protopidv Kol GUGGOPEVTOV OTAV GmOPPINTETE T GUGKEVY, TIG
UTATOpiEg KL TOVG GVEGCMPEVTES TNG KOL TO NAEKTPLKG KO NAEKTPOVIKA EEAPTIHRATA TNG. ZOHOOVOL
LLE TOVG KAVOVIGHODG, 0 EE0MALGHOG CVTOG TPEMEL VO GTTOPPITTETAL YOPLGTA 6TO TELOG TNG SIAPKELOG
(g Tov. My TETATe TN GLOKEDN, TIG UTOTAPIES KOL TOVG CUGCOPEVTEG TNG 1] TO NAEKTPIKG Kot
nAekTpOVIKA EEapTAHOTE TG Hali pe To adlaydpiota acTikG omoppippato, kabnhg avtd Ba frav
emPrafés yiato meptdArov. Na va amoppiyete avtdv Tov E0TMOHO, TPETEL VO TOV EMGTPEYETE
o€ £va onpueio TdANoNG 1| VoL ToV TapaddoeTe ot £va TOTKd KEVTpo avakikioong. Enkovoviote
HE TV TOTIKN LANPESLa S1GBEOG OIKINKOV TOPPIUUATOV Y10l AETTOUEPELES.

[E3] Teave ringlussevétu kohta. See siimbol naitavad, et seadme, selle patareide ja
akude ning elektriliste ja elektrooniliste tarvikute kérvaldamisel tuleb jargida elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) ning patarei- ja akujadtmeteeeskirju. Vastavalt
eeskirjadele tuleb need seadmed nende kasutusaja |6ppedes eraldi kérvaldada. Arge
visake seadet, selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi lisaseadmeid koos
sorteerimata olmejadtmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik. Selle seadme
korvaldamiseks tuleb see tagastada muudgikohas voi  anda  kohalikule
ringlussevétukeskusele. Tapsemate Uksikasjade saamiseks peaksite vétma Ghendust
oma kohaliku olmejaatmete korvaldamise teenusega.
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Informations sur I'uf ation. Ce symbole indiquent que vous devez respecter la
réglementation relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(WEEE) et aux piles et accumulateurs usagés lorsque vous mettez au rebut l'appareil,
ses piles et accumulateurs et ses accessoires électriques et électroniques.
Conformément a la réglementation, cet équipement doit étre éliminé séparément a la
fin de sa vie utile. N'utilisez pas |'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires
électriques et électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela serait
nuisible a I'environnement. Pour mettre au rebut cet équipement, il faut le retourner au
point de vente ou le remettre a un centre de recyclage local. Vous devez contacter votre
service local d'élimination des déchets ménagers pour plus de détails.

ERY Informacije o odlaganju. Ovaj simbol znaci da prilikom odlaganja uredaja,
njegovih baterija i akumulatora te njegovog elektri¢nog i elektroni¢kog pribora morate
slijediti propise o zbrinjavanja otpada elektricne i elektronicke opreme (WEEE) te o
zbrinjavanju otpadnih baterija i akumulatora. Prema propisima, ova oprema podlijeze
posebnom prikupljanju na kraju radnog vijeka. Uredaj, njegove baterije i akumulatori te
njegov elektricni i elektronicki pribor ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim
komunalnim otpadom jer to nanosi stetu okoliu. U svrhu urednog odlaganja ovakve
opreme, morate je vratiti na prodajno mjesto ili u va$ lokalni centar za reciklazu. Za
detaljne informacije obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog otpada.

Ar nitassal informacidk. Ez a szimbdlum jelzik, hogy a
készulék, annak elemei és akkumulatorai, valamint elektromos és elektronikus
tartozékai artalmatlanitasakor be kell tartania az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékaira (WEEE) és az elem- és akkumulatorhulladékokra vonatkozo
eléirasokat. Az eléirasok szerint ez a berendezés élettartama végén kulon artalmatlanitast
igényel. Artalmatlanitaskor ne dobja ki a készuléket, annak elemeit és akkumulatorait,
valamint e\ektromosese\ektromkustartozeka\tava\ogatat\an kommunalis hulladékkal
egyltt, mivel ez karos a kdrnyezetre. Az adott berendezés artalmatlanitasahoz vissza
kell juttatni azt az eladas helyére, vagy le kell adni egy helyi Ujrahasznosité kézpontban.
A részletekért forduljon a helyi haztartasi hulladékkezel6 szolgalathoz.

Wu fibipp Gpwiiwlnud B, np uwppp,
hp\u n Lt Wt

whnp £ hhmhhp 1 ut dubph il (WEEE)

htan iyt g

mupmuqnpnmg O\umujm[a_]ulh dwidltunh wiwpnhg htann hh[e\ul{\u 3 p\uo‘\uh nunhhqughugh: Uwippp,

hligytu twle ¢ 1 Guntp

n hhm, p\uhh i nw Yfowuh opgwiljw dhounuyph:

Wu uwpph nunhihquighugh hwdwp, wyb utnp Ejspunwpadh quéwnph G Gud hwbaigh ubnulul
Jhpuhuliul Yan: Uwipudwul wbgbynupmbitp unwbwn hwdup wibpudbn b bty
OSwnuynipyniic
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Informazioni sul riciclaggio. Questo simbolo significano che & necessario seguire i
regolamenti sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) e sui rifiuti
di pile e batterie quando si smaltisce il dispositivo, le sue batterie e accumulatori e i suoi
accessori elettrici ed elettronici. Secondo le norme questo dispositivo deve essere
smaltito separatamente alla fine della sua vita utile. Non smaltire il dispositivo, le sue
batterie e accumulatori o i suoi accessori elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani
non differenziati, poiché cid sarebbe dannoso per I'ambiente. Per smaltire questo
dispositivo deve essere restituito al punto vendita o consegnato a un centro di
riciclaggio locale. Dovresti contattare il tuo servizio locale di smaltimento dei rifiuti
domestici per i dettagli.

ExBgBgdol BB % Bglsbgd 0Bt gb bod 1980 39eObbImBY, Fma
gg60 dmfymdoemdol, B0bo Bo@nIBOL @3 537K 90L @5 B0B0 e
B L a@adoﬁmﬁmm
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[KAZ] Kanere »(apaTy Typamn aKnapaT. Byn  TaH6a  KypbIIFbIHbI,  OHbIH
aKKyMySiTOpiapbl MeH  aKKyMy/siTop/lapbiH, COHAa -aK OHbIH 3MEKTPAIK KaHe
3M1EKTPOHbI KePEeK »KapakTapbiH KOKbICKa TacTay Ke3iHAe 3M1eKTPIK KaHe 3N1eKTPOHAb!
KOHABIPFbINAPABIH KanablKrapbiH (WEEE), 6GaTapesi MEH aKKyMynaTop Ka/AbIKTapblHbIH
epexenepin cakrayabl 6inaipeni. HopmatieTik Kykatrap 6yn »ababiKTbl naiaanaHy
MepsiMi aaKTanFaHHaH Keiin 6Genek JkunHayabl Tanan eTedi. KypbUlFbiHbl, OHbIH,
6aTapeanapbl MeH akkyMyaTOPNapbliH, COHAAN -ak OHbIH 3M1eKTPNIK KaHe 3NeKTPOHAb!
KepeK -KapaKTapblH CypbinTaniMaraH Kananblk KanablkTapmeH 6ipre TacTamaHbi3,
cebebi Byn KopllaFaH opTara 3usiH Turisedi. Byn »ababikTbl TacTay yiiH OHbl caTy
OpHbIHa HemMece XepPrinikTi KaiTa eHaey opTanblFbiHa KaTapy KaKeT.

Informacija par parstradi. Sis simbols norada, ka, atbrivojoties no ierices, tas
baterijam un akumulatoriem, ka ari tas elektriskajiem un elektroniskajiem
piederumiem, jaievéro elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu (WEEE) un bateriju
un akumulatoru atkritumu noteikumi. Noteikumi paredz, ka Sis iekartas, beidzoties to
kalposanas laikam, ir jalikvidée atseviski. Neizmetiet ierici, tas baterijas un akumulatorus,
ka ari elektriskos un elektroniskos piederumus kopé ar neskirotiem sadzives
atkritumiem, jo tas kaitétu videi. Lai atbrivotos no $o iekartu, ta ir janodod atpakal ta
tirdzniecibas vai nodot vietéjo uz parstradi. Lai sanemtu sikaku informaciju, sazinieties
ar vietéjo sadzives atkritumu apglabasanas dienestu.
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Informacija apie perdirbima. Sis simbolis nurodo, kad %alindami prietaisa, jo
baterijas ir akumuliatorius bei elektrinius ir elektroninius priedus privalote laikytis
Elektros ir elektronineés jrangos atlieky (WEEE) ir Baterijy ir akumuliatoriy
atliekytaisykliy. Pagal teisés aktus, pasibaigus $ios jrangos naudojimo laikui, ji turi buti
utilizuojama atskirai. Negalima iSmesti su prietaisu, jo baterijas ir akumullatonus o taip
pat jo elektriniai ir elektroniniai priedai kartu su nerusiuotomis komunalinémis
atliekomis, nes tai buty kenksminga aplinkai. Norint atsikratyti Sios jrangos, ja reikia
grazinti | pardavimo vieta arba atiduoti | vietinj perdirbimo centra. Noredami gauti
daugiau informacijos, turéty kreiptis  vietos klienty aptarnavimo atlieky salinimo.
Informatie over utilisatie. Dit symbool geven aan dat u zich bij het utilisatie van
het apparaat, de batterijen en accu's en de elektrische en elektronische accessoires
ervan moet houden aan de regels betreffende afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (WEEE) en afgedankte batterijen en accu's. Volgens de regels is deze
apparatuur aan heteinde van de levensduur apart te verwijderen. Het is niet toegestaan
om het apparaat, de batterijen en accu's ervan, evenals de elektrische en elektronische
accessoires samen met ongesorteerd huishoudelijk afval te verwijderen, omdat dit
schadelijk is voor het milieu. Om deze apparaat af te voeren, moet deze worden
ingeleverd bij een verkooppunt of worden afgeleverd bij een plaatselijk recyclingcentrum.
Neem contact op met uw plaatselijke afvalverwerkingsbedrijf voor meer informatie.

[POL] Informat:je dotyczace recyklingu. Ten symbol te oznaczaja, ze podczas utylizacji
urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz akcesoriow elektrycznych i
elektronicznych nalezy przestrzega¢ przepisow dotyczacych zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz baterii i akumulatorow. Zgodnie z
przepisami to urzadzenie podlega selektywnej utylizacji po zakonczeniu okresu
uzytkowania. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz
akcesoriow elektrycznych i elektronicznych razem z niesortowanymi odpadami
komunalnymi, poniewaz moze to byc¢ szkodliwe dla srodowiska. Aby utylizowac
urzadzenie, nalezy je zwréci¢ do punktu sprzedazy lub przekazac do lokalnego centrum
recyklingu. W celu uzyskania szczegdtowych informacji nalezy skontaktowac sie z
lokalnymi stuzbami zajmujgcymi si¢ usuwaniem odpadéw z gospodarstw domowych.

e Informagées de descarte. Este simbolo significa que deve seguir o Regulamento
de Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos (WEEE) e o Regulamento de
Residuos de Pilhas e Baterias ao eliminar o dispositivo, as suas baterias e acumuladores,
e 0s seus acessorios elétricos e eletréonicos. Os regulamentos exigem que este
equipamento seja descartado separadamente no final da sua vida Gtil. O dispositivo, as
suas baterias, acumuladores e os seus acessorios elétricos e eletronicos nao devem ser
descartados como lixo municipal indiferenciado, pois isso prejudicara o meio ambiente.
Para descartar este equipamento, ele deve ser devolvido ao ponto de venda ou
entregue a um centro de reciclagem local. Para obter detalhes, entre em contacto com
o servigo local de descarte de lixo doméstico.
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LY Informatii privind reciclarea. Acest simbol indicé faptul ca trebuie s& respectati
Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE) si
Regu\amehtu\ privind deseur\\e de baterii si acumulatori atuncicand aruncati aparatul,
bateriile si_acumulatorii ‘acestuia, precum si accesoriile electrice si electronice ale
acestuia. Conform reg\ementérﬂor acest echipament trebuie eliminat separat la
sfarsitul duratei sale de viata. Nu aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia sau
accesoriile electrice si electronice mpreund cu deseurile municipale nesortate,
deoarece acest lucru ar fi ddunator pentru mediu. Pentru a elimina acest echipament
acesta trebuie returnat la punctul de vanzare sau predat la un centru de reciclare local.
Pentru detalii contactati serviciul local de eliminare a deseurilor menajere.

n 06 y OTOT CMMBON O3Ha4aeT, YTo MpPW yTUM3auMmn
YCTPOICTBA, ero GaTapert 1 akikyMy IITOPOB, a TakKe €ro MEKTPUHECKVX 1 3M1EKTPOHHbIX
aKceccyapoB — HeoGxooMMO  credosaTb  MpaBunaM  obpalleHvs  C - oTxodamu
MPOM3BOACTBA SMEKTPUYECKOTO W 31eKTPOHHOro obopynosaHusa (WEEE) 1 npasunam
obpalueHnsi ¢ oTxodamu Gatapeit 1 akkyMynsTopos. CornacHo npasunam, OaHHoe
o6opynosaHme Mo OKOHYaHUM CPOKa Cry»KEbl MOANEXMT pasdenbHon yTunmsaumm. He
[OMYCKaeTCs yTUIN3MPOBaTb YCTPOICTBO, ero 6aTapen 1 akkyMy/ISTopbl, a Takke ero
3NEKTPUYECKME W 3MEKTPOHHbIE aKCecCyapbl BMeCTe C  HEOTCOPTUPOBAHHbLIMMA
FOPOACKVMMM  OTXOdaMM, MOCKOSbKY 3TO HaHeceT Bped OKpyxaiolwen cpepe. [ns
YTUAM3aLMM JAHHOO 060PYA0BAHMS €r0 HEOBXOAMMO BEPHYTb B MyHKT MPOAAXM UK
ChaTb B MECTHBIN MyHKT NepepaboTku. [ns noslyyeHus Noapo6HbIX CBeAeHU creayeT
06PaTUTCA B MECTHYIO CYBY NMMKBMAALMM GbITOBbIX OTXO0B.

EHX Informacie o recyklacii. Tento symbol oznaéujy, Ze pri likvidacii spotrebica, jeho
batérii a akumulatorov a jeho elektrického a elektronického prislusenstva musite
dodrziavat predpisy o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE) a o
odpade z batérii a akumulatorov. Podla predpisov sa toto zariadenie musi po skonéeni
Zzivotnosti zlikvidovat oddelene. Pristroj, jeho batérie a akumulatory ani jeho elektrické a
elektronické prislusenstvo nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom,
pretoze by to bolo skodlivé pre Zivotné prostredie. Ak chcete toto zariadenie zlikvidovat,
musite ho vréatit na miesto predaja alebo odovzdat do miestneho recyklacného centra.

Informacije o odstranjevanju. Ta simbol pomeni, da je treba pri odstranjevanju
naprave, njenih baterij in akumulatorjev ter elektri¢ne in elektronske opreme upostevati
pravila ravnanja z odpadki elektri¢ne in elektronske opreme (WEEE) ter pravila ravnanja
z odpadki baterij in akumulatorjev. Predpisi zahtevajo, da se ta oprema ob koncu njene
zivljenjske dobe odstrani loceno. Naprave, njenih baterij in akumulatorjev ter elektricne
in elektronske opreme ni dovoljeno odlagati skupaj z nesortiranimi komunalnimi
odpadki, saj to skoduje okolju. Za odstranitev te opreme jo je treba vrniti na prodajno
mesto ali predati lokalnemu centru za zbiranje in recikliranje odpadkov. Za podrobnosti
se obrnite na lokalno sluzbo za odstranjevanje gospodinjskih odpadkov.
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A Informacién de reciclaje. Este simbolo indican que debe seguir lanormativa sobre
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE) y sobre residuos de pilas Y bateriasal
eliminar el aparato, sus pilas y acumuladores y sus accesorios eléctricos y electronicos.
Segun la normativa, estos equipos deben eliminarse por separado al final de su vida util. No
elimine el aparato, sus baterias y acumuladores, ni sus accesorios eléctricos y electrénicos
junto con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto seria perjudicial para el
medio ambiente. Para la eliminacién de este equipo hay que devolverlo al punto de
venta o entregarlo a un centro de reciclaje local. Debe ponerse en contacto con el
servicio local de eliminacién de residuos domeésticos para obtener mas informacion
Informacije o recikliranju. Ovaj simbol znaci da kada reciklirate uredaj, njegove
aterije i baterije, kao i njegove elektri¢ne i elektronske dodatke, morate se pridrzavati
gropiga o upravljanju otpadom elektricne i elektronske opreme (WEEE) i otpadom
aterija i baterija.Propisi zahtevaju da se ova oprema selektivno odlaze na kraju korisnog
veka upotrebe.Uredaj, njegove baterije i baterije, kao i njegova elektricna i elektronska
oprema, ne treba odlagati zajedno sa nesortiranim kucnim otpadom, jer ¢e nastetiti
zivotnoj sredini.Da bi se oprema uredila, treba je vratiti na prodajno mesto ili je predati
lokalnom centru za sakupljanje i reciklazu.Za detaljne informacije obratite se lokalnoj
sluzbi za odlaganje ku¢nog otpada.
IHbopMauia npo yTunizauilo. Lleit cuMBOi O3HaualoTh, WO MpW yTunisauii
APUCTPOIO, MOro GaTapen i akyMyISToOpiB, @ TaKOX MOro eNeKTPUUHUX | eNEKTPOHHNX
akcecyapis, HeobXiaHO cinyBaTV JMPeKTMBI WOAO BiANPaLbOBaHOro eNeKTPUYHOro i
eneKTPoHHOro obnaaHaHHs (WEEE) i JnpekTvBi npo 6aTapeikin Ta akyMynsTopu Ta
BiAxoAm Bin 6aTapenok Ta akyMynsTOpiB, WO MICTATb Hebe3neuHi peyoBmHM. 3rigHo 3
AMPEeKTMBaMW, AaHe obnaaHaHHS Micna 3aKiHYeHHs TepMiHy k61 Nianarae okpemin
yTvnisauii. He gonyckaeTbest yTnisaLito NpUMCTPoio, Moro 6atapei Ta akyMynsTopu, a
TaKOX MOro eNeKTPUYHI | eNeKTPOHHI akcecyapy pasoM 3 HeCOPTOBaHMMMU MiCbKMMI
BiIXOAAMW, OCKINbKM Lie 3aBAACTb LIKOAM HABKOMMLIHBOMY CepefoBMLLY. [1s yTunisauii
[@HOrO yCTaTKyBaHHSI, MOro HeOoGXiAHO MOBEPHYTW B MYHKT Mpoaaxy abo 34aTh B
MiCLIEBMW MYHKT NepepobKu. 115 OTpUMaHHA AeTanbHoi iHpopmaLlii C/lif 3BepHyTICS B
MicLeBy cny»Gy NiksiaaLii NobyToByX BiAXoaiB.
atsiya h hag la ma'lumotlar. Bu belgi qurilma, uning batareyalari va
atorlari, shuningdek elektr va elektron aksessuarlarini utilisatsiya gilishda
(WEEE) elektr va elektron uskunalarning hamda batareyalar va akkumulyatorlarning
chgindilaridan foydali narsalar olish goidalariga amal qgilish kerak. Qoidalarga ko'ra,
ushbu uskunaning ishlash muddati tugagandan so'ng alohida utilizatsiyaga yotadi.
Qurilmani, uning batareyalari va akkumulyatorlari, shuningdek, unung elektrik va
elektron aksessuarlarini shahar chigindilari bilan bir gatorda utilizatsiya gilishga yo'l
go'yilmaydi, chunki bu atrof-muhitga zarar etkazadi. Ushbu uskunani utilizatsiya gilish
uchun uni sotish yoki mahalliy gayta ishlash nugtalariga gaytarish kerak. Batafsil
tafsilotlarni olish uchun maishiy chigindilarni yo'qotish xizmatiga murojaat gilish kerak.
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Device name:

ARA sl ~) BOS Pecat prodavca BULMWme Ha yctpoicTeoto CES Nazev zafizeni
DEU Geratename ELL ‘Ovopa cuokeviis EST Seadme nimi FRA Dénomination d'un appareil
HRV Naziv uredaja HUN Eszkoz neve HYEUuwpph dnptip ITANome del dispositivo
KAT ofigmdocomdol  @sbsbgegds  KAZ Kypbinrbivbl  ataybi LAV lerices  nosaukums
LIT Jrenginio pavadinimas NLD Apparaatnaam POL Nazwa urzadzenia PORNome do
dispositivo  RON Descrierea  dispozitivului  RUS HaumeroBaHue  ycTpoiicTea
SLK Oznacenie zariadenia SLV Ime naprave SPA Denominacion del dispositivo SRP Ime
uredaja UKR Ha3ea npuctpoio UZB Qurilma nomi

Serial number:

ARA L3l 3 | BOS Serijski broj BUL Cepuiet Homep CES Sériové &islo DEU Seriennummer
ELL Zeipuaxés apiBuds EST Seerianumber FRANuméro de série HRV Serijski  broj
HUN Sorozatszam ~ HYE Ubphwlul  hwdupp  ITA Matricola  KAT bgéoreo  bodgo
KAZ Cepusnbik Hemipi LAV Sérijas numurs LIT Serijinis numeris NLD Serienummer
POL Numer seryjny PORNUmero de série RON Numar serial RUS CepuitHbiit Homep
SLK Sériové &islo SLV Serijska Stevilka SPA Numero de serie SRP Serijski broj UKR Cepitthutia
Homep UZB Seriya ragami

Purchase date:
ARA -3 &5 BOS Datum kupovine BUL[lata Ha 3akyrysaHe CES Datum prodeje
DEU Kaufdatum  ELL Huepopnvia  ayopds EST Miitgikuupaev FRADate de vente
HRV Datum prodaje HUN Az eladas datuma HYE Qldwl wduwphip ITA Data di vendita
’KAT B9dgbol msogo KAZ CaTbinFar kyHi LAV Pardosanas datums LIT Pardavimo data

NLD Datum van aankoop POL Data sprzedazy POR Data de compra RON Data cumpararii
RUS [lata nokynki SLK Datum predaja SLV Datum nakupa SPAFecha de venta
SRP Datum kupovine UKR [lata kynieni UZB Sotib olish sanasi



Seller stamp:

ARA & & BOS Naziv uredaja
BULMeuar  Ha nponasada
CES Podpis a_razitko ~ prodejce
DEU Unterschrift und Stempel des
Verkaufers ELL Sgpay(8a tov Tt
ESTMuja  allkiri  ja  pitser
FRASignature et cachet du
vendeur_ HRV Poty i pecat
prodavaca HUN Az a6 alairoes &6
bélyegzéje HYE dwtunnnh  Gihpp
ITAFirma e sigilo del venditore
KAT 28yoggeol 893000
KAZ CaTyLiibiHbiH KOnbl MeH  Mopi
LAV Pardevéja paraksts un zimogs
LIT Pardavéjo paragas ir antspaudas
NLD Zegel - van de verkoper
POL Podpis i piecze¢ sprzedawcy
POR Selo do vendedor
RONSemnatura __si  stampila
cumparatorului RUS MévaTs npofasLa
SLK Podpis a peciatka predavajiceho
SLV Pecat prodajalca SPA Firma y
sello del vendedor SRP Pecat
prodavca UKR MeuaTka npoaeus
UZB Sotuvchining muhri

ENG Download the full warranty card on aeno.com ARA aeno.com (s A4Sl Glaall 4y J; 55 &
BOS Preuzmite kompletni garantni list na aenocom BULM3Ternete mbnwata
rapaHLIMOHHa KapTa oT aeno.com CES Uplny zaruéni list ke stazeni na aeno.com DEU Die
vollstandige Garantiekarte steht unter dem Link aenocom zum Download bereit
ELL Katepéote mv TAfjpn képta eyyonong oo aeno.com EST Laadige taielik garantiikaart alla
aadressil aeno.com FRATélécharger la carte de garantie compléte sur aeno.com
HRV Preuzmite potpuni jamstveni list s aeno.com HUN A teljes jotallasi jegy az aeno.com
weboldalon letoltheté HYE Ltipptintity wdpnngwluw tpupfubpuyhli pupup aeno.com -nud
ITA Scaricare il certificato di garanzia completo su aeno.com KAT bogeo bspsGsbion
oeabols R 3> aeno.com-by KAZ Tonbik, Keninmik TanoHsiH caiiTraH aeno.com
yKkTen any LAV Lejupieladét pilnu garantijas karti vietné aeno.com LIT Atsisiyskite visa
garantijos kortele i& aeno.com NLD Download de volledige garantiekaart op aeno.com
POL Pobierz peina karte gwarancyjna na stronie aeno.com POR Descarregar cartao de
garantia completo em aeno.com RON Descarcati cardul de garantie complet la aeno.com
RUS CkauaTb MOMHbI rapaHTUiHbI TanoH Ha aenocom SLK Uplny zaruény list na
stiahnutie na aeno.com SLV Prenesite celoten garancijski list: aeno.com SPA Descargue
a tarjeta de garantia completa en aeno.com SRP Preuzmite kompletan garantni list sa
aeno.com UKR 3aBaHTauTu MOBHWI FrapaHTiliHMiA TanoH Ha aeno.com UZB Tolliq kafolat
talonini aeno.com saytidan yuklab olish
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Please contact our online support team if you have
any questions or issues with your AENO device.

This is a better option than visiting the store
and will save you time and effort

Get support

= 4 O

aeno.com/service-and-warranty

UKR Otpumatyt niatpumiy BOS Dobijte podrsku BUL Monyuasake Ha noaapwika CES Ziskajte
podporu DEU Support erhalten ELL Afn unootipiéng EST Saama toetuse FRA Obtenir de I'aide
HRV Trazite pomo¢ na HUN Tamogatas megszerzése HYE Uguwlgnipjnit unwtwy ITA Ottieni
supporto KAT 8bsfoaggMab 8nmgds KAZ Konpay any LAV Sanemt atbalstu LIT Gauti palaikyma
NLD Ondersteuning krijgen POL Uzyskaj pomoc POR Obter apoio RON Obtineti asistenta RUS MonyunTs
noanepiky SLK Ziskat podporu SLV Pridobite podporo SPA Obtener apoyo SRP Trazite pomoc na
UZB Qo'llab quwatlash xizmatidan foydalanish ccall Jle Juan)l ARA



