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EE The AENO™ Vacuum Sealer is designed for vacuum packaging of foodstuffs in order to

extend their shelf life, for pickling or sous vide cooking.

Model: AVS0002 (Plug Type C), AVS0002-UK (Plug Type G).

Specifications

Input parameters: 220 V (AC), 50 Hz, 110.0 W (max.). Capacity: up to 3 L/min. Vacuum degree:

-65 kPa. Vacuum sealing time: up to 20 s. Single heat seal: up to 13 s. Heating wire width: 2 mm.

Bag width sealable: up to 30 cm. Maximum heating temperature: up to +200 °C. Modes: “Dry”,

“Moist”. Color: White. Dimensions (LxW=xH): 375x150x70 mm. Operating conditions: temperature

+5.+40°C, RH 30-80 % (non-condensing). Storage conditions: temperature -10..+50 °C,

RH 30-80 % (non-condensing).

Package Contents (Fig. A, B)

AENO™ Vacuum Sealer, vacuum bags (15x20 cm (5 pcs), 20x30 cm (5 pcs)), adapter (vacuum

hose) for vacuuming containers, Quick Start Guide.

Device Elements (Fig. A, D)

1-“Dry/Moist” button, 2 - “Pulse” button, 3 — “Vac Seal” button, 4 - “Seal” button, 5 - “Stop” button,

6 — LED indicator, 7 - bag clips, 8 — locks, 9 - sealing strip, 10 — air extraction opening, 11 — air

extraction button, 12 — gasket, 13 — container outlet valve, 14 — adapter (vacuum hose), 15 - release

buttons.

Limitations and Warnings

Please read this document carefully before using the device. Before turning on the device for the

first time, make sure that the parameters of your electrical network correspond to the input

parameters of the device (frequency and voltage) indicated in the technical specifications section.

Do not use the device if the power cord and/or plug is damaged. The device should be repaired

by a qualified technician. Do not immerse the device, power cord and/or plug in water or other

liquids. Do not place the device on wet or hot surfaces or near external heat sources. To avoid

getting burned, do not touch the sealing strip (9) and the sealing seam after sealing until they

have cooled down. Clean the vacuum sealer after each use, especially if parts of the plastic bag are

left on the sealing strip. Unplug the device and allow it to cool down. Wipe the surface of the device

with a soft cloth dampened with warm water or a mild soap solution. Then wipe with a soft cloth

dampened with clean water and wipe dry. Do not use harsh detergents, abrasive pastes, polishes,

or detergents containing acids or solvents. Use “Moist” mode only for products with a small

amount of liquid. Do not vacuum pack products with a high content of moisture in them, such

products are suitable for sealing only. Use only special bags for vacuum sealers. The adapter

(vacuum hose) supplied with the vacuum sealer is used only for extracting air from special vacuum

containers. It is recommmended to dry wet foods with a clean towel or cloth before vacuuming

them. Before putting vacuum-packed foods into the microwave, make a hole in the bag or open

the outlet valve in the container so that the steam can escape. Use only manufacturer-

recommended accessories, consumables and/or replacement parts. For more information, see

the full User Manual available for download at aeno.com/documents. Allow the device to cool

down after use. During storage in order not to deform the gasket (12) and thus not to impair the

performance of the device, it is recommended to close the cover loosely without locking the

locks (8). Do not allow children to use the device and/or to play with it.

Device Control

Automatic Vacuuming and/or Sealing of Packages

1. Connect the device to a power source by connecting the power cord to the device and then
plugging the power cord into a power outlet.

2.Place the food in a vacuum bag. Gently secure the open edge of the bag with bag clips (7)
(Fig. C).

3.Press on both sides of the cover. After a characteristic click, both locks (8) will close automatically.

. If you have any questions or difficulties with using your AENO device, please contact support by .
1 e-mail at support@aeno.com or online chat at aeno.com/service-and-warranty. The specialists , !
y Will help you solve the problem, and you will not have to waste time and effort visiting the store. |
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4.Select a mode. To switch between modes, press the “Dry/Moist” button (1) on the device. When
the “Dry” mode is selected, the indicator (6) on the control panel will be blue, and when the
“Moist” mode is selected, the indicator will be red.

5.Press the “Vac Seal” button (3) on the device to start the vacuuming and sealing process or the
“Seal” button (4) to start the sealing process only.

6.When sealing is complete, the indicator on the control panel will turn off and then after a few
seconds it will start blinking again.

7.Press the buttons (15) on the device at the same time, the cover will open automatically.

8.Remove the bag.

Vacuuming and Sealing Soft Products

For working with soft and delicate products, it is recommended to use the manual (pulse) control.

It allows for better control over the intensity of air extraction so as not to ruin the appearance of

products.

To do this instead of steps 4 and 5 of the “Automatic Vacuuming and/or Sealing of Bags” section,

press and hold the “Pulse” button (2) until the vacuuming level you want is reached, while

maintaining the shape of the bag contents and then press the “Seal” button (4) to seal the bag.

Vacuum Packing in Containers

e Put the food into a vacuum container and close the lid.

e Connect the container outlet valve (13) and the air extraction opening (10) on the vacuum sealer

with vacuum hose (14) (Fig. D).

e Make sure that there is no air leakage between the lid and the container.

e Press the button (11) on the device to start the air extraction process.

e When the air is extracted, press the button (11) on the device again, disconnect the adapter and

close the container outlet valve.

Interrupting the Vacuuming and/or Sealing Process

Press the “Stop” button (5) to stop the vacuuming and/or sealing process.

Note. To avoid the overheating of the heating element, wait for at least 30 s before using the

vacuum sealer again.

Suggested Shelf Life of Vacuum-Packed Food

Cold storage (+5 °C +3 °C):

e Raw meat — up to 8-9 days;

e Fish and seafood - up to 4-5 days;
e Sausages — up to 10-14 days;

e Vegetable — up to 7-10 days;

e Fruit — up to 14-20 days;

e Eggs — up to 30-50 days.

Freeze storage (-16 °C to -20 °C):

e Meat, fish, seafood — up to 1year.

Indoor temperature (+25 °C 2 °C):

e Bread - up to 6-8 days;
e Biscuit, cereals/flour, nuts, dried fruit, tea — up to 1year.

Note. A complete list of products and their shelf life are available in the complete User Manual at

aeno.com/documents.

Troubleshooting

e Pieces of the bag are left on the sealing strip. Possible cause: overheating of the sealing strip.
Solution: Allow the device to cool for 90 s.

e Air appears in the bag after it has been sealed. Possible cause: the bag has been pierced with
sharp petioles, fish bones, pasta, etc. Solution: replace the bag, remove the protruding sharp
parts.

e The sealing seam is not strong. Possible reason: insufficient sealing time. Solution: repeat the
sealing process.

ATTENTION! If your problem persists, please contact your local supplier or an authorized service

center for support. Do not disassemble the device or try to repair it yourself.

8 aeno.com/documents
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m Vakumski zaptiva¢ AENO™ dizajniran je za vakumsko pakovanje prehrambenih proizvoda
radi produzenja roka trajanja, mariniranja ili kuvanja metodom sous vide.
Model: AVS0002 (C utikac), AVS0002-UK (G utikac).
Specifikacije
Ulazni parametri: 220 V (AC), 50 Hz, 110.0 W (najvise). Produktivnost: do 3 L/min. Stepen
vakumiranja: -65 kPa. Vrijeme usisavanja po jednu vrecicu: do 20 sek. Vrijeme zaptivanja po jednu
vreéicu: do 13 sek. Sirina §ava: 2 mm. Maksimalna &irina vrecice: do 30 cm. Maksimalna temperatura
grijanja: do +200 °C. Rezimi: "Dry" ("Suve namirnice"), "Moist" ("Vlazne namirnice"). Boja: bijela.
Dimenzije (DxSxV): 375x150x70 mm. Uslovi koristenja: temperatura +5..+40 °C, relativna vlaznost
30-80 % (bez kondenzacije). Uslovi skladiStenja: temperatura -10..+50 °C, relativna vlaznost
30-80 % (bez kondenzacije).
Paket isporuke (slike A, B)
Vakumski zaptiva¢ AENO™, vrecice za vakumizaciju (15x20 cm (5 kom.), 20x30 cm (5 kom.)),
adapter (vakumsko crevo) za vakumiranje kontejnera, kratki korisnic¢ki vodic.
Elementi uredaja (slike A, D)
1 - dugme "Dry/Moist" ("Suve/Vlazne namirnice"), 2 - dugme "Pulse" ("Vakumiranje"), 3 — dugme
"Vac Seal" ("Vakumiranje uz zaptivanje"), 4 - dugme "Seal" ("Zaptivanje"), 5 - dugme "Stop", 6 - LED
indikator, 7 — stezaljke za vrecice, 8 — kopce, 9 - Sipka za zaptivanje, 10 — otvor za usis vazduha,
1 - dugme za usisivanje vazduha, 12 — zaptivka, 13 - ispusni ventil posude, 14 — adapter (vakumsko
crijevo), 15 - dugmad za otvaranje uredaja.
Ogranicenja i upozorenja
Molimo vas da pazljivo procitate ovaj dokument prije koristenja uredaja. Prije prvog uklju¢ivanja
provjerite da li parametri napajanja odgovaraju parametrima prikljucivanja uredaja (frekvencija i
napon) iz odjeljka tehnickih specifikacija. Nemojte koristiti uredaj ako su kabl za napajanje i/ili
utikac¢ oSteceni. Popravak uredaja treba da obavi kvalifikovani tehnicar. Ne uranjajte uredaj, kabl
za napajanje i/ili utika¢ u vodu ili druge te¢nosti. Ne postavljajte uredaj na mokre ili vruée povrsine,
ili u blizini otvorenih izvora topline. Da biste izbjegli opekotine, ne dodirujte Sipku za zaptivanje (9)
i Sav nakon zaptivanja dok se ne ohlade. Nakon svake upotrebe vakumskog zaptivaca, posebno
ako su na Sipki za zaptivanje iz vrecice ostale plasti¢ne Cestice, potrebno ju je ocistiti. Iskljucite
aparat iz elektricne mreze izvlaCenjem kabla za napajanje iz utiCnice i pustite ga da se ohladi.
ObriSite povrsinu uredaja mekom krpom navlazenom toplom vodom ili vodom sa malo sapuna.
Zatim obriSite mekom krpom navlazenom cistom vodom i dobro osusSite. Nemojte koristiti
agresivne deterdzente, abrazivne paste, sredstva za poliranje i deterdzente koji sadrze kiseline i
otapala. Koristite rezim "Moist" ("Vlazne namirnice") samo za namirnice sa malom koli¢inom
te€nosti. Nemojte vakumirati te€nu hranu; ona je pogodna samo za zaptivanje. Koristite samo
posebne vrecice za vakumske zaptivaCe. Adapter (vakumsko crijevo) koji se isporucuje s
vakumskim zaptivacem koristi se samo za isisavanje vazduha iz posebnih vakumskih posuda. Prije
vakumiranja preporucljivo je osusSiti mokre namirnice Cistim ubrusom ili salvetom. Da biste u
mikrovalnoj pecnici zagrijali vakumirane namirnice, treba da napravitie rupu u vrecici ili da
otvoritie ispusni ventil u posudi kako biste omogucili da para izade. Koristite samo pribor, potrosni
materijal i/ili rezervne dijelove koje preporuc¢uje proizvodac. Detaljne informacije mozete pronadi
u punom priruéniku, dostupnom za preuzimanje na: aeno.com/documents. Nakon upotrebe
uredaj treba ostaviti da se ohladi. Prilikom skladiStenja, kako se zaptivka (12) ne bi deformisala i
time narusila performanse uredaja, preporucuje se labavo zatvaranje poklopca bez zakop&avanja
kopce (8). Ne dozvolite djeci da koriste i/ili da se igraju s uredajem.
Upravljanje uredajem
Automatsko vakumiranje i/ili zaptivanje vreéica
1. Povezite uredaj na izvor napajanja odnosno prikljuc¢ite kabl za napajanje na uredaj, a zatim ga
utaknite u uti¢nicu.
2.Stavite namirnice u vrecicu. Otvoreni kraj vrecice oprezno pricvrstite stezaljke za vrecice (7)
(slika C).
3.Pritisnite poklopac uz kuciste s obje strane. Nakon karakteristicnog klika, obje kopce (8) e se
automatski zatvoriti.
4.Odaberite rezim rada. Za promjenu rezima rada, pritisnite dugme "Dry/Moist" ("Suve/Vlazne
'Ako imate bilo kakvih pitanja ili poteSkoéa prili L_«Sn_'\_k_o_rl_sfe_nj_a_AEN(_)_u_réaé ja, kontaktirajte tim'!
1za podrsku putem e- poste support@aeno.com ili caskanja uzivo na: aeno.com/service- and-.
warranty. Strucnjaci ¢e vam pomoci u otklanjanju problema tako da ne biste gubili vrijeme i}
1trud radi opetovanog odlaska u trgovinu. !
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namirnice") (1) na kucistu uredaja. Rezimu "Dry" ("Suve namirnice") odgovara plava boja
indikatora (6) na kontrolnoj tabli, a "Moist" ("Vlazne namirnice") odgovara crvena.

5.Pritisnite dugme "Vac Seal" ("Vakumiranje uz zaptivanje") (3) na kucistu uredaja da se pokrene
ispumpavanje vazduha i zaptivanje, ili dugme "Seal" ("Zaptivanje") (4) da pokrenete samo proces
zaptivanja.

6.Kada je zaptivanje zavrseno, indikator na kontrolnoj tabli se ugasi i nakon nekoliko sekundi
ponovo zatreperi.

7.1stovremeno pritisnite dugmad (15) na uredaju, poklopac ¢e se automatski otvoriti.

8.Uklonite vrecicu.

Vakumiranje i zaptivanje mekih namirnica

Za rad s mekim i finimm namirnicama preporucuje se ru¢no (pulsno) upravljanje. Ovo upravljanje

omogucava vam kontrolu intenziteta ispumpavanja vazduha kako ne biste pokvarili izgled

namirnica.

Da biste to uradili, umjesto tacaka 4. i 5. iz odeljka "Automatsko vakumiranje i/ili zaptivanje vrecica",

treba da pritisnete i drzite dugme "Pulse" ("Vakumiranje") (2) sve dok se ne postigne zeljeni nivo

vakumizacije, a da se pri tome zadrzi oblik sadrzaja vrecice, a zatim pritisnite dugme "Seal"

("Zaptivanje") (4) da zapecatite vrecicu.

Vakumiranje u posudi

e Stavite hranu u posebnu vakumsku posudu i zatvorite poklopac.

e Spojite ispusni ventil posude (13) i otvor za usis vazduha (10) na vakumskom zaptivacu pomocu

adaptera (vakumsko crijevo) (14) (slika D).

e Uvjerite se da je posuda dobro zatvorena.

e Pritisnite dugme (11) na kucistu uredaja da pokrenete ispumpavanje vazduha.

e Kada je vazduh ispumpan, ponovo pritisnite dugme (11) na kucistu uredaja, odvojite adapter i

zatvorite ispusni ventil posude.

Prekid vakuumiranja i/ili zatvaranja

Proces vakumiranja i/ili zaptivanja moze se prekinuti u bilo kojem trenutku dugmetom "Stop" (5).

Napomena. Pricekajte najmanje 30 sek prije nego sto ponovo pokrenete vakumski zaptivac kako

biste sprijecili pregrijavanje grijaceg elementa.

Preporuke za rok trajanja vakumirane hrane

Na temperaturama oko +5 °C (13 °C):

e sirovo meso — do 8-9 dana;

e riba i morski plodovi — do 4-5 dana;
e kobasice — do 10-14 dang;

e povrée —do 7-10 dana;

e voce — do 14-20 dang;

e jaja — do 30-50 dana.

Na temperaturama od -16 °C do -20 °C:
e meso, riba, plodovi mora - do 1 godine.

Na temperaturama oko +25 °C (+2 °C):
¢ hljeb - do 6-8 dang;

e kolagici, zitarice/bradno, orasi, sudeno voce, ¢aj - do 1 godine.

Napomena. Za kompletnu listu proizvoda i datume isteka roka v. puni korisnic¢ki priru¢nik na:

aeno.com/documents.

Otklanjanje eventualnih gresaka

e Na Sipki za zaptivanje ima ostataka vrecice. Moguc¢i uzrok: pregrijavanje Sipke za zaptivanje.
RjeSenje: ostavite uredaj da se hladi 90 sek.

e Nakon zaptivanja u vrecici se pojavljuje vazduh. Moguci uzrok: vrecica je probijena ostrim
peteljkama, ribljim kostima, tjesteninom itd. RjeSenje: zamijenite vrecicu, uklonite sve ostre
komade.

e Zaptivni Sav je labav. Moguci uzrok: nedovoljno vrijeme zaptivanja. RjeSenje: ponovite postupak
zaptivanja.

PAZNJA! Ako nijedna od navedenih opcija ne rije&i vas problem, obratite se prodavcu ili servisnom

centru. Nemojte rastavljati uredaj niti ne pokuSavajte da ga sami popravite.
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m BakyyMHa onakoBb4yHa MawmnHa AENO™ e npoekTrpaHa 3a BakKyyMHO OMakKoBaHe Ha
XPaHUTENHW NPOAYKTU C LieN yAb/HKaBaHe Ha CpOKa MM Ha rogHOCT, 32 MapMHOBaHe UMW FOTBEHE
no MeToda cy BUA.

Mopen: AVS0002 (wencen Tun C), AVS0002-UK (wencen tun G).

TexXHU4YeCcKU faHHU

BxoOHW mapameTpu: 220V (AC), 50 Hz, 110,0 W (Makc.). MambnHeHune: go 3 1/min. CrteneH Ha
BaKyyMupaHe: -65 kPa. BpemMe 3a npaxocMykupaHe Ha efHa Topbuuka: go 20s. Bpeme 3a
3amedyaTBaHe Ha efHa Topba: oo 13 s. LlUMprHa Ha 3aBapkaTa: 2 mm. MakcuManHa WwupKrHa Ha
omakoBKaTa: 4o 30 cm. MakcuManHa TeMnepaTtypa Ha HarpsaBaHe: go +200 °C. Pexxunmu: ,Dry*
(»Cyxn npopykTn*), ,Moist* (,BnaxxHn nponyktn"). Lat: 6an. Pazmepu (OxLLUxB): 375x150x70 mm.
YcnoBua Ha ekcnjioatauma: Temnepatypa +5..+40 °C, oTHocuTesHa BnakHocT 30-80 % (6e3
KOHOeH3auusa). YCNoBua Ha cbxpaHeHue: Temnepatypa -10..+50 °C, oTHOCWMTenHa BAXXHOCT
30-80 % (6e3 KoHOeH3auma).

3axpaHBall KoMnnekT (dur. A, B)

BakyyMHa onakoBbYHa MawmHa AENO™, BakyyMHU Topbuukm (15x20 cm (5 6pog), 20x30 cm
(5 6posn)), apanTep (BaKyyMeH MapKy4) 3a BaKyyMUpPaHe Ha KOHTeMHepW, KPaTKo PbKOBOACTBO Ha
noTpebuTens.

EnemMeHTH Ha ycTpoucTBoTo (dur. A, D)

1-6yToH ,Dry/Moist* (,Cyxun/Bna>kHn npoaykTtn®), 2 — 6ytoH ,Pulse” (,BakyymunpaHe"), 3 — 6yToH ,Vac
Seal" (,BakyymMupaHe cbc 3anedartBaHe"), 4 — O6yToH ,Seal” (,3anedatBaHe"), 5 - 6yTOoH ,Stop"
(,CTon"), 6 — cBeTOAMOAEH MHAMKATOP, 7 — LWMMKK 3a TOPOMYKA, 8 — 3aK/OUBALLM MEeXaHU3MU,
9 - 3anevyaTBawla NeHTa, 10 — OTBOP 3a BCMYyKBaHe Ha Bb3ayX, 11 — OYyTOH 3a CcTapTupaHe Ha
BCMYKBaHeTO, 12 — ynabTHUTEN, 13 — 3nycKaTeeH KnanaH Ha KOHTeMHepa, 14 — aganTtep (BakyyMeH
MapkKyu), 15 — ByTOHU 3a OTBapsHE Ha YCTPOMUCTBOTO.

OrpaHuYeHUa n npeaynpexaeHus

[NpoyeTeTe BHMMaTENMHO TO3M OOKYMEHT, Mpeau a M3nonseate yCTPOMUCTBOTO. [1pean MbpBOTO
BK/IIOYBaHE MpoBepeTe JallM HAaCTPOMKUTE Ha MPEXOBOTO HamMpeXXeHMe 1 YecToTa CbOTBETCTBAT
Ha NMOCOYEeHUTE B TEXHUYECKUTE AaHHW. He n3non3BanTe yCTPOMCTBOTO, aKo 3axpaHBaLmaT kaben
W/wvnu wencen e noBpedeH. PeMOHTbT Ha yCTpoMCTBOTO TpsbBa [fda ce W3BbplBa OT
KBaTMGULUMpPaH TEXHUK. He moTangamTe ypena, 3axpaHBalima kaben u/unu werncena Bbs Boaa Uim
OpYrn TeYHOCTU. He nHCcTanupamTe yCTPOMCTBOTO BbPXY MOKPW UM FopeLLM MOBbPXHOCTU UMK B
61130CT 00 BbHLUHU M3TOYHMLM Ha TOMMKMHA. 3a fa He ce U3ropuTe, He JOKOCBaWTe 3aBapbyHaTa
neHTa (9) ¥ 3aBapbyHUA LWEB cref 3anoaBaHeTo, 4oKaTo He U3CcTuHaT. Crefd Bcaka ynoTtpeba Ha
BakyyMHaTa OMaKoBbYHa MalUMHa, OCcobBeHO aKo BbPXy 3aBapbyHaTa /feHTa ca oOcCTaHanm
MIacTMacoBM YacTuuM OT Topbuuka, TpAdBa Ha Cce W3BbpWM MNodyucTBaHe. W3knoueTe
YCTPOMCTBOTO OT efieKTpUYecKaTa Mpexa, KaTo magbpnarte Lencena oT KOHTaKTa, M ro octaBeTe
[a n3CTnHe. N36bpLueTe MOBbPXHOCTTA Ha YCTPOMCTBOTO C MeKa Kbpra, HarmoeHa ¢ Tornsa Boaa
MK MeK canyHeH pa3TBop. Cnen ToBa M36bpLUeTe C MeKa Kbpra, HaBMaXHeHa ¢ YMcTa BoAa, U
n3bbpLUeTe OO CyXxo. He M3mon3BanTe arpecuBHM MOYUCTBALLM MNpenapaTy, abpasnBHU MacTw,
nonupaLly NnpenapaTy Uav npenapaTtm, CbabPXKaLUM KNCENUHU UV pasTBopuTenu. Mamon3sesamnte
pexxuM ,Moist* camMo 3a NMPOAYKTU C MafiKo KOTMYECTBO TEYHOCT. He BakyyMUpamTe TeUYHW XpaHu;
Te ca MoAxoAsLLM caMo 3a 3anedaTBaHe. M3nonssanTe caMo creumnanim TopbuYKM 3a BaKyyMHMU
OMaKoBKW. AganTep (BaKyyMeH MapKyu), KOMTO ce AOCTaBs C BaKyyMHUS OMaKOBYMK, CE M3MOon3Ba
CaMO 3a U3CMYyKBaHe Ha Bb3AyX OT CreuManHu BaKyyMHW KOHTenHepw. NpenopbynTenHo e ga
MoACYLUTE MOKPUTE XpPaHW C YMCTa Kbpna vnuv napuan, npegu ga rv 3anedaTate BbB BaKyyM. 3a
[a 3aTonnmMTe BaKyyMUpaHa XpaHa B MUKPOBBbIHOBa dypHa, TpsabBa Oa HanpaBuTe OTBOP B
TobMYKaTa MW Oa OTBOPWUTE M3MyCKaTeNHWA KnanaH Ha KoHTeMHepa, 3a [a u3nese naparta.

,AENO, mMornsg, cBbpykeTe ce C eKnna 3a NoAAPbXKKa Ypes nMens Ha agpec support@aeno.com

1
1
. 1
'UNKU OHNaiH uyaT Ha agpec aeno.com/service-and-warranty. CrieyuanucTiTe morar Aa Bu'!
1 TOMOrHaT Aa ce crpaBuTe ¢ NpobrieMmTe, Taka Ye Aa He rybuTe Bpeme v yCUIng 3a nocelieHue |
| Ha MarasuH. '

aeno.com/documents 13



M3nonseaMTe camMo aKcecoapwu, KOHCYMaTWMBWM W/UMM pe3epBHWM YacTu, MpernopbYaHn oT
npowusBoauTend. NMoapobHa MHPoOPMaLMA MoXKeTe Aa HaMepuTe B Mb/IHOTO PbKOBOACTBO, KOETO
e [OCTbMHO 3a U3TernaHe Ha agpec aeno.com/documents. OctaBeTe YCTPONCTBOTO Aa U3CTUHE
cnep ynoTtpeba. Mo BpeMe Ha CbxpaHeHue, 3a Aa ce nlberHe gedpopmmpare Ha ynabTHUTENa (12)
M MO TO3WM HauYMH Oa ce BNoLWKM paboTaTa Ha YCTPOWCTBOTO, Ce NpernopbyBa KarnakbT Aa ce 3aTBap9
cBoboaHO, 6e3 fa ce 3aK/o4YBaT 3aK/loYBaLlLMTe MexaHM3MK (8). He no3sonasanTe Ha feua fa
M3Mos3BaT U/MNK da cu UrpadarT ¢ ypeaa.

YnpaBneHue Ha yCTpoMUcTBaTa

ABTOMaTUUYHO BaKyyMupaHe u/unm saneyarsaHe Ha TOP6UUKM

1. CBbprKeTe YCTPOMCTBOTO KbM MU3TOYHUK Ha 3axXpaHBaHe, KaTO CBbp)KeTe 3axpaHBaluua kaben
KbM YCTPOWCTBOTO U Crie[ TOBa o BK/IIOYUTE B €NTEKTPUYECKN KOHTAKT.

2. MNocTaBeTe xpaHaTa BbB BaKyyMHa Topbuuka. BHUMaTeNHO dUKCHpanTe OTBOPEHUSA Kpal Ha
Top6aTa ¢ noMoLLTa Ha Wunku (7) (dur. C).

3. MpuTUCHETe Kamaka KbM Kopmnyca OT [fOBeTe cTpaHu. Cred 3BYKOBO LpakBaHe [OBeTe
3aKMOYBaLLM MeaHM3MU (8) ce 3aTBapAT aBTOMATUYHO.

4. N3bepeTe pexuM. HaTucHeTe 6yToHa ,Dry/Moist” (,Cyxu/BnaxkHn npogykti®) (1) Ha
YCTPOMCTBOTO, 3a Ha MpeBKalouuTe Mexay pexumute. ,Dry* (,Cyxm npoayktn®) pexkmm
CbOTBETCTBA Ha CUHUA MHAMKATOP (6) Ha KOHTPOAHMA naHen, a ,Moist” (,BnaxHu npogyktn®)
pPexKMM e YepBeH.

5. HaTucHeTe 6yToHa ,Vac Seal” (,BakyyMupaHe cbc 3anedyaTtBaHe") (3) Ha yCTpPOMCTBOTO, 3a Aa
CTapTMpaTe npoleca Ha W3KapBaHe Ha Bb3Oyx W 3anedyatBaHe, unu 6OyTtoHa ,Seal”
(,3ameyvaTBaHe") (4), 3a 4a cTapTUpaTe cCaMo NpoLLeca Ha 3arnedyaTBaHe.

6. Korato 3ame4aTBaHETO € 3aBbpPLUEHO, MHOMKATOPbBT Ha KOHTPONHWS MaHen yracBa W chnef
HSIKO/TKO CeKyHOM OTHOBO MUra.

7. HaTucHeTe epHOBpeMeHHO 6yToHuTe (15) Ha yCTPOWCTBOTO, KamakbT We ce OTBopwu
aBTOMaTUYHO.

8. VI3BapeTe TopbuyKaTa.

BakyyMupaHe U 3aneyaTBaHe Ha MeKMU NpoayKTU

3a MeKU U OenvKaTHW MNPOoAYyKTU MNperopbyBaMe OMnuMaTa 3a PbYHO (MMMY/ICHO) yrpaBrieHue.

To3u TMN ynpaBneHMe BM MNO3BOMABA Aa KOHTpOoMpaTe MHTEH3MBHOCTTA Ha M3MOMMBaHe, 3a Aa

He pa3BannTe BbHLWHUA BU Ha XpaHaTa.

3aTasu Les BMECTO CTbMKW 4 1 5 B ,,ABTOMaTMUYHO BaKyyMUpPaHe U/Wnu 3anedyatsaHe Ha TOpBuUKm®

HaTUCHEeTe 1 3adpbXXTe byToHa ,Pulse” (,BakyymumpaHe”) (2), 4okaTo ce AoCTUIrHEe XKenaHoTO HUBO

Ha BaKyyMMpaHe, KaTo CbLUEBPEMEHHO ce 3ana3n dopmMaTa Ha CbObPXKAHMETO Ha TOPOMYKaATa, U

cnep ToBa HaTUcHeTe ByToHa ,Seal” (,3anedatBaHe") (4), 3a oa 3anedyaTaTe TopbUUKaTa.

BakyyMupaHe B KOHTEMHEPU

e [locTaBeTe xpaHaTa B CrieyManHmnga BaKyyMeH KOHTeMHep 1 3aTBopeTe Kanaka.

e CBbprKeTe U3NnyckaTenHua knanaH Ha KoHTerHepa (13) 1 oTBopa 3a BCMyKBaHe Ha Bb3ayX (10) Ha

BaKyyMHaTa OMaKoOBKa C NMoMoLUTa Ha agantepa (14) (dwr. D).

e YBepeTe ce, e KOHTEMHEPDBT € M/TbTHO 3aTBOPEH.

e HaTucHeTe 6GyToHa (11) Bbpxy Kopnyca Ha YCTPOMCTBOTO, 3a ha CTapTupaTte npoueca Ha

M3MNOMIMBaHEe Ha Bb34yX.

e KoraTo Bb3OyXbT € M3MyCHaT, HaTUCHeTe OTHoBO 6yToHa (11) Ha YCTPOMCTBOTO, U3KtoveTe

afjanTepa 1 3aTBoOpeTe M3MyCcKaTeNHUA KanaH Ha KoHTenHepa.

MNpekbcBaHe Ha Npoueca Ha BaKkyyMupaHe u/unm 3aneyaTsBaHe

MpolecbT Ha BakyyMuUpaHe U/unmn 3anedaTBaHe Moxke Oa Gbhe MpeKbCHaT Mo BCAKO BpeMe C

6yToHa ,Stop*” (,Cton*) (5).

3a6enexka. OcTaBeTe fa MuHaT noHe 30 s, Npegy pa cTapTypaTe OTHOBO BaKyyMHaTa

OMaKoBbYHa MalUWHa, 3a a NpedoTBpaTUTe NperpaBaHe Ha HarpeBaTeTHUS efleMeHT.

MpenopbkKu 3a BpeMeTo 3a CbXpaHeHUe Ha BaKyyMHO ONMaKOBaHU XpaHu

Mpu TeMnepaTtypa oT oKoJsio +5 °C (3 °C):
® CypOBO Meco — 0 8-9 oHu,
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e pyba U MOPCKKM dapoBe — A0 4-5 gHuy;
e Konbacu — oo 10-14 gHu;
e 3eneHuyumn — 0o 7-10 gHu,
e nnof — 0o 14-20 gHu,
e gamua— go 30-50 gHwn.
Mpu TeMmnepatypu Mexay -16 °C n -20 °C:
e Meco, prba M MOpPCKM gapoBe — 0o 1 rogmHa.
Mpu TeMnepaTtypa okono +25 °C (2 °C):
e X196 — 00 6-8 OHU;
e BUCKBUTU, 3bPHEHW XpPaHN/6pallHO, A4KM, CyLLIEeHU MNoaoBe, Yal — 00 1 roanHa.

3abenexxka. [Mb/leH CMUCbK Ha MPOAYKTUTE U CPOKOBE 3a CbXPaHEHMEe e Ha pa3rnosioXeHue B

Mb/IHOTO PbKOBOACTBO 3a yrnoTpeba Ha agpec aeno.com/documents.

OTCcTpaHsABaHe Ha Bb3MOX>XHU HEU3MNPABHOCTU

e Bbpxy 3aBapbuyHaTa fleHTa MMa cnegun oT Topba. Bb3MoxHa MNpuYMHa: nperpsBaHe Ha
3aBapbyHaTa NnaHkKa. PelleHue: ocTaBeTe YCTPOMCTBOTO Aa ce oxnagum 3a 90 s.

e Cnen 3anevyaTBaHeTo B TopbaTa ce MosBsABa Bb3AyX. Bb3MOXHa MNpuymMHa: npobuBaHe Ha
TopbaTa C OCTPU APBKKU, PUBHK KOCTU, MaKapOHEHU n3dennsa u op. PelweHne: cMeHeTe TopbaTa
M OTCTPaHEeTe BCUYKM CTbpYaLLM OCTpU pbboBse.

o YMIbTHUTENHUAT WeB e cfab. Bb3MOXXHa MpurYMHa: HegoCTaTbyHO BpeMe 3a 3aredyaTBaHe.
PelleHne: NnoBTOpeTe MpoLieca Ha 3amedaTBaHe.

NPEAYNPEXOEHUE! AKO HUTO eOHO OT Bb3MOXKHUTE peLleHuns He pellaBa npobriemMa, CBbpykeTe

ce C BaWua OOCTaBYMK UMM CEPBU3EH LIeHTbp. Mofis, He pa3rnobaBanTe 1 He ce onuTBamTe Aa

pPEMOHTMPATe YCTPOMCTBOTO CaMMU.
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Vakuovacka AENO™ je uréena k vakuovému baleni potravin za Uucelem prodlouzeni jejich
trvanlivosti, k marinovani nebo vareni sous-vide.
Model: AVS0002 (zastrcka typu C), AVS0002-UK (zastrcka typu G).
Technické specifikace
Vstupni parametry: 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (max.). Vykonnost: aZ 3 I/min. Stupefn vakuovani:
-65 kPa. Doba vakuovani jednoho sacku: az 20 s. Doba uté&snéni jednoho sa¢ku: a7 13 s. Sitka svaru:
2 mm. Maximalni délka svaru: az 30 cm. Maximalni teplota ohfevu: az +200 °C. Rezimy: "Dry"
("Suchy"), "Moist" ("VIhky"). Barva: bild. Rozmé&ry (Dx5xV): 375x150x70 mm. Provozni podminky:
teplota +5..+40 °C, relativni vlhkost 30-80 % (bez kondenzace). Skladovaci podminky: teplota
-10...+50 °C, relativni vIhkost 30-80 % (bez kondenzace).
Obsah baleni (obr. A, B)
Vakuovacka AENO™, vakuové sacky (15x20 cm (5 kusUl), 20x30 cm (5 kusU)), adaptér (vakuova
hadice) pro vakuovani potravin, stru¢ny navod k pouziti.
Prvky zafizeni (obr. A, D)
1 - tlagitko "Dry/Moist" ("Suchy/VIhky"), 2 - tlagitko "Pulse" ("Vakuovani"), 3 - tlacitko "Vac Seal"
("Vakuovani se svafovanim"), 4 — tlacitko "Seal" ("Svarovani"), 5 - tlacitko "Stop", 6 — LED indikator,
7 — svorky sacku, 8 — zamky, 9 - svarovaci liSta, 10 — otvor pro odvod vzduchu, 11 - tlacitko pro
spusténi odvodu vzduchu, 12 — tésnéni, 13 — vystupni ventil kontejneru, 14 — adaptér (vakuova
hadice), 15 - tlacitka pro otevfeni vika zafizeni.
Omezeni a varovani
Pred pouzitim zafizeni si peclivé prectéte tento dokument. Pfed prvnim zapnutim zkontrolujte,
zda nastaveni sitového napéti a frekvence odpovidd hodnotdm uvedenym v technickych
specifikacich. Nepouzivejte zafizeni, pokud ma poskozeny napajeci kabel a/nebo zastréku. Opravy
zafizeni musi provadét kvalifikovany technik. Neponofujte zaFizeni, napajeci kabel a/nebo zastréku
do vody nebo jinych tekutin. Neumistujte zafizeni na mokré nebo horké povrchy nebo v blizkosti
vnéjdich zdrojl tepla. Pro zamezeni vzniku popélenin nedotykejte se svarovaci listy (9) a svarového
spoje, dokud nevychladnou. Po kazdém pouziti vakuovacky, zejména pokud na svafovaci listé
zUstaly plastové Castice od sacku, je tfeba provést Cisténi. Odpojte zafizeni z elektrické sité
vytazenim zastrCky ze zasuvky a nechte jej vychladnout. Povrch zafizeni otfete mékkym hadfikem
namocenym v teplé vodé nebo jemném mydlovém roztoku. Poté otfete mékkym hadfikem
navlihéenym cCistou vodou a utfete do sucha. Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky, abrazivni
pasty, lestidla ani Cistici prostfedky obsahujici kyseliny nebo rozpoustédla. Rezim "Moist" ("VIhky")
pouzivejte pouze pro vyrobky s malym mnozstvim tekutiny. Tekuté potraviny nevakuujte, jsou
vhodné pouze ke svarovani. Pouzivejte pouze specialni saCky pro vakuovacky. Adaptér (vakuova
hadice) dodavany s vakuovackou se pouziva pouze k odvadéni vzduchu ze specialnich vakuovych
kontejnerl. VIhké potraviny je vhodné pfed vakuovanim osusit ¢istym ru¢nikem nebo utérkou.
Chcete-li ohfivat vakuové balené potraviny v mikrovinné troubg, je tfeba udélat otvor v sacku nebo
otevfit vystupni ventil kontejneru, aby mohla unikat para. Pouzivejte pouze pfislusenstvi,
spotfebni material a/nebo nahradni dily doporuc¢ené vyrobcem. Podrobné informace naleznete v
Uplném navodu k pouziti, ktery je k dispozici na adrese aeno.com/documents. Po pouZiti nechte
zafizeni vychladnout. Aby nedoslo k deformaci tésnéeni (12), a tim ke snizeni vykonu zafizeni,
doporucuje se béhem skladovani zavirat viko volné bez uzamceni zdmku (8). Nedovolte détem,
aby zafizeni pouzivaly a/nebo si s nim hraly.
Provoz
Automatické vakuovani a/nebo svafovani saéka
1. Pfipojte zafizeni ke zdroji napajeni tak, ze pfipojite napajeci kabel k zafizeni a poté zapojite
napajeci kabel do elektrické zasuvky.
2. Potraviny vlozte do vakuového sacku. Opatrné zajistéte otevieny okraj sacku pomoci svorek (7)

E_Méte-li jakékoli dotazy nebo potize s pouzivanim zafizeni AENO, obratte se na tym podpory e-1:
rmailem na adrese support@aeno.com nebo prostfednictvim online chatu na adrese:
: aeno.com/service-and-warranty. Specialisté vam pomohou na to pfijit a nebudete muset travit :
| €as a Usili navitévou obchodu.
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3. Viko pritisknéte k télu zafizeni na obou stranach. Po slySitelném cvaknuti se oba zamky (8)
automaticky zavrou.

4. Zvolte rezim. Chcete-li zvolit jiny rezim, stisknéte tlacitko "Dry/Moist" ("Suchy/VIhky") (1) na té&le
zafizeni. Rezim "Dry" ("Suchy") odpovida modrému indikatoru (6) na ovladacim panelu, zatimco
rezim "Moist" ("VIhky") je Cerveny.

5. Stisknutim tlac¢itka "Vac Seal" ("Vakuovani se svafovanim') (3) na zafizeni spustite proces
vakuovani a utésnovani nebo tla¢itkem "Seal" ("Svarovani") (4) spustite pouze proces utésnovani.

6. Po dokonceni utésnéni indikator na ovladacim panelu zhasne a po nékolika sekundach opét
zacne blikat.

7. Stisknéte soucasné tlacitka (15) na zafizenli, viko se automaticky otevre.

8. Vyjméte sacek.

Vakuovani a utésnovani mékkych potravin

Pro praci s mékkymi a jemnymi potraviny se doporucuje zvolit ru¢ni (pulzové) ovladani. Tento typ

ovladani umoznuje fidit intenzitu vysavani vzduchu tak, aby nedoslo k poskozeni vzhledu potravin.

Za timto Ucelem misto krokd 4 a 5 v ¢asti "Automatické vakuovani a/nebo svafovani sackd"

stisknéte a podrzte tlac¢itko "Pulse" ("Vakuovani") (2), dokud nedosahnete pozadovaného stupné

vakuovani, pficemz zachovate tvar obsahu sacku, a poté stisknéte tlacitko "Seal" ("Svarovani") (4)

pro utésnéni sacku.

Vakuovani v kontejnerech

» Vlozte potraviny do specialniho vakuového kontejneru a zavrete viko.

e Propojte vystupni ventil kontejneru (13) a otvor pro odvod vzduchu (10) na vakuovacce pomoci

adaptéru (14) (obr. D).

o Ujistéte se, Ze je kontejner pevné uzavren.

e Stisknutim tlacitka (11) na téle zafizeni spustite proces vakuovani.

e Povysavanivzduchu znovu stisknéte tlacitko (11) na zafizeni, odpojte adaptér a uzavrete vystupni

ventil kontejneru.

PFeruseni procesu vakuovani a/nebo zapajeni

Proces vakuovani a/nebo zapajeni Ize kdykoli pferusit tlacitkem "Stop" (5).

Poznamka. Pred opétovnym spusténim vakuovacky nechte uplynout alespon 30 s, aby nedoslo k

prehrati topného télesa.

Doporuceni pro dobu skladovani vakuové balenych potravin

PFi teploté pfiblizné +5 °C (13 °C):

e syrové maso — az 8—9 dni;

e ryby a mofrské plody — az 4—5 dni;
e klobasy —az 1014 dni;

e zelenina —az 7-10 dni;

e ovoce — az 14—20 dnj;

e vejce —az 30—50 dni.

Pfi teplotach mezi -16 °C a -20 °C:

e mMaso, ryby a morské plody — az 1 rok.

Pfi teploté pfiblizné +25 °C (+2 °C):

e chléb —az6-8dnj;
e susenky, ceredlie/mouka, ofechy, susené ovoce, ¢aj — az 1 rok.

Poznamka. Uplny seznam potravin a doby skladovani je k dispozici v Uplném navodu k pouZiti na

adrese aeno.com/documents.

Odstrafiovani moznych problému

e Nasvafovacili&té zGstaly plastové &astice od sacku. Mozna pficina: pfehFati svafovaci listy. Regent:
nechte zafizeni 90 s vychladnout.

e Po uzavreni je v sacku vzduch. Mozna pficina: propichnuti sacku ostrymi Fapiky, rybimi kostmi,
téstovinami atd. Reseni: vyménite sacek a odstrante vdechny vy&nivajici ostré hrany.

e Svar neni tésny. Mozna pfi¢ina: nedostatecna doba utésnéni. Redenf: zopakujte proces zapajeni
Znovu.

POZOR! Pokud zadné z moznych feseni problém nevyresi, obratte se na svého dodavatele nebo

servisni stfedisko. Zafizeni nerozebirejte a nepokousejte se jej opravit sami.
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m Der Vakuumierer AENO™ st fUr die Vakuumverpackung von Lebensmitteln zur Verlangerung
ihrer Haltbarkeit, zum Marinieren oder Sous-vide-Garen bestimmt.
Modell: AVS0002 (Stecker Typ C), AVS0002-UK (Stecker Typ G).
Technische Daten
Eingangsparameter: 220V (AC), 50 Hz, 10,0 W (max.). Gerateleistung: bis zu 3I/min.
Vakuumierungsgrad: -65 kPa. Vakuumierzeit pro Beutel: bis zu 20 s. Schweif3zeit pro Beutel: bis
zu 13s. Breite der Schweif3naht: 2 mm. Maximale Beutelbreite: bis zu 30 cm. Maximale
Heiztemperatur: bis zu +200°C. Modi: ,Dry* (,Trocken®), ,Moist* (,Feucht”). Farbe: weif3.
Abmessungen (LxBxH): 375x150x70 mm. Betriebsbedingungen: Temperatur +5..+40 °C, relative
Luftfeuchtigkeit 30-80 % (nicht kondensierend). Lagerbedingungen: Temperatur -10..+50 °C,
relative Luftfeuchtigkeit 30-80 % (nicht kondensierend).
Lieferumfang (Abb. A, B)
Vakuumierer AENO™, Vakuumbeutel (15x20 cm (5 St.),20x30 cm (5 St.)), Adapter (Vakuumschlauch)
zum Vakuumieren von Behaltern, Schnellstartanleitung.
Elemente des Gerats (Abb. A, D)
1-Taste ,Dry/Moist” (,Trockene/feuchte Lebensmittel*), 2 - Taste ,Pulse” (,Vakuumieren®), 3 - Taste
.Vac Seal” (,Vakuumversiegelung®), 4 - Taste ,Seal* (,Versiegelung"), 5 — Taste ,Stop* (,Stopp"),
6 — LED-Anzeige, 7 — Beutelklermmen, 8 - Sperren, 9 - Schweif3balken, 10 - Luftauslassoffnung,
1 - Luftauslasstaste, 12 — Abdichtung, 13 — Behalterauslassventil, 14 — Adapter (Vakuumschlauch),
15 - Tasten zum Offnen des Geréts.
Einschrankungen und Warnhinweise
Lesen Sie dieses Dokument sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen. Vergewissern Sie sich
vor dem ersten Einschalten des Gerats, dass die Netzparameter mit den Anschlussparametern
des Gerats (Frequenz und Spannung) aus dem Abschnitt der technischen Daten
Ubereinstimmen. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Stromkabel und/oder der Stecker
beschadigt sind. Reparaturen am Gerat muUssen von einem qualifizierten Techniker durchgefuhrt
werden. Tauchen Sie das Gerét, das Stromkabel und/oder den Stecker nicht in Wasser oder andere
FlUssigkeiten. Stellen Sie das Gerat nicht auf nassen oder hei3en Oberflachen oder in der Nahe
von externen Warmequellen auf. Um Verbrennungen zu vermeiden, berUhren Sie den
SchweiBBbalken (9) und die SchweiBnaht nach dem Versiegeln nicht, bis sie abgekuhlt sind.
Reinigen Sie den Vakuumierer nach jedem Gebrauch, insbesondere wenn sich Kunststoffpartikel
vom Beutel auf dem Schweif3balken abgesetzt haben. Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen. Wischen Sie die Oberflache des Gerats mit einem
weichen, mit warmem Wasser oder einer milden Seifenlésung getrankten Tuch ab. Dann mit
einem weichen, mit sauberem Wasser angefeuchteten Tuch abwischen und trocken tupfen.
Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel, Scheuerpasten, Poliermittel oder saure- oder
|6sungsmittelhaltige Reinigungsmittel. Verwenden Sie den Modus ,Moist” nur fur Produkte mit
einer geringen Menge an FlUssigkeit. Vakuumieren Sie keine flussigen Lebensmittel; sie sind nur
zum Schweif3en geeignet. Verwenden Sie nur spezielle Beutel fur Vakuumierer. Der mit dem
Vakuumierer gelieferte Adapter (Vakuumschlauch) wird nur zur Absaugung der Luft aus
speziellen Vakuumbehaltern bestimmt. Es wird empfohlen, nasse Lebensmittel vor dem
Vakuumieren mit einem sauberen Handtuch oder Serviette zu trocknen. Um vakuumverpackte
Lebensmittel in der Mikrowelle zu erwarmen, muss ein Loch in den Beutel gemacht oder das
Auslassventil des Behalters gedffnet werden, damit der Dampf entweichen kann. Verwenden Sie
nur vom Hersteller empfohlenes Zubehor, Verbrauchsmaterial und/oder Ersatzteile. Detaillierte
Informationen finden Sie in der Bedienungsanleitung, die Sie unter aeno.com/documents
herunterladen koénnen. Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch abkuhlen. Um die
Abdichtung (12) wahrend der Lagerung nicht zu verformen und dadurch die Leistung des Gerats
zu beeintrachtigen, wird empfohlen, den Deckel locker zu schlieBen, ohne die Sperren (8) zu
verriegeln. Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat zu benutzen und/oder damit zu spielen.
Geratesteuerung
Automatisches Vakuumieren und/oder Versiegeln von Beuteln
1. SchlieBen Sie das Gerat an eine Stromquelle an, indem Sie das Stromkabel mit dem Cerat
verbinden und dann den Stecker in eine Steckdose einstecken.
2. Legen Sie die Lebensmittel in einen Vakuumbeutel. Befestigen Sie die offene Kante des Beutels
vorsichtig mit den Klemmen (7) (Abb. C).

| Wenn Sie Fragen oder Schwierigkeiten bei der Verwendung lhres AENO-Gerats haben, wenden),
| Sie sich bitte per E-Mail an support@aeno.com oder per Online-Chat unter aeno.com/serwce-

nand -warranty an unser Support-Team. Spezialisten helfen Ihnen, das Problem zu |6sen, und Slen
L mussen keine Zeit und MUhe aufwenden, um den Laden zu besuchen. 1
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3. Drucken Sie den Deckel auf beiden Seiten gegen das Gehause. Nach einem deutlichen Klicken
schlieBen die beiden Sperren (8) automatisch.

4. Wahlen Sie einen Modus. Dricken Sie die Taste ,Dry/Moist” (1) am Gerat, um zwischen den Modi
zu wechseln. Der Modus ,Dry* entspricht der blauen Anzeige (6) auf dem Bedienfeld, wahrend
der Modus ,Moist* der roten Anzeige entspricht.

5. Drucken Sie die Taste ,Vac Seal” (3) am Gerategehause, um den Absaug- und Versiegelung-
sprozess zu starten oder die Taste ,Seal” (4), um nur den Versiegelungsprozess zu starten.

6. Wenn die Versiegelung abgeschlossen ist, erlischt die Anzeigeleuchte auf dem Bedienfeld und
blinkt nach ein paar Sekunden wieder.

7. Drucken Sie gleichzeitig die Tasten (15) am Gerat, der Deckel 6ffnet sich automatisch.

8. Entfernen Sie den Beutel.

Vakuumieren und Versiegeln von Weichprodukten

Fur weiche und empfindliche Produkte wird empfohlen, die manuelle Steuerung

(Impulssteuerung) zu wahlen. Diese Art der Steuerung ermdglicht es Ihnen, die Intensitat der

Luftabsaugung so zu steuern, dass das Aussehen der Produkte nicht beeintrachtigt wird.

Dricken Sie dazu anstelle der Schritte 4 und 5 unter ,Automatisches Vakuumieren und/oder

Versiegeln von Beuteln® die Taste ,Pulse” (2) und halten Sie sie gedrlckt, bis die gewunschte

Vakuumierstufe erreicht ist, wobei die Form des Beutelinhalts beibehalten wird, danach drucken

Sie die Taste ,Seal” (4), um den Beutel zu versiegeln.

Vakuumieren in Behiltern

e Legen Sie die Lebensmittel in den speziellen Vakuumbehalter und schlieen Sie den Deckel.

e Verbinden Sie das Auslassventil (13) des Behalters und die Luftauslassoffnung (10) am

Vakuumierer mit dem Adapter (14) (Abb. D)

e Achten Sie darauf, dass der Behalter fest verschlossen ist.

e Drlcken Sie die Taste (11) am Gehause des Gerats, um den Vakuumiervorgang zu starten.

e Wenn die Luft abgepumpt ist, drucken Sie erneut die Taste (11) am Gerat, ziehen Sie den Adapter

ab und schlieen Sie das Auslassventil des Behalters.

Unterbrechung des Vakuumier- und/oder Versiegelungsprozesses

Der Vakuumier- und/oder Versiegelungsprozess kann jederzeit mit der Taste ,Stop“(5)

unterbrochen werden.

Hinweis. Warten Sie mindestens 30 s, bevor Sie den Vakuumierer erneut starten, um eine

Uberhitzung des Heizelements zu vermeiden.

Empfehlungen zur Haltbarkeit von vakuumverpackten Lebensmitteln

Bei einer Temperatur von etwa +5 °C (+3 °C):

e Rohfleisch — bis zu 8-9 Tage;
e Fisch und Meeresfruchte - bis zu 4-5 Tage;

Wurstwaren - bis zu 10-14 Tage;

Gemuse - bis zu 7-10 Tage;

Obst - bis zu 14-20 Tage;

e Eier — bis zu 30-50 Tage.
Bei Temperaturen zwischen -16 °C und -20 °C:
e Fleisch, Fisch und Meeresfrichte - bis zu 1 Jahr.
Bei einer Temperatur von etwa +25 °C (+2 °C):
e Brot — bis zu 6-8 Tage;
e Platzchen, MUsli/Mehl, NUsse, Trockenfrichte, Tee - bis zu 1Jahr.

Hinweis. Eine vollstandige Liste der Produkte und deren Haltbarkeitsdauer ist in der vollstandigen

Bedienungsanleitung unter aeno.com/documents verfugbar.

Beseitigung mdglicher Fehlfunktionen

e Auf dem SchweiBbalken befinden sich Beutespuren. Moégliche Ursache: Uberhitzung des
SchweiBbalkens. Losung: Lassen Sie das Gerat 90 s lang abkUuhlen.

e Nach der Versiegelung erscheint Luft im Beutel. Mogliche Ursache: Beschadigung des Beutels
mit scharfen Blattstielen, Fischgraten, Nudeln usw. Losung: Tauschen Sie den Beutel aus und
entfernen Sie alle hervorstehenden scharfen Kanten.

e Die Schweif3naht ist lose. Mdgliche Ursache: zu kurze Siegelzeit. Losung: Wiederholen Sie den
Versiegelungsvorgang erneut.

ACHTUNG! Wenn keine der méglichen Lésungen Ihr Problem behebt, wenden Sie sich an lhren

Lieferanten oder Ihr Service-Center. Bitte zerlegen Sie das Gerat nicht und versuchen Sie nicht, es

selbst zu reparieren.
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H ovokevi oppaynong kevod AENO™ £yel 6yed100TEL Y10 T GVOKEVOGIN TPOPIL®Y HE KEVO aEPOC, |t GKOTO TNV
mapdTaon Tng didpketag Cowng Tovg, T papvdpiopo 1 To payeipspo pe ™ pnéhodo sous-vide.
Movtého: AVS0002 (tomog ¢ig C), AVS0002-UK (tomog ¢ig G).
Teyvika YopoKTNPIGTIKA
Hapapetpot eloddov: 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (uéyoto). Amddoon: émg 3 1/min. Eninedo kevov: —65 kPa. Xpdvog
o@phynong kevol yia pia cakkovAa: mg 20 devt. Xpovog cuyKOAANoNG Yo pio cokovda: £mg 13 dgut. TTAGTog Aopidag
oLYKOMNoNG: 2 YAot. Méyloto mhdtog cakovrag: €wg 30 cm. Méyotn Oeppokpacio Béppovong: €wg +200 °C.
Agrtovpyieg: «Dry» («Enpd  mpoiovton), «Moisty («Yypd mpoidvtay). Xpopa: Aevkd. Méyebog (MXIIXY):
375%150%x70 yAot. ZovOnkeg Aertovpyiog: Beppokpacio +5...+40 °C, oyetikn vypaocio 30-80% (yopig copmndxveon).
ZuvOnkeg amobnkevong: Beppokpacio —10...+50 °C, oxetikh vypacio 30-80% (ywpig copndkveon).
Xet mapadoong (sic. A, B)
Yvokevn o@payong kevov AENO™, cakovleg kevol aépog (15%20 ex.(5 tep.), 20x30 ex.(5 tep.)), TPOCAPLOYENS
(EVKOUTTOG COANVOG KEVOD 0EPOG) VLo GOPAYIoT doYEl®V e KEVO P0G, 0dNYOS YPIYOPNS EKKIVIIONG.
Xroyeio g ovokevg (e1k.A, D)
1 — xovumi «Dry/Moisty («Znpd Tpoidvtan/«Yypd mpoidvtan), 2 — kovuni «Pulsex» («Z@pdynon kevod»), 3 — kovumri «Vac
Seal» («Z@pdynon kevod pe cvykOAANoT»), 4 — kovumi «Seal» («ZvykOAAnon»), 5 — kovumi «Stop» («Atokomn»),
6 — évdelln LED, 7 — oouyktipeg coakovrac, 8 — khewdapiég, 9 — pdpdog oteyavonoinong, 10 — onn ewoaywyng aépa,
11 — xovuni évapéng ewoaywyng oépa, 12 — oepdyion, 13 — Porfida aviemotpoeng doyeiov, 14 — mpocappoyéag
(e0KOUTTOG COANVOG KEVOD), 15 — KOLUTIE avOiyaTOg GVOKEVTG.
Ilepropiopoi kor TPoEBOTOMGELG
A0BaoTe TPOGEKTIKG TO TAPOV £YYPUPO TPV YPNOLLOTOMCETE T GLoKEVT. [Ipv amd TV TpdTn evepyomoinom, eAéyEte
ot ot pubpicelg (Thong Kot GLYVOTNTAS) TOV SIKTHOL AVTIGTOL(OVV GE OVTEG TOV OVOPEPOVTUL GTO TEXVIKG GTot Eio. Mnv
APNOYLOTOLEITE TN GLOKEVT €AV TO KOAMDIO TPOPOdOGiag H/Kat To P15 Exovv vootel (nuid. Ot eMOKEVEG TG LOVASIG
TPEMEL VAL TPALYUOTOTOLOOVTOL 0td €EEIBIKEVIEVO TEYVIKO. MnV Bubilete Tn GLOKELT, TO KAADIO PEVIOTOC /KoL TO PIG
o€ vepd N GALa vYpd. Mnv eykabiotdte T povada o€ vy pég 1 Deppés empaveieg M kovtd oe eEmtepikég Tnyég Oeppotnrag.
T vo amo@uyete To gykadpote, uny ayyiCete ™ Ampido pafido oteyavomoinong (9) kat m pagr cuykOAANCTS HeTd T
GLYKOMN G HéEYPL VO KpuMdoovy. MeTd and kdbe ypron TG GLOKEVNG GLOKELAGING KEVOD, 13iwG GV &xovv mapapeivel
TAMOTIKG, copatide amd T cakodra ot Awpida cVYKOAANONG, TPénel va Ttpaypotonoleitol kabapiopds. Bydlte
oLokeLT oo ™V TPl TPAPOVTOG TO PIG ad TNV TPIlo KOt APNOTE TNV VO KPVMGEL. LKOVTIGTE TNV EXLPAVELXL TNG LOVASUG
He éva Loroko Tovi umoTiopévo e (eotd vepd M va Mo S1GAVLL0. GOToVVIoD. XT1 GUVEXELN, CKOLTIOTE [E VoL LOAUKO
mavi Bpeypévo pe kabopo vepd kol oKoVTioTe 6TEYVA. MnV ¥pNoYLOTOLEiTE GKANPE 0TOPPLTOVTIKG, AELAVTIKEG TAOTES,
YVOMOTIKA 1} OTOPPVTAVTIKA TOL TEPEXOLVY 0EEN ) S1ahvTec. Xpnoyonotiote T Aettovpyia «Moisty («Yypa TpoidvTan)
Hovo yio TpoéQuLe pE pikp mocdtnta vypov. Mnv Balete oe kevO 0£pog LYPA TPOPULO- EIVOL KOTUAANAO LOVO V1ol
o@pbyton. Xpnolonoteite povo e1d1kég cakoOAes cvokeLAGiog Kevo. O TpocapuoyEng (EDKAUTTOC COANVAG KEVOD) TOL
TOPEXETOL LLE TOV GLOKEVOOTY KEVOD Y PNGULOTTOLEITAL LOVO Y10 THV GvTAnon aépa and e81kd doyeio kevoy. TuovioTdTon Vo
oTEYVOVETE TO VYPA TPOEIa pe Kabap metoéta 1 Tovi Tpwv ta oepayicete og kevd aépoc. o va Leotdvete TpoOQLULO
GLOKEVUCUEVO GE KEVO 0EPOG GTOV POVPVO HKPOKVUATOV, TPETEL Vo, avoiete o Tpdmo ot cakodio 1} va avoifete
BoABida e£650v 6T0 doYEIO YO VO umopéceL va dlopuyeL 0 oTpdG. Xpnolporoteite Lovo eEopTROT, OVIADGILO 1i/KoL
OVTOAAOKTIKG TOV GUVIOTOVTOL 0md TOV KOTOOKELOOTH. Agntopepeic mAnpopopieg pmopeite va Ppeite oto TANpeg
gyyepidro, To omoio eivar drabéco yio My omd ™ dievbvvon aeno.com/documents. AQNOTE T1 GVGKELY VO KPLMDOEL
petd ™ xpnon. Katd m didpketa g amodnkevong, yio va amopevydei n mopapdpewon g cepdyion (12) ko, Kotd
ouvénela, 1 VToPadion g anddoons TG HOVAS S, GUVIGTATAL TO KAALKULO Vo KAEIVEL Yolapd ympic va KAEWSGVOUV oL
KAeWapiég (8). Mnv emtpémete ota mondid va ypnoonolody f/kat va toifovy pe t cvokevy.
Awaygipion 6VGKEVOY
AvTOpOTO COPAYIoNO. LE KEVO 1)/KOL GOPAYIGN TOV GAKOVAADV
1.Zuvdéote ™ GLOKELY OF oL TNYT PEOROTOG GLVIEOVTAS TO KOAMDOLO PEVHATOG GTI GUOKELY KOL, GTI| GUVEYELD,
GUVIEOVTOG TO KOAMDOLO0 PELUATOG GE pia TTpilal.
2.TomoBetote ta TPOQWOE G pio. coKoOAO KeEVoD. AcQUAIGTE TPOGEKTIKG TO avoyTd GKPO TNG COKOLAOG ME
ooryktpes (7) (ew. C).
3.1liéote T0 KAADUUO 6TO OO0 KOl ol Tig 000 TAELPEG. MeTd amd Eva mymTikd KAK, Kat ot dvo kiewdapiég (8) Oa
KAeioovv owTopOTO.
4. Em\éEte ) Aertovpyia. o evodlroyn peta&d Aettovpytdv, mathote 1o kovpuni «Dry/Moisty («Enpd npoiovton/«Yypd
! | Ev £YETE OMOLEGONTOTE EPOTNHOELG 1) SOVGKOAIES KT TN Ypron TG cuokevng AENO, emkowv@vnoTe e TV VINPEGia ’
| Voo TAPIENG HEG® NAEKTPOVIKOD TaLSpopEion 6T SiebBuvon support@aeno.com ¥ HECH S101KTVOKYG GLVORIAIAG |
lom d1evfuvon aeno.com/service-and-warranty. Ot e1d1koi pog 0o oag fondncovv va ta kKatoddPete Ola, Ko dev Oa ;
1 (PELOTEL VO Y AGETE XPOVO KoL SUVALELS Y10 VO, ETIOKEPDEITE TO KATAGTN LA 1
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mpoiovTon) (1) oto cdpa g cvokevic. H Aertovpyio «Dry» («Enpd mpoidviar) avtictotyei otn pmhe £voeién (6) otov
mivako gEAEYXOL kat 1) Asttovpyia «Moisty («Yypd Tpoidviar) aviiotoryel 6Ty KOKKIVN EVOEEn.

5. Tlamote 10 Kovpumi «Vac Seal» («Zepdynon kevol pe cuykOAANG») (3) 610 COWN TG CLGKEVNG Y10, VoL EEKIVIGETE T
Swdikacio eEaywyng aépa kot oteyavoroinong | to kovuni «Sealy («ZvykOAnon») (4), yu va EEKVAcETE LOVO TN
dwdikacio oteyavomoinong.

6.0tov ohokAnpwbei 1 cepdyion, n Avyvia otov mivoko eréyyov offvel kot avapooPrvel Eovd petd amd pepikd
devtepdrenta.

7. Tamote Toutoypove. To. Kovpmid (15) otn povada, to kddvppa Ho avoi&el avtopota.

8. AQap£oTE TN GAKOVAA.

LPPayion KoL 6QPayIe HOAOKOV TPOTOVTOV PHE NAEKTPIKY] OKOVTTO

TNo porokd kow gvaicOnta TpoidvTa, GVVIGTOVUE TV ETLOYN XEPOKIVITOV EAEYYXOL (ToAKO) Edeyyo. AVTOG 0 TUTOG

ELEYXOV GOG EMTPETEL VAL EAEYYETE TNV EVTOCT] TG GVTIANONG, MOTE VO UMV OALOLDVETOL 1] ELPAVIGT) TOV GAYNTOV.

INo va 10 kévete avtd, avti Tov onueiov 4 Kot 5 and v evotnTa «AVTOHAT 6EPAYNoT KEVOD/Kal cuykOAAnon

GOKOVAMVY, TPETEL VO TOTHOETE TAPATETAUEVO TO KOVUTE «Pulse» («Z@pdynon kevovy), (2) péxpt va emitevydei to

EMInEDO KEVOD TTOL YPELALEDTE, DOTNPDOVTOG TAPAAANLO TN LOPPT} TOV TEPLEXOUEVOD TNG GAKOVANG, KO GTH GUVEYELD VO,

Tt oeTe TO KOLUTE «Seal» («ZuykOAnon») (4) Yo va c@payicete T caKoOA.

YLKOOTIGHO PE NAEKTPIKI GKOVTTA GE dO)Ei

o Tomnobetote Ta TPOPILL 6TO E181KO d0YEI0 KEVOD KO KAEIOTE TO KOTTAKL.

o Yuvdéote ) ParPida aviemoTpophc Tov doyeiov (13) kot T OV¥pa ewwaywyhc aépa (10) 610 GEPOYIOTIKO KEVOD

APNOYLOTOLDOVTOG TOV TPOSapUOYEQ (EDKaUTTOG oA VG kKevoD) (14) (eik. D).

o BePawwbeite 61t 10 doyeio eivan epuntikd kAeloTo.

o Tlamote 10 kovpuni (11) 610 cOpa TG GLOKEVTS Yo Vo, EEKIVITEL 1] SadIKOGTI0 EKKEVOGNG.

o O1av 0 aépag O avappwendei, tatiote Eavd o kovpumi (11) 6TO0 COUA TNG GVOKEVHG, ATOCVVIESTE TOV TPOGOPLOYE.

ko kAeiote ) ParPida 6300 Tov doyeiov.

Awkom TG 01001KaGi0g GVGKEVUGING 6€ KEVO UEPOG 1)/KaL 6QpayIong

H ddikacio c@pdynong kevod aépog 1/kat cuyKOANNoNG Lropel vo. S10KOoTEl 0TOLAdNTOTE GTIYUN YPNCULOTOIOVTAS TO

kovpni «Stop» «Aaxoni» (5).

Inueioon. Apnote va mepdoovy Tovddyiotov 30 devt mpwv Eekvioete EQvE TN GLOKELT GVOKELAGING KEVOD, Y10, VO,

amo@vyeTe TV vIepBEppoven Tov Beppovtikod ototyeiov.

XVOTAGELS Y10 TOVG POVOVG 0T0OKEVONS TPOPIN®V GE KEVO 0EPOG

Xg Ogppokpacio wepimov +5 °C (£3 °C):
® ouo kpéag — £0G 8-9 Muépeg,

o yapua ko Oadaoowd — Emg 45 nuépeg,
o Jovkaviko — g 10—14 nuépeg,
o dhayovikd — £wg 7—10 nuépeg,
o Kapmog — Emg 14-20 nuépeg,
o quyd — £wg 30-50 nuépec.
X Ogppokpacics amd —16 °C £wg —20 °C:
o kpéag, yapa kot Doracowd — émg 1 toc.
Xg Ogppokpacio wepimov +25 °C (£2 °C):
o yopi— péypt 6-8 nuépeg,
o umokoTo, dNUNTPLaKkd/arevpt, Enpoi koproi, anoénpapéve epovta, ol — Emg 1 étoc.

Enueioon. Evog AN png KotdAoyog Tpoidvtmv Kot xpovav amodnkevong eivol d100£61110g 6To TAN e EYXEPISIO 00N YLDV
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EAENOTM vaakumtihendaja on ette nahtud toiduainete vaakumpakendamiseks, et pikendada
nende sailivusaega, marineerimist vdi sous-vide'i valmistamist.
Mudel: AVS0002 (C-tUupi pistik), AVS0002-UK (G-tUupi pistik).
Tehnilised omadused
Sisendparameetrid: 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (max). Tootlikkus: kuni 3 I/min. Vaakumitase: -65 kPa.
Uhe pakendivaakumeerimisaeg: kuni 20 s. Uhe pakendi tihendamisaeg: kuni 13 s. Keevisdmbluse
laius: 2 mm. Pakendi maksimaalne laius: kuni 30 cm. Maksimaalne soojendamistemperatuur: kuni
+200 °C. reziimid: ,Dry* (,Kuiv toit"), ,Moist* (,Niiske toit*). Varv: valge. Suurus (PxLxK):
375x150x70 mm. Kasutustingimused: temperatuur +5..+40 °C, suhteline dhuniiskus 30-80 % (ilma
kondensatsioonita). Ladustamistingimused: temperatuur -10..+50 °C, suhteline 6huniiskus
30-80 % (ilma kondensatsioonita).
Tarnekomplekt (joonis. A, B)
AENO™ vaakumtihendaja, vaakumpakendid (15x20 cm (5 tk), 20x30 cm (5 tk)), adapter
(vaakumvoolik) konteinerite vaakumeerimiseks, kiire kasutusjuhend.
Seadme elemendid (joonis. A, D)
1 - nupp ,Dry/Moist” (,Kuiv/Niiske toit*), 2 — nupp ,Pulse" (,Vaakumeerimine), 3 - nupp ,Vac Seal*
(,Vaakumtihendamine®), 4 - nupp ,Seal* (,Tihendamine®), 5 - nupp ,Stop*, 6 — LED-indikaator,
7 — pakendi klambrid, 8 — lukud, 9 — keevitusriba, 10 — 6hu sisselaskeava, 11 — 6hu sisselaske
kaivitamise nupp, 12 - tihend, 13 - konteineri valjalaskeklapp, 14 - adapter (vaakumvoolik),
15 - seadme avamisnupud.
Piirangud ja hoiatused
Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kdesolevat dokumenti. Enne esimest sisseltlitamist
veenduge, et elektrivérgu parameetrid vastavad seadme Uhendusparameetritele (sagedus ja
pinge) tehniliste omaduste jaotises. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe ja/vdi pistik on
kahjustatud. Seadme remonti peab teostama kvalifitseeritud spetsialist. Arge uputage seadet,
juhet ja/voi toitepistikut vette ega muudesse vedelikesse. Arge paigaldage seadet margadele voi
kuumadele pindadele ega valiste soojusallikate lahedusse. Pdletamise valtimiseks arge
puudutage keevitusriba (9) ja keevisdmblust parast tihendamist, kuni need jahtuvad. Parast iga
vaakumtihendaja kasutamist, eriti kui keevitusribale on pakendist jaanud plastosakesi, on vaja
seda puhastada. Uhendage seade vooluvdrgust lahti, eemaldades toitejuhtme pistiku
pistikupesast ja laske jahtuda. PUhkige seadme pind pehme lapiga, mis on niisutatud sooja veega
voi &rna seebilahusega. Seejarel puhkige puhta veega niisutatud pehme lapiga ja kuivatage. Arge
kasutage agressiivseid puhastusvahendeid, abrasiivseid pastasid, poleerimisvahendeid ega
happeid voi lahusteid sisaldavaid puhastusvahendeid. Kasutage reziimi ,Moist” (,Niiske toit")
ainult vahese vedelikuga toitude puhul. Arge vaakumeerige vedelat toitu, see sobib ainult
tihendamiseks. Kasutage vaakumtihendajate jaoks ainult spetsiaalseid pakendeid.
Vaakumtihendiga komplektis olevat adapterit (vaakumvoolikut) kasutatakse ainult ohu
pumpamiseks spetsiaalsetest vaakumkonteineritest. Enne vaakumit on soovitatav marjad toidud
kuivatada puhta ratiku voi salvratikuga. Vaakumisse pakitud toidu mikrolaineahjus
kuumutamiseks peate auru valjumiseks tegema pakendis augu vOi avama konteineris
véljalaskeklapi. Kasutage ainult tootja soovitatud tarvikuid, kulumaterjale ja/vdi varuosi.
Uksikasjalikku teavet véib leida taielikust juhendist, mis on allalaadimiseks saadaval lingi kaudu
aeno.com/documents. Pirast kasutamist tuleb seadmel lasta jahtuda. Ladustamise ajal, et
tihendit (12) mitte deformeerida ja seelabi seadme jéudlust mitte halvendada, on soovitatav kaas
I6dvalt sulgeda, lukke kinnitamata (8). Arge lubage lastel seadet kasutada ja/voi sellega mangida.
Seadme haldamine
Pakendite automaatne vaakumeerimine ja/vdi tihendamine
1. Uhendage seade toiteallikaga, mille jaoks Uhendage toitejuhe seadmega ja seejarel Uhendage
toitejuhtme pistik pistikupessa.
2.Asetage toiduained vaakumpakendisse. Kinnitage pakendi avatud serv ettevaatlikult
klambritega (7) (joonis. C).

KU| teil on kusimusi vOi raskusi oma AENO seadme kasutamisel, votke palun uhendust
ltuglmeeskonnaga e-posti aadressil support@aeno.com VOi veeblvestluses aadressHl
| aeno.com/service-and-warranty. Spetsialistid aitavad teil asju lahendada, nii et te ei pea|
1 raiskama aega ja vaeva poes kaimiseks. ]
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3.Suruge kaas molemalt poolt korpuse vastu. Parast iseloomulikku kldpsamist sulguvad mdlemad
lukud (8) automaatselt.

4Valige reziim. Reziimide vahel vahetamiseks vajutage seadme korpusel nuppu ,Dry/Moist*
(,Kuiv/Niiske toit") (1). Reziimile ,Dry" (,Kuiv toit“) vastab juhtpaneeli indikaatori (6) sinine varv ja
reziimile ,Moist” (,Niiske toit") - punane.

5.Vajutage seadme korpusel nuppu ,Vac Seal” (,Vaakumtihendamine®) (3) 6hu valjapumpamise
ja tihendamise protsessi kaivitamiseks voi nuppu ,Seal* (,Tihendamine®)(4) ainult tihendamise
protsessi kaivitamiseks.

6.Parast tihendamise protsessi 16ppu kustub juhtpaneeli tuli ja hakkab mone sekundi parast
uuesti vilkuma.

7.Hoidke samaaegselt seadme nuppe (15) all, kaas avaneb automaatselt.

8.Votke pakend valja.

Pehmete toiduainete vaakumeerimine ja tihendamine

Pehmete ja 6rnade toiduainetega to6tamiseks on soovitatav valida kasitsi (impulss) juhtimine.

Seda tUupi juhtimine voéimaldab teil kontrollida dhu valjapumpamise intensiivsust, et mitte

rikkuda toiduainete valimust.

Selleks peaksite jaotise ,Automaatne vaakumeerimine ja/vdi pakendite tihendamine” punktide

4 ja 5 asemel vajutada ja hoida all nuppu ,Pulse” (,Vaakumeerimine*) (2), kuni saavutate vajaliku

vaakumtaseme, sdilitades samal ajal pakendi sisu kuju, ja seejarel vajutada pakendi

tihendamiseks nuppu ,Seal” (,Tihendamine®) (4).

Vaakumeerimine konteinerites

* Asetage toit spetsiaalsesse vaakumkonteinerisse ja sulgege kaas.

e Uhendage konteineri véljalaskeklapp (13) ja vaakumtihendi &hu sisselaskeava (10) adapteriga

(vaakumvoolik) (14) (joonis. D).

e Veenduge, et konteiner oleks tihedalt suletud.

e Vajutage seadme korpusel nuppu (11), et alustada dhu valjapumpamise protsessi.

e Kui 6hk on valja pumbatud, vajutage uuesti sesadme korpuse nuppu (11), Uhendage adapter lahti

ja sulgege konteineri valjalaskeklapp.

Vaakumi ja/véi tihendamise protsessi katkestamine

Vaakum - ja/véi tihendamisprotsessi saab igal ajal katkestada nupuga ,Stop* (5).

Markus. Enne vaakumtihendaja jargmist kaivitamist peaks mooéduma vahemalt 30 s, et

soojenduselement ei kuumeneks Ule.

Soovitused toidu sailitamise aja kohta vaakumpakendis

Temperatuuril umbes +5 °C (3 °C):

e toores liha — kuni 8-9 paeva;

e kala ja mereannid - kuni 4-5 paeva;
e vorstid — kuni 10-14 paeva;

e kodgiviljad — kuni 7-10 paeva;

e puuviljad — kuni 14-20 paeva;

e munad - kuni 30-50 paeva.

Temperatuuril -16 °C kuni -20 °C:

e liha, kala, mereannid - kuni 1 aasta.

Temperatuuril umbes +25 °C (+2 °C):
e leib — kuni 6-8 paeva;

e kUpsised, teravili/jahu, pahklid, kuivatatud puuviljad, tee - kuni 1 aasta.

Markus. Toiduainete ja sadilivusaja taielik loetelu on saadaval taielikus kasutusjuhendis veebisaidil

aeno.com/documents.

Véimalike rikete kérvaldamine

e Keevitusribale ilmusid pakendi jaljed. Véimalik pdhjus: keevitusriba Ulekuumenemine.
Lahendus: jatke seade 90 s jahtuma.

e Parast tihendamist pakendis ilmub &hk. Véimalik pdhjus: pakendi punktsioon teravate
leherootsude, kalaluude, makaronide jne abil. Lahendus: vahetage pakend valja, eemaldage koik
valjaulatuvad teravad osad.

e Tihendi 6mblus ei ole tugev. Véimalik pdhjus: ebapiisav tihendusaeg. Lahendus: korrake uuesti
tihendusprotsessi.

TAHELEPANU! Kui Ukski vdimalikest lahendustest ei lahenda probleemi, v&tke Ghendust oma

tarnija voi teeninduskeskusega. Arge vdtke seadet lahti ega Uritage seda ise parandada.

aeno.com/documents 23



A Lemballeuse sous vide AENO™ est concue pour emballer sous vide des produits alimentaires
afin de prolonger leur durée de conservation, pour les mariner ou les cuire sous vide.
Modele: AVS0002 (fiche type C), AVS0002-UK (fiche type G).
Données techniques
Paramétres d'entrée : 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (max.). Performance : jusqu'a 3 I/min. Degré de
dépression: -65 kPa. Temps d'évacuation d'air: jusqu'a 20 s. Temps de soudure par paquet:
jusqu'a 13s. Largeur de la soudure: 2 mm. Largeur maximale du paquet: jusqu'a 30 cm.
Température maximale de chauffage : jusqu'a +200 °C. Modes : « Dry » (« Produits secs »), « Moist »
(« Produits humides »). Couleur : blanche. Dimensions (LxLxH): 375x150%x70 mm. Conditions de
fonctionnement : température +5..+40 °C, humidité relative 30-80 % (sans condensation).
Conditions de stockage : température -10..+50 °C, humidité relative 30-80 % (sans condensation).
Contenu de I'emballage (fig. A, B)
L'emballeuse sous vide AENO™, paguets pour mise sous vide (15x20 cm (5 pcs.), 20x30 cm (5 pcs.)),
adaptateur (tuyau de mise sous vide) pour aspirer les récipients, guide de démarrage rapide.
Eléments de I'appareil (fig. A, D)
1 - bouton « Dry/Moist » (« Produits secs/humides »), 2 — bouton « Pulse » (« Mise sous vide »),
3 - bouton « Vac Seal » (« Mise sous vide et soudure »), 4 — bouton « Seal » (« Soudure »), 5 — bouton
« Stop » (« Arrét »), 6 — indicateur LED, 7 - clips de sac, 8 — verrous, 9 - bande de soudure,
10 — ouverture d'admission d'air, 11 - bouton de démarrage d'admission d'air, 12 —joint, 13 — valve de
sortie du récipient, 14 — adaptateur (tuyau de mise sous vide), 15 - boutons d'ouverture de l'appareil.
Restrictions et avertissements
Lisez attentivement ce document avant d'utiliser I'appareil. Avant la premiére mise sous tension,
vérifiez que les réglages de la tension et de la fréquence du réseau correspondent a ceux indiqués
dans les caractéristiques techniques. N'utilisez pas l'appareil si le cable d'alimentation et/ou la
fiche sont endommagés. Les réparations de I'appareil doivent étre effectuées par un technicien
qualifié. Ne pas immerger l'appareil, le cordon d'alimentation et/ou la fiche dans I'eau ou dans
d'autres liquides. N'installez pas I'appareil sur des surfaces humides ou chaudes ou a proximité de
sources de chaleur externes. Pour éviter de vous brller, ne touchez pas la bande de soudure (9) et
le cordon de soudure aprés le brasage jusqu'a ce gu'ils aient refroidi. Apres chaque utilisation de
I'emballeuse sous vide, surtout si des particules de plastique du sac sont restées sur la bande de
soudure, il faut procéder a un nettoyage. Débranchez I'appareil en retirant la fiche d'alimentation
de la prise et laissez-la refroidir. Essuyez la surface de l'appareil avec un chiffon doux imbibé d'eau
chaude ou d'une solution de savon doux. Essuyez ensuite avec un chiffon doux imbibé d'eau
propre et séchez. N'utilisez pas de détergents puissants, de pates abrasives, de produits de
polissage ou de détergents contenant des acides ou des solvants. N'utilisez le mode « Moist »
(« Produits humides ») que pour les produits contenant une petite quantité de liquide. Ne mettez
pas sous vide les aliments liquides; ils ne conviennent que pour soudure. N'utilisez que des
paquets spéciaux pour les emballeuses sous vide. L'adaptateur (tuyau de mise sous vide) fourni
avec I'emballeuse sous vide sert uniquement a évacuer l'air des récipients sous vide spéciaux. Il
est conseillé de sécher les aliments humides avec une serviette ou un chiffon propre avant de les
mettre sous vide. Pour réchauffer des aliments emballés sous vide au micro-ondes, il faut faire un
trou dans le paquet ou ouvrir la valve de sortie du récipient pour permettre a la vapeur de
s'échapper. N'utilisez que les accessoires, consommables et/ou piéces détachées recommandés
par le fabricant. Vous trouverez des informations détaillées dans le manuel complet, qui peut étre
téléchargé sur aeno.com/documents. Laissez refroidir I'appareil aprés utilisation. Pendant le
stockage, afin d'éviter de déformer le joint (12) et de compromettre ainsi les performances de
I'appareil, il est recommandé de fermer le couvercle sans verrouiller les verrous (8). Ne laissez pas
les enfants utiliser et/ou jouer avec l'appareil.
Commande de I'appareil
Mise sous vide et/ou soudure automatique des paquets
1. Connectez l'appareil a une source d'alimentation en branchant le cordon d'alimentation a
I'appareil, puis en branchant le cordon d'alimentation a une prise de courant.
2. Placez les aliments dans un paquet sous vide. Fixez délicatement le bord ouvert du paquet avec
les clips (7) (fig. C).

! Si vous avez des questions ou des difficultés lors de |'utilisation de votre appareil AENO, veuillez ;
icontacter l'assistance par e-mail support@aeno.com ou par chat en ligne a l'adresse,

| aeno.com/service-and-warranty. Les spécialistes vous aideront a résoudre le probléme et vous |
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3. Pressez le couvercle contre le corps des deux cotés. Apres un clic audible, les deux verrous (8) se
referment automatiquement.

4. Sélectionnez le mode. Appuyez sur la touche « Dry/Moist » (1) de l'appareil pour passer d'un
mode a l'autre. Le mode « Dry » correspond a l'indicateur bleu (6) du panneau de commande,
tandis que le mode « Moist » est rouge.

5. Appuyez sur le bouton « Vac Seal » (3) de l'appareil pour lancer le processus d'évacuation et de
scellement ou sur le bouton « Seal » (4) pour lancer uniquement le processus de scellement.

6. Lorsque le scellement est terminé, le voyant du panneau de commande s'éteint, puis clignote
a nouveau apres quelques secondes.

7.Appuyez en méme temps sur les boutons (15) de l'appareil, le couvercle s'ouvre
automatiquement.

8. Retirez le paquet.

Mise sous vide et scellement de produits doux

Pour les produits doux et délicats, nous recommandons la commande manuelle (pulsée). Ce type

de commande vous permet de contrdler I'intensité du pompage afin de ne pas gacher l'aspect

des aliments.

Pour ce faire, au lieu des étapes 4 et 5 de la section « Mise sous vide et/ou soudure automatique

des paquets », appuyez sur le bouton « Pulse » (2) et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que le niveau

d'aspiration souhaité soit atteint, tout en maintenant la forme du contenu du paquet, puis
appuyez sur le bouton « Seal » (4) pour fermer le paquet.

Mise sous vide dans les récipients

e Placez les aliments dans le récipient spécial sous vide et fermez le couvercle.

e Relier la valve de sortie du récipient (13) et I'ouverture d'admission d'air (10) de I'emballeuse sous

vide a l'aide de I'adaptateur (14) (fig. D).

* Veillez a ce que le récipient soit bien fermé.

e Appuyez sur le bouton (11) situé sur le corps de I'appareil pour lancer le processus d'évacuation d'air.

e Une fois l'air évacué, appuyez a nouveau sur le bouton (11) de I'appareil, débranchez I'adaptateur

et fermez la vanne de sortie du récipient.

Interruption du processus de mise sous vide et/ou de scellement

Le processus de mise sous vide et/ou de fermeture peut étre interrompu a tout moment 3 l'aide

du bouton « Stop » (5).

Note. Laissez s'écouler au moins 30 s avant de remettre I'emballeuse sous vide en marche pour

éviter une surchauffe de I'élément chauffant.

Recommandations concernant les durées de conservation des aliments emballés sous vide

A une température d'environ +5 °C (3 °C) :

viande crue - jusqu'a 8-9 jours;

poissons et fruits de mer — jusqu'a 4-5 jours ;

saucisses — jusqu'a 10-14 jours ;

légumes — jusqu'a 7-10 jours ;

e fruits — jusqu'a 14-20 jours;
e ceufs — jusqu'a 30-50 jours.
A des températures comprises entre -16 °C et -20 °C :
e viande, poisson et fruits de mer —jusqu'a1an.
A une température d'environ +25 °C (£2 °C) :
e pain —jusqu'a 6-8 jours;
e biscuits, céréales/farine, noix, fruits secs, thé - jusqu'alan.

Note. Liste compléte des produits et délais de conservationest disponible dans le manuel

d'instructions complet sur aeno.com/documents.

Dépannage des dysfonctionnements éventuels

e |l y a des traces d'un paquet sur la bande de soudure. Cause possible : surchauffe de la lamelle
de soudage. Solution : laissez I'appareil refroidir pendant 90 s.

e Apres scellement, de l'air apparait dans le paquet. Cause possible : percement du paquet avec
des pétioles pointus, des arétes de poisson, des pates, etc. Solution: remplacez le paquet,
enlevez les bords tranchants qui dépassent.

e Le joint d'étanchéité est ténu. Cause possible : temps de soudure insuffisant. Solution : répétez
le processus de scellement.

ATTENTION! Si aucune des solutions possibles ne résout votre probléme, contactez votre

fournisseur ou votre centre de service. Veuillez ne pas démonter ou tenter de réparer l'appareil

vous-méme.
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m Vakuumski aparat za pakiranje AENO™ namijenjen je vakuumskom pakiranju
prehrambenih proizvoda kako bi se produljio njihov rok trajanja, kao i mariniranju ili sous-vide
kuhanju.
Model: AVS0002 (C utikac), AVS0002-UK (G utikac).
Specifikacije
Ulazni parametri: 220V (AC), 50 Hz, 110.0 W (najvide). Produktivnost: do 3l/min. Stupanj
vakuumiranja: -65 kPa. Vrijeme vakuumiranja jedne kesice: do 20 sek. Vrijeme pakiranja jedne
kesice: do 13 sek. Sirina $ava: 2 mm. Maksimalna $irina kesice: do 30 cm. Maksimalna temperatura
grijanja: do + 200 °C. Nag&ini rada: "Dry" ("Suho"), "Moist" ("Vlazno"). Boja: bijela. Dimenzije (Dx5xV):
375x150x70 mm. Uvjeti koristenja: temperatura +5..+40 °C, relativnha vlaznost 30-80 % (bez
kondenzacije). Uvjeti skladistenja: temperatura -10..+50 °C, relativnha vlaznost 30-80 % (bez
kondenzacije).
Paket isporuke (slike A, B)
Vakuumski aparat AENO™, vakuumske kesice (15x20 cm (5 kom.), 20x30 cm (5 kom.)), adapter
(vakuumsko crijevo) za vakuumiranje posuda, kratki korisnicki vodic.
Elementi uredaja (slike A, D)
1 - tipka "Dry/Moist" ("Suhe/Vlazne namirnice"), 2 — tipka "Pulse" ("Vakuumiranje"), 3 - tipka "Vac
Seal" ("Vakuumiranje uz pakiranje"), 4 —tipka "Seal" ("Pakiranje"), 5 — tipka "Stop", 6 - LED indikator,
7 — stezaljke za kesice, 8 — bravice, 9 — Sipka za pakirranje, 10 — otvor za usis zraka, 11 — tipka za
usisavanje zraka, 12 — brtva, 13 — ispusni ventil posude, 14 — adapter (vakuumsko crijevo), 15 — tipke
za otvaranje uredaja.
Ogranicenja i upozorenja
Pazljivo procitajte ovaj dokument prije koristenja uredaja. Prije prvog uklju¢ivanja provjerite da li
parametri napajanja odgovaraju parametrima povezivanja uredaja (frekvencija i napon) iz odjeljka
tehni¢kih podataka. Nemojte koristiti uredaj ako su kabel za napajanje i/ili utika¢ osteceni.
Popravak uredaja smije obavljati samo kvalificirani tehnic¢ar. Ne uranjajte uredaj, kabel za
napajanje i/ili utika¢ u vodu ili druge tekucine. Nemojte staviti uredaj na mokre ili vruée povrsine
ili u blizini vanjskih izvora topline. Da izbjegnete opeklina nemojte dodirivati Sipku za pakiranje (9)
i S8av nakon zatvaranja kesice dok se ne ohlade. Nakon svake uporabe vakuumskog aparata za
pakiranje, osobito ako na Sipki ima Cestica plastike od kesica, treba odmah ocistiti. Iskljucite uredaj
iz elektricne mreze odnosno izvucite kabel za napajanje iz uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi.
ObriSite povrsinu uredaja mekom krpom navlazenom toplom vodom ili vodom sa malo sapuna.
Zatim obriSite mekom krpom navlazenom cistom vodom i dobro osusSite. Nemojte koristiti
agresivne deterdzente, abrazivne paste, sredstva za poliranje i deterdzente koji sadrze kiseline i
otapala. Nacin rada "Moist" ("VIazno") koristite samo za proizvode s malom koli¢inom tekucine.
Nemojte vakuumirati tekucu hranu jer je prikladna samo za pakiranje. Koristite samo posebne
vakuum kesice. Adapter (vakuumsko crijevo) koji se isporucuje uz vakuumski aparat, koristi se
samo za ispumpavanje zraka iz posebnih vakuumskih posuda. Preporuca se osusiti mokre
proizvode Cistim ru¢nikom ili salvetom prije vakuumiranja. Da zagrijete u mikrovalnoj pecnici
hranu pakiranu u vakuum, prvo napraite otvor u kesici ili okrenite ispusni ventil na posudi da se
ispusta para. Koristite samo pribor, potrodni materijal i/ili rezervne dijelove koje preporucuje
proizvodac. Detaljne informacije mozete pronadi u cijelom priru¢niku dostupnom za preuzimanje
na: aeno.com/documents. Nakon koridtenja aparat treba da se ohladi neko vrijeme. Kad se uredaj
ne koristi, kako bi se sprijeCilo deformiranje brtve (12) i pogorSanje produktivnosti uredaja,
preporuca se staviti papirni umetak unutar vakuumskog aparata i lagano zatvoriti poklopac bez
blokiranja njegovih bravica (8). Ne dopustajte da djeca koriste i/ili se igraju s uredajem.
Rukovanje uredajem
Automatsko vakuumranje i/ili pakiranje kesica
1. Spojite uredaj na izvor napajanja tako da prvo prikljuc¢ite kabel za napajanje na uredaj, a zatim
ga utaknete u uti¢nicu.
2.Stavite namirnice u vakuum kesicu. Otvoreni kraj kesice oprezno pri¢vrstite stezaljkama (7)
(slkac).
IAko imate pitanja ili poteSkoca tijekom koristenja AENO uredaja, obratite se timu za podrskuI
.putem e-poste: support@aeno.com ili chatujte uZivo na: aeno.com/service-and- warranty..
! Struénjaci ¢e vam pomocdi da rijeSite vase probleme i da ne gubite vrijeme i trud da opet idete u |
1
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3.Pritisnite poklopac uz kuciSte s obje strane. Nakon Sto se Cuje klik, obje bravice (8) ¢e se
automatski zatvoriti.
4.Odaberite nacin rada. Da promjenite nacin rada pritisnite tipku "Dry/Moist" ("Suhe/Vlazne
namirnice") (1) na uredaju. Nacinu rada "Dry” ("Suho") odgovara plava boja indikatora (6) na
upravljackoj ploci, a "Moist" ("VIazno") nacinu odgovara crvena.
5.Pritisnite tipku "Vac Seal" ("Vakuumiranje uz pakiranje") (3) na kucistu uredaja za pokretanje
vakuumiranja i pakiranja ili tipku "Seal" ("Pakiranje") (4) za pokretanje samo pakiranja.
6.Cim se pakiranje zavréi indikator na upravljadkoj plo&i ugasi se pa za nekoliko sekundi opet
zatrepce.
7.1stodobno pritisnite tipke (15) na uredaju, poklopac ¢e se automatski otvoriti.
8.Izvadite kesicu.
Vakuumiranje i pakiranje mekih proizvoda
Za rad s mekim i delikatnim proizvodima preporuca se odabrati ru¢no (impulsno) upravljanje.
Ovakvo upravljanje omogucuje vam kontrolu intenziteta usisavanja zraka kako se ne bi pokvario
izgled proizvoda.
Da to ucinite, umjesto tocaka 4. i 5. iz odjeljka "Automatsko vakuumiranje i/ili pakiranje kesica",
pritisnite i drzite tipku "Pulse" ("Vakuumiranje") (2) dok se ne dosegne zeljenia razina usisavanja uz
zadrzavanje oblika namirnica unutar kesice, a zatim pritisnite tipku "Seal" ("Pakiranje") (4) kako
biste zapecatili kesicu.
Vakuumiranje u posudama
e Stavite namirnice u posebnu vakuumsku posudu i zatvorite poklopac.
e Spojite ispusni ventil posude (13) i otvor za usis zraka (10) na vakuumskom aparatui pomocu
adaptera (vakumsko crijevo) (14) (slika D).
e Provjerite je li posuda dobro zatvorena.
e Pritisnite tipku (11) na kucistu uredaja da se pokrene ispumpavanje zraka.
e Cim se zrak ispumpa, ponovno pritisnite tipku (11) na kuéistu uredaja, odspojite adapter i
zatvorite ispusni ventil posude.
Prekid vakuumiranja i/ili pakiranja
Proces vakuumiranja i/ili pakiranja moze se u bilo kojem trenutku prekinuti tipkom "Stop" (5).
Napomena. Prije sljedeceg pokretanja vakuumskog aparata mora proci najmanje 30 sek kako bi
se sprijeCilo pregrijavanje grijaceg elementa.
Preporuke za rok trajanja vakuumiranih namirnica
Na cca +5 °C (+3 °C):
e sirovo meso — do 8-9 dana;
e riba i plodovi mora - do 4-5 dang;
e kobasice — do 10-14 dang;
e povrée — do 7-10 dana;
e voce — do 14-20 dang;
e jaja — do 30-50 dana.
Od -1°C do -20 °C:
e meso, riba, plodovi mora - do 1 godine.
Na cca +25 °C (12 °C):
e kruh — do 6-8 dana;
e kolagici, zitarice/bradno, orasi, sudeno voce, ¢aj — do 1 godine.
Napomena. Potpuni popis namirnica i rok trajanja dostupan je u punom korisnickom priru¢niku
na: aeno.com/documents.
Rjesavanje problema
¢ NaSipki za pakiranje ima ostataka plastike od kesica. Moguci uzrok: pregrijavanje Sipke. RjeSenje:
ostavite uredaj da se hladi 90 sek.
e U zatvorenoj kesici nakon pakiranja ima zraka. Moguci uzrok: kesica je probijena oStrim
peteljkama, ribljim kostima, tjesteninom itd. RjeSenje: zamijenite kesicu, uklonite ostre komade.
e Krhki pakirni Sav. Moguci uzrok: nedovoljno vrijeme pakiranja. RjeSenje: ponovite postupak
pakiranja jos jednom.
POZOR! Ako nista od navedenoga ne rijesi vas problem, obratite se prodavacu ili servisnom centru.
Nemojte rastavljati uredaj niti ne pokusSavajte ga sami popraviti.
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BN Az AENO™ vakuumcsomagolé élelmiszerek vakuumcsomagolasara tervezték, azok
eltarthatdsagi idejét meghosszabbitasért, pacolasért vagy sous-vide fézésért.
Modell: AVS0002 (Type C csatlakozd), AVS0002-UK (Type G csatlakozo).
Mliszaki adatok
Bemeneti paraméterek: 220V (AC), 50 Hz, 110,0 W (max). Készulék teljesitménye: legfeljebb
31/min. Avakuum mértéke: -65kPa. Vakuumcsomagolasi idé zsakonként: legfeljebb 20 s.
Hegesztési id6 zsakonként: legfeljebb 13 s. A hegesztési varrat szélessége: 2 mm. Maximalis zsak
szélessége: legfeljebb 30 cm. Maximalis fatési hdmérséklet: legfeljebb +200 °C. Uzemmaddok: ,Dry”
(,Széraz"), ,Moist” (,Nedves"). Szin: fehér. Méretek (HxSZxM): 375x150x70 mm. Uzemeltetési
feltételek: hédmeérséklet +5..+40 °C, relativ paratartalom 30-80 % (nem kondenzalédo). Tarolasi
feltételek: hdmeérséklet -10...+50 °C, relativ paratartalom 30-80 % (nem kondenzalodo).
Készlet tartalma (3bra. A, B)
AENO™ vakuumcsomagold, vakuumzsakok (15x20cm (5db), 20x30cm (5db)), adapter
(vakuumtomld) ételtartd vakuumozasahoz, gyors Uzembe helyezési Utmutato.
Készlilék elemei (dbra. A, D)
1-gomb ,Dry/Moist” (,Szaraz/Nedves élelmiszerek”), 2 - gomb ,Pulse” (,Vakuumozas”), 3 - gomb
.Vac Seal” (,Vakuumozas hegesztéssel”), 4 — gomb ,Seal” (,Hegesztés"), 5 - gomb ,Stop”, 6 — LED
mutatd, 7 — zacskd kapcsai, 8 — zarak, 9 — hegesztdsin, 10 — levegbbeszivo nyilas, 11 — levegbbeszivas
inditdgombja, 12 - tomités, 13 - kilépd szelepét ételtartén, 14 - adapter (vakuumtomls),
15 — készuléknyité gombok.
Korlatozasok és figyelmeztetések
A készulék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a dokumentumot. Az elsé bekapcsolas el6tt
ellendrizze, hogy a tapfeszultség és frekvencia beallitasai megfelelnek-e a mlszaki adatok részben
megadottaknak. Ne hasznalja a készUléket, ha a tapkabel és/vagy a dugd sérilt. A készulék
javitasat csak szakképzett szakember végezheti. Ne meritse a készUléket, a tadpkabelt és/vagy a
dugot vizbe vagy mas folyadékba. Ne telepitse a készuléket nedves vagy forré feluletekre, illetve
kulsé héforrasok kozelébe. Az égési sérllések elkerulése érdekében a hegesztés utan ne érintse
meg a hegesztdsin (9) és a hegesztési varratot, amig azok ki nem hulnek. A vakuumcsomagolo
minden egyes hasznalata utan, kuldndsen akkor, ha a hegeszté panelen muianyag részecskék
maradtak a zacskobdl, tisztitast kell végezni. HUzza ki a készuléket a konnektorbdl, és hagyja
kihdlni. Meleg vizzel vagy enyhe szappanos oldattal atitatott puha ruhaval torélje a készulék
felUletét. Ezutan tiszta vizzel megnedvesitett puha ruhaval térdlje, majd térdlje szarazra. Ne
hasznaljon durva tisztitészereket, suroldszereket, polirozészereket, savakat vagy oldészereket
tartalmazo tisztitészereket. Csak a kis mennyiségu folyadékot tartalmazé termékekhez hasznalja
»Moist” Uzemmaoddot. Ne vakuumcsomagoljon folyékony élelmiszereket, mert csak hegesztesre
alkalmas. Csak specialis vakuumzsakokat vakuumcsomagolékhoz hasznaljon. Csak specialis
ételtartéval hasznaljon a készlet tartalma adaptert (vakuumtomlg). A vakuumzaras elétt célszeru
a nedves élelmiszereket tiszta torulkozével vagy szalvétaval megszaritani. A vakuumcsomagolt
élelmiszerek mikrohullamu sutében torténd melegitéséhez lyukat kell vagni a zsakon, vagy ki kell
nyitni a ételtartd ban [évé kivezetd szelepet, hogy a g6z tavozni tudjon. Csak a készlet tartalma
tartozékokat, fogyodeszkdzoket és/vagy poétalkatrészeket hasznaljon. Részletes informaciok a
telepitési és Uzemeltetési kézikdnyvben taldlhatok, amely az aeno.com/documents webhelyrdl
letdlthets. Hasznalat utadn hagyja kihdlni a készuléket. A tarolds soran a tomités (12)
deformalédasanak és a készUlék teljesitményének karosodasanak elkerulése érdekében ajanlott
a fedelet lazan, a zarak (8) reteszelése nélkul lezarni. Ne engedje, hogy gyermekek hasznaljak
és/vagy jatsszanak a készUlékkel.
Készlilék vezérlése
Automatikus vakuumozas és/vagy zsakok hegesztése
1. Csatlakoztassa a készUléket aramforrashoz Ugy, hogy a tapkabelt a készulékhez csatlakoztatja,
majd a tapkabelt bedugja egy konnektorba.
2. Tegye az ételt egy vakuumzsakba. Ovatosan régzitse a zsak nyitott szélét a zacskéd kapcsai (7)
(dbra. C).
I—Ha barmilyen kérdése vagy nehézsége merul fel az AENO készulék hasznalataval kapcsolatban, ;
ukerJuk lépjen kapcsolatba az ugyfélszolgalattal a support@aeno.com e-mail cimen vagy az.
1 aeno.com/service-and-warranty online chaten. A szakemberek segithetnek a dolgok
Lrendezeésében, igy nem kell idét és energiat pazarolnia a boltok felkeresesére. !
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3. A fedelet mindkét oldalon nyomja a testhez. A hangjelzés utan mindkét zar (8) automatikusan
bezarodik.

4, Valassza ki az uzemmodot. Az Uzemmodok kdzotti valtashoz nyomja meg a készUléken 1évé
.Dry/Moist” gombot (1). A ,Dry” Gzemmad a kezelpanelen 1évé LED mutato (6) kék szinének, a
»Moist” mdod pedig a pirosnak felel meg.

5.Nyomja meg a ,Vac Seal” gombot (3) a készuléken az vakuum- és hegesztési folyamat
elinditasahoz, vagy a ,Seal” gombot (4) csak a hegesztési folyamat elinditasahoz.

6. Amikor a hegesztés befejez8dott, a vezérl6panelen Iévé fény kialszik, majd néhany masodperc
mulva ismét villog.

7. Nyomja meg egyszerre a készulék gombjait (15), a fedél automatikusan kinyilik.

8. Vegye ki a zsakot.

Gyengéd élelmiszerek vakuumozasa és hegesztése

Gyengéd élelmiszerekhez a manualis (impulzus) Gzemmaddot ajanljuk. Ez a vezérlés fajta lehetévé

teszi vakuumozasi folyamat szabalyozasat, hogy ne rontsa el az étel megjelenését.

Ehhez a ,Automatikus vakuumozas és/vagy zsakok hegesztése” cimU fejezet 4. és 5. |épése helyett

nyomja meg és tartsa lenyomva a ,Pulse” gombot (2) a kivant vakuumozasi szint eléréséig,

mikdzben megtartja a zsak tartalmanak formajat, majd nyomja meg a ,Seal” gombot (4) a zsak
hegesztéséhez.

Eteltartok vakuumozasa

e Helyezze az ételt a specidlis vakuum ételtartéba, és zarja le a fedelet.

e Csatlakoztassa a kilépd szelepét (13) ételtartdn és a lyuk levegd levegdbeszivd nyilas (10) az

adapterrel (14) (abra. D).

e CGy6z8djon meg réla, hogy a ételtartd szorosan zarva van.

e Nyomja meg a készulék testén lévé gombot (11) a vakuumozasi folyamat elinditasahoz.

e Ha a levegé kiurult, nyomja meg ismét a készuléken |évé gombot (11), huzza ki az adaptert, és

zarja el a kilépd szelepét az ételtarton.

A porszivozasi és/vagy hegesztési folyamat megszakitasa

A vdkuumozas és/vagy a hegesztés barmikor megszakithaté a ,Stop” gombbal (5).

Megjegyzés. Legaldbb 30s varjon, mielétt UGjrainditia a vakuumcsomagoldt, hogy

megakadalyozza a fGtéelem tulmelegedését.

A vakuumcsomagolt élelmiszerek tarolasi idejére vonatkozé ajanlasok

Kb. +5 °C hémérsékleten (+3 °C):

e nyers hus - legfeljebb 8-9 napig;

e halak és tenger gyumolcsei — 4-5 napig;
e kolbaszok - 10-14 napig;

e z0ldségek - 7-10 napig;

e gyumolcs - 14-20 napig;

e tojasok — 30-50 napig.

-16 °C és -20 °C k6z6tti hémérsékleten:

e hus, hal és tenger gyUmolcsei - legfeljebb 1 évig.

Kb. +25 °C (+2 °C) hémérsékleten:

e kenyér — akar 6-8 napig;
¢ keksz, gabonafélék/liszt, diofélék, szaritott gyimdlcsok, tea — legfeljebb 1 évig.

Megjegyzés. A termékek teljes listdja és tarolasi idejea a teljes telepitési és Uzemeltetési kézikonyv

az aeno.com/documents webhelyrél letdlthetd.

Az esetleges meghibasodasok elharitasa

e A hegeszt§ panelen egy csomag nyomai vannak. Lehetséges ok: a hegesztd panel
tulmelegedése. Megoldas: hagyja a készuléket 90 s hdlni.

e Lezaras utan levegd jelenik meg a zsakban. Lehetséges ok: a zsak atszurasa éles levélnyéllel,
halcsonttal, tésztaval stb. Megoldas: cserélje ki a zsakot, tavolitsa el a kialld éles széleket.

e A hegesztési varrat gyenge. Lehetséges ok: elégtelen hegesztési id6. Megoldas: ismételje meg a
hegesztési folyamatot.

FIGYELEM! Ha a lehetséges megoldasok egyike sem oldja meg a problémat, forduljon a

beszallitohoz vagy a szervizkdzponthoz. Kérjuk, ne szedje szét a készuléket, és ne probalja meg

sajat maga megjavitani.
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Jwlnintdughll hwpbpwynphy AENO™ fwhuiwwmbujwd £ ublinudptpph uininidughll hwpbpuynpdub
hwdwn’ npubg yuwhywidwb dudftwp Gplupugbting, dwphbwgbtne jud uni-yhn dhpnngny wyuwpuwumbine
Lyumuyny:
Unplp’ AVS0002 (C wmhuh fupng), AVS0002-UK (G wmhuh fupng):
Stjuthjwlwui pinipwgptpp
Unrwmpuyhll wwpuwdbtwmpbpp' 220 9. (AC), 50 <g, 110,0 dwn (wnwytl).): Upnwnpnnuynigniop’ dhisle 3 /ponyt:
Jwlninidwgdwl dwjuppuy’ —65 §Nw: Uk thwpbph Juyninidugdwd dudwbwlp’ dhisl 20 4: ULl thwpetkph
Jupiwb dudwbwlp’ dhisl 13 : Gonwlygdwb Juph juylnipeiniip’ 2 Wd: Snypwijh wewytjugnyb juybnienibn.
dhisle 30 ud: Unwybjugnyt mupwugdwb gbpdwumhawip’ dhosl +200 °C: Qhdhdttipp” «Dry» («Qnp dptppltpy),
«Moist» («tuntiuy Uptippltpy): Anybp' uyhwwly: Quithup (6xLxR) 375x150x70 Wd: Gwhwgnpdiwh wyuydwbhdtpp
stpdwuwmhfwbp +5...+40 °C, hwpwpbpuubd funbwynipmniip 30-80 % (wpwig fuwmwgdwl): Nwhywidwb
wuydwhitn’ gipdwuwmhtwp —10...+50 °C, hwpwpbpuub intwynipyniip 30-80 % (wnwbg punwgdwb):
Wpwpldwh thwpkpp (4. A, B)
Jwlnintdughtt thwpkpwynphy AENO™, juininidugiwd thwpbplbp (15%20 ud (5 hw.), 20x30 ud (5 hw.)),
wnuuwbp(quyninidughtt G4nit funpnyuil) wmwpubdtph Juyninidwugdwd hudwp, oquwugnpddwi hwdwnpnn
ninkgnyg:
Uwipph mwpptipp (4y. A, D)
1 — «Dry/Moisty («p/funtwy dptpphtip») Ynowy, 2 — «Pulse» («dwlninidwgnidy) Ynbwl, 3 — «Vac Seal»
(«dwyninidwugnid” Yopdudpy) Ynbwl, 4 — «Seal» («Ulpnid») Unfwy, 5 — «Stop» («Fwunwp») Yntwl,
6 — nruwunhnnuyhlt gnighs, 7 — thwptph hwdwp ubndwydtp, 8 — Ynnubphtp, 9 — tnwlgdwh ann, 10 — onh
hwjwpdiwb wbgp, 11 — onh hwjupdwd dklhwnpyh Ynawy, 12 — Yohp, 13 — mwpuyh wpmwbbndwb huljub,
14 — wnuuwwbp (quininiduyhb G4nit unpnyuly), 15 — vwpph pugdwd Ynawlbn:
Uwhiwhwthwlnuitthp b iwjuwgqgniumgniiittip
Uwppl oguwugnpdtinig wnwy nipwunhp dwinpwgbp wyu thwunwpenph htin: Unwehltt whqud oguwgnpdtinig
wnwy huwdngytip, np Ljupudwnwjupupdwd  yupudbonptpp hwdwyuwonwupoubnad. G wmbubhiuub
wjuiiph pwdihg uwpph thwgdwb wupwdtnptphtt (hwwpwubtnienid b jupnid): Uwppp dh oguwgnpdtip
hnuwbph juph Whwd pupngh Jowugwdph wnfuynipjub nphwpnid: Uwpph yepubnpngnidp whwp £ juwmwpgh
npujuynpjud Ywubwgtnh Ynnihg: Uwppp, jwpp W/wd papngp Gh pbyndtp oph Jud wyp htnnuyatph dke: Uh
wbtinunptp uwppp pwug Jud wwp dwitplnypitph Yypw, htywytu twle wpunwphtt gkipduwyhtt wnpnipbtph dnw:
Wnywophg funtuwthtne hudwp, dh nhuptp tpwygdwb annhb (9) W ipwygdwd juphh faptinig htimn, dhisl np
npuubip uwnstl: Jwyninidughl thwpbpwynphsh jnipupwbynip oquwgnpdnidhg htwn, hwwfuuybtu, beh
thwptphg wwuwhyh dwubhydtp G dtwgl) tewlgdwb annh Ypw, wihpudtym £ uyb dwppl: Whpwwmbp uwppp
guitighg, nnipu ptintny hnuwbph jwpp upnuihg b eantip uwnsh: Uwpph dwitiptiup upplip wiwp 9pny Jud ofweh
eny] nLonypny ppeywd thwthnel funpny: Wyinthtwml upplip dwpnip opny ppeydud thuthnel) funpny b snpugnkip:
Uh oquuwgnpdtp wgptuhy Jugnn dhyonghtip, hnynn dwoniydtp, thwytighng b Jugnn dhenghtip, npnip
wuwpnibwynd &b penibtp W nudhsttp: «Moisty («funbwy dptppltp») ntidhip oquwugnpdtip thuyh thnpp
pwlhwlnipyudp htinnily wwpnibwynn ubbnpudptpph hwdwp: <tmniy utiniinp dh Juyninidwgptip, wyb hwpdwp £
dhuyh opdwlh hwdwp: Oguugnpdtip dhuyl quyniniduyhtt thwptpwynphsh hwdwp dwpiumtiuud hwnndy
thwptipltp: Jwininidwyhl thwptpwynphsh htin twmwupupynn wnpuwuuntpp (Jujniidughtt @4nih innnywly)
oquwgnpdynid £ thuyl hwwnnt ) yujniniduyghtt mupwiiinhg onp nnipu dntnt hwdwp: dwninidwgnithg wnwy
hunphnipn £ wpynid funtiwy ubinebigp snpug ity Ywpnip upphsny jud wbdtnnghyny: Uhypnuwhpuyhtt junwpubned
Juyninidinid thwpbpuynpyud ulniinp mupwgbtine hwdwp, npybugh gnnppht nnipu qu, whwp L thwpbph ypu
whgp pwgh) Jud pwgh wpunwibniwb thwjuip wwpugh dbe: Oquwugnpdtip thuyl wpuwngpnnh Ynndhg
wnwewpynn yuwpwgubtp, uyunynn iniptp WHud yuhtumwdwuotp: Uwipudwub mtnyniggnibbtp jupbh
E qubty wipnnowljub nintgnygnid, npp hwuwbtih L aeno.com/documents ptiniiiw@t hnnidny: Oguwugnpdtnig
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m La confezionatrice sottovuoto AENO™ ¢& progettata per il confezionamento sottovuoto di
alimenti per prolungarne la durata di conservazione, per la marinatura o per la preparazione con
il metodo sous-vide.
Modello: AVS0002 (spina tipo C), AVS0002-UK (spina tipo G).
Specifiche tecniche
Parametri di ingresso: 220V (AC), 50 Hz, 110,0 W (max.). Capacita: fino a 3 I/min. Grado di
aspirazione: -65 kPa. Tempo di aspirazione per sacchetto: fino a 20 s. Tempo di saldatura per
sacchetto: fino a 13 s. Larghezza della saldatura: 2 mm. Larghezza massima del sacchetto: fino a
30 cm. Temperatura massima di riscaldamento: fino a +200 °C. Modalita: "Dry" ("Prodotti secchi"),
"Moist" ("Prodotti umidi"). Colore: bianco. Dimensioni (LxPxA): 375x150x70 mm. Condizioni
operative: temperatura +5..+40 °C, umidita relativa 30-80 % (senza condensa). Condizioni di
stoccaggio: temperatura -10..+50 °C, umidita relativa 30-80 % (senza condensa).
Set di fornitura (fig. A, B)
Confezionatrice sottovuoto AENO™, sacchetti per il vuoto (15x20 cm (5 pz.), 2030 cm (5 pz.)),
adattatore (tubo per il vuoto) per l'aspirazione di contenitori, guida rapida.
Elementi del dispositivo (fig. A, D)
1 - pulsante "Dry/Moist" ("Prodotti secchi/umidi"), 2 - pulsante "Pulse" ("Aspirazione"), 3 — pulsante
"Vac Seal" ("Aspirazione con saldatura"), 4 - pulsante "Seal" ("Saldatura"), 5 - pulsante "Stop",
6 - indicatore LED, 7 - clip per sacchetto, 8 - serrature, 9 — barra saldante, 10 — apertura di
aspirazione dell'aria, 11 — pulsante di avvio di aspirazione dell'aria, 12 — guarnizione, 13 — valvola di
uscita del contenitore, 14 — adattatore (tubo per il vuoto), 15 - pulsanti per I'apertura del dispositivo.
Restrizioni e avvertenze
Leggere attentamente questo documento prima di utilizzare il dispositivo. Prima della prima
accensione, assicurarsi che la tensione e la frequenza di rete corrispondano a quelle indicate nei
dati tecnici. Non utilizzare il dispositivo se il cavo di alimentazione e/o la spina sono danneggiati.
Le riparazioni del dispositivo devono essere effettuate da un tecnico qualificato. Non immergere
il dispositivo, il cavo di alimentazione e/o la spina in acqua o altri liquidi. Non installare il dispositivo
su superfici umide o calde o in prossimita di fonti di calore esterne. Per evitare di scottarsi, non
toccare la barra saldante (9) e il cordone dopo la saldatura finché non si sono raffreddati. Dopo
ogni utilizzo della confezionatrice sottovuoto, soprattutto se le particelle di plastica del sacchetto
sono rimaste sulla barra saldante, & necessario procedere alla pulizia. Scollegare il dispositivo
estraendo la spina dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare. Pulire la superficie del dispositivo
con un panno morbido imbevuto di acqua calda o di una soluzione di sapone neutro. Poi pulire
con un panno morbido inumidito con acqua pulita e asciugare. Non usare detergenti aggressivi,
paste abrasive, lucidanti o detergenti contenenti acidi o solventi. Utilizzare la modalita "Moist" solo
per i prodotti con una piccola quantita di liquido. Non aspirare gli alimenti liquidi; sono adatti solo
per la saldatura. Utilizzare solo sacchetti speciali per confezionatrici sottovuoto. L'adattatore (tubo
flessibile per il vuoto) fornito con la confezionatrice sottovuoto serve solo per aspirare l'aria da
speciali contenitori per il vuoto. E consigliabile asciugare gli alimenti umidi con un panno o un
asciugamano pulito prima di aspirarli. Per riscaldare gli alimenti sottovuoto nel forno a microonde,
€ necessario praticare un foro nel sacchetto o aprire la valvola di scarico del contenitore per
consentire la fuoriuscita del vapore. Utilizzare esclusivamente accessori, materiali di consumo e/o
parti di ricambio raccomandati dal produttore. Informazioni dettagliate sono disponibili nel
manuale di instalazione e funzionamento, scaricabile da aeno.com/documents. Lasciare
raffreddare il dispositivo dopo I'uso. Durante lo stoccaggio, per evitare di deformare la
guarnizione (12) e quindi di compromettere le prestazioni del dispositivo, si raccomanda di
chiudere il coperchio in modo lasco senza bloccare le serrature (8). Non permettere ai bambini di
utilizzare e/o giocare con il dispositivo.
Gestione del dispositivo
Aspirazione e/o saldatura automatica dei sacchetti
1. Collegare il dispositivo a una fonte di alimentazione collegando il cavo di alimentazione al
dispositivo e poi inserendo il cavo di alimentazione in una presa di corrente.
2.Mettere il cibo in un sacchetto per il sottovuoto. Fissare delicatamente il bordo aperto del
sacchetto con le clip (7) (fig. C).

. ' In caso di domande o difficolta nell'utilizzo del dispositivo AENO, contattare il team di assistenza 0
: via e-mail all'indirizzo support@aeno.com o tramite chat online all'indirizzo aeno.com/service-,

1 and-warranty. Gli specialisti possono aiutarvi a risolvere i problemi, evitandovi di perdere tempo |
1 e fatica per visitare un negozio. !
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3.Premere il coperchio contro il corpo su entrambi i lati. Dopo uno scatto sonoro, entrambe le
serrature (8) si chiudono automaticamente.

4 Selezionare la modalita. Premere il pulsante "Dry/Moist" ("Prodotti secchi/umidi) (1) sul corpo del
dispositivo per passare da una modalita all'altra. La modalita "Dry" ("Prodotti secchi")corrisponde
all'indicatore blu (6) sul pannello di controllo, mentre la modalita "Moist" ("Prodotti umidi") e
rossa.

5.Premere il pulsante "Vac Seal" ("Aspirazione con saldatura") (3) sul corpo del dispositivo per
avviare il processo di aspirazione e saldatura o il pulsante "Seal" ("Saldatura") (4) per avviare solo
il processo di saldatura.

6.Al termine della saldatura, indicatore sul pannello di controllo si spegne e torna a lampeggiare
dopo qualche secondo.

7.Premendo contemporaneamente i pulsanti (15) sul dispositivo, il coperchio si aprira
automaticamente.

8.Rimuovere il sacchetto.

Aspirazione e saldatura di prodotti morbidi

Per i prodotti morbidi e delicati, si consiglia I'opzione manuale (controllo a impulsi). Questo tipo di

comando consente di controllare l'intensita di aspirazione per non rovinare la forma del cibo.

A tal fine, invece di eseguire i passi 4 e 5 del paragrafo "Aspirazione e/o saldatura automatica dei

sacchetti", tenere premuto il pulsante "Pulse" ("Aspirazione") (2) fino a raggiungere il livello di

aspirazione desiderato, mantenendo la forma del contenuto del sacchetto, quindi premere il

pulsante "Seal" ("Saldatura") (4) per sigillare il sacchetto.

Aspirazione in contenitori

e Mettere I'alimento nell'apposito contenitore sottovuoto e chiudere il coperchio.

e Collegare la valvola di uscita del contenitore (13) e I'apertura di aspirazione dell'aria (10) sulla

confezionatrice sottovuoto con un adattatore (tubo flessibile per il vuoto) (14) (fig. D).

e Assicurarsi che il contenitore sia ben chiuso.

e Premere il pulsante (11) sul corpo del dispositivo per avviare il processo di aspirazione.

e Una volta aspirata l'aria, premere nuovamente il pulsante (11) sul corpo del dispositivo, scollegare

|'adattatore e chiudere la valvola di uscita del contenitore.

Interruzione del processo di aspirazione e/o saldatura

Il processo di aspirazione e/o saldatura pud essere interrotto in qualsiasi momento con il

pulsante "Stop" (5).

Nota. Lasciare trascorrere almeno 30 s prima di riavviare la confezionatrice sottovuoto per evitare

il surriscaldamento dell'elemento riscaldante.

Raccomandazioni per i tempi di conservazione degli alimenti sottovuoto

A una temperatura di circa +5 °C (3 °C):

e carne cruda - fino a 8-9 giorni;

e pesce e frutti di mare - fino a 4-5 giorni;
e salsicce - fino a 10-14 giorni;

e verdure - fino a 7-10 giorni;

e frutta - fino a 14-20 giornj;

e uova - fino a 30-50 giorni.

A temperature comprese tra -16 °C e -20 °C:
e carne, pesce e frutti di mare: fino a1anno.

A una temperatura di circa +25 °C (+2 °C):

e pane - fino a 6-8 giorni;
e biscotti, cereali/farina, noci, frutta secca, té - fino a 1anno.

Nota. Un elenco completo dei prodotti e dei tempi di conservazione & disponibile nel manuale di

instalazione e funzionamento all'indirizzo aeno.com/documents.

Risoluzione dei problemi

e Sulla barra saldante sono presenti tracce di un sacchetto. Possibile causa: surriscaldamento della
barra saldante. Soluzione: lasciare raffreddare il dispositivo per 90 s.

e Dopo la saldatura, nel sacchetto compare dell'aria. Possibile causa: perforazione del sacchetto
con piccioli appuntiti, lische di pesce, pasta, ecc. Soluzione: sostituire il sacchetto, rimuovere i
bordi taglienti sporgenti.

e La saldatura € tenue. Possibile causa: tempo di saldatura € insufficiente. Soluzione: ripetere il
processo di saldatura.

ATTENZIONE! Se nessuna delle possibili soluzioni risolve il problema, contattare tuo fornitore o

centro di assistenza. Si prega di non smontare o tentare di riparare il dispositivo da soli.
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m Bakyymabl opay MawwmHacbl AENO™ TaraM eHiMOeEpPiH cakTay Mep3iMiH y3apTy, MapuHagray
HeMece cy Bif, aAiCiMeH Nicipy YLWiH BaKyyMAbl opay YLUiH apHaniFaH.
Ynri: AVS0002 (C TmunTi awacskl), AVS0002-UK (G TMNTi awiachl).
TexHUKanbIK cunaTtrama
Kipic mapametpnepi: 220 B (AC), 50 I'y, 110,0 BT (Makc.). ©HiMainik: 3 n/MUH OeniH. Bakyymaay
napexeci: -65 klMa. bip nakeTTi Bakyymaay yakbiTbl: 20 ¢ gemiH. bBip KanTamaHbl OsHekepney
yakbITbl: 13 ¢ geniH. [aHeKkepney TiriCiHiH, eHi: 2 MM. aKeTTiH MakcuMangbl eHi: 30 caHTuMeTpre
neniH. Makcumangbl Kbi3gblpy TeMmnepaTtypachl: +200 °C geniH. Pexxumpep: «Dry» («Kyprak Tamak,
eHiMaep»), «Moist» («ObIMKbIT TaMak eHiMaep»). Tyc: ak. ©nwemaepi (¥xExB): 375x150x70 MMm.
MampanaHy wapTrapbl: TemnepaTypa +5..+40°C, canbicTbipManbl blAFangbiiblk, 30-80 %
(koHpgeHcaumsanaHbamobl). Cakray wWapTrapbl: Temnepatypa -10..+50 °C, canbicTbipManbl
biNFanabinblk 30-80 % (koHOeHcaunanaH6anabl).
MeTKi3iniM XXUbIHTbIFbI (A, B cypeTi)
Bakyymabl opay MawwmHacbl AENO™, Bakyymablik nakeTTep (15x20 cm (5 gaHa), 20x30 cm (5 gaHa)),
KOHTEeMHepriepAi BaKyyMayFa apHanFaH agantep (BakyyMOblK LWMAaHT), ManganaHyLbiHbIH,
KbICKaLLa HYCKaysbIFbl.
KypbinFbl aneMeHTTepi (A, D cyperTi)
1 - «Dry/Moist» («Kyprak/ObIMKbIT TaMak eHiMaep») TynmMmeci, 2 — «Pulse» («Bakyympaay») TyMMeci,
3 - «Vac Seal» («[JoHekepneyMeH Bakyymaay») Tymmeci, 4 — «Seal» («[aHeKkepney») TyMmMmeci,
5 - «Stop» («ToKTa») TYMMeCI, 6 — XapbIKAMOATbl MHOWKATOP, 7 — MaKeT KbICKbILUTapbl, 8 — Ky/ibiNTap,
9 — poHekepney WTaHra, 10 — aya WhblFapaTblH caHblnaybl, 11 — aya wWelFapyabl 6actay TyMMeci,
12 — HbIFbI3OarbiW, 13 — KOHTEMHepai WhiFapy KnamnaHbl, 14 — aganTtep (BakKyyMablK, KyObipLUek),
15 — KYPbINFbIHbI ALy TYMMenepi.
LllekTeynep MeH eckepTynep
KypblnFbiHbl NanpganaH6ac 6ypbiH OCbl KYXKaTTbl MYKMAT OKbIM LWbIFbIHbBI3. BipiHWI peT kongaHap
anabiHOa KyaT Ke3iHiH MapameTpnepi TeXHWKanblkK AepekTep 6eniMiHaeri KypblFbIHbIH, KOCbhITy
napamMeTpfiepiHe (KMINiK MNeH KepHey) CaMKeC KeNeTiHiHe Ke3 )>KEeTKI3iHi3. KyaT cbiMbl
oHe/HeMece alla 3akbiMpanFaH 605ica, KYPbIIFbIHbI ManpanaH6aHbis. KypbiiFbiHbl GinikTi
TEXHUKKE KOHOETIHI3. KypbinFbiHb, CbIMAbl >KoHE/HeMece allaHbl CcyFa Hemece 6acka
CYMbIKTbIKTapFa 6aTblipMaHbl3. KypbilFbiHbI ObIMKbIT HEMECE bICTbIK, 6eTTepre Hemece CbiPTKpl
XKbIy Ke3OepiHe >aKblH OopHaThaHbI3. Kymin KanMac yLWiH OoHeKepriey WTaHracblH (9) »kaHe
OoHeKepney TiriCiH OsHeKkepneydeH KeWiH oflap CyblFaHLWa ycTaMaHbi3. BakyymablK opay
MallMHacbl 9p KONOaHFaHHaH KeWiH, acipece TbIFbI3Oafblll >KOMaFblHOAA KanTaH MaacTuK
GenwekTep Honca, oHbl Tasanay kKepek. KyaT CbIMblH pO3eTKafaH Cyblpy apKblfbl KYPbITFbIHbI
YKenifeH a)KblpaTblHbI3 YKOHE OHbl CybITbIHbI3. KYPbINFbIHbIH 6ETiH YKbllbl CYMeH HeMece »yMcak,
cabblH epiTiHOiciMeH cynaHFaH XyMcak, wybepekneH cypTiHi3. CogaH KeWiH Tasa cyFa MasblHFaH
YKYMCaK, LybepeKneH CYPTIHI3 XaHe KypFaTbiHbi3. KypaMbiHAa Kbl KbIIAap HemMece epiTKilTep
6ap arpeccuBTi XYFbIlW 3aTTapabl, abpa3uBTi NacTanapabl, *KblNTblPaTKbILITaPAbl HEMECE »KYFbILL
3aTTapabl NanpanaHb6aHbi3. «Moist» («[AbIMKbIT TaMak, eHiMaep») TeK asfan CYWblKTbiFbl 6ap
TaFamMpap VWiH nanpanaHbiHbi3. CyMblK TaFamMbl BakKyyMOaMaHbI3, ON TeK [OaHekepneyre
>Kapamabl. Bakyymabl opay MallMHanap YLWiH TeK apHalbl NakeTTepAi manganaHbiHbi3. Bakyymabik,
opay MalmnHaMeH 6ipre >KeTKi3ineTiH afanTep (BakyyMObIK LIMNaHM) apHavbl BaKyyMObIK,
MakeTTepAeH ayaHbl WbIFApy YWIiH FaHa KondaHbiadbl. blnFan eHiMaepAi BakyyMaay angbiHaa
Tasa CyAriMeH Hemece MaWblKMeH KenTipy YCbiHbiMadbl. Bakyympa opanfFaH Taramibl
MWKPOTONKbIHAbI MeLUTe Kbi3Oblpy YWiH Oy LWbIFybl YLWiH KaMLwWbIKTa TeCiK Kacay HemMece nakeTre
WblFaTblH  KNamaHAbl  awy KakeT. TeK eHAipylWi YCblHFaH Kepek-XapaKrapAbl, LbIFbIH
MaTepuanmapbiH XoHe/HeMece Kocankbl 6GeflekTepai nanganaHbiHbi3. ToMblK, akmapaTThl
aeno.com/documents calTbiHOa XyKTen anyFa 601aTbiH TOMbIK HYCKay/blKTaH TabyFa 6onagbl.
MampbanaHFaHHaH KeWiH KyYPbIIFbiHbl CybITbiM anbiHbi3. CakTay KesiHAe TbiFbi3garbiwThl (12)
nedopmMaumanamay YLiH >XSHe COM apKplibl KYPbIIFbIHbIH >KYMbICbIH HallapaaTthay VLiH,
KynbinTapabl  (8) 6ekiTnen, KaknakTbl epKiH »aby yCbiHbNagbl. Bananapra KypbllFbiHbI
nanpoanaHyra saHe/Hemece oMHayFa pyKcaT 6epMeH;is.
KypbinFbiHbl 6acKkapy
ABTOMaTTbl TYpAe 3BaKyauusinay oHe/HeMece KanTapAbl TbiFbi3aay
1. KyaT cbIMbIH KYPbIIFbIFa Xanfamn, ogaH KeWiH KyaT CbIMblH pO3eTKarFa KOCY apKbl/bl KYPbITFbIHbI
KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.
VAENO  KypbiNFbiCbIH  MaiganaHy KesiHoe KaHdal [fda  6ip  cypaKTapblHbl3 Hemece,
| KMBIHABIKTapbIHBI3  60nca, KOMApay KepceTy TOob6blHa  NEeKTPOHAbIK — MolTa  apKplnbl !
lxa6apnaCb|H.b|3 support@aeno.com 3/1eKTPOHbIK MoluTacbiHa HemMece aeno.com/service-!
rand-warranty caliTbiHOaFbl OHMaMH YaTKa XaBapacbiHbis. MaMaHOap cisre OHbl aHbuqayFa.
! KEMeKTece i )aHe AyKeHre 6apy YLIiH yaKbIT MeH KYLL )KyMcayOblH KaXeTi XKOK, )

36 aeno.com/documents



2. TaMaKTbl BaKyyM[blK MaKeTKe canblHbI3. MaKeTTiH allblK XXMeriH KbICTbIPFbILLTapMeH (7) abannan
6ekiTiHi3 (C cypeT).

3. KopnycTblH, eKi »aFblHOaFbl KaKmakTbl 6acbiHbi3. CunatramMa wepTyneH KeniH eki Kynbin (8)
aBTOMaTTbI TYpAe »abbinagbl.

4. Pexxumai  TaHAaHbi3. Pexumpaep apacbiHA@ aybiCy VLWIiH KYPbUIFbIHbIH  KOPMYyCbIHOAFbI
«Dry/Moist» («Kyprak/ObIMKbIN TaMak, eHiMaep») TymMeciH (1) BacbiHbi3. «Dry» («Kyprak TaMak,
OHiIMaep») pexuMi backapy naHeniHaeri MHOMKaTopablH (6) KeK TyciHe, an «Moist» («ObIMKbIN
TaMaK, eHIMAep») PEXMMI — KbI3bl/TFa CaMKecC Keneai.

5. BakyyMay »@He HbIFbl3gay MpoueciH 6acTay VYLWiH KypbliFbl KopnycbiHOarbl «Vac Seal»
(«doHeKeprieyMeH BakyyMaay») TYMMECIH (3) HemMece TeK TbiFbl34ay npoLieciH 6acTay yLiH «Seal»
(«OdaoHeKeprey») TYMMeCiH (4) 6acbiHbI3.

6. JoHekepneydi asKraFaHHaH KeWiH 6ackapy naHeniHgeri MHOWKaTop ceHepni, cofaH KemniH
GipHelle CeKyHATaH KeWiH o KalTadaH »blMblfibiKTal 6actangbl.

7. KypbinFbloarel TyMenepai (15) 6ip yakbiTTa 6acbiHbl3, KAaKNakK aBToMaTTbl TypAe allbliagbl.

8. MaKeTTi WhlFapblHbI3.

YXyMcak eHiMAaepAai BakyyMaay XoHe AdHeKepriey

YyMcak »aHe Ha3ik ByMbIMAaPMeEH XYMbIC iCTey YLWiH KONMMeH (MMMyNnbCTik) 6ackapynbl TaHOay

yCbiHbINaabl. BackapyaoblH ©yn Typi eHiMaepaiH cbipTKbl TypiH 6y36ay YWiH ayaHbl anpgay

KapKblHObIbIFbIH 6aKplayFa MyMKIHAIK 6epefi.

On VWiH «ABTOMaTTbl TypAe BaKyymaay »KoHe/HeMece KanTapAbl OSHekeprey» TapayblHOafbl

4>xaHe 5 TapMakTapablH opHbiHa «Pulse» («Bakyympaay») TYMMeECIH (2) KaXkeTTi BaKyyM geHremiHe

YKETKeHLUe 6acblin, ycTan Typy Kepek, 6yn peTTe OHbIH MNilliHiH CakTal OTblPbIM. MaKeTTe Ma3MyHb,

cofaH KewiH ByMaHbl 6ekiTeTiH «Seal» («[daHekepney») TyMMeciH (4) 6acbiHbI3.

KoHTelHepneppae wWaH copy

e TaMaKTbl apHaWbl BakyyMIblK KOHTeMHepre canbim, KaKnarbliH »KabblHbI3.

e KOHTeMHepaiH WbIFbIC KNanaHbiH (13) )xeHe BakKyyMAbliK, opay MallMHaga aya copfbiwTbl (10)

apanTtepdi (14) nanpanaHbin »kanFaHbi3 (D cyperT).

o KOHTeMHepaiH ThiFbi3 XKabbl/TFaHblHA KO3 YEeTKIi3iHi3.

e Bayymaay npoLeciH 6acTay YLWiH KypblFbl KopnycblHAaFbl TyWMMeHi (11) 6acbiHbI3.

e Aya LWblFapblIFAHHAH KeWiH KYPbINFbl KOpnyCblHAaFbl TyWMMeHi (11) kanTagaH 6acbiHbI3, aganTtepai

AKbIPATbIHbI3 YKOHE KOHTEMHEPAiH, WbIFbIC KNarnaHbliH »KabblHbI3.

Bakyympaay XxoHe/HeMece nnom6anay npoueciH y3sy

Bakyymaay »aHe/Hemece TbiFbi3fay MpoLeciH Ke3 KenreH yakbiTta «Stop» («TokTa») Tymmeci (5)

apKplnbl y3yre 6onagbl.

EckepTy. BakyymMapblK Oopay MallMHaHbl Keneci icke Kocy anAblHAa Kpi3Oblpy 3NeMEeHTIHIH, Kbi3bin

KeTyiHe »kon 6epmey yLiH keMiHae 30 c eTy Kepek.

BakKyyMmAaa opaJiFaH TaFaMHbIH YXapaMAablNblK Mep3iMi Typasibl KeHec

LLlamaMeH +5 °C (13 °C) TeMnepaTtypaaa:

o LLUKKI €T — 8-9 KyHre gewiH;

e Oasblk »XoHe TeHi3 eHiMaepi — 4-5 KyHre gewniH;
o LIKbIKTAp — 10-14 KyHre gewniH;

e KoKeHicTep — 7-10 KyHre oewniH;

e Xxemictep — 14-20 KyHre gemin;

® XXYMbIpTKa — 30-50 KyHre geniH.

-16 °C neH -20 °C apanbiFblHAAFbI TEMMepaTypaaa:
e T, 6anbiK, TEHI3 eHiMaepi — 1 XKblFa AeniH.

LLlamaMeH +25 °C (2 °C) TeMnepaTtypagpa:

e HaH — 6-8 KYHre geniH;
e MeyeHbe, apMa/yH, XaHFaKTap, KeNTIpINreH xeMictep, Wwam — 1 >KbiFa OeiH.

EckepTy. OSHimMaepOiH TOMblk Ti3iMi MeH >kapaMabifNblK Mep3iMi  aeno.com/documents

CaWTblIHOAFbl TOMbIK HYCKAY/bIKTa KO XXeTiMaj.

MyMKiH 60naTblH aKkaynapabl XKoo

e [loHekepney LwWTaHraga kan 6enrinepi namga 6onagbl. blktiMan cebebi: paHekepney
LUTaHraCblHbIH, KbI3biM KeTyi. LLewwiM: KypbinfbiHbl 90 € CyblFaHLLa KanablpblHbI3.

o [loHeKkepneyaeH KeniH KanTta aya namnga 6onagpl. blktiMan cebebi: eTKip »kanblpakLwanapbl 6ap
MaKeTTiH MyHKUWACHI, ©anblK, CyMeKTepi, MakapoH eHiMaepi >kaHe T.6. LWewimM: nakeTTi
AYbICTbIPbIHbI3, LUbIFbIHKbEI YLLK 6enweKkTepai anbiHbi3.

e [loHekepney Tirici Ha3iK. blkTMMan ceben: AaHeKepney yakbITbl )eTKinikcis. LLewiM: naHekepney
MNPOoLEeCiH KanTagaH KanTanaHbi3.

HA3AP AYOAPbIHDbI3! Erep MyMKiH agicTepiiH elWKancbiCbl Ci3fiH, MaceneHisgi welnece,

YKETKI3YLWIiHi3re HemMece KbI3MET KepceTy opTanblifbiHA  XabapnacbiHbl3.  KypbilFbiHbI

BenleKTeMeHi3 HeMece e3iHi3 XeHaeyre ThlpbICMaHbI3.
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AENO™ vakuuma iepakotajs ir paredzéts partikas produktu iepakoSanai vakuuma, lai
pagarinatu to glabasanas laiku, marinéSanai vai gatavoSanai sous vide.
Modelis: AVS0002 (C tipa kontaktligzda), AVS0002-UK (G tipa kontaktligzda).
Tehniskie dati
leejas parametri: 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (maks.). Veiktspéja: lidz 3 litri/minaté. Vakuumésanas
pakape: -65 kPa. Vakuumésanas laiks vienam maisinam: lidz 20 s. Viena maisina blivésanas laiks:
lidz 13 s. Metinajuma platums: 2 mm. Maksimalais iepakojuma platums: lidz 30 cm. Maksimala
sildiSanas temperatura: lidz +200 °C. Rezimi: ,Dry* (,Sausie produkti®), ,Moist* (,Mitrie produkti).
Krasa: balta. Izmeéri (GxPxA): 375x150x70 mm. Darba apstakli: temperatira +5..+40 °C, relativais
mitrums 30-80 % (bez kondensacijas). Uzglabasanas apstakli: temperattra -10..+50 °C, relativais
mitrums 30-80 % (bez kondensacijas).
Piegades komplekts (A, B att.)
Vakuuma iepakotajs AENO™, vakuuma maisi (15x20 cm (5 gab.), 20x30 cm (5 gab.)), adapteris
(vakuuma Slutene) konteineru vakuumesanai, atras lietoSanas pamaciba.
lerices elementi (A, D att.)
1- poga ,Dry/Moist" (,Sausie/Mitrie produktiem®), 2 — poga ,Pulse” (,Vakuuma"), 3 - poga ,Vac Seal”
(,Vacuma un blivésana*“), 4 - poga ,Seal* (,Blivésana“), 5 - poga ,Stop* (,Apturéet”), 6 — LED
indikators, 7 — skavas maisinam, 8 — slédzenes, 9 — metinasanas sliede, 10 — gaisa iepludes atvere,
11 - gaisa iepludes atvere poga, 12 — blivéjums, 13 — konteinera izplUdes varsts, 14 — adaptieris
(vakuuma §lUtene), 15 — ierices atvérSanas pogas.
lerobeZojumi un bridinajumi
Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet So dokumentu. Pirms pirmas ieslégSanas parbaudiet, vai
elektrotikla sprieguma un frekvences iestatijumi atbilst tehniskajos datos noraditajiem. Nelietojiet
ierici, ja ir bojats barosanas vads un/vai kontaktdak3a. lerices remonts javeic kvalificétam tehnikim.
Neiegremdaéjiet ierici, barosanas vadu un/vai kontaktdak3u Gdeni vai citos 3kidrumos. Neuzstadiet
ierici uz mitram vai karstam virsmam vai aréjo siltuma avotu tuvuma. Lai izvairitos no
apdegumiem, péec lodesanas nepieskarieties metinasanas sliede (9) un metinajuma Suvei, lidz tie
ir atdzisusi. Péc katras vakuuma iepakotaja lietoSanas, 1pasi, ja uz metinasanas sloksnes ir palikusas
plastmasas dalinas no maisina, javeic tirisana. Atvienojiet ierici no tikla, izvelkot kontaktdaksu no
kontaktligzdas, un |aujiet tai atdzist. Noslaukiet ierices virsmu ar mikstu dranu, kas sameérceéta silta
Udeni vai maiga ziepju skiduma. Péc tam noslaukiet ar mikstu dranu, kas samitrinata ar tiru ddeni,
un noslaukiet lidz sausumam. Neizmantojiet asus mazgasanas lidzeklus, abrazivas pastas,
puléSanas lidzeklus vai mazgasanas lidzek|lus, kas satur skabes vai skidinatajus.
~Moist” (,Mitrie”) rezimu izmantojiet tikai produktiem ar nelielu skidruma daudzumu. Nedrikst
vakuumet skidrus partikas produktus; tas ir piemerots tikai blivésanai. Izmantojiet tikai ipasus
maisinus, kas paredzéeti vakuuma iepakoSanas iekartam. Vakuumpaketéjam pievienotais
adapteris (vakuuma S|Utene) tiek izmantots tikai gaisa izsGknéSanai no Ipasiem vakuuma
konteineriem. Pirms vakuuma noslégsanas ieteicams mitrus partikas produktus nosusinat ar tiru
dvieli vai dranu. Lai mikrovilnu krasni uzsilditu vakuuma iepakotu partiku, maisina ir jaiztaisa
caurums vai trauka jaatver izplUdes varsts, lai tvaiks varéetu izplUst. Izmantojiet tikai razotaja ieteiktos
piederumus, paligmaterialus un/vai rezerves dalas. Sikaka informacija ir atrodama pilnaja
rokasgramat3, kas pieejama lejupieladei vietné aeno.com/documents. Pé&c lietosanas |aujiet iericei
atdzist. Lai uzglabasanas laika nedeformeétu blivejumu (12) un tadéjadi nepasliktinatu ierices darbibu,
ieteicams vaku aizvért valigi, neaizslédzot sledzenes (8). Nelaujiet bérniem lietot un/vai spéléties ar ierici.
lerices vadiba
Automatiska vakuumeésana un/vai maisinu blivésana
1. Savienojiet ierici ar baro$anas avotu, pievienojot baroSanas vadu iericei un péc tam pievienojot
baroSanas vadu barosanas kontaktligzdai.
2. levietojiet partikas produktus vakuuma maisina. Uzmanigi nostipriniet maisina atvérto malu ar
skavam (7) (C att.).
3.No abam puseém piespiediet vacinu pie korpusa. Péc dzirdama klikSka abas slédzenes (8)
automatiski aizveras.

1Ja jums ir kadi jautajumi vai gratibas ar AENO ierices lietoSanu, 1Gdzu, sazinieties ar atbalsta |
! komandu pa e-pastu support@aeno.com vai tieSsaistes térzéSanas vietné aeno.com/service-:
1and-warranty. Specialisti var palidzet jums visu sakartot, lai jums nebutu jatere laiks un pules,
| apmeklgjot veikalu. '
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4. 1zvélieties reZimu. Nospiediet iericé pogu ,Dry/Moist* (,Sausie/Mitrie produktiem*) (1), lai
parslégtos starp rezimiem. ,Dry" (,Sausie produktiem®) rezims atbilst zilajam indikatoram (6) uz
vadibas panela, bet ,Moist* (,Mitrie produktiem®) rezims ir sarkans.

5. Nospiediet iericé pogu ,Vac Seal” (,Vacuma un blivésana“) (3), lai uzsaktu vacuma un blivésanas
procesu, vai pogu ,Seal” (,Blivésana”) (4), lai uzsaktu tikai aizzimogoSanas procesu.

6. Kad aizzimogosana ir pabeigta, vadibas paneli iedegas lampina un péc dazam sekundem atkal
mirgo.

7. Vienlaikus nospiediet ierices pogas (15), un vaks atvéersies automatiski.

8. Iznemiet maisinu.

Miksto produktu vakuumeésana un blivésana

Mikstiem produktiem iesakam lietot manualo rezimu (pulsa vadibu). Sada veida kontrole |auj

kontrolet suknésanas intensitati, lai nepasliktinatu édiena izskatu.

Lai to izdaritu, 4 un 5 sola vietd sadald ,Automatiska vakuumésana un/vai maisinu blivésana“

nospiediet un turiet nospiestu pogu ,Pulse” (,Vakuuma®) (2), lidz tiek sasniegts vélamais

vakuumeésanas limenis, vienlaikus saglabajot maisina satura formu, un péc tam nospiediet pogu

.Seal” (,Blivésana“) (4), lai maisinu blivésanas.

Vakuumeésana konteineros

e levietojiet partiku Ipasaja vakuuma konteiners un aizveriet vaku.

e Savienojiet konteinera izpludes varstu (13) un gaisa iepludes atveri (10) vakuumpaketégja ar

adapteri (14) (D att.).

e Parliecinieties, ka konteiners ir cieSi aizverts.

e Nospiediet pogu (11) uz ierices korpusa, lai saktu vakuumeésanas procesu.

e Kad gaiss ir izpludis, velreiz nospiediet iericé pogu (11), atvienojiet adapteri un aizveriet

konteinera izpludes varsta.

Vakuumésanas un/vai blivésanas procesa partrauk3ana

Vakuumeésanas un/vai blivédanas procesu var jebkurad bridi partraukt, izmantojot pogu ,Stop*

(LApturet”) (5).

Piezime. Pirms vakuuma iepakotajs atkartotas iedarbinasanas pagaidiet vismaz 30 s, lai noveérstu

sildelementa parkarsanu.

leteikumi par vakuuma iepakotu partikas produktu uzglabasanas laikiem

Temperatira aptuveni +5 °C (3 °C):

e jélai galai - I1dz 8-9 dienam;

e zivis un juras veltes - lidz 4-5 dienam;
e desas - lidz 10-14 dienam;

e darzeni - lidz 7-10 dienam;

e augli - lidz 14-20 dienam;

e olas - lidz 30-50 dienam.

Temperatura no -16 °C lidz -20 °C:

e galu, zivis un jdras veltes - lidz 1 gadam.

Temperatira aptuveni +25 °C (2 °C):

e maize - lidz 6-8 dienam;
e cepumi, graudaugi/miklas, rieksti, zavéti augli, t&ja - lidz 1 gadam.

Piezime. Pilns produktu saraksts un glabasanas laikiir pieejama pilna lietoSanas pamaciba vietné

aeno.com/documents.

lespé&jamo darbibas traucéjumu novérsana

e Uz metinaSanas sloksnes ir iepakojuma pédas. lespéjamais iemesls: metinasanas listes
parkarSana. Risinajums: atstajiet ierici atdzist uz 90 s.

e Péc aizzimogoSanas maisina paradas gaiss. lesp&jamais célonis: maisina caurdurSana ar asiem
delisiem, zivju kauliem, makaroniem utt. Risinajums: nomainiet maisinu, nonemiet visas
izvirzitas asas malas.

e Blivejuma Suve ir nestabila. lesp&jamais iemesls: nepietiekams blivéSanas laiks. Risinajums:
atkartojiet blivesanas procesu.

RIDINAJUMS! Ja neviens no iesp&amajiem risindjumiem neatrisina problému, sazinieties ar

piegadataju vai servisa centru. LUdzu, neizjauciet un nemeéginiet labot ierici pasi.
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Vakuuminis jpakavimo prietaisas ,,AENO™ skirtas maisto produktams vakuumuoti, siekiant
pratesti jy galiojimo laika, marinuoti arba ruosti ,Sous-Vid“ budu.
Modelis: AVS0002 (C tipo kistukas), AVS0002-UK (G tipo kistukas).
Techninés charakteristikos
Jvadiniai parametrai: 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (maks.). Nasumas: iki 3 I/min. Vakuumavimo lygis:
-65 kPa. Vieno paketo vakuumavimo laikas: iki 20 sek. Vieno paketo sandarinimo laikas: iki 13 sek.
Suvirinimo sidles plotis: 2 mm. Didziausias maiselio plotis: iki 30 cm. Maksimali Sildymo
temperatura: iki +200 °C. Rezimai: ,Dry* (,Sausi produktai“), ,Moist* (,Drégni produktai“). Spalva:
balta. Matmenys (LxWxH): 375x150x70 mm. Eksploatavimo salygos: temperatlra +5..+40 °C,
santykinis dregnumas 30-80 % (nesusidarant kondensatui). Laikymo salygos: temperatlra
-10..+50 °C, santykinis dregnumas 30-80 % (nesusidarant kondensatui).
Tiekimo komplektas (A, B pav.)
Vakuuminis jpakavimo prietaisas ,AENO™* vakuumavimo paketai (1520 cm (5 vnt.), 20x30 cm
(5 vnt.)), adapteris (vakuuminé zarna) konteineriy vakuumavimui, trumpas naudotojo vadovas.
|renginio elementai (A, D pav.)
1 - ,Dry/Moist" (,Sausi/Drégni produktai“) mygtukas, 2 — ,Pulse” (,Vakuumavimas*) mygtukas,
3 - ,Vac Seal” (,Vakuumavimas su sandarinimu®) mygtukas, 4 — ,Seal” (,Sandarinimas") mygtukas,
5 - ,Stop” (,Sustabdymas”) mygtukas, 6 — Sviesos diodo indikatorius, 7 — paketo uzspaudikliai,
8 — uzraktai, 9 — suvirinimo ploksté, 10 — oro padavimo anga, 11 — oro padavimo paleidimo mygtukas,
12 - sandariklis, 13 - iSleidziamasis konteinerio voztuvas, 14 - adapteris (vakuumine zarna),
15 — jrenginio atidarymo mygtukai.
Apribojimai ir jspéjimai
PrieS eksploatuodami jrenginj, atidziai susipazinkite su Siuo dokumentu. Pries jjungdami pirmajj
karta, jsitikinkite, kad elektros tinklo parametrai atitinka prietaiso prijungimo parametrus (daznis
ir jtampa), nurodytus techniniy charakteristiky skyriuje. Nenaudokite prietaiso, jei maitinimo
laidas ir (arba) kiStukas yra pazeisti. |renginio remonta turi atlikti kvalifikuotas specialistas.
Prietaiso, maitinimo laido ir (arba) kiStuko negalima panardinti | vandenj ar kitus skyscius.
Nestatykite prietaiso ant drégny ar karsty pavirsiy, taip pat netoli iSoriniy Silumos Saltiniy. Siekiant,
kad nenusidegintumete, nelieskite suvirinimo plokstés (9) ir suvrinimo sidles po sandarinimo, kol
jos neatves. Kiekvieng karta panaudoje vakuuminio jpakavimo prietaisg, ypac jei ant suvirinimo
ploksteles liko paketo plastiko daleles, butina jj iSvalyti. Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo,
iStraukdami maitinimo laido kiStuka i§ maitinimo lizdo, ir palikite atvesti. Nuvalykite prietaiso
pavirSiy minksta Sluoste, sudrekinta Siltu vandeniu arba silpnu muilo tirpalu. Tada nuvalykite
minksta Svariu vandeniu sudrékinta Sluoste ir sausai nusluostykite. Nenaudokite astriy plovikliy,
abrazyviniy pasty, blizgikliy arba plovikliy, kuriy sudetyje yra ragsciy ar tirpikliy. Naudokite ,Moist*
(,Dregni produktai®) rezima tik produktams, kuriuose yra nedaug skysciy. Nevakuumuokite skysty
maisto produkty, jie tinka tik sandarinimui. Naudokite tik specialius paketus, skirtus
vakuuminiams jpakavimo prietaisams. Pereinamasis elementas (vakuuminé zarna), tiekiamas
kartu su vakuuminiu jpakavimo prietaisu, naudojamas tik oro iSsiurbimui iS specialiy vakuuminiy
konteineriy. Pries vakuumuojant, dregnus produktus rekomenduojama nusausinti Svariu
rankSluosCiu arba servetele. Siekiant pasildyti mikrobangy krosneleje vakuume jpakuotus
produktus, kad iSeity garai, butina numatyti anga pakete arba atidaryti iSleidimo voztuva
konteineryje. Naudokite tik gamintojo rekomenduojamus priedus, eksploatacines medziagas ir
(arba) atsargines dalis. ISsamia informacija galite rasti vadove, kurj galite atsisiysti Sia nuoroda
aeno.com/documents. Panaudoje prietaisg, batina leisti jam atvésti. Siekdami, kad sandéliavimo
metu nesideformuoty sandariklis (12) ir del to nesumazéty jrenginio nasumas, dangtj
rekomenduojama uzdaryti ne visiskai, neuzfiksuojant uzrakty (8). Neleiskite vaikams naudotis ir
(arba) zaisti su jrenginiu.
Irenginio valdymas
Automatinis vakuumavimas ir (arba) pakety sandarinimas
1. Prijunkite jrenginj prie maitinimo Saltinio, tam sujunkite maitinimo laida su jrenginiu, tada
Jjunkite maitinimo laido kistuka | maitinimo lizda.
2.Patalpinkite produktus | vakuuminj paketa. Atidziai pritvirtinkite atvirg paketo krasta
uzspaudikliais (7) (C pav.).

1Jei turite klausimy ar sunkumy naudodamiesi jrenginiu ,AENO™" prasome susisiekti su!
| palaikymo komanda el. pastu support@aeno.com arba internetiniu pokalbiu adresu,
:aeno.com/service-and-warranty. Specialistai padés Jums iSspresti problema, ir Jums nereikés:
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3.Prispauskite dangtel] prie korpuso iS abiejy pusiy. Po charakteringo spragteléjimo abu
uzraktai (8) uzsidarys automatiskai.

4 Pasirinkite rezima. Norédami perjungti rezimus, paspauskite mygtuka ,Dry/Moist"
(,Sausi/Drégni produktai“) (1) ant prietaiso korpuso. Rezimas ,Dry" (,Sausi produktai®) atitinka
melyna indikatorius (6) valdymo pulte, o rezimas ,Moist* (,Dréegni produktai®) — raudona.

5.Paspauskite ant prietaiso korpuso mygtuka ,Vac Seal” (,Vakuumavimas su sandarinimu®) (3),
kad pradetuméte oro iSsiurbimo ir sandarinimo procedlry, arba mygtuka ,Seal”
(,Sandarinimas”) (4), kad pradetumeéte tik sandarinimo procedura.

6.Baige sandarinima, indikatorius valdymo pulte uzges, o po keliy sekundziy vel prades mirkseéti.

7.Tuo paciu metu paspauskite mygtukus (15) ant prietaiso, dangtelis atsidarys automatiskai.

8.1Simkite paketa.

Minksty produkty vakuumavimas ir sandarinimas

Darbo su minkstais ir Svelniais produktais rekomenduojama pasirinkti rankinj (impulsinj) valdyma.

Sis valdymo tipas leidzia kontroliuoti oro i$siurbimo intensyvuma, kad nebdty sugadinta produkty

iSvaizda.

Tam reikia vietoj 4 ir 5 punkty skyriuje ,Automatinis vakuumavimas ir (arba) pakety

uzsandarinimas" paspausti ir laikyti paspaudus mygtuka ,Pulse” (,Vakuuminimas") (2), kol bus

pasiektas reikiamas vakuumavimo lygis, iSlaikant paketo turinj, tada paspauskite mygtuka ,Seal”

(,Sandarinimas") (4), kad sandarintumete paketa.

Vakuumavimas konteineriuose

e Patalpinkite produktus j specialiy vakuuminj konteinerj ir uzdarykite dangt;.

e Sujunkite vakuuminio jpakavimo prietaiso konteinerio iSleidimo voztuva (13) ir oro padavimo

anga (10), naudodami adapteris (vakuuming zarng) (14) (D pav.).

e |sitikinkite, kad konteineris buty sandariai uzdarytas.

e Paspauskite mygtuka (11) prietaiso korpuse, kad paleistumeéte oro iSsiurbimo procedura.

e Kai oras bus iSsiurbtas, dar kartg paspauskite mygtuka (11) ant prietaiso korpuso, atjunkite

adapterj ir uzdarykite konteinerio iSleidimo voztuva.

Vakkumavimo ir (arba) sandarinimo procediiros pertraukimas

Vakuumavimo ir (arba) sandarinimo procedirg galima pertraukti bet kuriuo metu ,Stop*

(,Sustabdymas*) mygtuku (5).

Pastaba. Pries kitg vakuuminio jpakavimo prietaiso paleidima turi praeiti ne maziau kaip 30 sek,

kad neperkaisty kaitinimo elementas.

Rekomendacijos dél maisto produkty laikymo vakuuminéje pakuotéje terminy

Esant temperatdarai iki +5 °C (+3 °C):

e neapdorota mésa - iki 8-9 pary;

e zuvis ir juros produktai — iki 4-5 pary;
e deSros gaminiai — iki 10-14 pary;

e darzoves - iki 7-10 pary;

e vaisiai - iki 14-20 pary;

e kiausiniai — iki 30-50 pary.

Esant temperatirai nuo -16 °C iki -20 °C:

e mesa, zuvis ir juros produktai — iki 1 mety.

Esant temperatdrai iki +25 °C (+2 °C):

e duona - iki 6-8 pary;
e sausainiai, kruopos / miltai, riedutai, dziovinti vaisiai, arbata — iki 1 mety.

Pastaba. Pilnas produkty sarasas ir laikymo terminai prieinami pilname eksploatavimo vadove

tinklapio adresu: aeno.com/documents.

Galimy trikciy salinimas

e Suvirinimo ploksteje atsirado paketo pedsaky. Galima priezastis: suvirinimo plokstes
perkaitimas. Sprendimas: leiskite prietaisui atvesti 90 sek.

e Po sandarinimo pakete atsiranda oras. Galima priezastis: paketas pradurtas astriais koteliais,
zuvies kauliukais, makarony gaminiais ir kt. Sprendimas: pakeiskite paketa, pasalinkite
iSsikiSancias astrias dalis.

e Sandarinimo sitlé néra patvari. Galima priezastis: nepakankamas sandarinimo laikas.
Sprendimas: dar kartg pakartokite sandarinimo procedura.

DEMESIO! Jei né vienas i§ galimy Zalinimo blidy nepadéjo ispresti jisy problemos, kreipkités |

tiekejg arba technines priezilros centra. PraSome neardyti ir nebandyti taisyti jrenginio patys.
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De AENO™ vacumeermachine is ontworpen voor het vacuum verpakken van
voedingsmiddelen om hun houdbaarheid te verlengen, voor marineren of sous vide koken.
Model: AVS0002 (C-stekker), AVS0002-UK (G-stekker)
Technische specificaties
Ingangsparameters: 220 V (AC), 50 Hz, 10,0 W (max.). Capaciteit: tot 3 I/min. Vacuumgraad:
-65 kPa. Vacuumtijd per één zak: tot 20 s. Sealtijd per zak: tot 13 s. De breedte van de lasnaad:
2 mm. Maximale zakbreedte: tot 30 cm. Maximale verwarmingstemperatuur: tot +200 °C. Modi:
'Dry' (‘Droge producten'), 'Moist' (‘Natte producten'). Kleur: witte. Afmetingen (LxBxH):
375x150x70 mm. Bedrijfsomstandigheden: temperatuur +5..+40 °C, relatieve vochtigheid 30-80 %
(zonder condensatie). Opslagcondities: temperatuur -10..+50 °C, relatieve vochtigheid 30-80 %
(zonder condensatie).
Verpakkingsinhoud (afb. A, B)
AENO™ vacumeermachine, vacuimzakken (15x20 cm (5 st), 20x30 cm (5 st)), adapter
(vacuumslang) voor het vacumeren van containers, korte gebruikershandleiding, garantiekaart.
Apparaatelementen (afb. A, D)
1 - knop 'Dry/Moist' ('Droge/natte producten'), 2 - knop 'Pulse' ('Vacumeren'), 3 — knop 'Vac Seal'
('Vacumeren met sealen'), 4 — knop 'Seal' ('Sealen'), 5 — knop 'Stop', 6 - LED-indicator, 7 — zakclips,
8 - sloten, 9 - lasstaaf, 10 — luchtinlaatopening, 11 — startknop luchtinlaat, 12 - afdichting,
13 — containeruitlaatklep, 14 — adapter (vacuumslang), 15 - knoppen om apparaat te openen.
Beperkingen en waarschuwingen
Lees dit document zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt. Controleer voor de
eerste keer aangezet of de instellingen voor de parameters van het elektriciteitsnet en frequentie
overeenkomen met die in de technische gegevens. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer
en/of de stekker beschadigd is. De reparatie van het apparaat moet worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde specialist. Dompel het apparaat, het netsnoer en/of de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen. Installeer het apparaat niet op natte of hete opperviakken of in de buurt
van externe warmtebronnen. Raak de lasstaaf (9) en de lasnaad na het hardsolderen niet aan
totdat ze zijn afgekoeld om verbranding te voorkomen. Na elk gebruik van de vaculimmachine,
vooral als er plastic deeltjes uit de zak op de lasstaaf zijn achtergebleven, moet deze worden
gereinigd. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen. Veeg het opperviak
van het apparaat schoon met een zachte doek gedrenkt in warm water of een milde
zeepoplossing. Veegt vervolgens af met een zachte doek, gedrenkt in schoon water en veeg
droog. Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen, schurende pasta's, poetsmiddelen of
reinigingsmiddelen die zuren of oplosmiddelen bevatten. Gebruik de 'Moist' ('Natte producten')
modus alleen voor producten met een kleine hoeveelheid vloeistof. Vacumeer geen vloeibaar
voedsel; dit is alleen geschikt om af te sluiten. Gebruik alleen speciale zakken voor
vaculUmmachines. De adapter (vacuumslang) die bij de vacuimmachine wordt geleverd, wordt
alleen gebruikt om lucht te evacueren uit speciale vacuUmcontainers. Voor het vacuim
verpakken van natte producten wordt aanbevolen om ze droog te deppen met een schone
handdoek of servet. Om producten te verwarmen die in een vacuim in een magnetron zijn
verpakt, is het noodzakelijk om een gat in de zak te maken of de uitlaatklep in de container te
openen zodat stoom kan ontsnappen. Gebruik alleen accessoires, verbruiksartikelen en/of
reserveonderdelen die door de fabrikant worden aanbevolen. Gedetailleerde informatie vindt u in
de volledige handleiding, die u kunt downloaden op aeno.com/documents. Laat het apparaat
afkoelen na gebruik. Om tijdens de opslag de afdichting (12) niet te vervormen en daardoor de
prestaties van het apparaat niet te beinvioeden, wordt aanbevolen om het deksel losjes te sluiten,
zonder de sloten (8) te bevestigen. Laat kinderen het apparaat niet gebruiken en/of ermee spelen.
Beheer van het apparaten
Automatisch vacumeren en/of sealen van zakken
1. Sluit het apparaat aan op een stroombron door het netsnoer op het apparaat aan te sluiten en
vervolgens de stekker in het stopcontact te steken.
2.Doe het voedsel in een vacuimzak. Zet de open rand van de zak voorzichtig vast met clips (7)
(afb. C).

:Als u vragen hebt of problemen ondervindt bij het gebruik van uw AENO-apparaat, neem dan ;
1 contact op met het ondersteuningsteam via e-mail op support@aeno.com of online chat op:
| aeno.com/service-and-warranty. Specialisten kunnen u helpen bij het uitzoeken, zodat u geen |
tijd en moeite hoeft te verspillen aan een bezoek aan een winkel. !

1
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3.Druk het deksel aan beide kanten tegen het lichaam. Na een duidelijke klik sluiten beide
sloten (8) automatisch.

4 Kies modus. Druk op de 'Dry/Moist' (‘Droge producten / Natte producten') (1) knop op het
apparaat om tussen de modi te schakelen. De modus 'Dry' (‘Droge producten') komt overeen
met de blauwe indicator (6) op het bedieningspaneel, terwijl de modus 'Moist' (‘Natte
producten') rood is.

5.Druk op de 'Vac Seal' knop (3) op het apparaat om het evacuatie- en sealproces te starten of op
de 'Seal' knop (4) om alleen het sealproces te starten.

6.Als het sealen klaar is, gaat de indicator op het bedieningspaneel uit en knippert het na een paar
seconden weer.

7.Druk tegelijkertijd op de knoppen (15) op het apparaat, het deksel gaat automatisch open.

8.Verwijder de zak.

Zachte producten vacumeren en sealen

Voor het werken met zachte en delicate producten wordt aanbevolen om handmatige (impuls)

bediening te kiezen. Met dit type bediening kunt u de intensiteit van het luchtpompen regelen,

om het uiterlijk van producten niet te bederven.

In plaats van stap 4 en 5 in de sectie 'Automatisch vacumeren en/of sealen van zakken', moet u de

'Pulse' knop (2) indrukken en ingedrukt houden totdat u het gewenste vacuUm niveau heeft

bereikt, terwijl u de vorm van de inhoud van de zak behoudt, en vervolgens op de 'Seal' knop (4)

drukken om de zak te sealen.

Vacumeren in containers

e Plaats het voedsel in een speciale vaculimcontainer en sluit het deksel.

e Verbind de containeruitlaatklep (13) en de luchtinlaatopening (10) op de vacuUmmachine met

behulp van de adapter (vacuumslang) (14) (afb. D).

e Zorg ervoor dat de container goed gesloten is.

e Druk op de knop (11) op de behuizing van het apparaat om het luchtledigingsproces te starten.

e Alsde luchtisafgevoerd, drukt u nogmaals op de knop (11) op het apparaat, koppelt u de adapter

los en sluit u de uitlaatklep van de container.

Onderbreken van het vacumeer- en/of sealproces

Het vaculm- en/of sealproces kan op elk moment worden onderbroken met de 'Stop' knop (5).

Opmerking. Laat minstens 30 s verstrijken voordat u de vaculUmmachine weer start om

oververhitting van het verwarmingselement te voorkomen.

Aanbevelingen voor de bewaartijden van vacuimverpakte levensmiddelen

Bij temperatuur van ongeveer +5 °C (+3 °C):

e rauw vlees — tot 8-9 dagen;
e Vis en zeevruchten - tot 4-5 dagen;
e worsten - tot 10-14 dagen;
e groenten - tot 7-10 dagen;
o fruit — tot 14-20 dagen;
e eieren - tot 30-50 dagen.
Bij temperatuur -16...-20 °C:
e Vlees, vis en zeevruchten - tot 1jaar.

Bij temperatuur van ongeveer +25 °C (+2 °C):
e brood - tot 6-8 dagen;
¢ koekjes, granen/meel, noten, gedroogd fruit, thee — tot 1jaar.

Opmerking. Een volledige lijst van producten en opslagtijden is beschikbaar in de volledige

gebruikershandleiding op aeno.com/documents.

Oplossen van mogelijke storingen

e Er zijn sporen van een zak op de sealbalk. Mogelijke oorzaak: oververhitting van de sealbalk.
Oplossing: laat het apparaat 90 s afkoelen.

e Na het sealen verschijnt er luchtin de zak. Mogelijke oorzaak: doorboren van de zak met scherpe
bladstengels, visgraten, pasta, enz. Oplossing: vervang de zak, verwijder alle uitstekende scherpe
randen.

e De sealnaad is niet sterk. Mogelijke oorzaak: onvoldoende sealtijd. Oplossing: herhaal het
soldeerproces opnieuw.

WAARSCHUWING! Als geen van de mogelijke oplossingen het probleem oplost, neemt dan

contact op met uw leverancier of servicecentrum. Haal het apparaat niet uit elkaar en probeer het

niet zelf te repareren.
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XNl Pakowarka prézniowa AENO™ jest przeznaczona do prézniowego pakowania produktéw
spozywczych w celu przedtuzenia ich trwatosci, marynowania lub gotowania sous-vide.
Model: AVS0002 (typ wtyczki C), AVS0002-UK (typ wtyczki G).
Dane techniczne
Parametry wejsciowe: 220 V (AC), 50 Hz, 10,0 W (maks.). Wydajnos¢: do 3 I/min. Stopien prozni:
-65 kPa. Czas prdzni jednego worka: do 20 s. Czas zgrzewania jednego worka: do 13 s. Szerokos¢
zgrzewu: 2 mm. Maksymalna szerokos¢ worka: do 30 cm. Maksymalna temperatura grzania: do
+200 °C. Tryby: ,Dry" (,Sucha zywnosc¢”), ,Moist” (,Mokra zywnosc”). Kolor: biaty. Wymiary
(dt.xsz.xwys.): 375x150x70 mm. Warunki pracy: temperatura +5..+40 °C, wilgotnos¢ wzgledna
30-80 % (bez kondensacji). Warunki przechowywania: temperatura -10..+50 °C, wilgotnos¢
wzgledna 30-80 % (bez kondensacji).
Zestaw zasilajacy (rys. A, B)
Pakowarka prézniowa AENO™, worki prézniowe (15%20 cm (5 szt.), 20%30 cm (5 szt.)), adapter (waz
prézniowy) do odkurzania pojemnikoéw, skrécona instrukcja obstugi.
Elementy urzadzenia (rys. A, D)
1 - przycisk ,Dry/Moist” (,Sucha/mokra zywnos¢”), 2 - przycisk ,Pulse” (,Pakowanie prézniowe”),
3—przycisk ,Vac Seal” (,Pakowanie prézniowe ze zgrzewaniem"), 4 — przycisk ,Seal” (,Zgrzewanie”),
5 - przycisk ,Stop”, 6 —wskaznik LED, 7 - zaciski worka, 8 — zamki, 9 - listwa zgrzewajaca, 10 — otwor
wylotowy powietrza, 11 — przycisk uruchamiania wylotu powietrza, 12 - uszczelka, 13 - zawor
wylotowy pojemnika, 14 — adapter (waz prézniowy), 15 — przyciski otwierania urzadzenia.
Ograniczenia i ostrzezenia
Przeczytaj uwaznie ten dokument przed uzyciem urzadzenia. Przed pierwszym wigczeniem
urzadzenia nalezy upewni¢ sig, ze parametry sieci zasilajgcej odpowiadajg parametrom
podtaczenia urzadzenia (czestotliwos¢ i napigcie) z sekcji specyfikacji technicznych. Nie uzywaj
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy i/lub wtyczka sg uszkodzone. Naprawy urzadzenia muszg byé
przeprowadzane przez wykwalifikowanego technika. Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia, przewodu
zasilajgcego i/lub wtyczki w wodzie lub innych ptynach. Nie nalezy instalowaé urzadzenia na
mokrych lub goracych powierzchniach ani w poblizu zewnetrznych zrédet ciepta. Aby uniknac
poparzenia, nie dotykac listwy zgrzewajaca (9) ani zgrzewu po zgrzaniu, dopdki nie ostygna. Po
kazdym uzyciu pakowarki prézniowej, szczegdlnie jesli na listwie zgrzewajacej pozostaty czastki
tworzywa sztucznego z worka, nalezy przeprowadzi¢ czyszczenie. Odtacz urzadzenie poprzez
wyciggnigcie wtyczki z gniazdka i pozwdl mu ostygnac. Przetrzyj powierzchnie urzadzenia migkka
szmatka nasaczonga ciepta woda lub tagodnym roztworem mydta. Nastepnie przetrze¢ miekka
szmatka zwilzona czysta woda i wytrze¢ do sucha. Nie nalezy uzywac ostrych detergentéw, past
Sciernych, past polerskich ani detergentéw zawierajacych kwasy lub rozpuszczalniki. Tryb ,,Moist”
nalezy stosowac tylko w przypadku produktéw zawierajacych niewielka ilos¢ ptynu. Nie pakowac
prézniowo ptynnej zywnosci, nadaje sie ona tylko do zgrzewania. Stosowac tylko specjalne worki
do pakowarek prézniowych. Dostarczony wraz z pakowarka prézniowa adapter (waz prozniowy)
stuzy wytgcznie do odprowadzania powietrza ze specjalnych pojemnikéw prézniowych. Zaleca sie
osuszenie mokrej zywnosci czystym recznikiem lub sciereczka przed zgrzewaniem prézniowym.
Aby ponownie podgrza¢ w mikrofaléowce zywnos¢ zapakowang prozniowo, nalezy zrobi¢ otwor w
worku lub otworzy¢ zawodr wylotowy w pojemniku, aby para wodna mogta sie wydostac. Nalezy
uzywaé wytacznie akcesoriow, materiatdw eksploatacyjnych i/lub czesci zamiennych zalecanych
przez producenta. Szczegotowe informacje mozna znalez¢é w petnej instrukcji obstugi, dostepnej
do pobrania na stronie aeno.com/documents. Po uzyciu pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.
Podczas przechowywania, aby unikna¢ deformacji uszczelki (12), a tym samym pogorszenia
dziatania urzadzenia, zaleca sie luzne zamykanie pokrywy bez blokowania zamkow (8). Nie
pozwalaj dzieciom na uzywanie i/lub zabawe urzadzeniem.
Sterowanie urzadzeniem
Automatyczne pakowanie prézniowe i/lub zgrzewanie workéw
1. Podtgcz urzadzenie do zrédta zasilania poprzez podtgczenie przewodu zasilajgcego do
urzadzenia, a nastepnie podtgcz przewdd zasilajacy do gniazdka elektrycznego.
2. Umies¢ zywnos¢ w worku prézniowym. Ostroznie zabezpiecz otwarta krawedz worka za
pomoca zaciskow (7) (rys. C).

! W przypadku jakichkolwiek pytan lub trudnosci w korzystaniu z urzadzenia AENO nalezy!
1 skontaktowac sie z zespotem pomocy technicznej za posrednictwem poczty elektronicznej pod :
| adresem support@aeno.com, lub czatu online pod adresem aeno.com/service-and-warranty. !
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3. Docisnij pokrywe do korpusu po obu stronach. Po charakterystycznym kliknigciu oba zamki (8)
zamkna sie automatycznie.

4, Wybierz tryb. Aby przetaczaé sie miedzy trybami, nacisnij przycisk ,Dry/Moist” (1) na obudowie
urzadzenia. Tryb ,Dry” odpowiada niebieskiemu kolorowi wskaznika (6) na panelu sterowania, a
tryb ,Moist” - czerwonemu kolorowi.

5. Nacisnij przycisk ,Vac Seal” (3) na urzadzeniu, aby rozpocza¢ proces odsysania powietrza i
zgrzewania lub przycisk ,Seal” (4), aby rozpoczac tylko proces zgrzewania.

6. Po zakonczeniu zgrzewania wskaznik na panelu sterowania zgasnie, a po kilku sekundach
ponownie zacznie migac.

7. Nacisnij jednoczesnie przyciski (15) na urzadzeniu, pokrywa otworzy sie automatycznie.

8. Wyjmij worek.

Pakowanie prézniowe i zgrzewanie produktéw miekkich

W przypadku migkkich i delikatnych produktéow zaleca sie wybdr sterowania recznego

(impulsowego). Ten rodzaj sterowania pozwala kontrolowac intensywnos¢ usuwania powietrza,

aby nie zepsu¢ wygladu produktow.

W tym celu, zamiast krokéw 4 i 5 w czesci ,Automatyczne pakowanie prozniowe i/lub zgrzewanie

workow”, nalezy nacisnac¢ i przytrzymac przycisk ,Pulse” (2), az do osiggnigcia wymaganego

poziomu prozni, zachowujac ksztatt zawartosci worka, a nastepnie nacisnac przycisk ,Seal” (4), aby
zgrzac worek.

Pakowanie prézniowe w pojemnikach

e Umiesc zywnos¢ w specjalnym pojemniku prézniowym i zamknij pokrywe.

e Podtacz zawodr wylotowy pojemnika (13) i otwor wlotowy powietrza (10) pakowarki prozniowej za

pomoca adaptera (14) (rys. D).

e Upewnij sig, ze pojemnik jest szczelnie zamkniety.

e Nacisnij przycisk (11) na korpusie urzadzenia, aby rozpocza¢ proces odsysania powietrza.

e Gdy powietrze zostanie usuniete, nalezy ponownie nacisnac¢ przycisk (11) na urzadzeniu, odtgczyc

adapter i zamkna¢ zawér wylotowy pojemnika.

Przerwanie procesu pakowania prézniowego i/lub zgrzewania

Proces pakowania prézniowego i/lub zgrzewania moze by¢ w kazdej chwili przerwany przyciskiem

LStop” (5).

Notatka. Przed ponownym uruchomieniem pakowarki prézniowej nalezy odczekac¢ co najmniej

30 s, aby nie dopusci¢ do przegrzania elementu grzejnego.

Zalecenia dotyczace czasu przechowywania zywnosci pakowanej prézniowo

W temperaturze okoto +5 °C (3 °C):

e surowe migso — do 8—9 dni;

e ryby i owoce morza — do 4—5 dni;
e Kkietbasy — do 10—14 dni;

e warzywa — do 7—10 dni;

e owoce — do 14—20 dni;

e jaja — do 30—50 dni.

W temperaturach pomiedzy -16 °C a -20 °C:
e migso, ryby i owoce morza — do 1 roku.

W temperaturze okoto +25 °C (*¥2 °C):

e chleb — do 6—8 dni;
e herbatniki, ptatki zbozowe/maka, orzechy, suszone owoce, herbata — do 1 roku.

Notatka. Petna lista produktow i czasy przechowywania jest dostepna w petnej instrukcji obstugi

na stronie aeno.com/documents.

Usuwanie ewentualnych usterek

e Na listwie zgrzewajacej pojawily sie Slady worku. Mozliwa przyczyna: przegrzanie listwy
zgrzewajacej. Rozwigzanie: Pozostawic¢ urzadzenie do ostygnigcia na 90 s.

e Pozgrzaniu w worku pojawia sie powietrze. Mozliwa przyczyna: worek zostat przebity przez ostre
todygi, osci ryb, makaron itp. Rozwigzanie: wymien worek, usun wystajgce ostre czesci.

e Zgrzew jest luzny. Mozliwa przyczyna: niewystarczajgcy czas zgrzewania. Rozwigzanie:
Powtérzy¢ proces zgrzewania.

UWAGA! Jesli zadne z mozliwych rozwigzan nie rozwigzuje problemu, nalezy skontaktowac sig z

dostawca lub centrum serwisowym. Prosze nie demontowac¢ ani nie prébowac naprawiac

urzadzenia samodzielnie.

aeno.com/documents 45



mA embaladora a vacuo AENO™ foi projetado para embalar alimentos a vacuo a fim de
prolongar o seu prazo de validade, para marinar ou para cozinhar sous-vide.
Modelo: AVS0002 (plugue tipo C), AVS0002-UK (plugue tipo G).
Dados técnicos
Parametros de entrada: 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (max.). Capacidade: até 3|/min. Grau de
aspiragao: -65 kPa. Tempo de aspiragao por saco: até 20 s. Tempo de selagem por saco: até 13 s.
Largura de jungdo: 2 mm. Largura maxima do saco: até 30 cm. Temperatura maxima de
aquecimento: até +200 °C. Modos: "Dry" ("Alimentos secos"), "Moist" ("Alimentos humidos"). Cor:
branca. Dimensdes (CxLxA): 375x150x70 mm. Condigdes de funcionamento: temperatura
+5..+40 °C, humidade relativa 30-80 % (sem condensacgdo). Condigdes de armazenamento:
temperatura -10..+50 °C, humidade relativa 30-80 % (sem condensagao).
Conteudo de embalagem (fig. A, B)
Embaladora a vacuo AENO™, sacos de aspiragao (15x20 cm (5 pg.), 20x30 cm (5 pg.)), adaptador
(mangueira de vacuo) para aspirar recipientes, guia de inicio rapido.
Elementos do dispositivo (fig. A, D)
1 - bot&o "Dry/Moist" ("Produtos secos/humidos"), 2 — botdo "Pulse" ("Aspiracio"), 3 — botdo "Vac
Seal" ("Aspiragao e selagem"), 4 — botao "Seal" ("Selagem"), 5 — botao "Stop" ("Parar"), 6 — indicador
LED, 7 - clipes para sacos, 8 — fechaduras, 9 - tira de soldadura, 10 — abertura da extragado de ar,
11 — botao de inicio da extragao de ar, 12 — selo, 13 — valvula de saida do recipiente, 14 — adaptador
(mangueira de vacuo), 15 - botdes de abertura do dispositivo.
Restrigdes e avisos
Leia atentamente este documento antes de utilizar o dispositivo. Antes de ligar pela primeira vez,
verifique se as definicdes de tensdo e frequéncia da rede correspondem as indicadas nos dados
técnicos. N&o utilize o dispositivo se o cabo de alimentacdo e/ou ficha estiver danificado. As
reparagdes do dispositivo devem ser efetuadas por um técnico qualificado. Ndo imirja o
dispositivo, cabo elétrico e/ou ficha em agua ou outros liquidos. Ndo instale o dispositivo em
superficies humidas ou quentes ou perto de fontes de calor externas. Para evitar queimaduras,
ndo toque na tira de soldadura (9) e no corddo de soldadura apds a brasagem até que tenham
arrefecido. Apds cada utilizagdo do embalador a vacuo, especialmente se as particulas plasticas
do saco tiverem sido deixadas na tira de soldadura, a limpeza deve ser efetuada. Desligue o
dispositivo puxando a ficha da tomada e deixe-o arrefecer. Limpe a superficie do dispositivo com
um pano macio embebido em agua morna ou uma solugao de sabado suave. Em seguida, limpe
com um pano macio humedecido com agua limpa e seque. Nao utilize detergentes agressivos,
pastas abrasivas, polidores ou detergentes que contenham acidos ou solventes. Utilizar apenas o
modo "Moist" para produtos com uma pequena quantidade de liquido. Nao embale alimentos
liguidos a vacuo, é apenas adequado para selar. Utilize apenas bolsas especiais para embaladores
a vacuo. O adaptador (mangueira de vacuo) fornecido com o embalador a vacuo so é utilizado
para evacuar o ar de recipientes de vacuo especiais. E aconselhavel secar os alimentos hiumidos
com uma toalha ou pano limpo antes de os selar a vacuo. Para reaguecer os alimentos embalados
a vacuo no microondas, deve ser feito um orificio no saco ou a valvula de saida no recipiente deve
ser aberta para permitir a fuga de vapor. Utilize apenas acessoérios, consumiveis e/ou pecas
sobressalentes recomendados pelo fabricante. Informagdo detalhada pode ser encontrada no
manual completo, disponivel para transferéncia em aeno.com/documents. Permitir que o
dispositivo arrefeca apods a sua utilizagdo. Durante o armazenamento, a fim de evitar deformar o
selo (12) e assim comprometer o desempenho do dispositivo, recomenda-se que a tampa seja
fechada frouxamente sem bloquear as fechaduras (8). Ndo permita que as criangas utilizem e/ou
brinqguem com o dispositivo.
Controlo de dispositivos
Aspiracéo e/ou selagem automatica de sacos
1. Ligue o dispositivo a uma fonte de alimentagao ligando o cabo de alimentagao ao dispositivo e
depois ligando o cabo de alimentagao a uma tomada de alimentagao.
2.Coloque os alimentos num saco de vacuo. Fixe suavemente a extremidade aberta do saco com
clipes (7) (fig. C).
'Se tiver duvidas ou dificuldades na utilizagdo do seu dispositivo AENO, contacte a equipa de'
. apoio por e-mail em support@aeno.com ou através do chat online em aeno.com/service- and-.
| warranty. Os espeaallstas ajuda-lo-80 a resolver o problema, para nio ter de perder tempo e,
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3.Pressione a tampa contra o corpo de ambos os lados. Apds um clique audivel, ambas as
fechaduras (8) fecham automaticamente.

4.Selecione modo. Prima o botdo "Dry/Moist" (1) no dispositivo para alternar entre modos. O modo
seco corresponde ao indicador azul (6) no painel de controlo, enquanto que o modo humido
corresponde ao vermelho.

5.Pressione o botdo "Vac Seal" (3) no dispositivo para iniciar o processo de evacuagao e selagem
ou o botdo "Seal" (4) para iniciar apenas o processo de selagem.

6.Quando a selagem esta completa, a luz no painel de controlo apaga-se e volta a piscar apos
alguns segundos.

7.Prima os botdes (15) no dispositivo ao mesmo tempo, a tampa abrira automaticamente.

8.Retire o saco.

Aspiracao e selagem de produtos macios

Para produtos suaves e delicados, recomendamos escolher controlo manual (pulsado). Este tipo

de controlo permite controlar a intensidade de bombeamento para ndo estragar o aspeto dos

alimentos.

Para o fazer, em vez dos passos 4 e 5 sob "Aspiracéo e/ou selagem automatica de sacos", pressione

e mantenha pressionado o botao "Pulse" (2) até que o nivel de aspiragao desejado seja atingido,

mantendo a forma do conteddo do saco, e depois pressione o botdo "Seal" (4) para selar o saco.

Aspiracdo em recipientes

e Coloque os alimentos no recipiente especial de vacuo e fechar a tampa.

e Ligar a valvula de saida do recipiente (13) e a abertura da extragao de ar (10) no embalador de

vacuo com um adaptador (mangueira de vacuo) (14) (fig. D).

e Certifigue-se de que o recipiente esta bem fechado.

e Prima o botao (11) no corpo do dispositivo para iniciar o processo de aspiragao.

e Quando o ar tiver sido aspirado, pressione novamente o botao (11) no dispositivo, desligue o

adaptador e feche a valvula de saida do recipiente.

Interrupgéo do processo de aspiragio e/ou selagem

O processo de aspiracdo e/ou selagem pode ser interrompido em qualquer altura com o bot&o

"Stop" (5).

Nota. Deixe passar pelo menos 30 s antes de voltar a ligar o embalador a vacuo para evitar o

sobreaguecimento do elemento de aguecimento.

Recomendagdes para os tempos de armazenamento de alimentos embalados a vacuo

A uma temperatura de cerca de +5 °C (13 °C):

e carne crua — até 8-9 dias;
e peixe e frutos do mar - até 4-5 dias;
e salsichas - até 10-14 dias;
e legumes - até 7-10 dias;
o fruta — até 14-20 dias;
e Ovos — até 30-50 dias.
A temperaturas entre -16 °C e -20 °C:
e carne, peixe e frutos do mar - até 1ano.

A uma temperatura de cerca de +25 °C (2 °C):
e pdo - até 6-8 dias;

e biscoitos, cereais/farinha, frutos secos, frutos secos, cha - até 1 ano.

Nota. Uma lista completa de produtos e tempos de armazenamento esta disponivel no manual

de instru¢des completo em aeno.com/documents.

Resolucéo de possiveis faltas

e Ha vestigios de um pacote na tira de soldadura. Possivel causa: sobreagquecimento da tira de
soldadura. Solugao: deixe o dispositivo a arrefecer durante 90 s.

e Depois de selado, o ar aparece no saco. Causa possivel: perfuragao do saco com peciolos afiados,
espinhas de peixe, massas, etc. Solugao: substitua o saco, remover quaisquer arestas vivas
salientes.

e A costura de selagem é ténue. Possivel causa: tempo de selagem insuficiente. Solugao: repita o
processo de selagem.

ADVERTENCIA! Se nenhuma das solugbes possiveis resolver o problema, contacte o seu

fornecedor ou centro de servigos. Por favor, ndo desmonte ou tente reparar o dispositivo por conta

propria.
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GLeIY Masing de ambalat in vid AENO™ este conceputa pentru ambalarea in vid a produselor
alimentare in vederea prelungirii duratei lor de depozitare, pentru marinare sau pentru gatitul
sous vide.
Model: AVS0002 (fisa Type C), AVS0002-UK (fisd Type G).
Date tehnice
Parametrii de intrare: 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (max). Performanta: pana la 3 I/min. Gradul de
vidare: -65 kPa. Timp de vidare pentru un sac: pana la 20 s. Timp de sigilare pentru un sac: pana la
13 s. Latimea sudurii: 2 mm. Latimea maxima a pachetului: pana la 30 de centimetri. Temperatura
maxima de incalzire: pana la +200 °C. Moduri: ,Dry” (,Produse uscate”), ,Moist” (,Produse umede”).
Culoare: alba. Dimensiuni (LxLxH): 375x150x70 mm. Conditii de exploatare: temperatura
+5..+40 °C, umiditate relativa 30-80 % (fara condens). Conditii de depozitare: temperatura
-10..450 °C, umiditate relativa 30-80 % (fara condens).
Set de alimentare (fig. A, B)
Masina de ambalat in vid AENO™, saci de vidare (15x20 cm (5 bucati), 20x30 cm (5 bucati)),
adaptor (furtun de vid) pentru vidarea recipientelor, scurt ghid de utilizare.
Elemente ale dispozitivului (fig. A, D)
1 - buton ,Dry/Moist” (,Produse uscate/umede”), 2 — buton ,Pulse” (,Vidare”), 3 - buton ,Vac Seal”
(,Vidare cu sigilare”), 4 — buton ,Seal” (,Sigilare”), 5 - buton ,Stop”, 6 — indicator LED, 7 - cleme
pentru sac, 8 — incuietori, 9 — banda de sudura, 10 — orificiul de admisie a aerului, 11 - buton de
pornire a admisiei aerului, 12 — etansare, 13 - supapa de iesire a rezervorului, 14 — adaptor (furtun de
vid), 15 - butoane de deschidere a dispozitivului.
Restrictii si avertismente
Cititi cu atentie acest document inainte de a utiliza aparatul. Tnainte de a porni pentru prima dat3,
verificati daca setdrile de tensiune si frecventa ale retelei corespund celor indicate in datele
tehnice. Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare si/sau fisa sunt deteriorate. Reparatiile la
aparat trebuie efectuate de un tehnician calificat. Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare
si/sau stecherul in apa sau alte lichide. Nu instalati unitatea pe suprafete umede sau fierbinti sau
in apropierea unor surse de caldurd externe. Pentru a evita arsurile, nu atingeti banda de
sudura (9) si cusatura de sudura dupa lipire pana cand acestea nu se racesc. Dupa fiecare utilizare
a ambalatorului cu vid, in special daca pe banda de sudura au ramas particule de plastic din sac,
trebuie efectuata curatarea. Deconectati aparatul scotand fisa de alimentare din priza si Iasati-1 sa
se raceasca. Stergeti suprafata unitatii cu o carpa moale inmuiata in apa calda sau intr-o solutie
de sapun bland. Apoi stergeti cu o carpa moale umezita cu apa curata si uscati. Nu utilizati
detergenti puternici, paste abrazive, produse de lustruire sau detergenti care contin acizi sau
solventi. Folositi modul "Moist" numai pentru produsele cu o cantitate mica de lichid. Nu aspirati
alimentele lichide; acestea sunt potrivite doar pentru a fi sigilate. Folositi numai saci speciale
pentru ambalatori in vid. Adaptorul (furtun de vid) furnizat impreuna cu ambalatorul de vid este
utilizat numai pentru a evacua aerul din recipiente speciale de vid. Se recomanda sa uscati
alimentele umede cu un prosop sau o carpa curatad inainte de a le sigila in vid. Pentru a reincalzi
alimentele ambalate in vid in cuptorul cu microunde, trebuie sa se faca o gaura in sac sau sa se
deschida supapa de iesire din recipient pentru a permite aburului sa iasa. Utilizati numai accesorii,
consumabile si/sau piese de schimb recomandate de producator. Informatii detaliate pot fi gasite
in manualul complet, disponibil pentru descarcare la aeno.com/documents. L3sati aparatul sa se
réceascd dupa utilizare. In timpul depozitarii, pentru a evita deformarea garniturii de etansare (12)
si, prin urmare, compromiterea performantelor unitatii, se recomanda ca capacul sa fie inchis fara
a bloca incuietorile (8). Nu permiteti copiilor sa foloseasca si/sau sa se joace cu aparatul.
Controlul dispozitivului
Vidarea si/sau sigilarea automata a sacilor
1. Conectati aparatul la o sursa de alimentare prin conectarea cablului de alimentare |a aparat si
apoi prin conectarea cablului de alimentare la o priza de curent.
2. Puneti alimentele intr-un sac de vid. Fixati usor marginea deschisa a sacului cu ajutorul
clemelor (7) (fig. C).

IDaca aveti intrebari sau dificultati in utilizarea dispozitivului AENO, va rugam sa contactati!
! echlpa de asistenta prin e-mail la support@aeno.com sau prin chatonline la aeno.com/serwce- '
| and-warranty. Specialistii va pot ajuta sa va descurcati, astfel incat sa nu mai pierdeti timp $|.
+ efort vizitand un magazin. !
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3. Apasati capacul pe ambele parti ale corpului. Dupa un clic sonor, ambele incuietori (8) se vor
inchide automat.

4. Selectati modul. Apasati butonul ,Dry/Moist” (1) de pe aparat pentru a comuta intre moduri.
Modul ,Dry” corespunde indicatorului albastru (6) de pe panoul de control, in timp ce modul
~Moist" este rosu.

5. Apasati butonul ,Vac Seal” (3) de pe aparat pentru a incepe procesul de evacuare si sigilare sau
butonul ,Seal” (4) pentru a incepe doar procesul de sigilare.

6. Cand sigilarea este complets, lumina de pe panoul de control se stinge si apoi clipeste din nou
dupa cateva secunde.

7. Apasati in acelasi timp butoanele (15) de pe aparat, capacul se va deschide automat.

8. Se scoate sacul.

Vidarea si sigilarea produselor moi

Pentru alimentele moi si delicate, se recomanda alegerea modului manual (impuls). Acest tip de

control va permite sa controlati intensitatea pomparii pentru a nu strica aspectul alimentelor.

Pentru a face acest lucru, in loc de pasii 4 si 5 de la ,Vidarea si/sau sigilarea automata a sacilor”,

apasati si mentineti apasat butonul ,Pulse” (2) pana cand se atinge nivelul de vidare dorit,

mentinand in acelasi timp forma continutului sacii, apoi apasati butonul ,Seal” (4) pentru a sigila
sacul.

Vidarea in containere

¢ Asezati alimentele in recipientul special pentru vid si inchideti capacul.

e Conectati supapa de iesire a supapa de iesire a rezervorului (13) si orificiul de admisie a

aerului (10) de pe ambalatorul cu vid cu ajutorul adaptorului (14) (fig. D).

e Asigurati-va ca recipientul este bine inchis.

e Apasati butonul (11) de pe corpul aparatului pentru a incepe procesul de evacuare.

e Dupa ce aerul a fost evacuat, apasati din nou butonul (11) de pe unitate, deconectati adaptorul si

inchideti supapa de iesire a rezervorului.

Intreruperea procesului de vidare si/sau de sigilare

Procesul de vidare si/sau sigilare poate fi intrerupt in orice moment cu ajutorul butonului

LStop” (5).

Nota. Lasati sa treacd cel putin 30 s inainte de a porni din nou ambalatorul cu vid pentru a preveni

supraincalzirea elementului de incalzire.

Recomandari pentru perioadele de depozitare a alimentelor ambalate in vid

La o temperatura de aproximativ +5 °C (+3 °C):

e carne cruda — pana la 8-9 zile;

¢ peste si fructe de mare — pana la 4-5 zile;
e carnati — pana la 10-14 zile;

e legume - pana la 7-10 zile;

e fructe — pana la 14-20 de zile;

e OU3A — pana la 30-50 de zile.

La temperaturi cuprinse intre -16 °C si -20 °C:

e carne, peste si fructe de mare - panalalan.

La o temperatura de aproximativ +25 °C (+2 °C):
e paine - pana la 6-8 zile;

e biscuiti, cereale/faina, nuci, fructe uscate, ceai - panalalan.

Nota. Lista completd a produselor si timpii de depozitareeste disponibila in manualul complet de

instructiuni la aeno.com/documents.

Depanarea posibilelor defectiuni

e Pe banda de sudura exista urme de pachet. Cauza posibila: supraincalzirea lamei de sudura.
Solutie: Iasati aparatul sa se raceasca timp de 90 s.

e Dupa sigilare, in sacul apare aer. Cauza posibila: strapungerea sacului cu petioli ascutiti, oase de
peste, paste fainoase etc. Solutie: nlocuiti sacul, indepartati orice margini ascutite proeminente.

« Imbinarea de etansare este subtire. Cauza posibild: timp de etansare insuficient. Solutie: repetati
procesul de sigilare.

AVERTISMENT! Daca niciuna dintre solutiile posibile nu rezolva problema, contactati furnizorul

sau centrul de service. Va rugam sa nu dezasamblati sau sa incercati sa reparati singur unitatea.
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GME BakyymHbii ynakosuik AENO™ npepgHasHadeH [0S yNaKoBKM B BaKyyM MMLLEBbIX
MPOAYKTOB C LENblo MPOASEHUA UX CPOKa XPaHEHUs, MapWHOBaHUSA WU MNPUrOTOBAEHUSA
MeTOAOM Cy-BUA.
Mopenb: AVS0002 (Bunka Tvna C), AVS0002-UK (Bunka tuna G).
TexHU4YecKue xapaKTepmuCcTUKHU
BxomHble MmapameTpbl: 220 B (AC), 50 Iy, 110,0 BT (Makc.). Mpou3BoaMTeNnbHOCTL: 40 3 1/MUH.
CreneHb BakyyMunpoBaHua: —65 klla. BpeMsa BakyyMupoBaHUA ogHoro naketa: go 20 c. Bpemsa
3amankm ogHoro naketa: o 13 c. LLnpwuHa cBapHoro wea: 2 MM. MaKcMManbHasa WupKHa nakera:
0o 30 cM. MakcuManbHasa TemnepaTtypa Harpesa: 4o +200 °C. PexxuMmbl: «Dry» («Cyxue NpoayKTbi»),
«Moist» («BnakHble npoaykTbi»). LiBeT: 6enbirt. Pasmep (OAxLWxB): 375x150x70 MM. Ycnosusa
aKCMyaTaumm: Temnepatypa +5..+40 °C, oTHocuTenbHasa BnaXHocTb 30-80 % (6e3 obpa3oBaHUS
KOHOeHcaTa). YcnoBma XpaHeHusa: TemnepaTtypa —10..+50 °C, oTHocuTenbHaa BAaXXHOCTb 30-80 %
(6e3 0bpazoBaHMa KOHOEHCaTa).
KoMnnekT nocrtaBku (puic. A, B)
BakyyMHbIv ynakoBwMK AENO™, nakeTbl gna BakyymMupoBaHua (15x20 cm (5 wT.), 20x30 cm
(5wT)), nepexogHWK (BakyyMHbIM LWAAHM) AN9 BaKyyMWPOBaHUA KOHTEWHEPOB, KpaTKoe
PYKOBOAOCTBO Mofb30oBaTens.
3neMeHTbl ycTpomncTBa (puc. A, D)
1 - kHomMKa «Dry/Moist» («Cyxne/BraskHble MpoayKTbi»), 2 — KHOMKa «Pulse» («BakyyMupoBaHue»),
3 — kHomMkKa «Vac Seal» («<BakyyMunpoBaHue ¢ 3amanBaHneM»), 4 — KHomMkKa «Seal» («<3amavBaHume»),
5 — KHomMKa «Stop» («CTom»), 6 — CBETOAMOAHbBIN MHOMKATOP, 7 — 3aXKMMbl 19 MaKeTa, 8 — 3aMKWU,
9 — cBapoYHasa nnaHka, 10 — oTBepcTHre Ana 3abopa Bo3ayxa, 11 — KHoMKa 3anycka 3abopa Bo3ayxa,
12 - ynnaoTHUTenNb, 13 — BbIMYCKHOW KamnaH KOHTeWHepa, 14 — aganTtep (BaKyyMHbIA LUMAHT),
15 — KHOMKW OTKPbITUA YCTPOWCTBA.
OrpaHuU4YeHuUsa U npeaynpexneHns
Mepen akcnyaTauMen yCTPOMCTBA BHUMATENbHO O3HAKOMbTECb C HACTOSLWMM OOKYMEHTOM.
Mepen nepBbiM BKAOYEHUEM ybeauTecb, 4YTO rMapaMeTpbl 3/1eKTPOCeTUM COOTBETCTBYIOT
napameTpaM MOOK/IOYEHUS YCTPOMCTBa (YacToTa WM HanpshKeHue) M3 pasfenia TeXHUYEeCKUX
XapaKTepUCTUK. He MCMomb3ymTe YCTPONCTBO MPW HanMumm MOBPEXOEHUN LHYPa MUTaHWUA n/unm
BUKW. PEeMOHT yCTpOoMCTBa OO/KEH BbIMOAHATECA KBaNMPULUMPOBaAHHBIM crieymanmncTom. He
norpysamTte B BOOY WM WHble >KMAKOCTM YCTPOMCTBO, LWWHYP W/WAM BUNKY NuTaHua. He
yCTaHaBMMBaMTE YCTPOMCTBO Ha MOKPbIX UM FOPAYMX MOBEPXHOCTAX, @ TakyKe BONU3U BHELLUHUX
MCTOYHMKOB Tensa. YTobbl He 0byeubcq, He NMpUKacamTechb K CBapOYHOM niaHke (9) 1 cBapHOMY
LWBY MoOC/fe 3amavBaHWs, MoKa OHW He OCTbIHYT. [locre Ka)Ooro MCroNb30BaHUA BaKyyMHOIO
YMaKoBLLMKa, OCOOEHHO eCcfiM Ha CBAapOYHOM MMaHKe OCTalMCb YacTWLbl MAacTMKa OT MaKeTa,
Heob6X0AMMO MPOU3BECTU OUNCTKY. OTKIIOUUTE MPUOOP OT CETU, BbIHYB BUSKY LLHYPa NMUTaHUS U3
PO3eTKU, U JanTe OCTbiTb. [1pOTpPUTE MOBEPXHOCTb YCTPOMUCTBA MAMKOM TKaHblO, CMOYEHHOM B
Tennon soae unu cnabom MbINIbHOM pacTBoOpe. 3aTeM MPOTPUTE MATKOM TKaHb, CMOYEHHOM B
YMCTOM BOLAE, U BbITPUTE HAaCyxo. He ncnonb3ynTe arpeccrBHble MOOLLME CPeacTBa, abpa3mBHbIe
MacTbl, NONMPYIOLLME U MOOLLME CPeACTBa, COAEP KALLME KUCMOTbI U pacTBOpUTENW. Micmonb3ymTe
pexxmMm «Moist» («BnaykHble MpoayKTbl») TOMbKO ANS MPOAYKTOB C HEBOMbLIMM KOMMYECTBOM
XMOKOCTU. He BaKyyMWpymTe >KXUAKYK MULly, OHa MoOXOOUT TOAbKO And 3anauBaHus.
Mcnonb3ymTe TONMbKO creuuanbHble MNaKeTbl ANS BaKyyMHbIX YMaKOBLUMKOB. [lepexofHuK
(BaKyyMHbIN LWNAHr), MOCTaBNSEMbIA B KOMMIEKTE C BaKyYMHbIM YMaKOBLLMKOM, UCMOMb3yeTcq
TONMbKO L1 OTKaudMBaHWa BO34yxa W3 ChNeuuanbHbiX BaKyyMHbIX KoHTenHepoB. [lepef
BaKyyYMWPOBaHMEM MOKpPble MPOAYKTbl PeKOMeHOyeTCs MPOCYLUTb YMCTbIM MOAOTEHLEM UK
candeTkon. Onga Toro 4YToObl Pa3orpeTb B MUKPOBOSHOBOWM MeYn MpoayKTbl, ynakoBaHHble B
BaKyyM, N9 BbIXo4a Napa HeobxoanMo caenatb OTBepCTME B MaKeTe NIMOO OTKPbITb BbIMYCKHOMN
KnamaH B KOoHTeMHepe. Mcnonb3ymnTe TObKO PEKOMEeHOOBaHHbIE MPOU3BOAMUTENEM aKCeccyapbl,
pacxofdHble MaTepuanbl U/MAM 3amacHble YacTu. Moapo6HYI MHGOPMALIMIO MOXKHO HalTn B
Mo/THOM PYKOBOACTBE, AOCTYMHOM A/19 CKauylMBaHMA MO ccbifike aeno.com/documents. Mocne
MCMNoMb30BaHUA MNpubopy HeobxooMMO [aTb OCTbiTb. Bo BpemMsa XpaHeHWda, 4Tobbl He
nedopMmMpoBaTb yNNoTHUTEND (12) 1 TeM CaMbIM He yXyLOLNTb NPOU3BOOUTENBHOCTb YCTPOMCTBA,
KPbILLKY PEKOMEHAYETCH 3aKPbIBaTb HEMMTOTHO, He PUKCMPYS NPV 3TOM 3aMKu (8). He mosBonamnte
OETAM UCTOb30BaTb YCTPOMCTBO U/UNW UTpaThb C HUM.
YnpaBneHue yCTPOMUCTBOM
ABTOMaTUYecKoe BaKyyMUpoBaHue u/unm sanamsaHue nakeTos
1. MoAaKntoYnTe YCTPOWCTBO K WMCTOYHUKY MUTaHUA, AN9 4ero COeAuHWTe LWHYP MUTaHUsS C
nPUOOPOM, a 3aTeM BCTaBbTE BUSKY LLUHYPa NUTaHUA B PO3ETKY.

1 ECIU y Bac BO3HWKNM Kakme-Nnbo BOMPOCH UMM TPYOAHOCTH MNPU MCHOMb30BaHUM YCTPOMCTBA 1
'AENO no»(anyMCTa CBSYKUTECH CO CNY>XO60M NOOAEPKKM MO 3/1. ModTe support@aeno.com Unm '
B OHMallH-yaTe Ha cailTe aeno.com/service-and- -warranty. CneuuanmncTbl MOMOryT BaMm .
' pa30bpaTbCy, 1 BaM He Hy>KHO 6yadeT TpaTuTh BPEMS U YCUIUS Ha MOCeLLeH1e MarasyHa. !
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2.MoMecTnTe MPOoOyKTbl B BaKyyMHbIM MaKeT. AKKYpPaTHO 3apUKCHMPYMTE OTKPbLITbIM Kpan makeTa
3axxnMamm (7) (puc. C).

3. MpMKMUTE KPbILWKY K KOpMycy ¢ 06enx CTOPOH. [locne XxapakTepHoro wenyka oba 3amka (8)
3aKpPOTCH aBTOMaTUYECKM.

4.BblbepuTe pexknM. [na nepekiodeHns Mexay PeXMMaMu HakmuTe KHomMky «Dry/Moist»
(«Cyxme/BnaxHble MpoayKTbl») (1) Ha Kopryce ycTponcTBa. Pesxmnmy «Dry» («Cyxue npoayKTbl»)
COOTBETCTBYET CUHWW LBET MHOMUKaTopa (6) Ha MaHenw ymnpaBrieHwWs, a pexuMmy «Moist»
(«BnakHble MpoayKTbl») — KPacHbIN.

5.HaxkMu1Te Ha Kopnyce yCTPOMCTBa KHOMKY «Vac Seal» («BakyyMupoBaHue ¢ 3amamBaHMeM») (3)
ONa  3anycka npouecca OTKaykyM BO34yxa WM 3anedyatbiBaHWa nnbo  KHOMKy «Seal»
(«3amamBaHme») (4) oNa 3amyckKa TOMbKO MpoLLecca 3aneyaTbiBaHMS.

6.Mocne oKoHYaHMA 3anavBaHUa UHOMKATOP Ha MaHenu yrnpasBieHWs MoracHeT, a 3aTeM vepes
HECKO/TbKO CEeKYHA Ha4YHET MUIraTb CHOBaA.

7.00HOBPEMEHHO 3a)KMUTE KHOMKM (15) Ha yCTPOMCTBE, KPblLLKa OTKPOETCST aBTOMaTUYECKMU.

8.M3BNekuTe Nnaker.

BakyyMupoBaHue 1 3anamBaHmMe MArkux npoayKros

[Ona paboTbl C MATKMMU U HEXKHBIMU NPOAYKTaMU peKoMeHayeTcs BblbpaTb pyYHOe (MMMybCHOE)

ynpaeneHue. JaHHbIM TUMN yNpaBieHUa MO3BOMSET KOHTPOIMPOBaTb MHTEHCUMBHOCTb OTKaYkKu

BO3[yXa, YTOObl HE UCMOPTUTb BHELLHWIN BUA NPOOYKTOB.

[na 3Toro BMecTO MyHKTOB 4 M 5 M3 pasgena «ABTOMaTUYecKoe BaKyyMWpoBaHWe W/mnum

3amauBaHue MakeToB» HeobxoanMMo HaXkaTb 2 YAEep>XnBaTb KHOMKY «Pulse»

(«BakyyMupoBaHue») (2), Noka He ByoeT LOCTUMHYT HEOBXOAMMbIN BaM YPOBEHb BaKyyMWUPOBaHUS,

coxpaHaa npu 3ToM GOopMy COAEPXMMOro MakeTa, a 3aTeM HaxaTb KHOMKy «Seal»

(«3anamBaHue») (4), 4ToObl 3ane4daTaTb NakKeT.

BakyyMupoBaHue B KOHTeMHepax

e [loMeCcTUTe MPOAYKTbI B CrieLManbHbIN BaKyyMHbIN KOHTEMHEP U1 3aKPOWTE KPbILLKY.

e CoeMHUTE BbIMYCKHOW KanaH KoHTeWHepa (13) u oTBepcTre Ons 3abopa Bo3gyxa (10) Ha

BaKyyYMHOM YMaKOBLUKMKE C MOMOLLbIKO aganTepa (BakyyMHoro wnaHra) (14) (pwc. D).

e Y6enmTech, 4TO KOHTENHEP MOTHO 3aKpPbIT.

e HaxkmMmTe KHoMKYy (11) Ha Kopnyce yCTPOMCTBa, YTOOb! 3anyCTUTb NPOLLEeCC OTKaYMBaHMUA BO34yXa.

e Korga Bo3gyx OyoeT oTkayaH, HaXMuTe MOBTOPHO KHoMKy (11) Ha Kopnyce ycTpowcTBa,

OTCOeAMHUNTE MePEXOOHWMK U 3aKPOWTE BbIMYCKHOW KanaH KOHTenHepa.

MpepbiBaHMe Npouecca BaKkyyMUpoBaHUsa u/unu sanamsaHus

Mpolecc BaKyyMUPOBaHUA U/MAn 3aManBaHng MOXKET 6biTb MpepBaH B No6oe BpeMsa KHOMKOM

«Stop» («CTon») (5).

MpuMevaHue. lNepen crnefyloWMM 3aMyCKOM BaKyyMHOMO YMaKOBLUMKA OO/MKHO MPOUTU He

MeHee 30 ¢, UTobbl He JoMNyCcKaTb NeperpeBa HarpeBaTelbHOro af1IeMeHTa.

PekoMeHAaL MM No CpoKaM XpaHEeHUsl NPOAYKTOB NMUTaHUS B BaKyyMHOM yNaKoBKe

Mpu TeMnepaTtype okono +5 °C (13 °C):
® MACO Cbhipoe — 00 8-9 CyTOoK;

pbiba 1 MOpPEenpPoOaYKTbl — A0 4-5 cyToK,;

KonbacHble nsnenua — go 10-14 cyTok;

oBoLWM — 0o 7-10 cyToK;

$pyKTbl — A0 14-20 cyToK;

e anua — 0o 30-50 cyTok.
Mpu Temnepatype ot -16 °C go -20 °C:
e MACO, pbiba, MOpenpoayKTbl — 8o 1 roga.
Mpu TeMnepaTtype okono +25 °C (+2 °C):
e X116 — 00 6-8 CyTOK;
e MeyeHbe, Kpyrbl/MyKa, opexu, CyxodpyKTbl, Yai — oo 1 roaa.

MpuMeyaHue. [NoMHbBIN CNVCOK MPOAYKTOB M CPOKOB XpaHeHWs AOCTyMeH B MOTHOM PYKOBOACTBE

Mo 3KCM/lyaTauMm Ha caiTe aeno.com/documents.

YcTpaHeHMe BO3MOXXHbIX HEMCNpaBHOCTEN

e Ha cBapo4YHOM MaHKe NosSBMANCL cefbl NakeTa. BoaMoXxHasa nMpuymHa: meperpes CBapoOYHOMN
nnaHku. PelleHune: ocTaBbTe YCTPOMCTBO OCTbIThb B TedeHume 90 c.

e [locre 3amamMBaHWa B MaKeTe MNosaBAdeTcd BO3AyX. Bo3MoxHasg mpuudMHa: MPOKOS MakeTa
OCTPbIMW YepeLlKaMUu, PbIOHbIMW KOCTOYKaMK, MaKapOHHbIMU M3OennaMu KU Op. PeleHue:
3aMeHWTe NaKeT, ybepuTe BbICTynatoLme ocTpble YacTu.

e LlloB 3amanky HEMpPOYHbIN. BO3MOXKHaa MpuymMHa: He[oCTaTOYHOe BpeMs 3amanku. PelweHune:
eLe pa3 NMoBTOpUTeE MPOoLEeCcc 3ananBaHus.

BHUMAHME! Ecnv HM oOMH U3 BO3MOXHbIX MyTEN YCTPaHEHWs He MOMOr pelunTb Bally

npobnemy, obpatmnTechb K MOCTaBLLMKY NMGO B CEPBUCHBIN LEeHTpP. MNoxanyncTta, He pa3bupanTe

YCTPOWCTBO W HE MbITalTeCb OTPEMOHTUPOBAaTb €ro CaMOCTOATEbHO.
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MVékuovy baliaci stroj AENO™ je uréeny na vakuové balenie potravin za G¢elom predizenia ich
trvanlivosti, marinovania alebo varenia metddou sous-vide.
Model: AVS0002 (zastrcka typu C), AVS0002-UK (zastrcka typu G).
Technické specifikacie
Vstupné parametre: 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (max.). Vykonnost: do 3 I/min. Stupen vakuovania:
-65 kPa. Cas vékuovania jedného vrecka: do 20 s. Cas utesnenia jedného vrecka: do 13 s. Sirka
zvaru: 2 mm. Maximalna Sirka vrecka: do 30 cm. Maximalna teplota ohrevu: do +200 °C. Rezimy:
.Dry*  (,Suché potraviny*), ,Moist* (,VIhké potraviny’). Farba: biela. Velkost (Dx5xV):
375%x150x70 mm. Prevadzkové podmienky: teplota +5..+40 °C, relativha vihkost 30-80 % (bez
kondenzacie). Podmienky skladovania: teplota -10..+50 °C, relativha vlhkost 30-80 % (bez
kondenzacie).
Obsah balenia (obr. A, B)
Vakuovy baliaci stroj AENO™, vrecka na vakuovanie (15x20 cm (5 ks), 20x30 cm (5 ks)), adaptér
(vakuova hadica) na vakuovanie nadob, stru¢ny navod na pouzitie.
Prvky zariadenia (obr. A, D)
1-tlacidlo ,Dry/Moist” (,Suché/VIhké potraviny"), 2 - tlacidlo ,Pulse” (,Vakuovanie"), 3 - tlacidlo ,Vac
Seal* (,Vakuovanie so zvaranim"), 4 — tlacidlo ,Seal” (,Zvaranie), 5 - tlacidlo ,Stop" (,Zastavit"),
6- LED indikator, 7 - svorky na vrecka, 8 -zamky, 9 — zvaracia lista, 10 — otvor na odsavanie vzduchu,
11 - tlacidlo spustenia odsavania vzduchu, 12 — tesnenie, 13 — vystupny ventil nadoby, 14 — adaptér
(vakuova hadica), 15 - tla¢idla na otvaranie zariadenia.
Obmedzenia a upozornenia
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento dokument. Pred prvym zapnutim sa uistite,
ze parametre elektricke] siete zodpovedaju parametrom pripojenia zariadenia (frekvencia a
napatie) uvedenym v technickych Specifikaciach. Zariadenie nepouzivajte, ak je posSkodeny
napajaci kabel a/alebo zastréka. Opravy zariadenia musi vykonavat kvalifikovany technik.
Neponarajte zariadenie, napajaci kabel a/alebo zastréku do vody alebo inych tekutin. Zariadenie
neinstalujte na mokré alebo horuce povrchy ani do blizkosti vonkajsSich zdrojov tepla. Aby ste sa
vyhli popaleniu, nedotykajte sa zvaracej listy (9) a zvaru po zvarani, kym nevychladnu. Po kazdom
pouziti zariadenia, najma ak na zvaracej liste zostali plastové Castice z vrecka, je potrebné vykonat
Cistenie. Odpojte zariadenie od elektrickej siete vytiahnutim zastréky zo zasuvky a nechajte ho
vychladnut. Povrch zariadenia utrite makkou handrickou namocenou v teplej vode alebo jemnom
mydlovom roztoku. Potom utrite makkou handrickou navlihéenou ¢istou vodou a utrite do sucha.
Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, abrazivne pasty, leStiace prostriedky ani Cistiace
prostriedky obsahujice kyseliny alebo rozpustadla. Rezim ,Moist” (,VIhké potraviny”) pouzivajte
len pre vyrobky s malym mnozstvom tekutiny. Nevakuujte tekuté potraviny, si vhodné len na
zvaranie. Pouzivajte len Specidlne vrecka pre vakuové baliaci stroje. Adaptér (vakuova hadica)
dodavany s vakuovym baliacim strojom sa pouziva len na odsavanie vzduchu zo Specialnych
vakuovych nadob. VIhké potraviny sa odporuca pred vakuovanim osusit Cistou utierkou alebo
handrickou. Ak chcete ohrievat vakuované potraviny v mikrovinnej rdre, musite do vrecka urobit
otvor alebo otvorit vystupny ventil v nadobe, aby mohla unikndt para. Pouzivajte len prislusenstvo,
spotrebny materidl a/alebo nahradné diely odporu¢ané vyrobcom. Podrobné informacie najdete
v Uplnom navode na pouzitie, ktory je na stiahnutie na stranke aeno.com/documents. Po pouziti
nechajte zariadenie vychladnut. Aby sa pocas skladovania nedeformovalo tesnenie (12), a tym sa
neohrozila vykonnost zariadenia, odporuca sa kryt zatvorit volne bez uzamknutia zamkov (8).
Nedovolte detom, aby zariadenie pouzivali a/alebo sa s nim hrali.
Ovladanie zariadenia
Automatické vakuovanie a/alebo zvaranie vreciek
1. Pripojte zariadenie k zdroju napajania pripojenim napajacieho kabla k zariadeniu a naslednym
zasunutim zastr¢ky napajacieho kabla do elektrickej zasuvky.
2. Potraviny vlozte do vakuového vrecka. Jemne zaistite otvoreny okraj vrecka pomocou svoriek (7)
(obr. C).
3. Kryt pritlacte na telo zariadenia na oboch stranach. Po pocutelnom cvaknuti sa oba zamky (8)
automaticky zatvoria.

1 Ak mate akékolvek otazky alebo tazkosti s pouzivanim zariadenia AENO, obratte sa na tim |
:podpory e-mailom na stranke support@aeno.com alebo prostrednictvom online chatu na!
1 aeno.com/service-and-warranty. Odbornici vam pomozu vyriesit problémy, aby ste nemuseli,

Lstracat ¢as a namahu navstevou obchodu. ___ _________________________________ i
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4. Vyberte rezim. Stlacenim tlacidla ,Dry/Moist” (,Suché/VIhké potraviny*) (1) na zariadeni prepnete
medzi rezimami. Rezim ,Dry* (,Suché potraviny“) zodpoveda modrému indikatoru (6) na
ovlddacom paneli, zatial ¢o rezim ,Moist" (,VIhké potraviny”) cervenému.

5. Stlacenim tlac¢idla ,Vac Seal* (,Vakuovanie so zvaranim®) (3) na zariadeni spustite proces
vakuovania a zvarania, stlacenim tlacidla ,Seal” (,Zvaranie”) (4) spustite len proces zvarania.

6. Po dokonceni zvarania indikator na ovldadacom paneli zhasne a po niekolkych sekundach opat
zablika.

7. Stlacte sucasne tlacidla (15) na zariadeni, kryt sa automaticky otvori.

8. Vyberte vrecko.

Vakuovanie a zvaranie méakkych potravin

V pripade jemnych a chulostivych vyrobkov odporic¢ame moznost manualneho (pulzného)

ovladania. Tento typ ovlddania umoznuje regulovat intenzitu odsavania vzduchu tak, aby sa

nepokazil vzhlad potravin.

Ak to chcete urobit, namiesto krokov 4 a 5 v &asti ,Automatické vakuovanie a/alebo zvaranie

vreciek” stlacte a podrzte tlac¢idlo ,Pulse” (,Vakuovanie®) (2), kym sa nedosiahne pozadovana

droven odsavania, pricom sa zachova tvar obsahu vrecka, a potom stlacte tlacidlo ,Seal”

(,Zvaranie®) (4) na zvaranie vrecka.

Vakuovanie v nadobach

e Vlozte potraviny do Specialnej vakuovej nadoby a zatvorte kryt.

e Pomocou adaptéra (14) spojte vystupny ventil nadoby (13) a otvor na odsavanie vzduchu (10) na

vakuovom baliacom stroji (obr. D).

e Uistite sa, Ze je nadoba pevne uzavreta.

e Stlacenim tlacidla (11) na tele zariadenia spustite proces odsavania vzduchu.

e Po odsavani vzduchu opat stlacte tlacidlo (11) na zariadeni, odpojte adaptér a zatvorte vystupny

ventil nadoby.

Prerusenie procesu vakuovania a/alebo zvarania

Proces vakuovania a/alebo zvarania mozete kedykolvek prerusit pomocou tlacidla ,Stop*

(,Zastavit") (5).

Poznamka. Pred opatovnym spustenim zariadenia nechajte uplyndt aspon 30 s, aby nedoslo k

prehriatiu vykurovacieho telesa.

Odporuicania tykajuce sa doby skladovania vakuovo balenych potravin

Pri teplote priblizne +5 °C (3 °C):

e surové maso - do 8-9 dnj;

e ryby a morské plody — do 4-5 dni;
e klobasy — do 10-14 dni;

e zelenina — do 7-10 dni;

e ovocie —do 14-20 dni;

e vajicka — do 30-50 dni.

Pri teplote -16 °C az -20 °C:

e Maso, ryby a morské plody - do 1 roka.

Pri teplote priblizne +25 °C (+2 °C):

e chlieb - do 6-8 dnj;
e susienky, obilniny/muka, orechy, susené ovocie, ¢aj — do 1 roka.

Poznamka. Uplny zoznam produktov a doba skladovania su k dispozicii v Gplnom névode na

pouzitie na stranke aeno.com/documents.

Rie$enie moZnych problémov

e Na zvaracej liste su stopy po vrecku. Mozna pri¢ina: prehriatie zvaracej listy. RieSenie: nechajte
zariadenie vychladnut 90 s.

e Po zvarani sa vo vrecku objavi vzduch. Mozna pri€ina: prepichnutie vrecka ostrymi stopkami,
rybimi kostami, cestovinami atd. RieSenie: vymente vrecko a odstrante vsetky vycnievajlce ostré
Casti.

e Zvar je slaby. Mozna pri¢ina: nedostatoCny ¢as zvarania. RieSenie: zopakujte proces zvarania.

POZOR! Ak zZiadne z moznych rieSeni nevyriesi vas problém, obratte sa na svojho dodavatela alebo

servisné stredisko. Zariadenie nerozoberajte ani sa ho nepokusajte opravit sami.
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Vakuumski pakirnik AENO™ je namenjen vakuumskemu pakiranju zivil za podaljSanje roka
uporabnosti, mariniranje ali kuhanje po sistemu sous vide.
Model: AVS0002 (vti¢ C), AVS0002-UK (vti¢ G).
Specifikacije
Vhodni parametri: 220 V (AC), 50 Hz, 110.0 W (najved). Zmogljivost: do 3I/min. Stopnja
vakuumiranja: -65 kPa. Cas vakuumiranja na vrecko: do 20 s. Cas tesnjenja na vrecko: do 13 s. Sirina
zatesnjenega roba: 2 mm. Najvecdja Sirina vrecke: do 30 cm. Najvisja temperatura ogrevanja: do
+200 °C. Nagini: "Dry" ("Suha zivila"), "Moist" ("Vlazna zivila"). Barva: bela. Dimenzije (DxSxV):
375x150x70 mm. Delovni pogoji: temperatura +5..+40 °C, relativha vlaznost 30-80 % (brez
kondenzacije). Pogoji shranjevanja: temperatura -10..+50 °C, relativna vlaznost 30-80 % (brez
kondenzacije).
Vsebina dobave (sliki A, B)
Vakuumski pakirnik AENO™, vreCke za vakuumiranje (15x20 cm (5 ks), 20x30 cm (5 ks)), adapter
(vakuumska cev) za vakuumiranje posod, kratek uporabniski vodnik.
Elementi naprave (sliki A, D)
1-gumb "Dry/Moist" ("Suha/Vlazna Zivila"), 2 - gumb "Pulse" ("Vakuumiranje"), 3 - gumb "Vac Seal"
("Vakuumiranje in teSnjenje"), 4 - gumb "Seal" ("TeSnjenje"), 5 - gumb "Stop", 6 — LED indikator,
7 - sponke za vrecke, 8 - zaklepi, 9 - varilna letva, 10 — odprtina za sesanje zraka, 11- gumb za sesanje
zraka, 12 - tesnilo, 13 — izpustni ventil posode, 14 — adapter (vakuumska cev), 15 - gumbi za odpiranje
naprave.
Omejitve in opozorila
Pred uporabo naprave natancno preberite ta dokument. Pred prvim vklopom naprave se
prepriCajte, da omrezni parametri ustrezajo priklju¢nim parametrom naprave (frekvenca in
napetost) iz poglavja o tehni¢nih specifikacijah. Naprave ne uporabljajte, ¢e je napajalni kabel in/ali
vti¢ poskodovan. Napravo mora popraviti usposobljen tehnik. Naprave, kabla in/ali vtica ne
potapljajte v vodo ali druge tekocine. Naprave ne namescajte na mokre ali vroce povrsine ali v
blizino zunanjih virov toplote. Da se ne opecete, se po spajkanju ne dotikajte varilne letve (9) in
zatesnjenega roba, dokler se ne ohladita. Po vsaki uporabi vakuumskega pakirnika, zlasti ¢e na
varilni letvi ostanejo plasti¢ni delci iz vrecke, je treba opraviti CiS¢enje. Napravo izkljucite iz
elektricnega omrezja tako, da izvleCete vtic iz vtiCnice, in poCakajte, da se ohladi. Povrsino naprave
obrisite z mehko krpo, navlazeno s toplo vodo ali blago milno raztopino. Nato jo obriSite z mehko
krpo, navlazeno s Cisto vodo, in posusite. Ne uporabljajte agresivnih detergentov, abrazivih past,
polirnih in Cistilnih sredstev, ki vsebujejo kisline in topila. Nacin "Moist" ("Vlazna zivila") uporabljajte
samo za zivila z majhno koli€¢ino tekocCine. Teko¢e hrane ne vakuumirajte, primerna je le za
tesnjenje. Uporabljajte samo posebne vrec¢ke za vakuumiranje. Adapter (vakuumska cev), ki je
prilozen vakuumskemu pakirniku, se uporablja samo za izpraznitev zraka iz posebnih vakuumskih
posod. Priporo¢amo, da mokra Zivila pred vakuumiranjem posusite s ¢isto brisago ali prtickom. Ce
zelite v mikrovalovni pecici segrevati vakuumsko pakirano hrano, morate v vrecko narediti luknjo
ali odpreti izpustni ventil v posodi, da lahko para uhaja. Uporabljajte samo dodatke, potrosni
material in/ali rezervne dele, ki jih priporoa proizvajalec. Podrobne informacije so na voljo v
celotnem priro¢niku, ki ga lahko prenesete s spletne strani: aeno.com/documents. Po uporabi se
mora naprava ohladiti. Da med skladis€enjem ne bi deformiralo tesnilo (12) in s tem poslabsala
delovanja naprave, je priporocljivo pokrov zapreti ohlapno, ne da bi zaklenili zaklepi (8). Otrokom
ne dovolite, da bi uporabljali napravo in/ali se igrali z njo.
Upravljanje naprave
Samodejno vakuumiranje in/ali tesnjenje vreék
1. Napravo prikljucite na vir napajanja tako, da napajalni kabel prikljucite na napravo, nato pa ga
prikljucite v elektricno vti¢nico.
2.Zivila postavite v vakuumsko vre&ko. Previdno pritrdite odprt rob vrecke s sponkami (7) (slika C).
3.Pokrov na obeh straneh pritisnite ob ohigje. Po znalilnem kliku se oba zaklepi (8) samodejno
zapreta.

€e imate kakréna koli vpraganja ali teZave pri uporabi naprave AENO, se obrnite na ekipo za |
| podporo po e-posti: support@aeno.com ali v spletnem klepetu: aeno.com/serwce and- !
| warranty. Strokovnjaki vam bodo pomagali ugotoviti, kaj je treba storiti, da vam ne bo treba |
1izgubljati ¢asa in truda z obiskom trgovine. !
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4. 1zberite na&in. Ce Zelite preklopiti med nag&ini, pritisnite gumb "Dry/Moist" ("Suha/Vlazna
zivila") (1) na ohisju naprave. Nacin "Dry" ("Suha zivila") ustreza modri barvi indikatorja (6) na
nadzorni plos¢i, nacin "Moist" ("Vlazna zivila") pa rdeci barvi indikatorja (6) na nadzorni plosci.

5.Pritisnite gumb "Vac Seal" ("Vakuumiranje in tesnjenje") (3) na ohi§ju naprave, da zacCnete
postopek izpusCanja zraka in tesnjenja, ali gumb "Seal" ("Tesnjenje") (4), da zacnete le postopek
tesnjenja.

6.Ko je tesnjnje koncano, indikator na nadzorni ploS¢i ugasne in po nekaj sekundah spet utripa.

7.1stoCasno pritisnite gumba (15) na napravi, pokrov se samodejno odpre.

8.lzvlecite vrecko.

Vakuumiranje in tesnjenje mehkih Zivil

Za mehka in nezna zivila je priporocljivo izbrati ro€no (pulzno) upravljanje. S to vrsto upravljanja Ta

vrsta upravljanja vam omogoca nadzor intenzivnosti ¢rpanja zraka, da ne pokvari videza Zivil.

V ta namen namesto korakov 4 in 5 v razdelku "Samodejno vakuumiranje in/ali tesnjenje vreck"

pritisnite in drzite gumb "Pulse" ("Vakuumiranje") (2), dokler ne dosezete zelene stopnje sesanja in

hkrati ohranite obliko vsebine vrecke, nato pa pritisnite gumb "Seal" ("Tesnjenje") (4), da vrecko
zaprete.

Vakuumiranje v posodah

e Hrano polozite v posebno vakuumsko posodo in zaprite pokrov.

e Z adapterjem (vakuumsko cevjo) (14) povezite izpustni ventil posode (13) in odprtino za sesanje

zraka (10) na vakuumskem pakirniku (slika D).

e Poskrbite, da bo posoda tesno zaprta.

e Pritisnite gumb (11) na ohi$ju aparata, da zaCnete postopek sesanja zraka.

e Ko je zrak izpuscen, ponovno pritisnite gumb (11) na ohiSju naprave, odklopite adapter in zaprite

izpustni ventil posode.

Prekinitev vakuumiranja in/ali tesnjenja

Postopek vakuumiranja in/ali zapiranja lahko kadar koli prekinete z gumbom "Stop" (5).

Opomba. Pred ponovnim zagonom vakuumskega pakirnika mora preteci vsaj 30 s, da se grelni

element ne pregreje.

Priporocila za rok uporabnosti vakuumsko pakiranih Zivil

Pri temperaturi priblizno +5 °C (+3 °C):

e surovo meso — do 8-9 dni;

e ribe in morski sadezi — do 4-5 dni;
e klobase — do 10-14 dnij;

e zelenjava — do 7-10 dni;

e plodovi - do 14-20 dni;

e jajca — do 30-50 dni.

Pri temperaturah med -16 °C in -20 °C:
e meso, ribe, morski sadezi — do 1 leta.
Pri temperaturi priblizno +25 °C (+2 °C):

e kruh — do 6-8 dni;
e piskoti, zitarice/moka, orescki, suho sadje, ¢aj — do 1 leta.

Opomba. Celoten seznam Zivil in rok trajanja so na voljo v celotnem priro¢niku za izdelek na

aeno.com/documents.

Odpravljanje morebitnih napak ob delovanju

e Na varilni letvi je nekaj delov vreCke. Mozen vzrok: pregrevanje varilne letve. ReSitev: poCakajte
90 s, da se naprava ohladi.

e Po zaprtju se v vreCki pojavi zrak. Mozni vzrok: prebod vrecke z ostrimi peclji, ribjimi kostmi,
testeninami itd. ReSitev: zamenjajte vreCko in odstranite StrleCe ostre dele.

e Zatesnjeni rob je ohlapen. Mozen vzrok: premalo Casa za tesnjenje. Resitev: ponovite postopek
tesnjenja.

POZOR! Ce nobena od mozZnih resitev ne odpravi teZave, se obrnite na dobavitelja ali servisni

center. Naprave ne razstavljajte in je ne poskusajte popraviti sami.
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B La envasadora al vacio AENO™ esta disefada para el envasado al vacio de alimentos con el
fin de prolongar su vida util, el encurtido o la coccidn por el método sous-vide.
Articulo: AVS0002 (enchufe tipo C), AVS0002-UK (enchufe tipo G).
Especificaciones técnicas
Pardmetros de entrada: 220 V (AC), 50 Hz, 110,0 W (max.). Rendimiento: hasta 3 I/min. Grado de
envasado al vacio: -65 kPa. Tiempo de envasado al vacio de una bolsa: hasta 20 s. Tiempo de
sellado de una bolsa: hasta 13 s. Anchura de la costura de sellado: 2 mm. Anchura maxima de la
bolsa: hasta 30 cm. Temperatura maxima de calentamiento: hasta +200 °C. Modos: "Dry"
("Alimentos secos"), "Moist" ("Alimentos humedos"). Color: blanco. Tamano (LxAnxAl):
375x150x70 mm. Condiciones de funcionamiento: temperatura +5..+40 °C, humedad relativa
30-80% (sin condensacion). Condiciones de almacenamiento: temperatura -10..+50 °C, humedad
relativa 30-80% (sin condensacion).
Lista de equipo (fig. A, B)
Envasadora al vacio AENO™, bolsas para envasar al vacio (15x20 cm (5 uds.), 20x30 cm (5 uds.)),
adaptador (manguera de vacio) para envasar al vacio recipientes, guia de inicio rapido.
Elementos del dispositivo (fig. A, D)
1 - botén "Dry/Moist" ("Alimentos secos/Alimentos humedos"), 2 — botén "Pulse" ("Pulsacién"),
3 - botén "Vac Seal" ("Sellado al vacio"), 4 — botén "Seal" ("Sellado"), 5 — botdn "Stop" ("Parada"),
— indicador LED, 7 - bolsa con los fijadores, 8 — cierres, 9 — barra de soldadura, 10 — abertura de
entrada de aire, 11 — botdn de Inicio de entrada de aire, 12 - sello, 13 - valvula de salida del recipiente,
14 — adaptador (manguera de Vacio), 15 — botones de Apertura del Dispositivo.
Restricciones y advertencias
Lea atentamente este documento antes de utilizar el dispositivo. Antes de encenderlo por primera
vez, asegurese de que los parametros de la red eléctrica coincidan con los parametros de conexion
del dispositivo (frecuencia y voltaje) de la seccidon de especificaciones técnicas. No utilice el
dispositivo si el cable de alimentacion y/o el enchufe estdn dafados. Las reparaciones del
dispositivo deben ser realizadas por un técnico cualificado. No sumerja el dispositivo, el cable y/o
el enchufe en agua u otros liquidos. No instale el dispositivo sobre superficies hUmedas o calientes
ni cerca de fuentes de calor externas. Para evitar quemarse, no toque la barra de soldadura (9) n
la costura de sellado después del sellado hasta que se hayan enfriado. Después de cada uso de la
envasadora al vacio, especialmente si quedan particulas de plastico de la bolsa en la barra de
soldadura, debe realizarse una limpieza. Desenchufe el dispositivo sacando el enchufe de la toma
de corriente y deje que se enfrie. Limpie la superficie del dispositivo con un pafo suave
humedecido con agua tibia o una solucién jabonosa suave. A continuacioén, pase un pafo suave
humedecido con agua limpia y séquelo. No utilice detergentes fuertes, pastas abrasivas,
abrillantadores o detergentes que contengan acidos o disolventes. Utilice el modo "Moist"
("Alimentos humedos") sélo para productos con poca cantidad de liquido. No envase al vacio
alimentos liquidos, solo sirve para sellar. Utilice Unicamente bolsas especiales para envasadoras al
vacio. El adaptador (manguera de vacio) suministrado con la envasadora al vacio sélo se utiliza
para evacuar el aire de los recipientes de vacio especiales. Es aconsejable secar los alimentos
hdmedos con una toalla limpia o servilleta antes de sellarlos al vacio. Para calentar alimentos
envasados al vacio en el microondas, hay que hacer un agujero en la bolsa o abrir la valvula de
salida del recipiente para que salga el vapor. Utilice Gnicamente los accesorios, consumibles y/o
piezas de recambio recomendados por el fabricante. Encontrard informacién detallada en el
manual completo que puede descargar en aeno.com/documents. Deje que el dispositivo se
enfrie después de usarlo. Durante el almacenamiento, para no deformar el sello (12) y perjudicar
asi el funcionamiento del dispositivo, se recomienda cerrar la tapa sin apretar, sin fijar los
cierres (8). No permita que los nifios utilicen y/o jueguen con el dispositivo.
Control del dispositivo
Envasado al vacio y/o sellado automatico de bolsas
1. Conecte el dispositivo a una fuente de alimentacién conectando el cable de alimentacion al
dispositivo y, a continuacion, enchufe el cable de alimentaciéon a una toma de corriente.
2.Coloque los alimentos en una bolsa para envasar al vacio. Fije con cuidado el borde abierto de la
bolsa con los fijadores (7) (fig. C).

1 Si tiene alguna duda o dificultad para utilizar su dispositivo AENO, pongase en contacto con el !
. servicio de asistencia por correo el. support@aeno.com o por chat en linea en .
1 aeno.com/service-and-warranty. Los especialistas a resolverlo y no tendréd que gastar tiempo y.
' esfuerzo en ir a la tienda.
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3.Presione la tapa contra la carcasa por ambos lados. Tras un clic caracteristico, ambos cierres (8)
se cierran automaticamente.

4 Seleccione un modo. Para pasar de un modo a otro, pulse el botén "Dry/Moist" ("Alimentos
secos/Alimentos humedos") (1) situado en la carcasa del dispositivo. El modo "Dry" ("Alimentos
secos") corresponde al color azul del indicador (6) del panel de control y el modo "Moist"
("Alimentos humedos") - rojo.

5.Pulse el botdn "Vac Seal" ("Sellado al vacio") (3) de la carcasa del dispositivo para iniciar el proceso
de evacuacion del aire y sellado o el botdn "Seal" ("Sellado") (4) para iniciar sélo el proceso de
sellado.

6.Una vez finalizado el sellado, el indicador luminoso del panel de control se apagara y volvera a
parpadear pasados unos segundos.

7.Pulse al mismo tiempo los botones (15) del dispositivo, la tapa se abre automaticamente.

8.Retire la bolsa.

Envasado al vacio y sellado de productos blandos

Para productos blandos y delicados se recomienda elegir el control manual (por impulsos). Este

tipo de control permite regular la intensidad de |la evacuacién de aire para no estropear el aspecto

de los alimentos.

Paraello, en lugar de realizar los pasos 4 y 5 del apartado "Envasado al vacio y/o sellado automatico

de bolsas", mantenga pulsado el botdn "Pulse" ("Pulsaciéon") (2) hasta alcanzar el nivel de envasado

al vacio que desee manteniendo la forma del contenido de la bolsa y, a continuacion, pulse el
botén "Seal" ("Sellado") (4) para sellar la bolsa.

Envasado al vacio en recipientes

e Coloque los alimentos en el recipiente especial para envasar al vacio y cierre la tapa.

e Conecte la valvula de salida del recipiente (13) y la abertura de entrada de aire (10) de la

envasadora al vacio mediante el adaptador (manguera de vacio) (14) (fig. D).

e Asegurese de que el recipiente esta bien cerrado.

e Pulse el botén (11) de la carcasa del dispositivo para iniciar el proceso de eliminaciéon de aire.

e Una vez eliminado el aire, pulse de nuevo el botdn (11) de la carcasa del dispositivo, desconecte

el adaptador y cierre la valvula de salida del recipiente.

Interrupcién del proceso de envasado al vacio y/o sellado

El proceso de envasado al vacio y/o sellado puede interrumpirse en cualquier momento con el

botén "Stop" ("Parada") (5).

Nota. Deben transcurrir al menos 30 s antes de volver a poner en marcha la envasadora al vacio

para evitar el sobrecalentamiento del elemento calefactor.

Recomendaciones sobre la vida util de los alimentos envasados al vacio

A una temperatura de unos +5 °C (3 °C):

e carne cruda — hasta 8-9 dias;

e pescado y productos del mar — hasta 4-5 dias;
e embutido - hasta 10-14 dias;

e verduras - hasta 7-10 dias;

e frutas — hasta 14-20 dias;

e huevos — hasta 30-50 dias.

A temperaturas comprendidas entre -16 °C y -20 °C:
e carne, pescado, productos del mar - hasta 1 afo.

A una temperatura de unos +25 °C (+2 °C):

e pan - hasta 6-8 dias;
e galletas, cereales/harina, nueces, frutas secas, té — hasta 1 afo.

Nota. Una lista completa de productos y vida util esta disponible en el manual de usuario

completo en aeno.com/documents.

Solucién de posibles problemas de funcionamiento

e En la barra de soldadura aparecieron rastros de un paquete. Posible causa: sobrecalentamiento
de la barra de soldadura. Solucion: deje que el dispositivo se enfrie durante 90 s.

e Tras el sellado, aparece aire en la bolsa. Posible causa: perforacion de la bolsa por peciolos
afilados, espinas de pescado, pasta, etc. Solucidn: sustituir la bolsa, retirar las partes afiladas que
sobresalgan.

e La costura de sellado no es resistente. Posible causa: tiempo de sellado insuficiente. Solucidn:
repetir de nuevo el proceso de sellado.

iATENCION! Si ninguna de las posibles soluciones resuelve el problema, péngase en contacto con

su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni intente reparar el dispositivo usted mismo.
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m Vakuumski aparat AENO™ je dizajniran za vakuumsko pakovanje namirnica u cilju
produzenja roka trajanja, mariniranje ili vakuum kuvanje.
Model: AVS0002 (C utikac), AVS0002-UK (G utikac).
Specifikacije
Ulazni parametri: 220 V (AC), 50 Hz, 110.0 W (najvide). Produktivnost: do 3 I/min. Stepen
vakuumiranja: -65 kPa. Vreme vakuumiranja jedne kese: do 20 sek. Vreme zaptivanja jedne kese:
do 13 sek. Sirina zaptivhog $ava: 2 mm. Maksimalna &irina kese: do 30 cm. Maksimalna temperatura
grejanja: do +200 °C. Rezimi: "Dry" ("Suvo"), "Moist" ("Vlazno"). Boja: bela. Dimenzije (DxSxV):
375x150x70 mm. Uslovi koris¢enja: temperatura +5..+40 °C, relativna vlaznost 30-80 % (bez
kondenzacije). Uslovi skladistenja: temperatura -10..+#50 °C, relativna vlaznost 30-80 % (bez
kondenzacije).
Sadrzaj isporuke (slike A, B)
Vakuumski aparat AENO™, kese za vakuumiranje (15x20 cm (5 kom.), 20x30 cm (5 kom.)), adapter
(vakuumsko crevo) za vakuumiranje u posudi, kratki korisnicki vodic.
Elementi uredaja (slike A, D)
1 - dugme "Dry/Moist" ("Suve/Vlazne namirnice"), 2 - dugme "Pulse" ("Vakuumiranje"), 3 - dugme
"Vac Seal" ("Vakuumiranje uz zaptivanje"), 4 — dugme "Seal" ("Zaptivanje"), 5 - dugme "Stop",
6 — LED indikator, 7 — stezaljke za kese, 8 - kopcCe, 9 - zaptivna Sipka, 10 - otvor za usis vazduha,
1 -dugme za usis vazduha, 12 — zaptivka, 13 — ispusni ventil posude, 14 — adapter (vakuumsko crevo),
15 — dugmad za otvaranje uredaja.
Ogranicenja i upozorenja
Pazljivo procitajte ovaj dokument pre koris¢enja uredaja. Pre prvog ukljucivanja, proverite da li
parametri napajanja odgovaraju parametrima prikljuCivanja uredaja (frekvencija i napon) iz
poglavlja tehnickih specifikacija. Nemojte koristiti uredaj ako su kabl za napajanje i/ili utikac
osteceni. Popravku uredaja treba da obavlja samo kvalifikovani stru¢njak. Ne potapajte uredaj,
kabl i/ili utikac u vodi ili bilo kojim te¢nostima. Nemojte da stavite uredaj na mokre ili vruce
povrsineg, ili u blizini spoljnih izvora toplote. Da izbegnete opekotina, ne dodirujte zaptivnu Sipku (9)
i Sav nakon zaptivanja dok se ne ohlade. Nakon svake upotrebe vakuumskog aparata, posebno
ako ima tragova plastike od kese ili te€Cnosti na zaptivnoj Sipki, treba ocistiti uredaj. Iskljucite uredaj
iz elektricne mreze na nacin da izvucete kabl za napajanje (7) iz utiCnice i ostavite aparat da se
ohladi. Obrisite povrsinu uredaja mekom krpom navlazenom toplom vodom ili sa malo sapuna.
Zatim obriSite mekom tkaninom navlazenom u cCistoj vodi i dobro osusite. Nemojte koristiti
agresivne deterdzente, abrazivne paste, sredstva za poliranje i deterdzente koji sadrze kiseline i
rastvarace. Koristite rezim "Moist" ("VlIazno") samo za namirnice sa malom koli¢inom tecnosti.
Nemojte vakuumirati teCnu hranu jer je pogodna samo za zaptivanje. Koristite samo posebne kese
za vakuumske zaptivaCe. Adapter (vakuumsko crevo) koji se isporucuje uz vakuumski aparat
koristi se samo za ispumpavanje vazduha iz specijalnih vakuumskih posuda. Pre vakuumiranja
vlaznih namirnica preporucuje se da ih osusite Cistim peSkirom ili salvetom. Pre nego Sto hranu u
kesi ili posudi stavite u mikrovelu treba da napravite otvor u kesi ili da otvorite ispusni ventil na
posudi kako bi se ispustila para. Koristite samo opremu, potrodni materijal i/ili rezervne delove koje
preporucuje proizvodac. Detaljne informacije mozete naéi u kompletnom priru¢niku dostupnom
za preuzimanje na: aeno.com/documents. Pustite da se uredaj ohladi nakon upotrebe. Dok se
zaptivac ne koristi neko vreme, preporucuje se lagano zatvoriti poklopac na nacin da se ne fiksira
kopcama (8), kako se ne bi deformirala zaptivka (12), pa samim tim ne bi pogorsala produktivnost
uredaja. Ne dopustajte da deca koriste i/ili da se igraju sa uredajem.
Rukovanje uredajem
Automatsko vakuumiranje i/ili zaptivanje kesa
1. Spojite uredaj na izvor napajanja na nacin da prvo povezete kabl za napajanje sa uredajem, a
zatim prikljucite kabl za napajanje u utic¢nicu.
2.Stavite namirnice u vakuumsku kesu. Oprezno pric¢vrstite otvoreni kraj kese pomocu stezaljki (7)
(slika C).
:FAko imate bilo kakvih pitanja ili poteSkoc¢a tokom koris¢enja AENO uredaja, kontaktirajte tim zaq:
1 podréku putem e-poste support@aeno.com ili onlajn ¢askanje na aeno.com/service-and-:
1 warranty. Struénjaci ¢e vam pomodi da resite vas problem tako da necete gubiti vreme da se;

LVracate u prodavnicu. )
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3.Pritisnite poklopac na kuciste sa obe strane. Nakon karakteristicnog klika, obe kopce (8) ¢e se
automatski zatvoriti.
4.|zaberite rezim. Da promenite rezime pritisnite dugme "Dry/Moist" ("Suve/Vlazne namirnice") (1)
na kucistu uredaja. Rezimu "Dry" ("Suvo") odgovara plava boja indikatora (6) na kontrolnoj tabli,
a rezimu "Moist" ("Vlazno") odgovara crvena.
5.Pritisnite dugme "Vac Seal" ("Vakuuumiranje uz zaptivanje") (3) na kucistu uredaja da pokrenete
vakuumiranje i zaptivanje, ilidugme "Seal" ("Zaptivanje") (4) samo za zaptivanje.
6.Kada se zaptivanje zavrsi, indikator na kontrolnoj tabli ¢e se ugasiti, a zatim ¢e nakon nekoliko
sekundi ponovo zatreptati.
7.1stovremeno pritisnite dugmad (15) na uredaju, poklopac ¢e se automatski otvoriti.
8.1zvucite kesu.
Vakuumiranje i zaptivanje mekih namirnica
Za rad sa mekim i delikatnim namirnicma, preporucuje se da izaberete ruc¢no (impulsno)
upravljanje. Ova vrsta rukovanja vam omogucava da kontroliSete intenzitet ispumpavanja
vazduha kako se ne bi pokvario izgled namirnica.
Da to napravite, umesto tacaka 4. i 5. iz odeljka "Automatsko vakuumiranje i/ili zaptivanje kesa"
pritisnite i drzite dugme "Pulse" ("Vakuumiranje") (2) dok se ne dostigne nivo vakuumiranja koji
vam je potreban, a da se saCuva oblik sadrzaja kese, a zatim pritisnite dugme "Seal"
("Zaptivanje") (4) da zapecatite kesu.
Vakuumiranje u posudama
e Stavite namirnice u posebnu vakuumsku posudu i zatvorite poklopac.
e Spojite ispusni ventil posude (13) (kese) i otvor za usis vazduha (10) na vakuumskom aparatu
pomocu adaptera (vakuumsko crevo) (14) (slika D).
e Uverite se da je posuda dobro zatvorena.
e Pritisnite dugme (11) na kucistu uredaja da se pokrene proces pumpanja vazduha.
e Kada se vazduh ispumpa, ponovo pritisnite dugme (11) na kucistu uredaja, odvojite adapter i
zatvorite ispusni ventil posude.
Prekid vakuumiranja i/ili zaptivanja
Proces vakuumiranja i/ili zaptivanja se moZe prekinuti u bilo kom trenutku pritiskom na
dugme "Stop" (5).
Napomena. Pre sledec¢eg pokretanja vakuumskog aparata, treba da prode najmanje 30 sek da se
grejni element ne pregreje.
Preporuke za rok trajanja vakuumovane hrane
Na oko +5 °C (3 °C):
e sirovo meso — do 8-9 dana;
e riba i morski plodovi — do 4-5 dana;
e kobasice — do 10-14 dang;
e povrée —do 7-10 dana;
e voce — do 14-20 dang;
e jaja — do 30-50 dana.
Od -16 °C do -20 °C:
e meso, riba, morski plodovi — do 1 godine dana.
Na oko +25 °C (¥2 °C):
e hleb - do 6-8 dang;
e kolacici, zitarice/bradno, orasi, suvo voce, ¢aj — do 1 godine dana.
Napomena. Kompletna lista namirnica i rok trajanja dostupni su u punom korisnic¢kom priru¢niku
na aeno.com/documents.
Resavanje problema
e Na zaptivnoj Sipki ima komadic¢a plastike od kesa nakon zaptivanja. Moguci uzrok: pregrevanje
zaptivne Sipke. ReSenje: ostavite uredaj da se hladi 90 sek.
e Nakon zaptivanja u kesi se pojavljuje vazduh. Moguci uzrok: kese je probijena ostrim peteljkama,
ribljim kostima, testeninom itd. ReSenje: zamenite kesu, uklonite ostre okrajke koji smetaju.
e Krhki zaptivni Sav. Mogudéi uzrok: nedovoljno vreme zaptivanja. ReSenje: ponovite proces
zaptivanja jos jednom.
PAZNjA! Ako niéta od navedenog nije pomoglo da se problem reéi, kontaktirajte svog dobavljada
ili servisni centar. Nemojte rastavljati uredaj ili pokusavati da ga sami popravite.
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m BakyyMHMIn nakyBanbHMK AENO™ mpu3HayeHUN ANA YMakoBKM Yy BaKyyM Xap4yoBMX
NPOAYKTIB 3 METOK MPOOOBXEHHSA iX TepMiHy 36epiraHHs, MapuHyBaHHSA abo MPUroTyBaHHA
MeToOOM Cy-BiA.
Mopenb: AVS0002 (wtekep Type C), AVS0002-UK (tekep Type G).
TexHi4Hi XxapaKTepucTUKun
BxioHi napameTtpu: 220 B (AC), 50 'y, 110,0 BT (Makc.) MpoayKTWBHIicTb: Oo 3 n/xB. CTymiHb
BakyyMyBaHHS: -65 KlMa. Yac BakyyMyBaHHS ofHoro rnaketa: go 20 c. Yac 3anatoBaHHA OOHOIO
naketa: no 13c. WunpuHa 3BapHOro uwBa: 2 MM. MakcuMarbHa WMpuHa naketa: go 30 cm.
MakcrManbHa Temnepatypa HarpiBy: oo +200 °C. Pexxnmu: «Dry» («Cyxi npogyKtu»), «Moist»
(«Bonori nponyktun»). Konip: 6inun. Po3mipu (OxLLUxB): 375x150x70 MM. YMOBW eKcnnyaTallii:
Temnepatypa +5..+40 °C, BigHOoCHa Bosorictb 30-80 % (6e3 yTBOpPeHHsA KoHOeHcaTy). YMOoBMU
36epiraHHa: Temnepatypa -10..+50 °C, BigHOoCHa BosnoricTb 30-80 % (6e3 yTBOpeHHS KOHAeHcaTy).
KoMnnekT nocrtaBku (puic. A, B)
BakyyMHuIn nakyBanbHMK AENO™, makeTu ons BakyymyBaHHS (15%x20 cm (5 wT.), 20x30 c™m (5 wT)),
nepexigHMK (BakKyyMHWIW LUMaHr) [ONa BakKyyMyBaHHS KOHTEMHEepIiB, KOPOTKWN MOCIOHMK
KopuCTyBaya.
EnemMeHTU npuctpolto (puc. A, D)
1- kHomKka «Dry/Moist» («Cyxi/Bonori mpoayKTi»), 2 — KHomKa «Pulse» («BakyyMyBaHHS»), 3 — KHOMKa
«Vac Seal» («BakyyMyBaHHSA 3 3amMatoBaHHAM»), 4 — KHOMKa «Seal» («3amatoBaHHA»), 5 — KHomMka
«Stop» («CTon»), 6 — cBiTNO4IOOHUM (HOWMKATOP, 7 — 3aTWMCKady 4ONa nakeTy, 8 — 3aMKy,
9 - 3BaptoBanbHa NnaHka, 10 — oTBip ANg 3abopy MoBiTP4, 11 — KHOMKa 3anycky 3abopy MoBiTps,
12 - ywinbHoBaY, 13 — BUMNYCKHWW KAamaH KOHTeWHepa, 14 — agantep (BakyyMHWW LUMAAHT),
15 — KHOMKWM BIAKPUTTA MPUCTPOIO.
O6Me)KeHHS Ta nonepepyXeHHs
MNepen BWKOPWCTAHHAM MPUCTPOIO YBaXXHO Mpo4YMTanTe Len AOKyMeHT. [lepen nepwum
YBIMKHEHHAM MepeKoHanTecd, Lo MapaMeTpu efneKkTpoMepeki BigMnoBifatoTb MapamMeTpam
MiAKIIOYEHHA MPUCTPOIO (4acToTa Ta Hanpyra) 3 po3finy TEXHIYHUX XapakKTepucTuk. He
BUKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN Yy pa3i MOLIKOMKEHHS LUHypa >XMBAEHHS Ta/abo BUMKW. PeMOHT
MPUCTPOIO Ma€E BMKOHYBaTUCA KBanipikoBaHMM cneLianictom. He 3aHyptonTe y Boay abo iHLi
PIOVHN MPUCTPIN, WHYpP Ta/abo BUNKY XMBMNEHHA. He BCTaHOBMIONTE MPUCTRIN Ha MOKpPIiK abo
rapsadyin NoBepxHi, a TakoxX Mobn3y 30BHILWHIX ayxepen Tenna. LLlob He obnekTucs, He TopkanTeca
3BapPOBabHOI MAaHKK (9) i 3BapHOro LWBa Mic/1a 3amakBaHHS, MOKU BOHU He OXONOoHYTb. [licna
KOXXHOIO BMKOPUCTAHHA BaKyyMHOIO MaKyBaflbHMKaA, OCOBMMBO AKLLO Ha 3BaptoBasibHiM MaaHUi
3aNWKNNNCA YacTUHKKM MMAacTUKYy Bif MakeTa, HeobxioHO BWKOHATW ouulleHHs. Big'egHanTe
npwviag Bid Mepexi, BUMHABLLW BUMKY LLUHYPA XMBAEHHS 3 PO3eTKM, | 4anTe oXonoHyTu. [NpoTpiTb
MOBEPXHIO MPUCTPOK M'AKOK TKAaHWHOW, 3MOYEHOI Yy Tennin Bofdi abo cnabkomMy MWUITbHOMY
pPO34MHI. MOTIM MNPOTPITb M'SKOK TKAHMHOK, 3MOYEHOI Y YUCTIN BOAI, i BUTPITb Hacyxo. He
BUKOPUCTOBYMTE arpecmBHi MUKOYi 3acobu, abpasmBHi NacTu, nonipytodi Ta Mutodi 3acobu, Wo
MIiCTATb KMUCOTU Ta PO3YMHHUKWU. BMKOPUCTOBYMTE pexxmMm «Moist» nuwe gng npoaykTiB 3
HEBENMKOIO KIMbKICTIO pianHU. He BakyyMyMTe pigKy iXy, BOHa NigXoAMTb vLUe 19 3analoBaHHS.
BukopuctoBymnte nuwe cneudianbHi MakeTy AA9 BaKyyMHWX MakKyBalbHWKIB. [lepexigHuK
(BaKyyMHWMI  LIMAA@HF), WO TMOCTa4aETbCa B KOMMIEKTI 3 BaKyyMHWM MaKyBaSlbHUKOM,
BMKOPWCTOBYETbCH NULIe A9 BiAKadyBaHHA MOBITPS i3 creuianibHUX BaKyyMHWX KOHTEMHePIB.
Mepen BakyyMyBaHHAM MOKPI MPOAYKTU PEKOMEHOYETbCA MPOCYLUIUTN YUCTUM PYLUHUKOM abo
cepBeTKo. [119 TOro, Wob po3irpity B MiKPOXBUNbOBIN MeYi NpoayKTH, yrakoBaHi y BaKyyM, Ansg
BMXOY Napy HeobXigHO 3p0OUTK OTBIP Y NaKeTi abo BIAKPUTW BUMYCKHWUI KanaH Yy KOHTeMHepi.
BUKOPUCTOBYMTE MULLE PEKOMEHOOBaHI BMPOBHMKOM aKkcecyapw, BUTpaTHI mMaTepiany Ta/a6o
3anacHi YacTuHW. [eTanbHy iHbopMaLito MOYKHa 3HAaUTW B MOBHOMY MOCIBHWMKY, LOCTYMHOMY A4
CKadyBaHHS 3a nocunaHHam aeno.com/documents. [icia BUKOPUCTaHHS Npunany HeobxigHo
naTtu oxonoHyTu. Mig Yac 36epiraHHg, wWob He gedopMyBaTU yulinbHoBa4Y (12) i He moripwnT
MPOAYKTUBHICTb MPUCTPOIO, KPULLKY PEKOMEHOYETbCH 3aKPUBATU HELLINTbHO, He iKCyo4n npu
LbOMY 3aMKM (8). He mo3BonaimTe OiTaM BUKOPUCTOBYBATM NMPUCTPIN Ta/abo rpaTi 3 HUM.
YnpaBniHHA NPUCTPOEM
ABTOMaTUUHe BaKyyMyBaHHs Ta/a60 3analoBaHHSA NakeTis
1. MigKIoYiTh MPUCTPIV 00 OyKepena XUBMEHHS, 419 YOro 3'egHanTe WHYP XMBAEHHS 3 MPUIaaoMm
Ta BCTaBTe BUJIKY LUHYPa XXMBMEHHSA B PO3ETKY.
2. MoKknagiTe NPOoayKTU y BaKyyMHWIN mnakeT. ObepexxHo 3adikcyMTe BIOKPUTUI KpaW nakeTa
3aTuckavamum (7) (puc. C).

QKLLLO Yy Bac BUHUKIM MUTaHHA abo TpyAHOLL Mig Yac BUKOPUCTaHHS npucTpoto AENO, 6y;:|,b,
: nacka, 3B'sHKiTbCA 3i Cy)K6 010 MiIATPUMKM efl. MoLTo support@aeno.com abo B OHNaWH-4aTi Ha ;
, canTi aeno.com/service-and-warranty. @axiBLi LOMNOMOXYTb BaM po3ibpaTucs, i BaM He,
' NOTPi6HO BUTpaYaTy Yac Ta 3yCWIIS Ha BiABidyBaHHS MarasuHy. !
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3. MPUTUCHITb KPULLIKY [0 KOprycy 3 060x 60kKiB. [icna xapakTepHOoro KnauaHHa obuasa 3amMku (8)
3aKPUIOTbCA aBTOMaTUYHO.

4, O6epiTh peXkmMM. LLL06 MepeKmoUnTUCH MK PeXMMaMm, HaTUCHITb KHOMKY «Dry/Moist» (1) Ha
Kopnyci npwucTpoto. Pexxmnmy «Dry» BigMoOBiAaE CWHIM Konip iHAWKaTopa (6) Ha maHeni
YAPaBAiHHA, @ PeXMMY «Moist» YepBOHUMN.

5. HaTucHIiTb Ha Kopnyci NpUCTpoto KHOMKY «Vac Seal» (3) onga 3anycky npoLecy BigkadyBaHHSA
MoBITPSA Ta 3anedaTyBaHHa abo KHOMKY «Seal» (4) 4nga 3anycKy TiflbKU Mpouecy 3anedaTyBaHH4.
6. Micna 3aBeplUeHHS 3analoBaHHA IHAMKATOP Ha MNaHeni ympaBfiHHA 3racHe, a 4Yepe3 Kinbka

CeKyH[ NoYHe 6iMMaTh 3HOBY.

7. OQHOYACHO 3aTUCHITb KHOMKWM (15) Ha MPUCTPOIO, KPULLKA BIAKPUETBCA aBTOMaTUYUHO.

8. BUMMITb maker.

BaKyyMyBaHHS Ta 3aMaloBaHHSA M'SKUX NPOAYKTIB

Ona poboTn 3 M'SKUMK Ta HDXKHUMKW NPOAYKTaMU PEeKOMEHAYETbCA BMO6PaTK pyyHe (iMrynbcHe)

ynpaeniHHG. JaHnn TN ynpaBniHHS A03BOMSE KOHTPOMIOBAaTU IHTEHCUBHICTb BigKadyBaHHSA

noBiTPS, o6 He 3incyBaTu 30BHILLHIN BUrNa4 NPOoayKTiB.

08 uboro 3aMicTb MyHKTIB 4 i 5y po3aini «ABTOMaTUYHe BaKyyMyBaHHS Ta/a6o 3amatoBaHHg

rnakeTiB» HEO6XiQHO HAaTUCHYTW Ta YyTPUMYBaTU KHOMKY «Pulse» (2), AOKM He Oyne OOCArHyTo

HeobxioHOro BaM piBHA BakKyyMyBaHHSA, 36epiratoum npu LuboMy GopMy BMICTY MaKeTa, a MoTim

HaTUCHYTW KHOTKY «Seal» (4), wo6b 3aneyaTaT NakerT.

BakyyMyBaHHSA B KOHTeMHepax

e [TOMICTITb MPOAYKTU Y CMeLianbHUM BaKyyMHUM KOHTEMHEP Ta 3aKPUINTE KPULLIKY.

e 3'eOHanTe BUMYCKHWI KnamnaH KoHTeHepa (13) Ta oTBip anda 3abopy nosiTp4a (10) Ha BakyyMHOMY

naKyBalbHWKY 32 4OMOMOroto nepexigHmka (agantepa) (14) (pwc. D).

e [lepeKkoHanTecs, WO KOHTENHEP LWiNTbHO 3aKPUTUN.

e HaTUCHITb KHOMKY (11) Ha Kopnyci NPUCTPOIO, WOo6 3arnyCTUTU NpoLec BigKadyBaHHS NoBiTPS.

e Konu noBiTpsa Oyne BiokayaHo, HATUCHITL kHomnKy (11) Ha Kopnyci npucTpoto, Big'engHanTe

nepexigHVK i 3aKpMnTe BUMYCKHUM KanaH KOHTenHepa.

MNepepuBaHHS Npouecy BakyyMyBaHHS Ta/a6o 3analoBaHHSA

Mpouec BakyyMyBaHHS Ta/abo 3analoBaHHA Moe ByTu nepepBaHnil y 6yab-aKumil Yac KHOMKO

«Stop» (5).

MpuMiTKa. MNepen HacTyMHUM 3aMyCcKOM BaKyyMHOIO MaKyBasibHUKa Ma€ NponTn He MeHwe 30 c,

06 He [oNycKaTK NeperpiBy HarpiBasibHOro enemMeHTa.

PekoMeHpaLii Woao TepMiHiB 36epiraHHA NPoAYKTIB XapuyBaHHS Yy BaKyyMHiiA ynakoBui

Mpu TeMnepaTypi 6n1u3sbko +5 °C (3 °C):

e cupe M'aco — oo 8-9 fi6;

puba Ta MopenpoayKTv — 0o 4-5 Ai6;

KoBbacHi BUpobu — oo 10-14 fi6;

oBoui — oo 7-10 fi6;

dpyKTU — 0o 14-20 pib;

e aiug — 0o 30-50 fi6b.
Mpu TeMnepaTypi BiA -16 °C ao -20 °C:
e M'ACo, pnba, MOPENPOOYKTN — A0 1 POKY.
Mpu TeMnepaTypi 6n1u3sbko +25 °C (+2 °C):
e xNi6 - 0o 6-8 fi6;
e MEeUnBO, KpYMnn/BopoLLHO, FOPIXK, CyXOdPYKTH, Yait — 00 1 POKy.

MpuMiTKa. MoBHMI CNXUCOK MPOAYKTIB Ta TEPMIHIB 36epiraHHA OOCTYMNHUM Yy MOBHOMY MOCIGHMKY

3 ekcnnyaTauii Ha canTi aeno.com/documents.

YCcyHeHHS MOXX/IUBUX HecnpaBHoOCTEN

e Ha 3BaptoBanbHiM nnaHui 3'aBunvca cnigy naketa. MoxknvBa MNpuWYMHa: meperpiBaHHs
3BapPOBaibHOI MIaHKW. PilLEHHS: 3aAuMLITe MPUCTPIN OXONOHYTK MpoTarom 90 c.

e [licnga 3amatoBaHHA y MaKeTi 3'aBN9eTbCd NOBITPSA. MOXIMBa MPUYKMHA: MPOKO/ NaKeTy FoCTPUMM
yepelKamMy, pPUBHUMK KICTOUKaAMM, MaKapOHHUMIK BMpPobGaMK Ta iH. PilleHHa: 3aMiHiTb NakerT,
BUMMITb FOCTPI YaCTUHMU, LLO BUCTyMatoTb.

e LlIoB 3anamku HeEMIiLHMW. MOXXNMBa MPUYMHA: HEOOCTATHIM Yac 3anatoBaHHSA. PilleHHs: LWe pa3
MOBTOPITb MPOLEC 3analoBaHHS.

YBATA! KLU0 »XOOeH 3 MOXUBUX LUMAXIB YCYHEHHS He O0MOMIr BUPIWUTK Bally Npobriemy,

3BEPHITbCA 40 NocTavanbHWKa abo B cepBiCHUI LeHTP. Byab facka, He po36bunpanTe NPpUCTPIl i He

HaMaramTecs BigpPEeMOHTYBaTM MOro CaMOCTINHO.
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42z Vakuumli gadoglagich AENO™ ozig-ovgat mahsulotlarini saglash muddatini uzaytirish,
marinadlash yoki sous-vide usulida pishirish uchun vakuumli gadoglash uchun mo'ljallangan.
Modeli: AVS0002 (vilka turi C), AVS0002-UK (vilka turi G).
Texnik xususiyatlari
Kirish parametrlari: 220 V (AC), 50 Gs, 110,0 Vt (maks.). Unumdorligi: 3,5 |/dag gacha. Vakuumlash
darajasi: -65 kPa gacha. Bitta paketni vakuumlash vaqgti: 20 soniyagacha. Bitta paketni yopishtirish
vaqti: 13 soniyagacha. Payvandlash choki kengligi: 2 mm. Paketning maksimal kengligi: 30 sm.
gacha. Maksimal qgizdirish harorati: +200 °C gacha. Rejimlar: "Dry" ("Qurug mahsulotlar"), "Moist"
("Nam mahsulotlar"). Rangi: og. O'lchami (UxKxB): 375x150x70 mm. Ishlatish shartlari: harorat
+5..+40 °C, nisbiy namlik 30-80 % (kondensat hosil bo'Imagan holda). Saglash sharoitlari: harorat
-10...+50 °C, nisbiy namlik 30-80 % (kondensat hosil bo'lmagan holda).
Yetkazib berish doirasi (rasm A, B)
Vakuumli gadoglagich AENO™, vakuumlash uchun paketlar (15x20 sm (5 dona), 20x30 sm
(5 dona)), idishlarni vakuumlash uchun o'tish (vakuumli shlang), gisgacha foydalanuvchi
go'llanmasi.
Qurilma elementlari (rasm A, D)
1 - "Dry/Moist" ("Qurug/nam mahsulotlar") tugmasi , 2 - "Pulse" ("Vakuumlash") tugmasi, 3 - "Vac
Seal" ("Vakuum bilan yopishtirish") tugmasi, 4 — "Seal" ("Yopishtirish") tugmasi, 5 - "Stop" tugmasi,
6 — yoruglik diodli indikatori, 7 - paketlar uchun gisqgichlar, 8 - qulflar, 9 - payvandlash plankasi,
10 - havo so'rish teshigi, 11 — havo so'rishni ishga tushirish tugmasi, 12 — zichlagich, 13 — idishning
chigarish klapani, 14 — adapter (vakuumli shlang), 15 — qurilmani ochish tugmalari.
Cheklovlar va ogohlantirishlar
Qurilmaniishlatishdan oldin ushbu hujjatni diggat bilan o'gib chiging. Birinchi marta ishlatishdan
oldin, elektr ta'minoti parametrlari texnik ma'lumotlar bo'limidagi qurilmaning ulanish
parametrlariga (chastota va kuchlanish) mos kelishiga ishonch hosil giling. Quvvat shnuri va/yoki
vilka shikastlangan bo'lsa, qurilmadan foydalanmang. Qurilmani malakali mutaxassis tomonidan
ta'mirlanishi shart. Qurilmani, shnurni va/yoki vilkani suvga yoki boshga suyugliklarga botirmang.
Qurilmani nam yoki issig yuzaga yoki tashqi issiglik manbalari yaginiga o'rnatmang. Kuyishning
oldini olish uchun payvandlash plankasiga (9) va payvand chokiga muhrlagandan (galaylab
bekitgandan) keyin ular sovib ketguncha qo'l tegizmang. Vakuum yopishtiruvchini har
foydalanishdan so'ng, aynigsa payvandlash panelidagi paketdan plastik zarralar qo'lsa, uni
tozalash kerak. Shnurning vilkasini rozetkadan chigarib, jihozni tarmogdan uzing va sovushini
kuting. Qurilmaning sirtini ilig suv yoki yumshogq sovun eritmasi bilan namlangan yumshog mato
bilan artib oling. Keyin toza suv bilan namlangan yumshoqg mato bilan artib oling va quriting.
Agressiv yuvish vositalarini, abraziv pastalarni, kislotalar yoki erituvchilarni o'z ichiga olgan
silliglovchi va yuvish vositalarini ishlatmang. "Moist" ("Nam mahsulotlar") rejimidan fagat oz
migdorda suyugligi bo'lgan ozig-ovgat mahsulotlari uchun foydalaning. Suyuq ozig-ovgatlarni
vakuum yopishtirmang, ular fagat muhrlash (galaylab bekitish) uchun mo'ljallangan. Vakuum
yopishtiruvchilar uchun fagat maxsus paketlardan (goplardan) foydalaning. Vakuumli
gadoglagich bilan yetkazib berish to'plamida yetkazib beriladigan o'tish (vakuumli shlang) fagat
maxsus vakuumli idishlardan havoni chigarish uchun ishlatiladi. Vakuum yopishtirishdan oldin
nam ozig-ovqgatni toza sochiq yoki salfetka bilan quritish tavsiya etiladi. Mikroto'lginli pechda
vakuumga gadoglangan ozig-ovgatni isitish uchun, bug'ning chiqgishi uchun paketni ozgina
teshing yoki idishdagi chigish klapanini ochishingiz kerak. Fagat ishlab chigaruvchi tomonidan
tavsiya etilgan aksessuarlar, sarf materiallari va/yoki ehtiyot gismlardan foydalaning. Batafsil
ma'lumotni aeno.com/documents saytida yuklab olish mumkin bo'lgan to'lig go'llanmada
topishingiz mumkin. Foydalanib bo'lgandan keyin qurilmaning sovishini kuting. Saglash vaqgtida
zichlagichni  (12) deformatsiya qilmaslik va shu bilan qurilmaning ish faoliyatini
yomonlashtirmaslik uchun qulflarni (8) mahkamlamasdan, qopgogni yumshoq tarzda yopish
tavsiya etiladi. Bolalarga qurilmadan foydalanishiga va/yoki u bilan o'ynashiga yo'l go‘'ymang.
Qurilmani boshqgaruv
Paketlarni avtomatik ravishda vakuumlash va/yoki yopishtirish
1. Quvvat shnurini qurilmaga ulab, keyin quvvat shnurining vilkasini rozetkaga ulab, qurilmani
quvvat manbaiga ulang.
2.0zig-ovgatlarni vakuumli paketga (qopga) joylashtiring. Paketning ochiq uchlarini gisgichlar (7)
bilan ehtiyotkorlik bilan mahkamlang (rasm C).
3.Qopgogni ikkala tomondan korpusga bosing. Xarakterli chertishdan keyin ikkala qulf (8)

| Agar sizda AENO qurilmasidan foydalanish bo'yicha savollar yoki giyinchiliklar yuzaga kelgan |
1 bo'lsa, support@aeno.com elektron pochta manzili orgali go'llab-quvvatlash xizmatiga yoki
:aeno.com/service-and-warranty veb-saytdagi onlayn chatga murojaat qiling. Mutaxassislar |
muammoni hal gilishga yordam beradi va siz do'konga borishga vaqt va kuch sarflashingiz shart
'emas. !
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avtomatik ravishda yopiladi.

4. Rejimni tanlang. Rejimlarni almashlab ulash uchun qurilma korpusidagi "Dry/Moist"
("Qurug/nam mahsulotlar") tugmasini (1) bosing. "Dry" ('"Qurug mahsulotlar") rejimiga
boshgaruv panelidagi ko'k rangli indikator (6) mos keladi, "Moist" ("Nam mahsulotlar") rejimiga
esa, gizil indikator mos keladi.

5.Havoni chiqgarib yuborishni va yopishtirishni ishga tushirish uchun qurilma korpusidagi "Vac
Seal" ("Vakuum bilan yopishtirish") tugmasini (3) yoxud fagat yopishtirish jarayonini ishga
tushirish uchun "Seal" ("Yopishtirish") tugmasini (4) bosing.

6.Muhrlashni (galaylab bekitishni) tugatgandan so'ng, boshgaruv panelidagi indikator o'chadi va
bir necha soniyadan so'ng u yana miltillay boshlaydi.

7.Qurilmadagi tugmachalarni (15) bir vagtning o'zida bosing, gopgoqg avtomatik ravishda ochiladi.

8.Paketni (qopni) chigarib oling.

Yumshogq ozig-ovqatlarni vakuum yopishtirish va muhrlash (qalaylab bekitish)

Yumshog va nozik mahsulotlar bilan ishlash uchun go'lda (impulsli) boshgaruvni tanlash tavsiya

etiladi. Ushbu turdagi nazorat mahsulotlarning ko'rinishini buzmaslik uchun havo nasosining

intensivligini nazorat gilish imkonini beradi.

Buning uchun "Paketlarni avtormatik ravishda vakuumlash va/yoki yopishtirish" bo'limidagi 4- va

5-bandlarni o‘rniga "Pulse" ("Vakuumlash") tugmasini (2) kerakli vakuum darajasiga yetguncha

bosib ushlab turish kerak, bunda paket tarkibining shakli saglanib golinishi kerak, so‘ngra "Seal"

("Yopishtirish") tugmasini (4) bosish kerak.

Konteynerlarda (Idishlarda) vakuum yopishtirish

e Ozig-ovgatlarni maxsus vakuumli konteynerga (idishga) joylashtiring va gopgog'ini yoping.

e Adapter (vakuum shlangi) (14) yordamida vakuumli gadoglagichdagi chigarish klapani (13) va

havoni so'rish teshigini (10) ulang (rasm D).

e Konteynerning (ldishning) mahkam yopilganligiga ishonch hosil giling.

e Havoni chigarish jarayonini boshlash uchun qurilma korpusidagi tugmani (11) bosing.

e Havo chigarib yuborilganda, qurilma korpusidagi tugmani (11) yana bosing, o'tishni uzing va

idishning chigarish klapanini yoping.

Vakuum yopishtirish va/yoki muhrlash (qalaylab bekitish) jarayonining uzilishi

Vakummlash va/yoki yopishtirish jarayoni istalgan vaqgtda "Stop" tugmasi (5) yordamida

to'xtatilishi mumkin.

Eslatma. Isitish elementining haddan tashgari gizib ketishining oldini olish magsadida keyingi

vakuum yopishtirish ishga tushirilishidan oldin kamida 30 soniya o'tishi kerak.

Vakuumli upakovkada ozig-ovqat mahsulotlarini saglash muddati bo'yicha tavsiyalar

Tahminan +5 °C (+3 °C) haroratda:

e Xom go'sht - 8-9 kungacha;
e balig va dengiz mahsulotlari — 4-5 kungacha;

kolbasa mahsulotlari - 10-14 kungacha;

sabzavotlar - 7-10 kungacha;

mevalar - 14-20 kungacha;

e tuxum - 30-50 kungacha.
-16 °C dan -20 °C gacha bo'lgan haroratda:
e go'sht, balig, dengiz mahsulotlari - 1yilgacha.
Tahminan +25 °C (+2 °C) haroratda:
e non - 6-8 kungachg;
e pechenye, yormalar / un, yong'oqglar, quritiigan mevalar, choy - 1yilgacha.

Eslatma. Mahsulotlarning to'liq ro'yxati va yaroqglilik muddati aeno.com/documents manzilidagi

foydalanish uchun to'lig go'llanmada mavjud.

Mumkin bo'lgan nosozliklarni bartaraf etish

e Paket izlari payvandlash plankasida paydo bo'ladi. Ehtimoliy sabab: payvandlash plankasining
haddan tashqari gizib ketishi. Yechim: qurilmani sovish uchun 90 soniyaga goldiring.

e Muhrlagandan (galaylab bekitgandan) keyin paketda havo paydo bo'ladi. Mumkin bo'gan
sabablar: o'tkir cho'p, baligq suyaklari, makaron mahsulotlari va boshgalar bilan paketning
(gopning) teshilishi. Muammoni hal gilish uchun yechim: paketni (qopni) almashtiring, bo'rtib
chiqgib turgan o'tkir gismlarni olib tashlang.

e Muhrlashning choki mo'rt. Mumkin bo'lgan sabablar: muhrlanish vaqgti etarli emas. Yechim:
muhrlash (galaylab bekitish) jarayonini yana takrorlang.

DIQQAT! Muammoni hal gilish uchun mumkin bo'lgan yo'llarning hech biri yordam bermasa,

ta'minotchiga yoki xizmat ko'rsatish markaziga murojaat qgiling. lltimos, qurilmani gismlarga

ajratmang va uni o0'zingiz ta'mirlashga urinmang.
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EN€ ASBISC reserves the right to modify the device and to make changes and additions to this document
without prior notice to users. This device complies with applicable safety requirements. The warranty period
and service life is 2 years from the date of retail sale of the product. For date of manufacture see package.
Manufacturer's information: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus.
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Made in China. All trademarks and brands mentioned herein are
the property of their respective owners. Up-to-date information and a detailed description of the device, as well
as connection instructions, certificates, information about companies that accept quality claims and warranties,
are available for download at aeno.com/documents.
RoHS Directive. The device complies with the requirements of the Directive 2011/65/EU on the Restriction of
Hazardous Substances (RoHS), including the requirements of the RoHS Directive 2015/863/EU.
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mASBISC zadrzava pravo da modifikuje uredaj i da unosi izmjene i dopune u ovaj dokument bez prethodne
najave korisnicima. Ovaj uredaj je u skladu sa vazeéim sigurnosnim zahtjevima. Garantni i upotrebni rok su
3 godine od datuma prodaje proizvoda preko maloprodaje. Datum proizvodnje v. na pakovanju.
Podaci o proizvodacu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipar).
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Proizvedeno u Kini. Svi zastitni znakovi i robne marke koji se
ovdje spominju vlasnistvo su njihovih odgovarajucih vliasnika. Najnovije informacije i detaljan opis uredaja, kao i
uputstva za povezivanje, certifikati, informacije o kompanijama koje primaju reklamacije za kvalitet i garancije,
dostupne su za preuzimanje na aeno.com/documents.
RoHS direktiva. Uredaj je uskladen sa zahtjevima Direktive RoHS 2011/65/EU o ogranienju opasnih supstanci,
uklju¢ujudi zahtjeve Direktive RoHS 2015/863/EU.
KomnaHuata ASBISC cu 3anasBa MpaBoTO Aa MOAM®ULMPA YCTPOMCTBOTO WM Aa MPaBU MPOMEHU U
OOMb/IHEHWA B TO3W OOKYMeHT 6e3 npeaBapuUTeNnHO yBedoMmdABaHe Ha noTpebutennTe. ToBa YCTPOMCTBO
oTroBapsi Ha NMPU/IOXXMMUTE MU3UCKBaAHUA 3a 6e30MacHOCT. MapPaHLUMOHHUAT CPOK U eKCroaTalMOHHUAT
YKMBOT — 2 TOAWHW OT AaTaTa Ha npofa>kba Ha ApebHo Ha NpoaykTa. [laTaTa Ha MPOM3BOACTBO BXK. Ha OMakoBKaTa.
MHpopMaumsa 3a npomssoautens: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Kunbp). Ten.. +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. MpowsBeaeHo B KnTan. BCUYKM TbProBCKM MapKu,
CMOMeHaTV B TO3M AOKYMEHT, ca COOCTBEHOCT Ha CbOTBETHWUTE UMM COBCTBEHUUM. AKTyanHa MHbopMaums u
MOAPOBHO OMMcaHWe Ha YCTPOMCTBOTO, KaKTO M MHCTPYKLMK 3a CBbp3BaHe, cepTudmkath, MHdopMaumsa 3a
PUPMUTE, KOUTO MpuUemMaT pekNamMaumm 3a KauyecTBO WM rapaHuuK, ca AOCTbMHM 3a U3TErngHe Ha agpec
aeno.com/documents.
OupekTuea ROHS. YCTPONCTBOTO € B CbOTBETCTBUE C M3MCKBaHMATa Ha dupektrea RoHS 2011/65/EU oTHOCHO
orpaHnYyaBaHe Ha OMacHMUTe BELLECTBa, BKITIOYUTENHO U3MCKBaHMUATa Ha OupekTea RoHS 2015/863/EU.
Spole¢nost ASBISC si vyhrazuje pravo upravovat zafizeni a provadét zmeény a doplnky tohoto dokumentu
bez pfedchoziho upozornéni uzivatell. Toto zafizeni spliiuje platné bezpe&nostni poZzadavky. Zaru¢ni doba a
zivotnost je 2 roky od data prodeje vyrobku v maloobchodni siti. Datum vyroby viz na obalu.
Informace o vyrobci: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kypr).
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Vyrobeno v Cin&. Vdechny ochranné znamky a obchodni zna&ky
uvedené v tomto dokumentu jsou majetkem pfislusnych vlastnikl. Aktualni informace a podrobné popisy
zafizenli, stejné jako navody k pfipojeni, certifikaty, informace o spole¢nostech pfijimajicich reklamace kvality a
zaruky jsou k dispozici ke stazeni na adrese aeno.com/documents.
Smérnice RoHS. Zafizeni spliuje pozadavky smérnice RoHS 2011/65/EU o omezeni pouzivani nebezpecnych
latek, véetné pozadavkl smérnice RoHS 2015/863/EU.
m ASBISC behilt sich das Recht vor, das Gerat zu modifizieren, Anderungen und Ergéanzungen an diesem
Dokument vorzunehmen, ohne die Benutzer vorher zu informieren. Dieses Gerét entspricht den geltenden
Sicherheitsanforderungen. Die Garantiezeit und Lebensdauer betragt 2 Jahre ab dem Datum des
Einzelhandelsverkaufs des Produkts. Das Produktionsdatum finden Sie auf der Verpackung.
Angaben zum Hersteller: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Zypern).
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. In China hergestellt. Alle in diesem Dokument erwahnten
Warenzeichen und Handelsmarken sind Eigentum ihrer jeweiligen Inhaber. Aktuelle Informationen und eine
ausfuhrliche Beschreibung des Gerats sowie Anschlusshinweise, Zertifikate, Informationen Uber Unternehmen,
die Qualitatsanspriche und Garantien akzeptieren, stehen unter folgendem Link aeno.com/documents zum
Download bereit.
RoHS-Richtlinie. Das Gerat entspricht den Anforderungen der RoHS-Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung
gefahrlicher Stoffe, einschlieBlich der Anforderungen der RoHS-Richtlinie 2015/863/EU.
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H ASBISC dwtnpei T0 dikaimpa vo Tpomonotei T cuokev Kot va TpoPaivel e aAhayég Kot TpochiKes 6To Tapdv £Yypopo xmpic
TPONYOVUEVT ELS0TOINGT TMV XPNGTOV. AVTI} 1] GUCKELT CUPPOPPAVETAL IE TIG LEYVOVOES amanTioals acpareiog. H nepiodog eyyvmong
Kot 1 Sudpketa Lomg eivonr 2 €t omd v nuepopnvion AOVIKNG TOANGNG TOL TPoidvTog. Agite TN GLOKELAGIN YOl TNV NUEPOUNVID
KOTOGKELNG.
Ztoygela tov karackevaoty: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kbmpog).
TnA.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Koatackevaopévo otnv Kiva. Oha To pmopikd GHpoTe Kot ol EUTOPIKEG HAPKEG TOV
AVOPEPOVTOL GTO TOPOV EYYPAPO OMOTELODY 1310KTNGI0 TV avTioTOY ™V Katdxmv Tovg. Emkaiporomuéves minpogopieg kot Aentopepeig
TMEPLYPAPES TOV GVOKEVDYV, KAODG kot 0dnyieg cVUVOEoNG, TIGTOTOMTIKE, TATPOPOPIES Y0l ETOPEIEG TOV dEXOVTOL UELDCELG TOLOTNTOG KoL
gyyonoetg, ivar Stubéotueg yia Mym o1 dievbvvon aeno.com/documents.
Odnyia RoHS. H cvokev) cuppopedvetan pe Tig mpovoleg g odnyiag RoHS 2011/65/EU GyeTikd pe Tov TEPLOPIOUO TOV ETKIVOLVODV
ovcLhV, cvprepappavopévay tov dtatdéewnv g odnyiag RoHS 2015/863/EU.
E3] ASBISC jatab endale diguse muuta seadet ning teha muudatusi ja taiendusi kaesolevasse dokumenti ilma
kasutajate eelneva teavitamiseta. See seade vastab kehtivatele ohutusnduetele. Garantiiaeg ja kasutusiga on
2 aastat alates toote jaemulgi kuupaevast. Tootmiskuupaeva vt pakendilt.
Tootja andmed: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kupros). Tel.
+48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Valmistatud Hiinas. Koik kadesolevas dokumendis mainitud
kaubamargid ja kaubamargid on nende vastavate omanike omand. Ajakohastatud teave ja Uksikasjalikud
seadmekirjeldused, samuti Uhendamisjuhised, sertifikaadid, teave kvaliteedindudeid ja garantiisid
aktsepteerivate ettevdtete kohta on allalaadimiseks saadaval aadressil aeno.com/documents.
RoHS direktiiv. Seade vastab ohtlike ainete kasutamise piiramist kasitlevale RoHS-direktiivile 2011/65/EU
néuded, sealhulgas RoHS-direktiivi 2015/863/EU nduded.
EASBISC se réserve le droit de modifier l'appareil et d'apporter des changements et des ajouts a ce document
sans notification préalable aux utilisateurs. Cet appareil répond aux exigences de sécurité applicables. La
période de garantie et la durée de vie du produit sont de 2 ans a compter de la date de vente au détail du produit.
La date de fabrication est indiquée sur I'emballage.
Informations sur le fabricant : ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Chypre). Tél.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabriqué en Chine. Toutes les marques commerciales
mentionnées dans le présent document sont la propriété de leurs détenteurs respectifs. Des informations
actualisées et des descriptions détaillées des appareils, ainsi que des instructions de connexion, des certificats,
des informations sur les entreprises acceptant les réclamations de qualité et les garanties, peuvent étre
téléchargées sur aeno.com/documents.
Directive RoHS. L'appareil est conforme aux exigences de la Directive RoHS 2011/65/EU sur la restriction des
substances dangereuses, y compris les exigences de la Directive RoHS 2015/863/EU.
mASBISC zadrzava pravo modificiranja uredaja te izmjena i dopuna ovog dokumenta bez prethodne najave
korisnicima. Ovaj uredaj u skladu je s primjenjivim sigurnosnim zahtjevima. Jamstveni rok i uporabni rok je 2
godine od datuma prodaje proizvoda u maloprodaji. Datum proizvodnje v. na ambalazi.
Podaci o proizvodacu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cipar).
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Proizvedeno u Kini. Svi zastitni znakovi i trgovacki nazivi koji se
ovdje spominju vlasnistvo su njihovih vlasnika. Azurirane informacije i detaljan opis uredaja te upute za spajanje,
certifikati, podaci o tvrtkama koje primaju reklamacije glede kvalitete i jamstva dostupne su za preuzimanje na
poveznici aeno.com/documents.
Smjernica RoHS. Uredaj je u skladu sa zahtjevima RoHS Smjernice 2011/65/EU o ograni¢enju opasnih tvari,
uklju¢ujuci zahtjeve RoHS Smjernice 2015/863/EU.
m Az ASBISC fenntartja a jogot az eszkdéz modositasara, valamint a jelen dokumentum modositasara és
kiegészitésére a felhasznaldk el6zetes értesitése nélkul. Ez a késziilék megfelel a vonatkozé biztonsagi
kovetelményeknek. A garanciaidé és az élettartam a termék kiskereskedelmi értékesitésétdl szamitott 2 év.
A gyartasi datumot lasd a csomagolason.
A gyarté adatai: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Ciprus).
Tel: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Kindban készult. Az ebben a dokumentumban emlitett
valamennyi védjegy és védjegy a megfelelé tulajdonosok tulajdonat képezi. A naprakész informaciok és a
készulék részletes leirasa, valamint a csatlakoztatasi utasitasok, tanusitvanyok, a mindségi igényeket és
garanciakat elfogadé vallalatokra vonatkozo informaciok letdlthetdk az aeno.com/documentsoldalrol.
ROHS irdnyelv. A készulék megfelel a 2011/65/EU RoHS Iranyelv karos anyagok korlatozasara vonatkozd
kévetelményeinek, beleértve a 2015/863/EU RoHS Iranyelv kdvetelményeit is.
ASBISC plytpnipynibp hptitt hpuynibp £ Jtpunquihnid thinthnfuty wwppp b thnthnpunipynibitip b jpugnidatip dngbty wyu
thwunwpnend” wnwhg oguuwmbptphtt twhuwytiu ntnkjughtine: Wyu uvwppp hwiwyuwwmwufuwinud £ wijunwignipyui
Yhpwretijh wuwhwightpht: Gpuwphuhpuyhtt dundjtinp b dwnuynipjub dudjtimp — 2 wwph dwipuwdwju gubgnd wwypubph
Juwiwneph opjuithg: Upmwnpnipjub wduwphyp wtu hwpbpuynpdwb Ypu:
Stintiynipynibbtip wpmwnpnnh Ywuhb. ASBISC Enterprises PLC, Tapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Uhupnu):
<tin.' +48732080077, info@asbis.com, asbis.com: Wpnmwunpywd L Qpwuumwtinid: Wuwntin Ggwd pnpnp wypubpuyht tpubbbph no
$Ihpduyht wbgwbnudttpp hptitg hwdwwywnmwupuwd uithwubwntptiph uithwuitngeyniad Gh: Uwpph wpnh wmtintiynyeynibbtpp
b dwipwdwub dupwugpnipynip, htswbu twle dhwgdwd hpwhwbghtipp, huwjuwuwmwgptipp, npuyh b tpwhuhph Yepupbpguyg
wwhwbehtin pinniinn paltpnipibbtph Ywuht wtintnipnibbtpp hwuwbkh o Gtpptinidwd hwdwp aeno.com/documents
hnnuiny:
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RoHS nhptljmpy: Uwppp hwdwyunwupuwdned £ Jbwuwup iniptph wupnebwynipyub vwhdwbwdhulpdwd gipuptpu RoHS
2011/65/EU “thpljnhyh wuwhwibightiphb, thpunjuy RoHS 2015/863/EU “thptijuhuh wjuwhwibighitipp;
m ASBISC si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare modifiche e integrazioni al presente
documento senza preawiso agli utenti. Questo dispositivo & conforme ai requisiti di sicurezza applicabili. I|
periodo di garanzia e di assistenza - 2 anni dalla data di vendita al dettaglio del prodotto. Vedi la confezione per
la data di produzione. Informazioni sul produttore: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Cipro). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Prodotto in Cina. Tutti i marchi e le
marche commerciali citati in questo documento sono di proprieta dei rispettivi titolari. Informazioni aggiornate
e una descrizione dettagliata del dispositivo, cosi come le istruzioni di collegamento, i certificati, le informazioni
sulle aziende che accettano i reclami di qualita e le garanzie sono disponibili per il download su
aeno.com/documents.
Direttiva RoHS. Il dispositivo & conforme ai requisiti della Direttiva RoHS 2011/65/EU sulla direttiva sulla
restrizione delle sostanze pericolose, compresi i requisiti della Direttiva RoHS 2015/863/EU.
30335605 ASBISC 0@™m39dl dmfiymdowmdol 3moxo3omgdol s §obsdogdsmy ©m3zndgb®do 33wowgdgdol ©s
505390900 Fg@obol MBgdals 3mdbdsMYdgErms Fobalffs®o g@ymdobgdol 4smgdy. fobsdgdsmy dmfjymdomemds gglodsdgds
MLsgGObrYdOL Fmmbmgbgdl. Logs®ab@Hom 30ws s 3MBomdol 35 — 2 Fgwo Logsem JigewoEsh dmfiymdowmdol yogozol
056M00056. FoHINIGBOL 5000 F0MO0MNYO0s F9RYN35DY.
06530635305 foMmIngdemols Igbobgd: ASBISC Enterprises PLC, Iapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (33036 mUo0).
G9w.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. ©s3bs©gdM@wos Bobgmdo. fobsdpgdsmy m3mdgb@do bsbligbgdo yzgws
Lobogdmberm 6508sbo s Lobagmberm 8503900 oo dglodsdolbo FBwMdIYEgdOL Ld3MMMYds. oo vyo dmbssgdgdo
90fymdoemdol dgbsbgd s Jolo FIM0WIBOMO 0fgMs, 5309039 BsGMZ0oL 0blEBMI30s, LIMEOB0ISBHIB0, 0BBMOIs305
bsmolbobs s goMab@ogdol momdsBby 3MmYBHIEbogdol d0dmgdo 3m33sbogdol Tgbobgd bywobsfzmdos Bsdmba@30MHms©
8349y aeno.com/documents.
©069dH0g5> RoHS. dmfiymdowwmds 3sLrbmdl RoHS 2011/65/EU otgg@ogol dmmbmgbydls 35369 6ogmogmgdgdol 89d33garmdols
99D0030L MomdsBY, RoHS 2015/863/EU ©@0oMgd030L dmmbmgbydol Bsmzwoom.
m ASBISC namganaHyLUbl/lapFa afAblH ana eCcKepTyCi3 KYPbIFbIHbI ©3repTy YKaHe OCbhl KyXKaTka e3repTtynep
MeH TOMbIKTbIPYNap €Hri3y KyKbIFblH ©3iHe Kangblpadbl. Byn KyYpbUIFbl KONAaHbICTaFbl  Kayincisaik
TananTapbiHa canKec Kenepi. Keningik MepsiMi )aHe Kbi3MeT eTy Mep3iMi eHiM Genliek cayaa kenicinaoe
caTblNIFaH KYHHEeH 6acTtan 2 »Kbl1. ©OHAipinreH KyHi YLWiH KanTaMaHbl Kap.
OHAipyLWwi Typanbl aknapat: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Knnp).
Ten.: +48732080077, 1. nowTa: info@asbis.com, asbis.com. KbiTanga »acanraH. MyHaa aTanraH 6aprblk cayna
Genrinepi MeH cayna ataynapbl onapAblH TWICTi MenepiHiH MeHwWwiri 6onbin Tabbinagbl. XXaHapTbinFaH aknapat
MeH KYPbINFbIHbIH eMKen-TemKenni cmnatTamMachl, COHAaN-aK KOCbIy HYCKayapbl, cepTudmkaTTap, cana Typasnbl
warbiMaap MeH Kenmingikrephi KabbinoanTblH KOMMaHWanap Typanbl akrmapaTTel aeno.com/documents
CcalTbIHaH XXyKTen anyra 6onagbl.
ROHS aupekTuBacbl. KypbinFbl KayinTi 3aTTapabl LekTey >keHiHaeri 2011/65/EU RoHS AMpeKTUBaCbiHbIH
TananTapbliHa, COHbIH iWiHae 2015/863/EU ROHS AMpeKTMBaCbIHbIH TananTa.
ASBISC patur tiesibas modificét ierici un veikt izmainas un papildinajumus Saja dokumenta bez iepriekséja
bridinajuma lietotajiem. Sis ierice atbilst piemérojamam drosibas prasibam. Garantijas laiks un kalposanas
laiks ir 2 gadi no produkta mazumtirdzniecibas datuma. RazoSanas datumu sk. uz iepakojuma.
Razotaja informacija: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipra).
Talr.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Razots Kina. Visas $aja dokumenta minétas precu zimes un
zimoli ir to attiecigo 1pasnieku Ipasums. Jaunaka informacija un detalizéti iericu apraksti, ka ari pieslegSanas
instrukcijas, sertifikati, informacija par uznémumiem, kas pienem kvalitates un garantijas prasibas, ir pieejami
lejupieladei vietné aeno.com/documents.
RoHS direktiva. lerice atbilst RoHS direktivas 2011/65/EU prasibam par bistamo vielu ierobezosanas, tostarp
RoHS direktivas 2015/863/EU prasibam.
Bendrove ASBISC pasilieka sau teise modifikuoti jrenginj ir jvesti pakeitimus ir papildymus | §f dokumentg i$
anksto nepranesusi naudotojams. Sis jrenginys atitinka taikomus saugos reikalavimus. Garantijos laikotarpis
ir eksploatavimo trukme yra 2 metai nuo gaminio mazmeninio pardavimo datos. Pagaminimo datg zr. ant
pakuotés.
Informacija apie gamintoja: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipras).
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Pagaminta Kinijoje. Visi Siame dokumente pamineti prekiy
zenklai yra atitinkamuy savininky nuosavybé. Naujausig informacija ir iSsamy jrenginio aprasyma, taip pat
prijungimo instrukcijas, sertifikatus, informacija apie jmones, priimancias kokybes reikalavimus, ir garantijas
galima atsisiysti adresu aeno.com/documents.
RoHS direktyva. |renginys atitinka RoHS direktyvos 2011/65/EU dél pavojingy medziagy apribojimo
reikalavimus, jskaitant RoHS direktyva 2015/863/EU.
ASBISC behoudt zich het recht voor het apparaat te wijzigen en wijzigingen en aanvullingen in dit
document aan te brengen zonder voorafgaande kennisgeving aan de gebruikers. Dit apparaat voldoet aan de
geldende veiligheidseisen. De garantieperiode en levensduur bedraagt 2 jaar vanaf de datum van aankoop
van het product. Zie verpakking voor productiedatum.
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Fabrikant: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus. Tel.. +48732080077,
info@asbis.com, asbis.com. Gemaakt in China. Alle vermelde handelsmerken en merknamen zijn eigendom van
hun respectieve eigenaars. Actuele informatie en een gedetailleerde beschrijving van het apparaat, evenals
aansluitinstructies, certificaten, informatie over bedrijven die kwaliteitsclaims accepteren en garanties kunnen
worden gedownload op aeno.com/documents.

RoHS-richtlijn. Het apparaat voldoet aan de RoHS-richtlijn 2011/65/EU inzake de beperking van gevaarlijke
stoffen, inclusief de RoHS-richtlijn 2015/863/EU.

ASBISC zastrzega sobie prawo do modyfikacji urzadzenia oraz wprowadzania zmian i uzupetnien do
niniejszego dokumentu bez wczesniejszego powiadomienia uzytkownikéw. To urzadzenie jest zgodne z
obowiazujacymi wymogami bezpieczenstwa. Okres gwarancji i okres serwisowania wynosi 2 lata od daty
sprzedazy detalicznej produktu. Data produkcji znajduje sie na opakowaniu.

Dane producenta: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cypr). Tel.
+48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Wyprodukowano w Chinach. Wszystkie znaki towarowe i handlowe
wymienione w niniejszym dokumencie s3 witasnoscig ich odpowiednich wtascicieli. Aktualne informacje i
szczegotowy opis urzadzenia, a takze instrukcje podtaczenia, certyfikaty, informacje o firmach akceptujacych
roszczenia jakosciowe i gwarancje sa dostepne do pobrania na stronie aeno.com/documents.

Dyrektywa RoHS. Urzadzenie spetnia wymagania dyrektywy RoHS 2011/65/EU w sprawie ograniczenia
stosowania substancji niebezpiecznych, w tym wymagania dyrektywy RoHS 2015/863/EU.

m A ASBISC reserva-se o direito de modificar o dispositivo e de efetuar alteragdes e aditamentos ao presente
documento sem aviso prévio aos utilizadores. Este dispositivo esta em conformidade com os requisitos de
seguranca aplicaveis. O periodo de garantia e vida Util é de 2 anos a partir da data da venda a retalho do
produto. Ver a data de fabrico na embalagem.

Informacgdes do fabricante: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Chipre).
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabricado na China. Todas as marcas registadas e nomes
comerciais mencionadas neste documento sao propriedade dos respetivos proprietarios. Informacgoes
atualizadas e descrigdes detalhadas de dispositivo, bem como instrugbes de ligagao, certificados, informagdes
sobre empresas que aceitam reclamacgdes de qualidade e garantias, estdo disponiveis para download em
aeno.com/documents.

Diretiva RoHS. O dispositivo estd em conformidade com os requisitos da Diretiva RoHS 2011/65/EU sobre a
restricdo de substancias perigosas, incluindo os requisitos da Diretiva RoHS 2015/863/EU.

m Compania ASBISC isi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce modificari si completari la
acest document fara a anunta in prealabil utilizatorii. Acest dispozitiv este conform cu cerintele de siguranta
aplicabile. Perioada de garantie si durata de viatad a serviciului — 2 ani de la data vanzarii cu amanuntul a
produsului. Vezi ambalajul pentru data de fabricatie.

Informatii despre producator: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Cipru). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Fabricat in China. Toate marcile comerciale mentionate
in acest document sunt proprietatea proprietarilor respectivi. Informatii actualizate si o descriere detaliatd a
dispozitivului, precum si instructiuni de conectare, certificate, informatii despre companiile care accepta
revendicari de calitate si garantii sunt disponibile pentru descarcare la aeno.com/documents.

Directiva RoHS. Dispozitivul respectd cerintele Directivei RoHS 2011/65/EU privind restrictia directivei privind
substantele periculoase, inclusiv cerintele Directivei RoHS 2015/863/EU.

m KoMnaHus ASBISC ocTaBnseT 3a coboi npaBo MOAUPULIMPOBATL YCTPONCTBO M BHOCUTb U3MEHEHUS U
[OMONMHEHWA B AaHHbIN OKYMeHT 6e3 npenBapuTebHOro yBeAoMeHUs rnonb3oBaTenen.

HacTrosiee ycTpoMCcTBO COOTBETCTBYET NPUMEHUMbIM Tpe6oBaHUAM 6€30NacHOCTU. [apaHTUNHbBIN CPOK U
CPOK cny>k6bl — 2 rofa ¢ AaThl MPOAaXKM YCTPOMCTBa B PO3HUYHOM ceTu. [JaTy NMpou3BOACTBa CM. Ha ynaKoBKe.
CBepeHuna o npoussogutene: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Kunp). Ten.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. CaenaHo B Kutae. Bce ToBapHble 3HaKM M TOProsbie
MapkKW, yNoMsiHyTble B HacToALLEM OOKYMEHTe, ABMNSIOTCA COBCTBEHHOCTbIO X COOTBETCTBYIOLLMX BrlagebLes.
AKTyarnbHble CBedeHUs W MOAPOOHOe OonucaHWe YCTPOWCTBA, a TakKXKe MWHCTPYKUWA MO MOOKIUYEHUIO,
cepTUdMKaTbl, CBEAEHNS O KOMMAHUSX, MPUHWUMAIOLWMX MPETEH3UM MO KayecTBY U rapaHTUKM, SOCTYMHbl ANsg
CcKaumMBaHuWsg Mo ccoifike aeno.com/documents.

DOupektmBa RoOHS. Ycrponctso oreevaeT TpeboBaHuWaM [dupextiebl RoHS 2011/65/EU 06 orpaHuueHum
cofiepyaHuns BpeaHbIX BeLeCTB, BKoYas TpebosaHua AupekTnsbl RoHS 2015/863/EU.

m Spolo¢nost ASBISC si vyhradzuje pravo upravovat zariadenie a vykonavat zmeny a doplnenia tohto
dokumentu bez predchadzajlceho upozornenia pouzivatelov. Toto zariadenie spifa prisluiné bezpeénostné
poziadavky. Zaru¢na doba a zivotnost je 2 roky od datumu predaja vyrobku v maloobchodnej sieti. Datum
vyroby najdete na obale.

Informacie o vyrobcovi: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus.
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Vyrobené v Cine. Vietky ochranné znamky a obchodné znac¢ky
uvedené v tomto dokumente su majetkom prislusnych vlastnikov. Aktualne informacie a podrobny opis
zariadenia, ako aj navod na pripojenie, certifikaty, informacie o spolo¢nostiach, ktoré prijimaju reklamacie kvality
a zaruky su k dispozicii na stiahnutie na stranke aeno.com/documents.
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Smernica RoHS. Zariadenie spifia poziadavky smernice RoHS 2011/65/EU o obmedzeni pouzivania
nebezpecnych latok vratane poziadaviek smernice RoHS 2015/863/EU.

ASBISC si pridrzuje pravico do spreminjanja naprave ter do sprememb in dopolnitev tega dokumenta brez
predhodnega obvestila uporabnikom. Ta naprava je skladna z veljavnimi varnostnimi zahtevami. Garancijski
rok in zivljenjska doba so 2 leti od datuma prodaje izdelka v maloprodajni mrezi. Datum izdelave je naveden na
embalazi.

Podatki o proizvajalcu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Ciper).
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Izdelano na Kitajskem. Vse tukaj omenjene blagovne znamke in
trgovska imena so last njihovih lastnikov. Najnovejse informacije in podroben opis naprave ter navodila za
povezovanje, certifikati, informacije o podjetjih, ki sprejemajo zahtevke za kakovost, in garancije so na voljo za
prenos na spletni strani aeno.com/documents.

Direktiva RoHS. Naprava je v skladu z direktivo RoHS 2011/65/EU o omejevanju nevarnih snovi, vkljuéno z
Direktivo RoHS 2015/863/EU.

m ASBISC se reserva el derecho a modificar el dispositivo y a realizar cambios y adiciones a este documento
sin previo aviso a los usuarios. Este dispositivo cumple los requisitos de seguridad aplicables. E| periodo de
garantia y vida Util es de 3 afios a partir de la fecha de venta del producto en la red minorista. Consulte la fecha
de fabricacion en el embalaje.

Informacion del fabricante: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Chipre).
Tel.: +48732080077, correo el.. info@asbis.com, asbis.com. Fabricado en China. Todas las marcas comerciales
mencionadas en este documento pertenecen a sus respectivos duefios. La informacién actualizada y las
descripciones detalladas de los dispositivos, asi como las instrucciones de conexion, los certificados, la
informacion sobre las empresas que aceptan reclamaciones de calidad y las garantias, estan disponibles para
su descarga en aeno.com/documents.

Directiva RoHS. E| dispositivo cumple con los requisitos de la Directiva RoHS 2011/65/EU sobre restriccion de
sustancias peligrosas, incluidos los requisitos de la Directiva RoHS 2015/863/EU.

m ASBISC zadrzava pravo da modifikuje uredaj i da vrsi izmene i dopune ovog dokumenta bez prethodne
najave za korisnike. Ovaj uredaj je u skladu sa vazeéim bezbednosnim zahtevima. Garantni rok i upotrebni rok
je 2 godine od datuma prodaje proizvoda u maloprodaji. Datum proizvodnje v. na pakovanju.

Podaci o proizvodacu: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipar).
Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Proizvedeno u Kini. Svi zastitni znakovi i trgovacka imena
pomenuta ovde su vlasniStvo njihovih viasnika. Aktuelne informacije i detaljan opis uredaja, kao i uputstva za
povezivanje, sertifikati, informacije o drustvima koja primaju reklamacije i garancije kvaliteta dostupne su za
preuzimanje na linku aeno.com/documents.

RoHS direktiva. Uredaj je usagladen sa zahtevima Direktive RoHS 2011/65/EU o ograni¢enju opasnih supstanci,
uklju¢ujuci zahteve Direktive RoHS 2015/863/EU.

m KomnaHia ASBISC 3anuLiae 3a coboto npaBo MoAndiKyBaTh MPUCTPIN Ta BHOCUTU 3MiHM Ta LOMOBHEHHSA A0
LLbOr0 AOKYMeHTY 6e3 nonepenHboro NoBigoOMIeHHS KOpUCTyBadis. Liei NnpucTpiin BianoBiAae 3aCTOCOBHUM
BMMoOram 6e3neku. NapaHTIinHUM TePMiH Ta TEPMIH CNy>X6U — 2 POKK 3 OaTU NPOAaXy BMPoBy B po3adpibHin
Mepexi. daTy BUpobHULTBa AMB. Ha yMaKoBLIi.

BioomocTi npo BrpobHmKa: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kinp).
Ten.. +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. BupobneHo B KuTai. Yci ToBapHi 3HaKM Ta TOProsi MapKw,
3ragaHi y UboMy OOKYMEHTI, € BMACHICTIO BiAMOBIAHWX BMACHWMKIB. AKTyasnbHi BiQOMOCTI Ta OOKMagHUM onumc
MPUCTPOIO, @ TAKOXK IHCTPYKLIA 3 NiAKMNOYEHHS, cepTudikaTK, BIROMOCTI MPo KOMMaHii, AKi MpUMatoTb MpeTeH3ii
OO SIKOCTI Ta rapaHTii, AOCTYMHi ANS 3aBaHTaXXeHH$ 3a nocunaHHaM aeno.com/documents.

DOupektuBa RoHS. MpucTpin Bignosinae suMoraM Aupektmsu RoHS 2011/65/EU wono oBMexxeHHs BMICTy
WKIOIMBUX PEUOBMH, BKTIOUaoUm BuMorn Aunpektien RoHS 2015/863/EU.

E/—\SBISC kompaniyasi foydalanuvchilarni oldindan ogohlantirmasdan qurilmani modifikatsiyalash va ushbu
hujjatga o'zgartirish va go'shimchalar kiritish huqugini o'zida saglab qoladi. Ushbu qurilma amaldagi xavfsizlik
talablariga javob beradi. Kafolat muddati va xizmat muddati chakana savdo tarmog'ida mahsulot sotilgan
kundan boshlab 2 yil. Ishlab chigarish sanasi o'ramga garang.

Ishlab chigaruvchi hagida ma'lumot: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Kipr). Tel.: +48732080077, info@asbis.com, asbis.com. Xitoyda ishlab chigarilgan. Bu yerda ko'rsatilgan barcha
savdo belgilari va savdo markalari ularning tegishli egalarining mulki bo'lib hisoblanadi. Joriy ma'lumotlar va
qurilmaning batafsil tavsifi, shuningdek ulanish bo'yicha ko'rsatmalar, sertifikatlar, sifat va kafolat da'volarini
gabul giladigan kompaniyalar hagidagi ma'lumotlarni aeno.com/documents saytida yuklab olishingiz
mumkin.

RoHS direktivasi. Qurilma xavfli moddalar migdorini cheklash bo'yicha RoHS 2011/65/EU direktivasi, shu
jumladan RoHS 2015/863/EU direktivasi talablariga javob beradi.
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EXIE Recycling information. This symbol indicates that you must follow the Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) and Waste Battery and Battery Regulations when disposing of the
device, its batteries and accumulators, and its electrical and electronic accessories. According to
the rules, this equipment must be disposed of separately at the end of its service life. Do not
dispose of the device, its batteries and accumulators, or its electrical and electronic accessories
together with unsorted municipal waste, as this will harm the environment. To dispose of this
_ equipment, it must be returned to the point of sale or turned in to a local recycling facility. You
should contact your local household waste disposal service for details.
bl o) 58 Ll Gy e 5 SSIY) 5 A3y 50 400 51 pasnsSl 5 il Bole Y ALGN e o AL 4y gy eadl (p paladl i adf iy e )l 138 Galil cila siea EY
U<y @lanall 038 (e il Cang acl A Ly o) Bale Y AL e 5 ALEN il Uadl illis e Jalail sl 85 (WEEE) & s iS5 Al el Cilanall cillés g
Aiadl ye Dol cllall pad 5 IV 5 A0 Sl 431 ) sasnS) G5 il Bale Y AL e 5 AL 4ty jlay s Sleadl (g palidll jlaad | il s jee dlgd i Juaiie
Aaxally JLai¥l a p Alaie e gl o Jpmanll Jae g5 sale] S ja ) Leailasi 5f and) 3dais ) Lgiale) any cclonall 038 (ge paladll Zally jmans &l oY
A i) wllail e palail] dlaall
m Informacije o odlaganju. Ovaj simbol oznacava da prilikom odlaganja uredaja, njegovih baterija i
akumulatora, te njegovih elektri¢nih i elektronickih dodataka, morate slijediti propise o otpadnoj elektricnoj i
elektronskoj opremi (WEEE) i otpadnim baterijama i akumulatorima. Propisi zahtijevaju da se ova oprema
odvojeno odlaze na kraju njenog upotrebnog roka. Nemojte odlagati uredaj, njegove baterije i akumulatore, te
njegov elektri¢ni i elektronicki pribor s nerazvrstanim komunalnim otpadom, jer ¢e to nastetiti okolisu. Za
uredno odlaganje ove opreme treba je vratiti na prodajno mjesto ili predati lokalnom centru za reciklazu. Za
detalje obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog otpada.
UHPopmMauma 3a peumknmpaHe. To3n CMMBO/ 03HayaBa, Ye KoraTo U3XBbPISATe YCTPOMCTBOTO, HEFOBUTE
GaTepum U aKyMynaTtopu U HeroBmTe enieKTpPUYEeCKM W eneKTPOHHW akcecoapu, TpsbBa Oda crassaTe
pasnopenbuTe 3a oTMagbLM OT eNeKTPUYecKo W eneKTpoHHo obopyaBaHe (WEEE) v pasnopepnbute 3a
oTnagbLUmM oT 6aTepuun 1 akymynatopu. CbrnacHO HOPMaTUBHUTE M3UCKBaHWA ToBa obopynBaHe TpsibBa Aa ce
M3XBbPIS OTAEHO B KPas Ha eKCMnIoaTauMOHHUS My CPOK. He ce Aomycka M3XBbPSHETO Ha YCTPOMCTBOTO,
HeroBmuTe GaTepuK 1N akyMynaTopmu, KAKTO U HErOBUTE eNeKTPUYECKU U eNEKTPOHHM aKcecoapmu ¢ HeCoOpTUPaHU
6UTOBU OTMaAbLM, Tbil KaTo TOBa Lle HaBpeOu Ha OKOoNHaTa cpefa. 3a Aa U3XBbprMTe ToBa obopydBaHe, To
Tpsa6Ba Oa ObOe BbpHATO B ToUKaTa Ha Mpopaxba UM npefafeHo B MecTeH LIeHTbP 3a peuukivpaHe. 3a
MoApo6HOCTM TPAGBa Aa ce 0OObpHETe KbM MecTHaTa cry)k6a 3a U3XBbprgHe Ha BUTOBKM OTMagbLW.
Informace o recyklaci. Tento symbol znamena, Ze pfi likvidaci zafizeni a jeho elektrického a elektronického
pfislusenstvi musite dodrzovat predpisy o likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni (WEEE) a pravidla pro
nakladani s odpadnimi bateriemi a akumulatory. Pfedpisy vyzaduji, aby toto zafizeni bylo na konci své zivotnosti
zlikvidovano oddélené. Zafizeni, jeho baterie a akumulatory a jeho elektrické a elektronické pfislusenstvi se
nesmi likvidovat spolu s netfidénym komunalnim odpadem, protoze to poskozuje zivotni prostfed. Pro likvidaci
tohoto zafizeni je tfeba jej vratit do prodejniho mista nebo odevzdat do mistniho recyklacniho centru.
Podrobnosti vam sdéli mistni sluzba pro likvidaci komunalniho odpadu.
m Informationen lber Recycling. Dieses Symbol bedeutet, dass Sie bei der Entsorgung des Gerats, seiner
Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und elektronischen Zubehdrs die Vorschriften fur Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) und fur Altbatterien und -akkus beachten mussen. Gemafl den Vorschriften
mussen diese Gerate am Ende ihrer Nutzungsdauer getrennt entsorgt werden. Entsorgen Sie das Gerat, seine
Batterien und Akkus sowie sein elektrisches und elektronisches Zubehér nicht zusammen mit unsortiertem
Siedlungsabfall, da dies umweltschadlich ist. Um dieses Gerat zu entsorgen, muss es in der Verkaufsstelle
zurUckgegeben oder bei einem ortlichen Recyclingzentrum abgegeben werden. Nahere Informationen
erhalten Sie bei lhrem ortlichen Hausmullentsorger.
ITinpogopics i TV avakvkA®en. Avtd 10 cOUPOAO GNUOiVEL OTL TPETEL VoL AKOALOVONGETE TOVG KAVOVIGHOVG Yl TOL AmOPAN T
niextpkov Kat niektpovikov e&omhiopod (WEEE) kot to omdfAnto puratopidv Kot GLGCMmPELTOV OTAV OmOPPINTETE T GLOKELT, TIG
umoTapieg Kot TOVG GLOGMPEVTEG TNG KOL TOL NAEKTPIKE KOt NAEKTPOVIKG £EAPTNATA TNG. ZOUPOVO UE TOVG KAVOVIGHOVG, 0 EE0MAMGHOG
AVTOG TPEMEL VOL ATOPPITTETOL YMPLGTE 6TO TELOG TNG dtdpKetag (g Tov. MV TETATE TN GLUGKELY, TIG UTOTAPIEG KOl TOVG GCUGCMPEVTEG
™G M To NAEKTPIKG Kot NAeKTPOVIKA e€aptnpatd g podi e to adtoydpiota aoTikd anoppippoto, Keddhg ovtd Oa nrav emPrafés yia To
nepBdrrov. T va amoppiyere avTOV TOV EEOTAMONO, TPETEL VAL TOV EMGTPEYETE GE £VOL ONUELO TOANONG 1 VL TOV TOPUIMOETE GE £VOL
TOMIKO KEVTPO AVOKVKA®ONG. ETtkovavnoTte e v Tomiki| vanpecio $1406061G OIKIAKMOV OmTOPPLLUATOV Y10 AETTOUEPELES.
E Teave ringlussevotu kohta. Need sUmbolid naitavad, et seadme, selle patareide ja akude ning elektriliste
ja elektrooniliste tarvikute kérvaldamisel tuleb jargida elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) ning
patarei- ja akujaatmete eeskirju. Vastavalt eeskirjadele tuleb need seadmed nende kasutusaja Idppedes eraldi
kdrvaldada. Arge visake seadet, selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi lisaseadmeid koos
sorteerimata olmejaatmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik. Selle seadme kdrvaldamiseks tuleb see
tagastada muugikohale v&i toimetada kohalikku ringlussevdtukeskusesse. Tapsemate Uksikasjade saamiseks
peaksite votma Uhendust oma kohaliku olmejaatmete korvaldamise teenusega.
X Informations sur 'utilisation. Ce symbole signifie que vous devez respecter la réglementation relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques (WEEE) et aussi que vous devez respecter la
réglementation relative aux piles et accumulateurs usagés lorsque vous mettez au rebut I'appareil, ses piles et
accumulateurs et ses accessoires électriques et électroniques. Conformément a la réglementation, cet
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équipement doit étre éliminé séparément a la fin de sa durée de vie. Ne jetez pas l'appareil, ses piles et
accumulateurs, ni ses accessoires électriques et électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela
serait nuisible a I'environnement. Pour mettre au rebut cet équipement, il faut le retourner au point de vente ou
le remettre a un centre de recyclage local. Vous devez contacter votre service local d'élimination des déchets
ménagers pour plus de détails.
Informacije o odlaganju. Ovaj simbol znaci da prilikom odlaganja uredaja, njegove baterije i akumulatora,
kao i elektri¢nih i elektronickih pribora, morate slijediti propise o odlaganju elektri¢nog i elektroni¢kog otpada
(WEEE) te pravila za postupanje s otpadnim baterijama i akumulatorima. Prema propisima, ova oprema
podlijeze posebnom prikupljanju na kraju radnog vijeka. Uredaj, njegove baterije i akumulatori te njegov
elektri¢ni i elektronicki pribor ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim komunalnim otpadom jer to nanosi
Stetu okolisu. U svrhu urednog odlaganja ovakve opreme, morate je vratiti na prodajno mjesto ili u vas lokalni
centar za reciklazu. Za detaljne informacije obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog otpada.
BN Artalmatlanitassal kapcsolatos informaciok. Ez a szimbélum azt jelenti, hogy a készulék, annak elemei
és akkumulatorai, valamint elektromos és elektronikus tartozékai artalmatlanitdsakor be kell tartania az
elektromos és elektronikus berendezések hulladékaira (WEEE) és az elem- és akkumulatorhulladékokra
vonatkozo eléirasokat. Az eléirasok szerint ezt a berendezést élettartama végén kulon kell artalmatlanitani. Ne
dobja ki a készUléket, annak elemeit és akkumulatorait, valamint elektromos és elektronikus tartozékait a
véalogatatlan kommunalis hulladékkal egyUtt, mivel ez karos a kérnyezetre. A berendezés artalmatlanitdsdahoz a
készuléket vissza kell vinni az eladas helyére, vagy el kell juttatni egy helyi Ujrahasznosité kdzpontba. A
részletekért forduljon a helyi haztartasi hulladékkezeld szolgalathoz.
StntijuwmynipynLh nunpjhqughwyh Jipwptipyuy. Gu anphppuihyp Gpubwynid £, np uwppp, tpu dwpnlngbtipt nu
Ynrnwhhstitipp, hosybu bwle dpu bEjuopuut b fEuopnbught wpugquitpp nimphqugitjhu wbnp L htnbbp buopuub
Eiiupnbughtt vwppuynpnudtiph wpmuwnpnipyub puthnttiph (WEEE) b dwpuyngh ni Ynunwyhsiiph puthnbbiiph htn
Jupytine Juintwlupgtpht: <wdwauyh jubnbbtph, wyw) uvwppuynpnidp oguugnpdiwd dudwbwudhgngh wjwpunhg htinn
thpwluw bt pwdwh nimhhqughugh: Uwppp, dwpuingbbpp b Ynunwyhshtipp, hbswtiu twle bjuopuud b fhjuopnbwghb
wuwpwgubtpp sh Jupkjh nonphqugil) snuwfugnpjuwd  punupuyhll puthnbbiiph htiw, pwih np nu YYbwuh ppwlju
dhowuyphti: Wu uwppuwiynpnidp ninpjhqughtine hwdwp, wyb wtwmp £ Jtipunwpatt) quunph fhn jud hwbabl) mnuub
Ytipuwldwb Yehmpnh: Uwbpudwud wtntiynuyenibbtp unwbwne hwdwp wihpudbyn tophdl) jhbgunuyhtt puthnbibtph
nsiswgiuh mtinujub dSwnwynipjwn:
Informazioni sul riciclaggio. Il simbolo indica che & necessario seguire i regolamenti sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) e sui rifiuti di pile e batterie quando si smaltisce il dispositivo,
le sue batterie e accumulatori e i suoi accessori elettrici ed elettronici. Secondo le norme questo dispositivo deve
essere smaltito separatamente alla fine della sua vita utile. Non smaltire il dispositivo, le sue batterie e
accumulatori o i suoi accessori elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani non differenziati, poiché cio sarebbe
dannoso per 'ambiente. Per smaltire questo dispositivo deve essere restituito al punto vendita o consegnato a
un centro di riciclaggio locale. Dovresti contattare il tuo servizio locale di smaltimento dei rifiuti domestici per i
dettagli.
m BsBgbgdol 35300056 BcBmegdOL Fglobgd 0bgm®GIsE0s. gb LoTdME ™ BodbsgL, HM®I ™J3zgho dmfymdogmdol, dolo
993963 OO S 93N sEMMYBOL, 515939 Fobo JErgdBHOM s JEgJBHOMEMEO 5gdLglvysMIdOL B OBOMmYdOL O™ Mbos
©503350 99dHOMo s JEgIBHOMbMo 0 FMOHZ30eMdOL Bs@Bgbgdol (WEEE), 9angdgb@®gdols s 9399wamadmmols
656B9690056 IM3YH™MBOL oERIHOO HYAMWs309d0. MYIAMWs30gdOL MBIBASW, LEMYIOWMBdOL 35O Adbgwol 3999y
90fymdomds 9939990005 3963356039390 MBHOWODOEoL. ©IZ9¥gE0s FmfymdowMmdol, dobo gwgdybBHgdol s
930931 WsBHMMOYOOL, s9g39 Folo ggdBH™M s JEgdBHOMEMEO sglglryMmIdLO sIbIMOLbYdYE 39603035H BMRYEYdMO
9O oYM, 306505 1Ym0 JIJIdS BBl 59gbgdL oMM, 53 S0FMOZOWMBOL 15306 MIMMYdOL oBEOm, 0L MbEs
M6 IL 3994030l 5ROl b 4508 Bo3bMl 1J39bL SEHOWMIM0Z §ows3w)dsggdol 3gbGH®T0. MRGM EIF3MowIdOmO
066306353006 JoLOVYBIE  FOBMZM, ©9)39380MHEJM 396l RO MG O3 LogmBogbmzMgdm  BsMBgbgdol  dsMmmzol
LodLobry®U.
m Kapaere )kapaTty Typanbl aknapaT. byn TaH6a eHiMAi, oHbIH 6aTapesnapbl MeH aKKyMySTOpapblH XXaHe
OHbIH, 2/1EKTPIK YKoHEe 3/1eKTPOHAbIK KepeK-XapaKTapblH Kagere »kapaTy KesiHae 3NeKTPNiK )KoHe 3NeKTPOHObIK,
»ababIKTblH  (WEEE) Kangblktapbl Typasnbl epekenepfi »aHe 6atapeanap MeH aKKyMynaTopnapabiH,
KaNAblKTapbl Typasbl epexkenephi cakray KepekTiriH 6ingipeni. Epexkenep 6yn »kababikTbl ManganaHy Mepsimi
asiKTanFaHHaH KeliH Genek Tactayabl Tanan etefi. KypbliFbiHbl, OHbIH, 6aTapesapbl MeH aKKyMysaTopnapbiH,
CoHOaW-aK OHbIH 3NEKTPNIK XaHe 3/1eKTPOHAbI KepeK-XapaKTapblH cypbiNTaZMaraH KanasblK, KangblkTapMeH
6ipre TacTayra »kon 6epinmenai, cebebi 6yn KopllaraH opTara 3UAH TUriseni. Byl »KababiKTbl kagere »apaTty
YLUiH OHbl caTy OpPHbIHa KaWTapy HeMece >KeprinikTi KanTa eHaey opTalblFbiHa Tancblipy Kepek. TomblK, aknapaTt
any YLWiH XeprinikTi TYPMbICTbIK KanablKTapabl WbiFapy KbiaMeTiHe XabapnacbiHbI3.
Informacija par parstradi. Sis simbols nozimé, ka, atbrivojoties no ierices, tas baterijam un akumulatoriem,
ka ari tas elektriskajiem un elektroniskajiem piederumiem, jaievero elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu
(WEEE) un bateriju un akumulatoru atkritumu noteikumi. Saskana ar noteikumiem, &i iekarta, beidzoties tas
lietoSanas terminam, ir jautilizé atseviski. Neizmetiet ierici, tas baterijas un akumulatorus, ka ari elektriskos un
elektroniskos piederumus kopa ar neskirotiem sadzives atkritumiem, jo tas kaitétu videi. Lai atbrivotos no &1
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aprikojuma, tas ir jaatdod atpakal pardoSanas vieta vai janodod vietéja parstrades centra. Lai sanemtu sikaku
informaciju, sazinieties ar vietéjo sadzives atkritumu apglabasanas dienestu.

Informacija apie perdirbima. Sis simbolis reiskia, kad utilizuojant jrenginj, jo baterijas ir akumuliatorius, o
taip pat jo elektros ir elektroninius priedus, reikia laikytis elektros ir elektroninés jrangos bei jos atlieky tvarkymo
taisykliy (WEEE) ir baterijy ir akumuliatoriy atlieky tvarkymo taisykliy. Pagal taisykles, pasibaigus Sios jrangos
tarnavimo laikui, ji turi bati utilizuota atskirai. Neleidziama utilizuoti jrenginio, jo baterijy ir akumuliatoriy, o taip
pat jo elektros ir elektroniniy priedy kartu su nerGsiuotomis miesty atliekomis, nes tai padarys zalg aplinkai.
Norint utilizuoti jrenginj, reikia jj grazinti j pardavimo punkta arba atiduoti j vietinj perdirbimo punkty. Norédami
gauti daugiau informacijos, kreipkités j vieting buitiniy atlieky Salinimo tarnyba.

Informatie over utilisatie. Dit symbool betekent dat u zich bij de verwijdering van het apparaat, zijn
batterijen en accu's en zijn elektrische en elektronische accessoires, het noodzakelijk is om de regels voor
afvalbeheer van elektrische en elektronische apparatuur (WEEE) en de regels voor afvalbeheer van batterijen
en accu's te volgen. Volgens de regels is deze apparatuur aan het einde van de levensduur apart te verwijderen.
Het is verboden om het apparaat, batterijen en accu's, evenals elektrische en elektronische toebehoren samen
met ongesorteerd huishoudelijk afval te verwijderen, omdat dit het milieu zal schaden. Om deze apparatuur af
te voeren, moet deze worden ingeleverd bij het verkooppunt of worden afgeleverd bij een plaatselijk
recyclingcentrum. Neem voor meer informatie contact op met uw lokale afvalverwerkingsdienst.

Informacje dotyczace recyklingu. Ten symbol oznacza, ze podczas utylizacji urzadzenia, jego baterii i
akumulatoréw oraz akcesoriow elektrycznych i elektronicznych nalezy przestrzegac przepiséw dotyczacych
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz zuzytych baterii i akumulatoréw. Zgodnie z
przepisami to urzadzenie podlega selektywnej utylizacji po zakonczeniu okresu uzytkowania. Nie wolno
wyrzucac urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz akcesoriow elektrycznych i elektronicznych razem z
niesortowanymi odpadami komunalnymi, poniewaz moze to by¢ szkodliwe dla srodowiska. Aby pozbyc sie tego
urzadzenia, nalezy je zwréci¢ do punktu sprzedazy lub dostarczy¢ do lokalnego centrum recyklingu. W celu
uzyskania szczegotowych informacji nalezy skontaktowac sig z lokalnymi stuzbami zajmujacymi sie usuwaniem
odpadoéw z gospodarstw domowych.

m Informagdes de descarte. Este simbolo significa que deve seguir o Regulamento de Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletréonicos (WEEE) e o Regulamento de Residuos de Pilhas e Baterias ao eliminar o
aparelho, as suas baterias e acumuladores, e os seus acessorios elétricos e eletronicos. Os regulamentos exigem
que este equipamento seja descartado separadamente no final da sua vida Util. O dispositivo, as suas baterias,
acumuladores e os seus acessorios elétricos e eletrénicos ndo devem ser descartados como lixo municipal
indiferenciado, pois isso prejudicara o meio ambiente. Para descartar este equipamento, ele deve ser devolvido
ao ponto de venda ou entregue a um centro de reciclagem local. Para obter detalhes, entre em contacto com
o servigo local de descarte de lixo doméstico.

EXeYY informatii privind reciclarea. Aceste simboluri indica faptul c& trebuie s& respectati Regulamentul privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE) si Regulamentul privind deseurile de baterii si
acumulatori atunci cand aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia, precum si accesoriile electrice si
electronice ale acestuia. Conform reglementarilor acest echipament trebuie eliminat separat la sfarsitul duratei
sale de viata. Nu aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia sau accesoriile electrice si electronice
impreuna cu deseurile municipale nesortate, deoarece acest lucru ar fidaunator pentru mediu. Pentru a elimina
acest echipament, acesta trebuie returnat la punctul de vanzare sau predat la un centru de reciclare local.
Pentru detalii contactati serviciul local de eliminare a deseurilor menajere.

m UHPopmMaumsa 06 yTunmsaumm. SToT CUMBOS O3HAYaET, YTO MPW YTUIM3aLLMU YCTPOWCTBA, ero 6aTtapein u
aKKYMyISITOPOB, @ Tak)Ke ero 31eKTPUYECKNX U D1EKTPOHHbIX aKceccyapoB HeoOXoAMMO criefoBaTh NpaBmiam
obpalleHna c oTXooaMu NMPOU3BOACTBA INEKTPUYECKOro U 3NeKTPOHHOro obopyaosaHus (WEEE) v npasunam
obpalleHna ¢ oTxogamMu 6Gatapel W akkyMynsTopoB. CornacHo npaBwnaM, OaHHoe obopynoBaHue Mo
OKOHYaHWM CpoKa CRy>KObl MOANEXUT pasnenbHoW yTunnsaumn. He gonyckaercs yTUANM3UPOBaTb YCTPOMCTBO,
ero 6aTapen U aKKyMynaTopbl, @ TaKXe ero 3sMeKTpUYecKue U 3MeKTPOHHble aKceccyapbl BMecTe C
HEOTCOPTUPOBAaHHbIMW TOPOACKMMU OTXOAaMMU, MOCKOMbKY 3TO HaHeceT Bpef OKpyxatowewn cpepe. Ong
yTUNM3aumm gaHHoro o6opynoBaHma ero Heo6xo4MMO BEPHYTb B MYHKT MPOAAXKU UMW cOaTb B MECTHbIN MYHKT
nepepaboTkn. A rnony4yeHnsa nogpobHbiX cBeAeHUN cnedyeT obpaTUTbCa B MECTHYIO Cny>K6y Nnkemaaumm
ObITOBbIX OTXOA,0B.

m Informacie o recyklacii. Tento symbol znamen3, Ze pri likvidacii zariadenia, jeho batérii a akumulatorov a
jeho elektrického a elektronického prisluSenstva musite dodrziavat predpisy o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (WEEE) a o odpade z batérii a akumulatorov. Podla predpisov sa toto zariadenie musi
po skonceni zivotnosti zlikvidovat oddelene. Pristroj, jeho batérie a akumulatory ani jeho elektrické a
elektronické prislusenstvo nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom, pretoze by to bolo
Skodlivé pre zivotné prostredie. Ak chcete toto zariadenie zlikvidovat, musite ho vratit na miesto predaja alebo
odovzdat do miestneho recyklacného strediska. Podrobnosti vdm poskytne miestna sluzba na likvidaciu
domového odpadu.
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Informacije o odstranjevanju. Ta simbol pomeni, da morate pri odstranjevanju naprave, njenih baterij in
akumulatorjev ter elektricnega in elektronskega pribora upostevati predpise o odpadni elektri¢ni in elektronski
opremi (WEEE) ter o odpadnih baterijah in akumulatorjih. Predpisi zahtevajo, da se ta oprema ob koncu njene
zivljenjske dobe odstrani lo¢eno. Naprave, baterij in akumulatorjev ter elektricnega in elektronskega pribora ne
odlagajte skupaj z nesortiranimi komunalnimi odpadki, saj bi to kodovalo okolju. Ce Zelite odstraniti to opremo,
jo vrnite na prodajno mesto ali jo odnesite v lokalni center za recikliranje. Za podrobnosti se obrnite na lokalno
sluzbo za odstranjevanje gospodinjskih odpadkov.

m Informacién de reciclaje. Este simbolo significa que debe seguir la Directiva de residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (WEEE) y sobre residuos de pilas y baterias al eliminar el dispositivo, sus pilas y
acumuladores y sus accesorios eléctricos y electréonicos. Segun la directiva, estos equipos deben eliminarse por
separado al final de su vida de servicio. No elimine el dispositivo, sus baterias y acumuladores, ni sus accesorios
eléctricos y electrénicos junto con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto seria perjudicial para el
medio ambiente. Para deshacerse de este equipo, hay que devolverlo al punto de venta o entregarlo a un centro
de reciclaje local. Debe ponerse en contacto con el servicio local de eliminacion de residuos domésticos para
obtener mas informacion.

FD Informacije o recikliranju. Ovaj simbol znaéi da prilikom odlaganja uredaja, njegovih baterija i
akumulatora, kao i elektriénih i elektronskih dodataka, morate poStovati propise o otpadnoj elektricnoj i
elektronskoj opremi (WEEE) i otpadnim baterijama i akumulatorima. Propisi zahtevaju da se ova oprema
selektivno odlaze na kraju njenog upotrebnog veka. Uredaj, njegove baterije i akumulatori, kao i njegov elektri¢ni
i elektronski pribor ne smeju se odlagati zajedno sa nerazvrstanim komunalnim otpadom jer ¢e to naneti Stetu
zivotnoj sredini. Za uredno odlaganje ove opreme, trebate je vratiti u prodajno mesto ili predati lokalnom centru
za reciklazu. Za detalje obratite se lokalnoj sluzbi za odlaganje komunalnog otpada.

m IHdpopMaLia npo yTunisauilo. Llelt cMMBON 0O3Hadae, WO Npu yTunisauii npuctpoto, noro Gatapeit Ta
aKyMyATOPIB, @ TaKOX MOro eNeKTPUUYHUX Ta eeKTPOHHWX aKkcecyapiB HeobxiAHO AOTPpUMYyBaTUCH MpaBun
MOBOMYKEHHS 3 BiAXO4aMW BWPOBGHULTBA €eKTPUYHOro Ta eneKkTpoHHoro obnadHaHHsa (WEEE) Ta npaBun
MoBOOYKEHHS 3 BioxodaMu 6aTapei Ta akyMynaTopis. BignosigHo 0o npaBur, Lie obnagHaHHA Micna 3aKiHYeHHs
TepPMiHY Cny>K6w nignarae posninbHiM yTunisadii. He gonyckaeTbes yTuUnidyBaTU NPUCTPin, Moro 6aTapei Ta
aKyMynaTopU, @ TaKOoXX MOro eneKTPWYHI Ta eNeKTPOHHI akcecyapu pPasoM 3 HEeBiACOPTOBAHUMM MiCbKMMM
BiAXOAaMM, OCKIMbKM Lie 3alIKOOAMTb HaBKOMULLHBOMY cepefoBuLLy. Ona yTunisauii 4aHoro obnagHaHHsa Moro
HeoOXigHO MOBEPHYTU B MyHKT Mpoaaky abo 30aTh B MiCLLeBUI NMYHKT Nepepodku. [na oTpUMaHHA geTanbHoi
iHbopMaLii cnig 3BepHyTMCA 00 MicueBoi cny»6u nikeigaLii mobyToBKMX Bioxomdis.

[FZ3 utilizatsiya qilish hagida ma'lumotlar. Bu belgi qurilmani, uning batareyalari va akkumulyatorlari,
shuningdek elektr va elektron aksessuarlarini utilisatsiya gilishda (WEEE) elektr va elektron uskunalarning
hamda batareyalar va akkumulyatorlarning chqgindilaridan foydali narsalar olish goidalariga amal qilish kerak.
Qoidalarga ko'ra, ushbu uskunaning ishlash muddati tugagandan so'ng alohida utilizatsiyaga yotadi. Qurilmani,
uning batareyalari va akkumulyatorlari, shuningdek, unung elektrik va elektron aksessuarlarini shahar
chigindilari bilan bir gatorda utilizatsiya qilishga yo'l go'yilmaydi, chunki bu atrof-muhitga zarar etkazadi. Ushbu
uskunani utilizatsiya qgilish uchun uni sotish yoki mahalliy gayta ishlash nuqgtalariga gaytarish kerak. Batafsil
tafsilotlarni olish uchun maishiy chigindilarni yo'gotish xizmatiga murojaat qgilish kerak.
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ENG Warranty card ARA (lall 43k, BOS Garantni list BUL [apaHUMOHHa KapTa
CES Zaru¢ni list DEU Garantiekarte ELL Kdapta gyytmone EST Garantiikaart FRA Carte
de garantie HRV Jamstveni list HUN Jotallasi jegy HYE Gpuppuhpuyhli pumn
ITA Certificato di garanzia KAT ULogo®b@om @Gowmbo KAZ Keningik TanoHbl
LAV Carantijas karte LIT Garantijos kortele NLD Garantiekaart POL Karta
gwarancyjna POR Cartao de garantia RON Card garantie RUS NapaHTUINHbIM TanoH
SLK Zarucny list SLV Garancijska kartica SPA Tarjeta de garantia SRP Garantni list
UKR MapaHTinHmum TanoH UZB Kafolat taloni

Device name:

ARA &l ol BOS Naziv uredaja BUL iMe Ha ycTpomnctBoTo CES Nazev zafizeni
DEU Geratename ELL Ovopo ovokevrjg EST Seadme nimi FRA Nom de l'appareil
HRV Naziv uredaja HUN Eszkdz neve HYE Uwpph unntjp ITA Nome del dispositivo
KAT 90fjymdocomdol sbsbgergds KAZ KypbinFbiHbl aTtaybl LAV lerices nosaukums
LIT |renginio pavadinimas NLD Apparaatnaam POL Nazwa urzadzenia POR Nome
do dispositivo RON Descrierea dispozitivului RUS HanmeHoBaHMe yCTpPOMCTBaA
SLK Oznacenie zariadenia SLV Ime naprave SPA Denominacion del dispositivo
SRP Ime uredaja UKR Ha3zga npuctporo UZB Qurilma nomi

Serial number:

ARA _Llal &, BOS Serijski broj BUL CepueH Homep CES Sériové Cislo
DEU Seriennummer ELL Zgipioxdg opibpog EST Seerianumber FRA Numeéro de série
HRV Serijski broj HUN Sorozatszam HYE Utiphwu@ huntwpp ITA Numero di serie
KAT bgGomwo bmdgeo KAZ Cepuanblk, Hemipi LAV Sérijas numurs LIT Serijinis
numeris NLD Serienummer POL Numer seryjny PORNUmero de série
RON Numar serial RUS CepuiHbini Homep SLK Sériové Cislo SLV Serijska Stevilka
SPA NuUmero de serie SRP Serijski broj UKR CepinHum Homep UZB Seriya ragami

Purchase date:

ARA ¢4 & )5 BOS Datum kupovine BUL [aTa Ha 3akynyBaHe CES Datum nakupu
DEU Kaufdatum ELL Hpgpounvia. ayopdg EST Ostu kuupaev FRA Date d'achat
HRV Datum kupnje HUN A vasarlas datuma HYE Qiwh wduwphyp ITA Data di
acquisizione KAT 3gdgbol omstopo KAZ Catbin any KyHi LAV Pirkuma datums
LIT Pirkimo data NLD Aankoopdatum POL Data zakupu POR Data de compra
RON Data cumpararii RUS [data nokynku SLK Datum nakupu SLV Datum nakupa
SPA Fecha de compra SRP Datum kupovine UKR [daTa kynieni UZB Sotib olish
sanasi



Seller stamp:

ARA Ul S8 BOS Pecat prodavca
BUL lNMeyaT Ha npopgaBada CES Razitko
prodejce DEU Stempel des Verkaufers
ELL Z¢payido tov mwinty EST MUUja pitser
FRA Cachet du vendeur HRV Pecat
prodavaca HUN Eladd bélyegzdje
HYE Jw6wnnnh  Yohpp  ITA Sigillo  del
venditore KAT 25040o@39e0lb 893900
KAZ CatyLubl Mepi LAV Pardevéja zimogs
LIT Pardavéjo antspaudas NLD Zegel van
de verkoper POL Piecze¢ sprzedawcy
POR Selo do vendedor RON Stampila
vanzatorului  RUS MeyaTb npogaBLa
SLK Peciatka predavajuceho SLV Pecat
prodajalca SPA Sello del vendedor
SRP Pecat prodavca UKR [lMeyaTKa
npopasua UZB Sotuvchining muhri

ENG Download the full warranty card at aeno.com ARA (el 4y Js 3l o8
aeno.com (» ikl BOS Preuzmite kompletni garantni list na aeno.com
BUL /3Ternete nbnHaTta rapaHUMOHHa KapTa oT aeno.com CES Uplny
zarucni list je ke stazeni na aeno.com DEU Die vollstandige Garantiekarte
steht unter dem Link aeno.com zum Download bereit ELL Kotepdote tnv
TP kdpta eyydnong oto aeno.com EST Laadige taielik garantiikaart alla
aadressil aeno.com FRA Télécharger la carte de garantie compléete sur
aeno.com HRV Preuzmite potpuni jamstveni list s aeno.com HUN A teljes
jotallasi jegy az aeno.com weboldalon letolthetd HYE Uhpptinil
wipnnowljub tipwphuhpuyhlt pupup aeno.com -md ITA Scaricare il certificato di
garanzia completo su aeno.com KATULOwmo Lags@abBom  @owmbol
BoBmGH30Mm3s aeno.com-bg KAZ Tonblk, Keninaik TaNoHbIH CanTTaH aeno.com
»XykTen any LAV Lejupieladét pilnu garantijas karti vietné aeno.com
LIT Atsisiyskite visa garantijos kortele iS aeno.com NLD Download de
volledige garantiekaart op aeno.com POL Pobierz petng karte
gwarancyjna na stronie aeno.com POR Descarregar cartdao de garantia
completo em aeno.com RON Descarcati cardul de garantie complet la
aeno.com RUS CkayaTb MOMAHbIM TFAapPaHTUMHbBIM TanoH Ha aeno.com
SLK Uplny zaruény list je na stiahnutie na aeno.com SLV Prenesite celoten
garancijsko kartico: aeno.com SPA Descargue la tarjeta de garantia
completa en aeno.com SRP Preuzmite kompletan garantni list sa
aeno.com UKR 3aBaHTaXXUTW MOBHUIM FapPaHTIMHWMIM TanoH Ha aeno.com
UZB To'lig kafolat talonini aeno.com saytidan yuklab olish
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. A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

son cordon et 7\
ses accessoires S0 o
se recyclent n

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Please contact our online support team if you have
any questions or issues with your AENO device.

This is a better option than visiting the store
and will save you time and effort

Get support
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UKR Otpumatm nigTpumky BOS Dobijte podrsku BUL [MonyyaBaHe Ha nopapbykka CES Ziskejte
podporu DEU Support erhalten ELL Afyn umootrp§ng EST Saama toetuse FRA Obtenir de l'aide
HRV Trazite pomo¢ na HUN Tamogatds megszerzése HYE Uogwlgnipjniu unnwbtw| ITA Ottieni
supporto KAT dbsfmoggmnb nmgoo KAZ Konpay any LAV Sanemt atbalstu LIT Gauti palaikyma
NLD Ondersteuning krijgen POL Uzyskaj pomoc POR Obter apoio RON Obtineti asistenta RUS MNony4nTb
nonaep>kky SLK Ziskat podporu SLV Pridobite podporo SPA Obtener apoyo SRP Trazite pomoc¢ na
UZB Qo'llab quvvatlash xizmatidan foydalanish el Gle JouaxJl ARA



	ENG The AENO™ Vacuum Sealer is designed for vacuum packaging of foodstuffs in order to extend their shelf life, for pickling or sous vide cooking.
	ARA تم تصميم جهاز تفريغ الهواء والتغليف ™AENO لتغليف و/أو اغلاق الطعام بتفريغ الهواء لإطالة مدة صلاحيتها أو تخليلها أو طهيها بطريقة سو فيد.
	BOS Vakumski zaptivač AENO™ dizajniran je za vakumsko pakovanje prehrambenih proizvoda radi produženja roka trajanja, mariniranja ili kuvanja metodom sous vide.
	BUL Вакуумна опаковъчна машина AENO™ е проектирана за вакуумно опаковане на хранителни продукти с цел удължаване на срока им на годност, за мариноване или готвене по метода су вид.
	CES Vakuovаčka AENO™ je určena k vakuovému balení potravin za účelem prodloužení jejich trvanlivosti, k marinování nebo vaření sous-vide.
	DEU Der Vakuumierer AENO™ ist für die Vakuumverpackung von Lebensmitteln zur Verlängerung ihrer Haltbarkeit, zum Marinieren oder Sous-vide-Garen bestimmt.
	ELL Η συσκευή σφράγησης κενού AENO™ έχει σχεδιαστεί για τη συσκευασία τροφίμων με κενό αέρος, μ σκοπό την παράταση της διάρκειας ζωής τους, τη μαρινάρισμα ή το μαγείρεμα με τη μέθοδο sous-vide.
	EST AENO™ vaakumtihendaja on ette nähtud toiduainete vaakumpakendamiseks, et pikendada nende säilivusaega, marineerimist või sous-vide'i valmistamist.
	FRA L’emballeuse sous vide AENO™ est conçue pour emballer sous vide des produits alimentaires afin de prolonger leur durée de conservation, pour les mariner ou les cuire sous vide.
	HRV Vakuumski aparat za pakiranje AENO™ namijenjen je vakuumskom pakiranju prehrambenih proizvoda kako bi se produljio njihov rok trajanja, kao i mariniranju ili sous-vide kuhanju.
	HUN Az AENO™ vákuumcsomagoló élelmiszerek vákuumcsomagolására tervezték, azok eltarthatósági idejét meghosszabbításért, pácolásért vagy sous-vide főzésért.
	HYE Վակուումային փաթեթավորիչ AENO™ նախատեսված է սննդամթերքի վակուումային փաթեթավորման համար՝ դրանց պահպանման ժամկետը երկարացնելու, մարինացնելու կամ սու-վիդ մեթոդով պատրաստելու նպատակով։
	ITA La confezionatrice sottovuoto AENO™ è progettata per il confezionamento sottovuoto di alimenti per prolungarne la durata di conservazione, per la marinatura o per la preparazione con il metodo sous-vide.
	KAT ვაკუუმის აპარატი AENO™ განკუთვნილია საკვები პროდუქტების ვაკუუმში შესაფუთად მათი შენახვის ვადის გახანგრძლივების, დამარინადების ან სუ ვიდ მეთოდით მომზადების მიზნით.
	KAZ Вакуумды орау машинасы AENO™ тағам өнімдерін сақтау мерзімін ұзарту, маринадтау немесе су вiд әдісімен пісіру үшін вакуумды орау үшін арналған.
	LAV AENO™ vakuuma iepakotājs ir paredzēts pārtikas produktu iepakošanai vakuumā, lai pagarinātu to glabāšanas laiku, marinēšanai vai gatavošanai sous vide.
	LIT Vakuuminis įpakavimo prietaisas „AENO™“ skirtas maisto produktams vakuumuoti, siekiant pratęsti jų galiojimo laiką, marinuoti arba ruošti „Sous-Vid“ būdu.
	NLD De AENO™ vacumeermachine is ontworpen voor het vacuüm verpakken van voedingsmiddelen om hun houdbaarheid te verlengen, voor marineren of sous vide koken.
	POL Pakowarka próżniowa AENO™ jest przeznaczona do próżniowego pakowania produktów spożywczych w celu przedłużenia ich trwałości, marynowania lub gotowania sous-vide.
	POR A embaladora a vácuo AENO™ foi projetado para embalar alimentos a vácuo a fim de prolongar o seu prazo de validade, para marinar ou para cozinhar sous-vide.
	RON Mașină de ambalat în vid AENO™ este concepută pentru ambalarea în vid a produselor alimentare în vederea prelungirii duratei lor de depozitare, pentru marinare sau pentru gătitul sous vide.
	RUS Вакуумный упаковщик AENO™ предназначен для упаковки в вакуум пищевых продуктов с целью продления их срока хранения, маринования или приготовления методом су-вид.
	OLE_LINK3
	SLK Vákuový baliaci stroj AENO™ je určený na vákuové balenie potravín za účelom predĺženia ich trvanlivosti, marinovania alebo varenia metódou sous-vide.
	SLV Vakuumski pakirnik AENO™ je namenjen vakuumskemu pakiranju živil za podaljšanje roka uporabnosti, mariniranje ali kuhanje po sistemu sous vide.
	SPA La envasadora al vacío AENO™ está diseñada para el envasado al vacío de alimentos con el fin de prolongar su vida útil, el encurtido o la cocción por el método sous-vide.
	SRP Vakuumski aparat AENO™ je dizajniran za vakuumsko pakovanje namirnica u cilju produženja roka trajanja, mariniranje ili vakuum kuvanje.
	UKR Вакуумний пакувальник AENO™ призначений для упаковки у вакуум харчових продуктів з метою продовження їх терміну зберігання, маринування або приготування методом су-від.
	UZB Vakuumli qadoqlagich AENO™ oziq-ovqat mahsulotlarini saqlash muddatini uzaytirish, marinadlash yoki sous-vide usulida pishirish uchun vakuumli qadoqlash uchun mo'ljallangan.

